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ESTUDIO DE PREFACTIBILIDAD TECNICA-ECONOMICA DEL PROYECTO 

BENEFICIO DE CAFE PARA LA ASOCIACION COOPERATIVA ' 

DE LA REFORMA AGRARIA CHANMICO DE R.L. 

INTRODUCCION 

El documento nue en esta oportunidad se presenta. constituye el 
Estudio de Prefactibilidad Técnica Económica del Proyecto "Beneficio de 
Café para la Asociación Cooperativa de la Reforma Agraria Chanmico de 
R.L.", el cual ha sido elaborado por el IICA bajo los auspicios del 
Ministerio de Agricultura y Ganadería -MAG- y financiado por el Fondo 
Salvadoreño para Estudios de Preinversión -FOSEP-. 

Siguiendo las indicaciones del Anexo 4 del Informe Inicial, la 
estructura del Estudio se divide en 4 grandes apartados: el Resumen 
Ejecutivo, Perfil, Diagnóstico y el Proyecto propiamente dicho que 
comienza con el Estudio de Mercado. 

Esta configuración. (14 lunar a nue el lector o evaluador se 
encuentre con aspectos que 7.e repiten y pueden provocar confusiones, ésto 
es difícil de evitar en razón de nue se tiene que respetar la estructura 
mencionada pues es una condición contractual. Sin embargo, para que su 
lectura no resulte confusa, se sugiere une al leer y evaluar el documento 
se centre la atención en el proyecto propiamente dicho y el lector se 
remita al diagnóstico sólo cuando, lo estime necesario, ya que el mismo 
sirvió de base para elaborar el estudio y mucha de su información se halla 
en este último. 

Así mismo, y con el mismo objetivo se ha remitido a anexos la 
información que sirvió de apoyo para elaborar los cuadros principales 
incorporados en el contexto del documento que podrá ser consultado si así 
se requiere, para facilitar la lectura y su comprensión. 
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RESUMEN EJECUTIVO 

1.1 ANTECEDENTES DE LA EMPRESA 

1.1.1 Actividad Princival 

Producción agrícola. 

1.1.2 Forma Jurídica 

Asociación Cooperativa de la Reforma Agraria de Responsabilidad 
Limitada. 

1.1.3 Años de Operación 

10 Años. desde Mayo de 1980. 

1.1.4 Número de asociados: 

867 Asociados 

1.1.5 Productos 

Caña de azúcar y café. 

1.1.6 Mercado de los Productos 

Mercado nacional. 

1.1.7 Utilización de la Capacidad Instalada 

Actualmente no existe capacidad industrial instalada. 

1.1.8 Situación de la Deuda Agraria 

Actualmente la empresa ha sido escriturada Y la cuota de la deuda 
agraria se encuentra al día. 
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1.1.9 Resumen Financiero 

1.1.9.1 Balance General (miles de colones) 

Activo circulante 7,.817.00 
Terrenos 
Edificaciones 907.00 
Maquinaria y equipo 768.00 
Otros activos 3.5 489!.09 
TOTAL 17.615.00 

Pasivo Circulante 2.457.00 
Pasivo Fijo 9.195.00 
Otros Pasivos Y.937.00 
Patrimonio -1.026-00  
TOTAL 17.615.00 

1.1.9.2 Estado de Pérdidas y Ganancias (miles de colones) 

Del lo. de Abril de 1988 al 31 de Marzo de 1989. 

Ventas 
Menos costo de lo vendido 
Menos gastos de venta 
y admon. 
Menos gastos financieros 
Más otros ingresos netos 
Menos reservas legales. 
Excedente 
Repartido entre los socios 
Excedente netos 

5.190.00 
(3,482.00) 

(..455.00) 
(455.00) 
450.00 

(171.00) 
174.00 

(332.00) 
92.00 

1.1.10 Asignación de Banco 

La cooperativa financia sus actividades agrícolas a través del Banco 
Salvadoreño, agencia de Cluezeltepeque y los creditos de inversión y 
mejoras a la propiedad, con el Banco de Fomento Agropecuario, con quien 
tiene también la deuda de los anticipos ISTA-BFA. 

1.2 SINTESIS DEL NUEVO PROYECTO 

1.2.1 Actividad Principal 

Beneficiado de café. hasta obtener café oro de exportación. 





1.2.2 Localización 

Cantón Chanmico, jurisdicción de San Juan Opico. Departamento de La 
Libertad. Específicamente, el Beneficio se ubicará en los alrededores del 
casco de la Cooperativa. 

1.2.3 Producto y Subproductos 

Producto: Café oro de exportación y cafe resaca. 
Sub-producto: Pulpa de café y cascarilla. 

1.2.4 Capacidad de Producción 

La capacidad del beneficio a instalarse es de 15000 quintales de 
café oro por temporada, suficiente pira procesar un pico de producción 
diaria de unos 2,900 quintales de cate uva fresca. 

1.2.5 Mercado 

Café oro de primera calidad, ffierc,Ao internacional. 
Café resaca y subproductos. mercado nacional. 

1.2.6 Materias Primas Nacionales 

Café uva, el cual provendrá en un 1007, de los cultivos de la 
Cooperativa. 

1.2.7 Materias Primas Importadas 

Ninguna 

1.2.8 Empleo Generado 

5 empleos permanentes v 81 tomporaleg, lo que corresponde a un 
salario anual de /268,668.11. También. se  generarán empleos temporales 
durante la fase preoperativa para la construcción de la maquinaria, equipo 
y edificaciones e instalación elóctrica. 





1.2.9 Costo de lo vendido. 

AivO COSTO DE LO VEHDIDO COSTO TOTAL DE 
DE PRODUCCION 2  

1 3,466,917.31 4,271,237.29 
3,631,013.31 1,310,933.29 

3-15 3,811..338.31 4,500,537.46 

'Corresponde al costo de sateria orilla, sano de obra directa y pastos de fabricación. 
'Costos totales de operación. 

1.2.10 Origen de las Inversiones 

100 por ciento nacionales, de las cuales la Cooperativa aportará el 
6.11 por ciento y el resto será obtenido mediante préstamo otorgado por 
el Banco Salvadoreño o el Banco de fomento agropecuario. 

1.3 FUENTES DE FINANCIAMIENTO 

1.3.1 Recursos Propios (incluye el valor del terreno) 

Inversión fija: /202.247.24 
Porcentaje de aportación: 6.11 

1.3.2 Banco Salvadoreño o de Fomento 

Inversión fija: 42,411,356.50 
Capital de trabajo: d665,680.00 
Porcentaje de aportación: 93.E9 

1.4 PROYECCIONES 

Ari0 VENTAS UTILIDAD 

4 

1 4,885,582.40 614,345.54 

2 5.147.721.55 836,789.69 

3-15 5,435,786.66 435,244.45 

Las utilidades se incrementarán del año 4 al 15, conforme los 

intereses disminuyan. La utilidad para el ano 15 se estima será de 

/1.435.336.00 
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1.5 EVALUACION FINANCIERA 

1.5.1 Punto de Equilibrio 

AM:1 4 

1. 

4,402.47 
‘1,408.6J 

2,953,057.57 
2,536,396.27 
2,539,943.34 

    

Del año 4-15 los valores del punto de equilibrio variarán 
ligeramente, conforme los intereses a pagar disminuyan. 

1.5.2 TIR (%) VAN ($) RELACION B/C 

    

Sin Financiamiento 47.6Y 1.19 
Con Carga financiera 32.J8 1,j45,792.0 ••••=lemlemlill 





INDICE DE CONTENIDO 

1. PERFIL 

PAG. 

1 

1.1 IDENTIFICACION DE LA COOPERATIVA 1 

1.1.1 Nombre 1 
1.1.2 Ubicación 1 
1.1.3 Personería Jurídica 1 
1.1.4 Número de Asociados 1 
1.1.5 Población Existente 1 
1.1.6 Superficie 1 
1.1.7 Actividad Económica Principal 2 

1.2 DESCRIPCION DEL PROBLEMA 2 

1.3 SOLUCION AL PROBLEMA 2 

1.4 DESCRIPCION DEL ~furo 3 

1.5 COMPONENTES DEL FROvECTO 3 

1.5.1 Obras Civiles 3 
1.5.2 Instalaciones 
1.5.3 Maquinaria y Equipo 4 

1.6 OBJETIVOS DEL PROYECTO 5 

1.7 BENEFICIOS Y CO'S'TOS DEL PROYECTO 5 

1.7.1 Beneficios FsperHdos 5 
1.7.2 Costos Esnelado!, 5 

1.8 MATERIA PRIMA. PRODUCTOS SUBPRODUCTOS 6 

1.9 MERCADO HACIA EL CUAL ESTA DIRIGIDO EL PRODUCTO 6 

1.10 INVERSION INICIAL REQUERIDA 6 

1.11 POSIBLES FUENTES DE FINAHCIAMIENTO 6 

2. DIAGNOSTICO 7 

2.1 INFORMACION BAS.ICA DE LA COOPIRATIVA 7 

2.1.1 información General 7 

2.1.2 Experiencia como Productor Agropecuario 7 

2.1.2.1Producción de Café 7 

2.1.2.2Produccion de Caña 
2.1.2.3Producción Peularia 9 





2.1.3 Experiencia Crediticia 10 

ASPECTOS SOCIALES Y SERVICIOS BÁSICOS EXISTENTES 12 

2.2.1 Población 12 
2.2.2 Educación y Salud 12 
2.2.3 Vivienda y Servicios DA.sicos 13 
2.2.4 Prestaciones Sociales 13 
2.2.5 Asistencia Técnica 13 

ESTRUCTURA ORGANICA 13 

2.4 ASPECTOS NATURALES 15 

2.4.1 Suelos 15 
2.4.2 Topoaraíi' 15 
2.4.3 Clima y Vegetación 15 
2.4.4 Recursos Hídricos 16 

2.4.4.1Apnas Superficiales 16 
2.4.4.2 Anuas Subterráneas 16 

2.5 OTROS FACTORES INHERENTES A LA UNIDAD DE EXPLOTACION 17 

2.5.1 Infraestructura Existente 17 
2.5.2 Drenajes 17 
2.5.3 Vías de Acceso 17 

2.6 AVALUO DE LA UNIDA!) DE EXPLOTACION 17 

2.7 ANÁLISIS DE LOS V“ATUTS TINAWLITPOS 17 

2.7.1 Razones Financieras 19 

2.7.1.1Liguidez 19 
2.7.1.2 Endeudamiento 19 
2.7.1.3Rentabilidad 20 
2.7.1.4Cobertura 21 

3. ESTUDIO DE MERCADO 22 

3.1 PRODUCTOS Y SUDFROD'JCTOS 

3.1.1 Producto 

3.1.1.1Normas de Salud y Control de U,Iidad 

3.1.2 Subproducto; 
3.1.3 Productos Sustitutos 

J • OFERTA 

3.2.1 Producción de Cafe Oro a nivel Nacional 
3.2.2 Producción de Café Oro de la Cooperativa 

22 

'1^ 

22 

.Nn LL 

22 

23 

23 
24 





3.2.7.1fri 17.1 111 t '2! - de la 
Ce..ns,q•  011-a 24 

3.2.2.2Ptr.r...cill,n de 1;re,  d.:. 1. Cooner-tiva 24 

.3 DEMANDA 25 

3.4 PRECIOS 26 

3.4.1 Preció 1:1 Exportación 26 
3.4.2 Precios intcrnos 28 

3.5 COMERCIALIZHCION 28 

3.5.1 Can le de Distribúcln el Café Resaca 28 
3.5.2 Canales de Distrihncion para el Café Oro 

ExportAle 29 
3.5.3 Sistema de Comercialización del Café de 

Exportación 29 

3.6 MEDIDAS DE. POIW!:n ECOMOMItA OUE AFEE-TAN LOS PRECIOS, 
PRODUCCION. TIPOS DE CAMBIOS Y DIVISAS 31 

3.7 FACTORES LIMITANIES DEL MERCADO 31 

3.7.1 Convenio; 01'7 31 
3.7.2 Legislación Interna 32 

4. ESTUDIO TECNICO E INGENIERIA DEL PROYECTO JJ 

4.1 DESCRIPCION SENERAI DEL PROCESO DE BENEFICIADO DEL 
CAFE 33 

4.1.1 Tren Húmedc 33 
4.1.2 Tren Seco 37 
4.1.3 Aspecto ,,_ 1r1.47'~ Dcl BenPfif.iado Del Cafe 39 

4.1.3.1 Defectos 39 
4 . 1 3. 2 Subnroductos del PrQC(~ de Beneficiado de 

Coi 1e. nue pueden Ser Utilizados 40 

4.2 TAMAZO DEL BENEFICIO 40 

1.2.1 Análi.lc do Eroduclión dr• rAfé kIVA Fresca 40 
4.2.2 Análisis de futuras Ampliaciones de los 

41 
4.2.3 Defini,_ion dr.] 1...,41 ~, 42 
4.7.1 AnAliri dPI 1 .111~ 42 

4..3 CARAC1ERISIICP 11AU11; 43 

4.3.1 Instalaciow.s. la Equipo para el Tren 

Húmedo 43 

4.7.2 Maquinaria Eqiiipo para elTren 





Seco 49 

4.1 LOCALIZACION DF lA PI AMA 54 

4.4.1 loc,112,, trq: 54 

4.1.1.1Macroloc11zación 54 
1.1.1.2Microlocalización 

54 
4.5 DETERMINACION Y DISTRTPUCION nE AREA 55 

4.6 MANEJO DE MATERIALES 55 

4.7 COSTOS DE ITIVEPSIehl 57 

4.7.1 Inversión r) i, 57 
4.7.2 Edificacioncs 57 
4.7.3 Instalaciones Fl(%flricas 58 
1.7.4 Maquin.•r ‹4 y Equ lbr 61 

4.8 COSTOS TOTALES DE OFERACIOtI Y COSTOS UNITARIOS 63 

4.8.1 Costos Iotaii de Operi3.ción 63 
4.8.2 Costos Unitarios de Operacion 65 

4.9 OFGANIZACION DE LA COriPEPATIVA PARA EL FUNCIONAMIENTO 
DEL PROYECTO 65 

4.9.1 Organiorii.ma 65 
4.9.2 Determinau~ de Personal 66 

4 .9 . 2 . Per son 1 (Ami n t t' t 66 
4.9.2.2Personl de Producción 67. 
4.9.2.3Descrinción de Puestos 67 

4.9.3 Capacit¿Icion 68 
4.9.4 Controles de Producción 68 

4.10 PLAN DE EJECUCION 68 

4.10.1 Inversión 68 
4.10.2 Actividad 1iempo Reuuer)do Para la 

Instalacudi 68 
4.10.3 Garantir 69 

5. ESTUDIO FINANCIERO 
72 

5.1 HORIZONTE DEI FP011(1.0 72 

5.2 INVERSIONES 72 

5.2.1 Inversiones Ei:1.as sul: Eucntes 72 

5.2.1.1Condicionc de1 Y 





5.2.1.1Condiciones del Financiamiento y 
Amorti7ación de la Deuda para la Inversión 
Fi la 75 

5.2.2 Capital de Tr I aJaio fempüral 77 

5.3 EVALUACION Y AMAIISIS FTHANCTEPO DEL PROYECTO 78 

5.3.1 Determinación de lnoresos 78 
5.3.2 Determinación de Eoresos 79 
5.3.3 Estado de rérdida-s y Gananrias 
5.3.4 Análisis de Inversión de Capital sin y con 

80 

Financiamiento 

5.3.4.14nálisis 5ensi1.1...:ü km Base al Flujo de 

82 

Efectivo 85 

5.3.5 Determinación de la Capacidad de Pago 85 

5.4 DETERMIMACION DLL. PUH10 IiE EPUILIBRIO 

5.4.1 Análisis 'Sensitivo en Base al Punto de 

85 

Equilibrio (Ai'ío 11 86 

6. ESTUDIO ECONOMICO-SOCIAL 87 

7. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES 88 

7.1 CONCLUSIONES 88 

7.2 RECOMENDACIONI-4  88 



i 



INDICE DE CUADROS 

PAG. 
Cuadro 1.1 UG0 Al-111Hk DI ÉltJ "00 2 

Cuadro 2.1 PRODUCTION DE CATI OPti 8 

Cuadro 2.2 PPODUli ION DE (AliA Oí ALUCIAR 9 

Cuadro 2.3 USO ACTUAL DE LOS SUELOS 10 

Cuadro 2.4 HISTORIAL ThLDIIII LO 11 

Cuadro 2.5 DISTRIBUCION DE I A luBLATIOW 12 

Cuadro 2.6 CARACIER141(w, IIIMA1ILAS DE LA ZONA 16 

Cuadro 2.7 RESUMEN DE RAZONES FlAHLURAS 19 

Cuadro 3.1 ESTADISTICAS DL PRnDUCLION DE CAFE ORO A NIVEL 
NACIONAL 93 

Cuadro 3.7 PARTICIPACION DE LA COOPERATIVA RESPECTO A LA 
FRODUCCION NACIONAL SEGUN ESTADISTICAS DE CAFE ORO 24 

Cuadro 3.3 PROYECCION DE CAFE ORO EXPORTABLE Y RESACA 25 

Cuadro 3.4 VENTAS POR PAIS DE DESTINO 26 

Cuadro 3.5 PRECIOS IHTFPWAt LOHAW, DE CAFE ORO 27 

Cuadro 4.1 ESTADISTICAS DE PRODUCCION DE CAFE UVA EN SEMANA 
PICO 41 

Cuadro 4.2 REIncION DEE PPME10 DE NEVIEFIC1ADO 42 

Cuadro 4.3 FLUJO DE CAFE EH DIA PICO 43 

Cuadro 4.4 MAQUINARIA Y EqUIFU EHRA EL TREN HUMEDO 49 

Cuadro 4.5 MAQUINARIA EQUIPO PARA EL TREN SECO 53 

Cuadro 4.6 REQUERIMIENTO DE MANEJO DE MATERIALES TREN HUMEDO 56 

Cuadro 4.7 REQUERIMIENTO DE MANEJO DE MATERIALES TREN SECO 57 

Cuadro 4.8 COSTO DE LAG EDIFICACIONES 58 

Cuadro 4.9 TAPACTERP:Mi AS ElETIPITA TREN HUMEDO 59 

Cuadro 4.10 rARACIEPILITíAS CIF11 TREN SECO 60 

Cuadro 4.10AINSIAIACION FLEL 60 





Cuadro 4.11 COSTO MAQUINARIA Y EQUIPO EL. TREN HUMEDO 61 

Cuadro 4.12 COSTO MAQUINARIA Y EQUIPO TREN SECO 62 

Cuadro 4.13 COSTOS TOTALES MAOHINAPIA EQUIPO 63 

Cuadro 4.14 COSTOS FIJOS TOTALES DF INVERSION 63 

Cuadro 4.15 COSTOS TOTALES DE OPERACION 64 

Cuadro 4.16 CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES 70 

Cuadro 5.1 INVERSIONES Y SUS FUENTES DE FINANCIAMIENTO 73 

Cuadro 5.2 CALENDARIO DE INVERSIONES 74 

Cuadro 5.3 CONDICIONES DE LOS CREDITOS 75 

Cuadro 5.4 PLAN DE PAGO DEI FRES1AMO 75 

Cuadro 5.5 RESUMEN ANUAL DE AMOPTIZACION DE CrIDITO 77 

Cuadro 5.6 CAPITAL DE TRABAJO 1[MFORAI 78 

Cuadro 5.7 DETERMINACION DE INGRESOS 79 

Cuadro 5.8 DETERMINACION DE FHRES03 80 

Cuadro 5.9 ESTADO DE PERDIDAS Y GANANCIA: 81 

Cuadro 5.10 ANALISIS DE INVERSION DF CAPITAL SIN FINANCIAMIENTO 83 

Cuadro 5.11 ANALISIS DE INVERSION DE CAPITAL CON FINANCIAMIENTO 84 

Cuadro 5.12 ANALISIS SENSITIVo Oil FI-U I-1 10 WAD() EN EL. FLUJO DE 
EFECTIVO 85 

Cuadro 5.13 DETERMINACION DEL PUNTO DE EQUILIBRIO 86 

Cuadro 5.14 ANALISIS SENSITIVO FN DAS AL PUNTO DE EQUILIBRIO 86 





INDICE DE ANEXOS 

PAG. 

ANEXOS CAPITULO 2 90 

ANEXOS CAPITULO 3 91 

ANEXOS CAPITULO 4 92 





1. PERFIL 

1.1 IDENTIFICACION DE LA COOPERATIVA 

1.1.1 Nombre 

Asociación Cooperativa de la Reforma Agraria Chanmico de 
Responsabilidad Limitada (ACOPRACH de P.L.) 

1.1.2 Ubicación 

Cantón Chanmico, Jurisdicción de San Juan Opico, Dewm-tamento de La 
Libertad. 

1.1.3 Personería Jurídica 

27 de mayo de 1980. bajo el. m'Amero 2-i-5-R-29-5-8041-A. 

1.1.4 Número de Asociados 

867 asociados 

1.1.5 Población Existente 

5.393 habitantes aorupados en 1.336 familias. 

1.1.6 Superficie 

1,773.56 manzanas distribuidas de acuerdo al. Cuadro 1.1 





Cuadro 1.1 

USO ACTUAL DE LOS SUELOS 

CONCEPTO SUPERFICIE (mz) 

Cala 59.5b 33.58 
Café b12.0O 28.87 
Cultivos Individuales 

(maíz y frijol) 413.00 23.29 
Forestal 74.00 4.17 
Potreros 17.00 0.96 
Area inculta 72.00 4.06 
Infraestructura 90.00 5.07 

TOTAL 1. 100.00 

Fuste: Cooperativa Chaosito 

1.1.7 Actividad Económica Principal 

El cultivo de café y caila de azúcar. 

1.2 DESCRIPCIOI4 DEL PROBLEMA 

Debido a. que la Cooperativa Chanmico no cuenta con un beneficio de 
café, la producción de café uva se vende a beneficiadores particulares. 
Esto no permite percibir los ingresos ;.dicionales provenientes del proceso 

de transformación del café y comercialización del café oro, con los cuales 
la Cooperativa y sus asociados se verían beneficiados económicamente. 

1.3 SOLUCION AL PROBLEMA 

Alternativamente a continuar vendiendo el café uva, se tienen 
diferentes opciones tales como: 

- unirse con otra cooperativa que tenga beneficio 

- comprar algún beneficio aled¿.Zo a la zona 

- montar su propio beneficio y Obtener café oro fino 

- montar un beneficio hasta obtener pergamino y vender pergamino 

- montar un beneficio hasta obtener pergamino y pagar por 

maquila hasta obtener café oro fino. 







Diseño. trazo y construcción dez 

Instalaciones de beneficio 

Calle de acceso 

Báscula 

Oficina 

Bodega 

Patios de secado 

Infraestructura para la dispo7,ición de las anuas mieles 
Tanque de captación 

Conducción del agua, desde el pozo hasta el tanque de 
captación 

Pilas de fermento de cafre 

Pilas de recepción de café 

Bases para el montaje de la maquinaria. 

Estructuras de protección de las instalaciones (Muro a media 
altura para rematar con valla de maya ciclón). 

Estructuras de contención de las instalaciones. 

1.5.2 Instalaciones 

Las instalaciones generales nue se realizarán son: 

Turbina en el pozo 

Tubería de agua petable desde el pozo hasta las 

instalaciones del beneficio y tanques de captación. 

Tubería para el transporte de café en el proceso húmedo 
Tubería para el reciclaje de las anuas mieles. 

Montaje electromecánico 

Acometida eléctrica desde líneas de alta tensión 

Tres subestaciones eléctricas: una para el tren seco, 
otra para el tren hilmedo y una para la turbina del pozo. 

1.5.3 Maquinaria y Equipo 

Las necesidades de manuinaria y equipo son: 

Turbina de 200 H.P. para el pozo 

Bombas hidráulicas 

Pulperos 

Lavadora horizontal 

Cribas 

Elevadores de Cangilones 
Succionador neumático Y Transportadores 

Secadoras a combustible diesel 

Prelimpiadora 

Trilla 

Zaranda clasificadora 

Catador 

Oliver 
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Banda de Limpieza 

Tractor kubota 

Báscula terrestre para pesa do camiones cargados 

Mobiliario y equipo de ot“in 

Equipo y herramientas de mantenimiento. 

1.6 OBJETIVOS DEL PROYECTO 

La implementación del proyecto permitirá lograr los siguientes 
objetivos. 

- Incrementar las utilidades de la Cooperativa en una de sus 
actividades productivas: principales (café), al incorporar la 
fase agroindustrial correspondiente. 

- Crear nuevas fuentes de trab,,.“3 y elevar el nivel de ingresos 
de sus asociados, dinamizando de ésta forma el desarrollo 
económico de la comunidad. 

- Elevar el nivel de tecnología de la cooperativa y mejorar los 
conocimientos de los i4sociados al incorporarse el proyecto. 

- Evitar la emigración de la población, hacia zonas urbanas, en 
busca de trabajo. 

- Continuar con el pio—eciu de agua potable que no se ha 
ejecutado en su totalidad, para utilizar esta agua en el 
proceso industrial › a la vez, acercar la toma de agua a la 
población. 

1.7 BENEFICIOS Y COSTOS DEL PROYECTO 

1.7.1 Beneficios Esperados 

Incremento en el nivel de ingresos de la Cooperativa, como resultado 
del aumento en el valor agregado del producto a comercializar, al 
transformar café uva a café oro exportable. 

1.7.2 Costos Esperados 

El beneficio de ca fe en la Cooperativa es una industria nueva; por 
lo tanto tendrá costos de inversión y de operación. 

- COSTOS DE INVERSION: Realización de ohra civil, adquisición 
y montaje de maquinaria equipo e instalaciones y servicios 
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- COSTOS DE OPERACION: Por concepto de materia prima, mano dE: 
obra. energía eléctrica. combustible. materiales y suministros 
necesarios durante el proceso. 

- COSTOS DE OPORTUNIDAD para el área Que se empleará para el 
proyecto. consistente en unas 3.5 manzanas de cana de azúcar. 

1.8 MATERIA PRIMA, PRODUCTOS Y SUBPRODUCTOS 

- MATERIA PRIMA: Café uva producido en los terrenos de la 
empresa. 

- PRODUCTO: Café oro expeitable y café resaca 

- SUB-PRODUCTO: Cascarilla de café y pulpa de café 

1.9 MERCADO HACIA EL CUAL ESTA DIRIGIDO EL PRODUCTO 

Teóricamente se considera que el 95 por ciento de café oro a obtener 
será exportado y el resto que corresponde a la resaca será comercializado 
a nivel nacional 

1.10 INVERSION INICIAL REQUERIDA 

FONDOS AJENOS 

Obra civil y supervisión 1,156,602.50 
Instalación eléctrica y super‘.isión 255.088.00 
Maquinaria y equipo (incluye montaje) 1,029,666.00 
Capital de trabajo 665.680.00 
Sub total 3,107,036.50 

FONDOS PROPIOS 

Terrenos 32.484.10 
Gastos de puesta en marcha 5.000.00 
Intereses de pre-operación 164;743.14 
Sub total 202,247.24 

Inversión total 3,309,283.74 

La Cooperativa dispone del terreno por lo tanto éste no constituirá 
un desembolso de dinero. 

1.11 POSIBLES FUENTES DE FINANCIAMIENTO 

La Cooperativa dispone de dos fuentes de financiamiento externo; 
para los créditos de avío y mantenimiento utilizan tondos del Banco 
Salvadoreño, y para la inversión. el Banco de Fomento Agropecuario, el 
cual estaría en disposición de financiar el proyecto del Beneficio de café 
de la Cooperativa. 





2. DIAGNOSTICO 

2.1 INFORMACION BASICA DE LA COOPERATIVA 

2.1.1 Información General 

La Asociación Cooperativa dr la Prforma Agraria Chanmico de R.L. 
(ACOPRACH de R.L.). es producto de la ejecución del proyecto de Reforma 
Agraria, bajo el cual la finca Chanmico Polígono "9" o la Coyotera. 
fueron intervenidas por el. ln7.1tituto Salvmlore"i-ío de Transformación 
Agraria, el 6 de marzo de 1990. 

Esta se encuentra ubir:ada en el cantón Chanmico. Jurisdicción de 
Opico. Departamento de La Libertad. a 30 kilómetros al occidente de San 
Salvador. La propiedad es atravesada por l carretera Intertroncal Ateos-
Apopa. 

De acuerdo con la escritura pública. la  extensión territorial de la 
propiedad es de 1.773.56 manianac— 

El número de asociados es de 367 y 1.9 poblaTión total residente en 
la propiedad es de 5.393 personal. 

2.1.2 Experiencia como Productor Agropecuario 

La mayor experiencia es la relacionada con los cultivos de café y 
casa de azúcar. Sin embargo durante el proceso de Reforma Agraria se han 
desarrollado. en menor escala. proyectos de ganado lechero, explotación 
avícola y cultivo de maíz y fri?ol en fotipo individual para consumo de los 
asociados. 

2.1.2.1 Producción de Café 

La producción histórica de cate desde 1980 se presenta en el 
Cuadro 2.1. 





Cuadro 2.1 

PRODUCCION DE CAFE ORO 
PERIODO 19130/91 - 19118/89 

CICLO ANEA 

(az) 
PRODUCC 

TOTAL 
in 

Wel 
MEMO 
clolz 

83/89 513.50 7.367 33 14.35 
87/88 499.00 5.1:57.86 12.14 
86/87 489.00 9.077.22 18.56 
85/86 481.00 5.130.65 12.33 
84/85 481.00 10.719.35 22.2? 
83/84 481.00 5.463.50 11.36 
82/83 481.00 10.630.9.,  22.10 
81/82 481.90 8.?62.:9 18.63 
80/81 481.00 8.378.44 17.42 

Recete kesistros Contables tooperitva Chabeico 

El Cuadro indica oue produución no es estable, pese a que las 
áreas sembradas y en producción. (7.1 son las. mismas. En el Anexo 2.1 se 
presentan los datos de recolección de raf para los períodos agrícolas 
1984/85-1988/89. De acuerdo FAdlre el nivel del mar el café 
es clasificado como cate cenhal landar. 

2.1.2.2 Producción de Caña 

La variedad principal que (ult3vi3 es la ru 975, siguiéndole en 
importancia la Ouensland 68 : 1, Pind.Ar. 

Según las cifras de financieros, la casa de azúcar es 
la principal fuente de inorr!5.1 (W la Cooperativa. El Cuadro 2.2 muestra 
las producciones y áreas de caP“. para el período 1980/81 - 
1988/89. 





Cuadro 2.2 

PRODUCCION DE CARA DE AZOCAR 
PERIODO 1980/81-1988/89 

(1i1 ) 

CICLO AGRICOLA PRODUCCiON 
(ton) 

RENDIMIENTO 
(tonimz) 

1980/81 40.75 61.52 
1981/82 8))9,;5:.. 1.483.3/ 66.04 
1982/t33 643.14 47,.1 73.21 
1983/84 ..7.Y.-13 61.27 
1984/85 44.5'9.48 6.80 
1985/86 I 7 , I /0.17 70.34 
1986/81 6/0.oy 71.37 
1981/88 12. 26.60 66.16 
1988/89 11,370.37 67.20 

bote: lepartaesto de Cordatilidd tu¿leritivi 

 

2.1.2.3 Producción Pecuaria 

El inventarlo de q:.nado al 1l de Agosto de 1989 incluye 20 vacas 

en producción, Y 1 1 ternero, 1 burro, 5 caballos y 5 

yeguas. 

Para el ciclo 1988:89 tuvo un; producción de 20,075 botellas de leche 
a un precio promedio (h 4 1 too mi promedio de 10 vacas en producción 
y 1,673 botella_: mew.uale. tac quú coosuwen en la Cooperativa. 

El total de libras de carne vendidas en el ciclo 1988/89 fue de 
14,525 producto di? i ,o~le!€; dú ritos, 30 fueron terneras con un peso 

promedio de 75 1111,, lu que demoestr -‘ que la Cooperativa no tiene interés 

en ampliar' o mejorar su hato pues veode los reemplazos. 

La Cooperativa cooLlha coo tobro api cola, que fue abandonado al 

africanilar.i,e las abeias. E.0 sul:AltutIldpn de éste rubro se implementó un 

proyecto de polio do oodorde do 5(O &ies, de las cuales se han vendido 

tres pavadas a un precio de 4 11.0o por ave, totalizando 4 14,040.60 hasta 

el mes de agosto do 1989. 

El Cuadro 2.3 pre,Jont3 la distribución del uso actual de los suelos 
para el 1989. 





Cuadro 2.3 

USO ACTUAL DE LOS SUELOS 

USO ACTUAL SUPERFICIE 
DE LOS 5UELOS 

445.56 Caíí¿I Imitepiililepto 
Ccoio plantía 150.00 
Cdie 500.00  
Late planlia 12.00 

;iduair frijol) 413.00 
Forestal 74.1)0 
Potreros 
(crea inLultd 72.00 

90.00 Ihtrae,zIrw_tuia 

TOTAL. 1773.56 
- • . 

FueAte: Cootrilha ¿hirma 

2.1.3 Experiencia Crediticia 

Desde el IGIC1G 4e sit uperdcioues, la Cooperativa ha sido 

financiada por el ttanco pdra el desarrollo de sus actividades 
agropecuarias y por el b,Incu de FOffieht0 Agropecuario para proyectos de 

inversiOn. 

El Luadro 2.4 prl—enta el hish.rial crediticio de la Cooperativa. 

lv 





Cuadro 2.4 

HISTORIAL CREDITICIO 

1:',H.R0UICL9-11j: 1981/81 1181:82 1982!83 1923!81 1951:85 :=E5le 19.9718? 102pp 11.1:7C 

N;.:2 57.115.01 6C,625.0C 11,511.1( :J;. .;.: u :r. .1.: 1...:. :1E.626.1: 
7.41 MTTO 550.375.80 151.895.01 562.621.11 150.10=...61 422.15:.00 47.133.01 5:7301.11 5,51E.111 115.41¿.8: ''..- =14.77 
,..:,SOL 27.5:5.01 63.711.01 85,362.11 ---- --- --- r=.575.4: 
:1FE ix=  2n: 0A :,:7:,00G.01 :,597,8n,01 1.311.90:.00 1.194 '11' 00 1.:5¿.:51.11 1.121.56:.2= 1,585.;71.:13 625,:17.49 : , ::: . 511.95 
:41 SIEMBRA 124,101.00 241.951.00 324,00131 237.101.00 334.110.00 :31.001.01 445,214,87 536,29ó.11 559,127.23 ¿I0,018.89 
:OMPRA MAI. --- --- --- 331.850.00 :11,850.00 271.563.28.  
CTRL. ROTA :21,344.00 78.800.00 88.200.00 --- 
8EFINANC. CAFE 1,131,100.00 1,431,000.00 1,647,000.00 1,004,770.00 180.000.00 190.485.10 --- 
ATTO. MAR. 70,000.00 188,900.0e 139,000.00 207,170.00 192,275.75 • - - 
6AWADER1A --- 177,000.00 .• N» 

..". --- 
REPOILAC. CAFE ...... 35,021.18 ..... 214,500.77 
ELECTRIFICACIOW --- -- --- 336,572.32 --- 
PROYECTO RICE: •••••• ••••• MI» a• 70,000.00 .... --- --- 
TOTAL 1,975,7:5.00 3,554,664.00 4,177,212.00 3,785,000.00 4321,620.00 3,714,281.18 .4469,290.76 2,817,561.56 1,825,138.95 2,951,545.33 

Fuete: Contatilidad Cooperativa CHANMICO 
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2.2 ASPECTOS SOCIALES Y SERVICIOS BASICOS EXISTENTES 

2.2.1 Población 

La Población de Chanmico se encuentra distribuida en cinco 
comunidades a) Chanmico, b) El Cambie. c) Sitio Grande, d) El Consumidero. 
e) Jabalincito. 

La composición de la pobhición par edad r sexo se presenta en 'el 
Cuadro 2.5. 

Cuadro 2.5 

DISTRIPUCION DE LA POBLACION 
(Masculino, Femenino y Porcentaje) 

EDADES M 1 TOTAL 

O - 3 305 r.1.,51 ,86 48.39 591 
4 - 6 396 ci, . :1 361 47.69 757 
7 - 10 473 55,00 ;O: 45.00 860 

11 - 15 481 54.¿.6 V-"7 45.31 880 
16 - 20 -397 r94 42.55 691 
21 -- 45 589 `r%. _:“.> 5:.5  49.40 1.164 
46 -- 65 264 18^ 41.1; 450 

TOTAL 2.905 ;'.488 5.393 

huele: leparlatesto de iterieslar Social. Culterano Chuico 

2.2.2 Educación y Salud 

Dentro del área de educación tormal. se cuenta con cuatro centros 
educativos. El primero estA ubicmlo (!ri Chanmi co. en el que se imparte 
hasta un nivel de primer ah;, de bachillerato agrícola. El segundo y 
tercero se encuentran en las comunidades de El Jabalincito y Sitio Grande 
donde la enseñanza es hasta =r , ctn urado. En la comunidad el Consumidero 
se encuentra la cuarta dormir- su imp,r1un 1.1~, basta cuarto grado. Los 
profesores son pagados en su wavor parle por el Ministerio de Educación. 

Dentro del área de eduraiien he Inroh-d. cuenta con círculos de 
alfabetización en las cinto 400,1mid,,,w,. 

En el área de salud se (<111 ,inri clínica asistencial en la que 
se proporciona servicio de pi imeio7.. medicina preventiva y 
curativa y servicio de cdanitic. rara su funcionamiento se 
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dispone de una enfermera y do-.: au'iliare. en forma permanente y un médico 
general í un odontólogo en forma parcial. 

Por otro lado se cuenta con un i.entro rural de nutrición, ubicado 
en la comunidad Sitio Grande. 

2.2.3 Vivienda y Servicios Básicos 

Dentro del aspecto habitacional se cuenta con el número adecuado de 
viviendas, distribuidas en las cinco comunidades. la  mayoría dispone de 
letrinas y servicio de energi;, electrfca. 

Existe deficiencia en el Eervicio de atina potable, que será 
solucionada con el provecto do perforación de un pozo, actualmente en 
ejecución. 

2.2.4 Prestaciones Sociales 

Los asociados gozan de un s.eguro de vida por un monto de 450,000.00. 
Esta prestación es financiada con fondos 'Jo la Cooperativa. 

2.2.5 Asistencia Técnica 

En el área agrícola se cuenfii COlt la asesoría técnica del Instituto 
Salvadoreal de Investigaciones del Café. del Centro Nacional de Tecnología 
Agropecuaria y en forma eventual del agente de créditos del Banco 
Salvadoreño. 

En el área de salud cuenta con un ,Nvudante rural a tiempo 
parcial, Quien colabora en la planificacion desarrollo de campañas de 
medicina preventiva 'y curativa. 

En el área administrat e cuenta Cok un asesor a tiempo completo. 

En lo relativo a promocic.n social. so cuenta con un promotor social 
del Instituto Salvadoreíkc de ic4nEform;.ción ngraria; esta persona colabora 
en la preparación y desarrollo de planes para lograr el mejoramiento 
socio-económico de la comunidad. 

2.3 ESTRUCTURA ORGAMICA 

la organización funcional la looperativa se presenta en la figura 
2.1. 

1.; 
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FIG.2-.1 ORGANIGRAMA ACTUAL DE ASOCIACION COOPERATIVA DE LA REFORMA AGRARIA 

CHANMICO DE ft R.L. 
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2.4 ASPECTOS NATURALES 

2.4.1 Suelos 

De acuerdo al libro "las Wuevas Clasificaciones y l'os Suelos de El 
Salvador" , escrito por el Ingeniero Miguel Angel Rico, los suelos de la 
Cooperativa están clasificados como Litosoles y RegosoIes. Su potencial 
agrícola es moderadamente baj: café. cavia de azúcar y algunos cultivos. 
de subsistencia son producidos en las mejores áreas. La mayoría de estas 
tierras son aptas principalmente para Arboles forestales. 

2.4.2 Topografía 

Montañas volcánicas torren,' elevados de ondulados a muy 
accidentados Y con topogratia local ihny ~nri.da. 

2.4.3 Clima y Vegetación 

En el Cuadro 2.6 se resumen las características climáticas de la 
zona en que está ubicada la Cooperativa. 
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Cuadro 2.6 

CARACTERISTICAS CLIMATICAS DE LA ZONA 

CARACTERISTICAS CLIMATICAS UNIDAD DE MEDIDA 

  

Precipitación promedio anual máyima 

Precipitación promedio anual mínima 

Temperatura promedio máxima 

Temperatura promedio mínima 
Humedad relativa promedio del aire mávima 

Humedad relativa promedio del aire minina 

Humedad absoluta promedio anual del aire 
Evaporación promedio anual 

Evapotranspiración potencial 
Radiación Circunglobal 
Altitud' 
Vientos 
Clasificación Climática 

KOPPEN Sabana tropical caliente  

2075 mm 
1291 mm 

32.9°C 

17.5°C 
76 7: 

16.8 mm/mercurio 
1380 mm 

177"J mm 
213 callcm2  x día 
500 -- ROO msnm 
5.5 a 104 Km/h 

(AWbig) 
St(f)) 

o tierra caliente 
HOLDRIGE Bosque húmedo subtropical caliente (bh - 

' lato proporciooado por el ISIC 
Fuelle: Atornille Salvadoreño 1989, !Unten° de Apritoltura y Gaoadería 

las boas de Vida de Holdripe 

La mayoría de las tierras son aptas principalmente para árboles 
forestales. 

2.4.4 Recursos Hídricos 

2.4.4.1 Aguas Superficiales 

La Cooperativa cuenta ton tres nacimientos de agua: a) Jabalincito, 
b) Consumidero, c) Apantillu; éstos nacimientos nunca han sido aforados, 
sin embargó,de acuerdo a su caudal se considera que su utilización podría 
ser únicamente para pequeñas. obra de riego y consumo doméstico. Se tiene 
también dentro de la propiedad, la laguna de ('hanmico, que en invierno 
torna sus aguas azufradas, por lo que no son aptas para su utilización. 

2.4.4.2 Aguas Subterráneas 

Existe un buen manis:, acuJiero subterráneo. La Cooperativa ha 
perforado un pozo, con uoa profundidad de noventa metros y un aforo de 
1500 galones por minuto. El acio,• suliciente para satisfacer las 
necesidades de tres comunidodt::,  Y lel beneficio a instalarse. 





2.5 OTROS FACTORES INHERENTES A LA UNIDAD DE EXPLOTACION 

2.5.1 Infraestructura Existente 

Las oficinas administrativas se encuentran ubicadas en la comunidad 
Chanmico, que es la principal de las existentes en la Cooperativa. 

En el área de producción se cuenta con instalaciones para la 
explotación de ganado de leche, las cuales se encuentran sub-utilizadas. 

En el área social se cuenta con una clínica asistencial, cuatro 
centros educativos, 1345 viviendas (sistema mixto y bahareque) y dos 
canchas de frithol. Las cinco comunidades disponen de servicio de energía 
eléctrica y casas comunales. 

2.5.2 Drenajes 

La propiedad cuenta (111 drenajes naturales, producto de la 
topografía del terreno. 

2.5.3 Vías de Acceso 

Las vías de acceso son excelentes, la carretera Intertroncal Ateos - 
Apopa atravieza la propiedad. Las calles internas tienen mantenimiento 
permanente con fondos de la Cooperativa y son transitables todo el 

2.6 AVALUO DE LA UNIDAD DE EXPLOTACION 

De acuerdo con el Balance General al 31 de marzo de 1989, el valor 
de la propiedad es de q dv, tribulda (1v. la siguiente forma: 

4 
Plantaciones permanentes 721,122.08 
Terrenos 7.918.356.74 
Edificios e Instalaciones 907,002.03 
Mobiliario y equipo de oficina 38,656.01 

Ganado 1,504.16 

Maquinaria, Equipo y Herramienta 1,367,093.05 

Valor Total 10,953,734.07 

2.7 ANALISIS DE LOS ESTADOS FINANCIEROS 

El Anexo 2.2, contiene un resumen de los balances generales y 
estados de resultados de la Cooperativa Chanmic:o para el período 1985 -
1988, de los que se calcularon las razones financieras que se presentan 

en el Cuadro 2.7. 





Del análisis de las cifras del balance general; son relevantes los 
valores de las cuentas y documentos por cobrar, que presentan un promedio 
de 2.1 millones de colones para el periodo 1985 - 88, y para el último año 
de 2.5 millones, debido principalmente a falta de liquidación de la 
cosecha de café. La cuenta de diferidos refleja las bonificaciones que la 
empresa recibe anualmente por la venta de cafe y otros costos, los cuales, 
se han ido incrementando en el período. 

Los pasivos exigibles a corto plazo se refieren principalmente a los 
créditos de avío. El exigible a largo plazo se refiere a la deuda agraria, 
cartera ISTA y los créditos de inversión. 

Durante el período de estudio. sólo el último agio hubo reparto de 
excedentes a los asociados y únicamente en los dos últimos años se han 
efectuado reservas legales, situación que altera desfavorablemente el 
significado de las razones financieras. 

Las ventas se han mantenido a un nivel estable desde 1986, los 
costos de producción se han incrementado a través del período, a excepción 
del año 1988, año en el cual se tienen los gastos de operación más 
elevados del período, representando éstos el 24.7 por ciento de los 
ingresos totales. 
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Cuadro 2.7 

RESUMEN DE RAZONES FINANCIERAS 
PERIODO 1985/86-1988/89 

RAZON\CICLO AGRICOLA 1985/86 1986/87 1987/88 1988/89 

Razones de liquidez: 
Razón corriente 2.4 1.69 0.97 1.55 
Razón ácida 2.21 0.52 0.81 1.41 
Capital neto de trabajo 58.40 40.75 (3.52) 35.60 

Razones de endeudamiento: 
Razón de la deuda 91.84 84.95 85.78 82.82 
Capitalización a L.P. 89.48 80.17 81.79 75.24 

Razones de rentabilidad: 
Rentabilidad bruta/ventas 34.66 41.13 30.72 38.27 
Rentabilidad neta/ventas 16.26 22.81 2.64 1.47 
Rentabilidad después de 
reservas/ventas --- 2.64 6.79 
Rentabilidad/activo fijo 4.61 13.1.4 1.38 0.89 
Rentabilidad/activo total :.03 7.56 0.90 0.52 
Rotación de activos 0.19 0.33 0.34 0.39 
Rentabilidad/patrimonio 37.12 50.21 6.35 3.03 
Razón de cobertura: 1.18 4.54 286.12 

2.7.1 Razones Financieras 

2.7.1.1 Liquidez 

La razón corriente muestra Que a excepción del período 1987/88. la 
Cooperativa no ha tenido problemas para cubrir sus obligaciones a corto 
plazo. Para el último período, la empresa dispuso de / 1.55 por cada colón 

de deuda a cubrir en el corto plazo. 

La razón ácida muestra que, a excepción del período 1987/88, la 
empresa no ha tenido dificultades para cubrir sus compromisos a corto 

plazo con recursos líquidos. 

2.7.1.2 Endeudamiento 

Para el periodo en eF:tudio. la Cooperativa necesitó disponer del 83 
por ciento al 92 por ciento del total de los activos, para cubrir las 
obligaciones contraídas con los acreedores. La razón de la deuda presenta 
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un comportamiento decreciente, lo cual indica que cada Oto se depende 
menos del financiamiento externo, sin embargo las cifras son altas, de lo 
cual se deduce que los activos de la empresa, en gran parte, se encuentran 
en manos de los acreedores. 

El financiamiento de carácter permanente del período es en promedio 
del 81.5 por ciento. La razón de capitalización para 1988/89, muestra que 
el 75 por ciento es financiado a largo plazo (constituido principalmente 
por la deuda agraria) y el resto es el aporte del patrimonio de la 
empresa. 

2.7.1.3 Rentabilidad 

La utilidad neta utilizada en el análisis de rentabilidad, 
corresponde a la generada después de la reservas legales y reparto de 
excedentes. 

La empresa obtuvo, en los Ultimos cuatro años una utilidad bruta 
promedio del 37 por ciento sobre las ventas. la  mayor se obtuvo en 1986, 
con un 44 por ciento, lo que significa que por cada colón de ventas se 
obtuvo 44 centavos de utilidad bruta. 

La rentabilidad neta sobre venta después de reservas para los dos 
primeros períodos de estudio, es la misma utilidad neta sobre ventas, 
debido a que no se constituyó reserva: a partir de 1987 si se hacen 
reservas, y en 1988 se obtiene una utilidad del 6.79 por ciento. 

La rentabilidad neta promedio sobre ventas para el período es del 
10 por ciento. En 1987/88 disminuyó en 20.17 por ciento respecto al año 
anterior. En 1988/89 se obtuvo un centavo y medio por cada colón 
invertido; a pesar de haberse obtenido las utilidades más altas respecto 
al año anterior, la rentabilidad neta sobre ventas es la más baja del 
período, pero se debió a la constitución de reservas legales, que la 
empresa sólo ha comenzado a eferWar a oartir de 1987/88. 

La rentabilidad promedio sobre activos fijos para el periodo es del 
5 por ciento, a excepción de 1987/88, que es del 1 por ciento. En 1986 se 
obtuvo 13 por ciento de rentabilidad, debido al aumento de la utilidad 
neta. 

La rentabilidad sobre el activo total promedio del período es de 3 
por ciento, sin embargo para los períodos 1987/88 y 1988/89 fue menor del 
1 por ciento. Es de hacer notar que en 1988/89 se hizo reparto de 
excedente. 

El número de veces promedio que r•Ad e1 ¿Ictivo en el periodo es de 
0.3, esto se debe a la dependencia de la empresa a la fase agrícola, que 
imposibilita rotar más los activos en un año, lo que es típico para este 
tipo de empresas; en 1988.'89 se obtuvo una rotación del 39 por ciento. 
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La rentabilidad sobre el patrimonio es adecuada, pues en el período 
analizado por cada colón invertido de patrimonio se obtuvieron 24 centavos 
de utilidad en promedio. 

2.7.1.4 Cobertura 

La razón de cobertura, en promedio, para el período es de 3.34, lo 
que indica que pese a todas las razones antes mencionadas, la Cooperativa 
tiene la capacidad de pagar los gastos financieros, lo que le brinda un 
carácter de empresa sujeta de crédito, viabilizándose la ejecución de 
proyectos que lleven a la Cooperativa a depender menos de la fase 
agrícola. 





3. ESTUDIO DE MERCADO 

3.1 PRODUCTOS Y SUBPRODUCTOS 

El café en uva o café natural, es el producto f;grícola que se 
procesará y está constituido por la fruta madura del café recién cortado, 
de color rojo, al cual no se le ha quitado aún la cáscara o pulpa. 

3.1.1 Producto 

Los productos finales a obtecie•r=_e del proceso de beneficiado es el 
café oro para exportación, que se clasifica dentro de la categoría "otros 
suaves" y las resacas terminadas destinadas al consumo interno. 

3.1.1.1 Normas de Salud y Control de Calidad 

En El Salvador, las normas vigentes para el café verde son las del 
ICAITI, las cuales son similares a las normas de Salud y Control de 
Calidad utilizadas a nivel internacional, las cuales se presentan en el 
Anexo 3.1. 

3.1.2 Subproductos 

Del proceso de beneficiado húmedo se obtiene la pulpa del café, la 
cual se destinará para abono orgánico de los cullivos de la empresa. Del 
proceso de beneficiado seco se obtendrá la cascarilla del pergamino, la 
cual se utilizará como sustrato o cama del gallinero de la Cooperativa y 
como combustible, la cantidad excedente se venderá para el mismo fin o 
para la elaboración de concentrado!,.. 

3.1.3 Productos Sustitutos 

El café posee productos sustitutivos que han afectado en algún grado 
su demanda. En el mercado interno, los principales productos sucedáneos 
son los cereales tostados y molidos. Otr as bebidas como el té de diversas 
hojas, flores y raíces, chocolate y mezclas que contienen café en bajas 
proporciones como es el caso de los descafeinados, constituyen los 

principales sucedáneos. 

El mercado internacional presenta el mismo patrón de productos 
sustitutos. Por ejemplo, la achicoria. que en la década pasada compitió 
fuertemente en el mercado para desplazar al café. Sin embargo, la demanda 
a nivel mundial se puede considerar estable sobre los 60 millones de 
sacos. 





3.2 OFERTA 

3.2.1 Producción de Café Oro a nivel Nacional 

En el Cuadro 3.1, se presenta las estadísticas de producción de café 
oro a nivel nacional, para el período 1970/71-1987/88. En dicho Cuadro, 
se observa que la superficie cultivada y la producción de café oro, 
muestran una tendencia descendente a partir de 1982/83. factor que se 
puede atribuir en gran medida a la inestabilidad socio - política y a la 
guerra prolongada por la que atraviesa el país. Esto ha traído como 
consecuencia la falta de motivación para la inversión, y la carencia de 
fondos para el financiamiento oportuno. 

Sin embargo, las cantidades exportadas de café oro qe han mantenido 
sobre los 3,000,000.00 de quintales desde 1980/81, excepto en 1987/88 
cuando se redujo a 1.316,498 quintales debido a la disminución de la 
producción nacional por la sequía ocurrida en ese aIo. 

Cuadro 3.1 

ESTADISTICAS DE PRODUCCION DE CAFE ORO A NIVEL NACIONAL 

60 Sueerficie 
( e z) 

Producción 
( 11 oro) 

EXPOR1óC. 
( 11 ) (prec.$) 

Como Interno 
(qq ) (prec.1) 

Inventarie 
( 10 ) 

Cesta kit. 
sic (vi) 

1970/71 208,671 3.144,136 2.491.684 42.60 219.131 61.70 578,914 
1971/72 211,667 3.205,926 3,389,400 39.40 215,217 54.28 (449 ,335) 
1972/73 216,658 2,750,243 2,616305 59.90 222.750 78.42 (164,960) 
1975/74 216.658 3.466,305 5.097,798 62.00 250.516 110.35 61.922 
1974175 219.654 3,586.956 3,915.177 54.70 234.782 95.57 (665.991) 
1975176 223,643 3.001,527 3.470,961 140.81 242.950 175.40 (678,425) 
1976/77 229.638 3.186,894 2.887.360 258.74 251,343 418.20 12,361 
1977/78 265,350 3,521.660 2.396,195 165.45 260.067 246.69 781.229 
1978/79 265,350 4,125,000 4,562.000 167.75 269.089 252.29 (815.606) 
1979/80 265,350 4,093.500 4,002,083 162.43 278,424 200.21 (274.225)  2,570,571 
1980/81 265,350 3,825,000 3,601,600 125.61 288.079 128.21 (499,979) 2,819,076 
1981182 265.350 3,795,500 3,074.660 137.02 298.083 138.41 349.708 3,035,960 
1982/83 250.605 3,359,000 3.957,413 111.08 228.261 138.00 (927.775) 3,276,943 
1983184 245,712 3,245,500 3.568.348 138.59 235,565 107.70 (615.949) 3,131,233 
1984185 238,724 5.235,000 3,455,587 145.56 204.306 175.35 (559,401) 3,402,537 
1985186 233,831 3,004,000 5,387.459 192.74 (183,295) ee ceda 
1986/87 233.831 3.215.000 3384.554 111.12 (365,936) 2,441,664 
1987/88 233.831 2,615,000 1,316.498 130.04 (103,600) 2,545,031 

se exportaron 3.286,659 quintales 
Fuente: Sección Cuestas Nacionales 





Los inventarios en la ma:. ora de los amas son negativos, lo nue 
indica que toda la producción nacional ha sido vendida. Se observa además 
que las cantidades totaleF. elportada,, han superado siempre la cuota 
asignada a El Salvador poi lo Organizción Inlernacional del Café (0.I.C.) 
a excepción del periódo 1987i8. 

Esto significa que se ha exportado café oro a países no miembros de 
la U.I.C. 

Según el INCAFE, El '3alvador tuvo derecho a una cuota básica del 
3.94 por ciento del volumen total de exportaciones mundiales, que 
representan un promedio de milee de sacos de 60 kqs para el 
período 1982/83-1986/87.1  

3.2.2 Producción de Café Oro de la Cooperativa 

3.2.2.1 Participación Histórica de la Cooperativa 

En el Cuadro 3.2 se reflejan las cantidades de café oro producidas 
por la Cooperativa para el periodo 1980/81-1988/89. También se presenta 
el porcentaje de participación de la Cooperativa con respecto a la oferta 
nacional de café oro. 

Cuadro 3.2 

PARTICIPACION DE LA COOPERATIVA RESPECTO A LA 
PRODUCCION NACIONAL SEGUN ESTADISTICAS DE CAFE ORO 

AZO NACIONAL` Fi 
COOPERATIVA 

PORCENTAJE 

1980'81 3.825.000 vA.J ,1.11 0.22 
1981/87 3,795.500 -1.762.30 0.24 
1932/83 3.359.000 10.6-1).90 0.32 
1983/84 3.245.500 5.1;,-";.50 0.17 
1981,85 3.235.000 10.i19."-  0.33 
1985/86 3.004.000 .910.ó55 0.20 
1986/87 3.215.000 ,1.07.., 0.28 
1987/88 7.615,000 6.e57.86 0.23 
1988/89 3.000.000 "..3/,"." 0.25 

Fuente: ' Ver Cuadro 3.1 
2  Ver Cuadro 2.1, diagnóstico 

3.2.2.2 Proyección de Café de la Cooperativa 

En el Cuadro 3.3 se presentan las prce,ecciones de café uva, oro 
exportable y resaca de la empresa. Asimismo. se  indica la participación 
de la Asociación en la oferta nacional de cafó oro exportable. 

1NCAFE, Nonourafía del Café 3a. edicion actualizado enero de 1988. Minas 41 y 42. 
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Cuadro 3.3 

PROYECCION DE CAFE ORO EXPORTABLE Y RESACA 
(Valores en quintales) 

AZO CAFE CAFE ORO CAFE RESACA" 
UVA' EXPORTABLE2  

1 42,400.00 8.480.00 0.78 446.32 
2 44.675.00 8,935.00 0.30 470.26 
3-15 47.175.00 9,435.00 0.31 496.58 

' Ver Anexo 4.6, Cuadro 1 
2  Factor de conversión 5 quintales uva equivalen a 1 quintal oro exportable 
3  Basado en el prosedio de café oro exportable de los filiaos cinco dos representados en el Cuadre 3.1 
' Bel total de café oro producido el 95 por ciento corresponde a café oro exportable y el reste a resaca 
Fuente: C6lculos IRA 

3.3 DEMANDA 

Hasta el período 1988/89, la demanda de café oro exportable estuvo. 
en función de la cuota asignada a El Salvador por la O.I.C. La cuota 
varía ario con año, en base a la disposición del artículo 33 del contrato 
de compra-venta de la O.I.C. 

En junio de 1989 se eliminaron las re!sfticciones de exportación, al 
no haber un acuerdo en el sistema de cuotas a nivel mundial, por lo cual 
se estima que la demanda estará en función de la capacidad de negociación 
de cada país. 

Se espera que el cató producido en El Salvador, cuyas 
características corresponden a "otros suaves". mantendrá su demanda a 
nivel mundial. 

En el Cuadro 3.4 se detallan las cantidades y destinos del café 
exportado por El Salvador durante los Unimos seis años. 

En conclusión, la demanda de café oro en el caso de El Salvador, 
proviene tradicionalmente en 91.1 mayor parte de los países miembros de la 
O.I.C. y en menor escala de otros países no miembros. 

El café resaca es demandado en el mercado interno. Mercado que 
actualmente ha cobrado importancia debido al bajo precio internacional, 
destinándose a las tostadurías nacionales. La producción nacional de 
resacas no alcanza para la Demanda interna, por lo que 9e estima que se 
destinará cierto porcentaje de café de• exportación para el consumo 
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interno, lo cual dependerá de la agresividad mercantil de las empresas 

distribuidoras de café procesado. 

Cuadro 3.4 

VENTAS POR PAIS DE DESTINO 

PAIS/AiOS 1982/1983 
va 

1983/1984 
4(t % 

1984/1985 
44 %44 

1985/1986 
% 

198611987 

44 % 
imites 
tt 

USA 1,423.299 36.60 1,691,815 44.10 1.700.027 55.00 1.972.059 58.00 1.729,329 51.00 671,110 41.10 
ALEMANIA 
FEDERAL 1.603,079 41.201,193,338 31.10 918.393 29.70 960.507 28.30 954,599 28.00 
JAPON 75,153 1.90 238.821 6.20 154.390 5.00 142.756 4.20 241,491 7.10 216,641 15.71 
CANADA 48,750 1.30 69,081 1.80 90.704 2.90 133.509 3.90 92.827 2.70 102,754 7.54 
BELSICA 1,449 0.04 64,628 2.10 85.800 2.50 132.197 3.90 ••••• 

ESPARA 120,906 3.10 78.676 2.50 57,376 1.70 168.613 5.00 
DISLATE. 750 0.02 10.675 0.28 4.050 0.13 9.027 0.27 13.503 0.40 1,511 4.11 
HOLANDA 750 0.02 1.500 0.04 51.603 1.50 19,750 7.20 
ALEMANIA 
DEMOCRAT 57.500 1.00 91,072 2.40 2.250 0.07 213,111 21.64 
OTROS 699,780 1.80 426.422 11.08 81.827 2.65 34.552 1.02 13.538 C.40 1,23/ 1.111 
TOTAL 3,888,311 100.00 3.847.876 100.00 3.092.494 100.00 3.387.460 100.00 5.584.552 100.00 1.376,4/1 111.II 
CUOTA DE 
DIC 3.276.903 84.28 3.131,233 81.38 3.402.536 110.03 --- 2.449,664 72.40 2,545,031 114.14 

Feote: INCAFE 

El café oro que se espera producir en la Cooperativa será de buena 
calidad, ya que proviene de un café uva que se ha vendido todo el tiempo 
sin problema alguno. 

3.4 PRECIOS 

3.4.1 Precios de Exportación 

Hasta 1988, los precios se fiiaren en las convenciones anuales de 
la Organización Internacional del Café (O.I.C.), de la cual El Salvador 
forma parte como país productor. En dicha convención se establecieron los 
precios mínimos y máximos de venta para cada ala. 

La eliminación del sistema de cuotas (iunio de 1989), ha provocado 
incertidumbre a todos los países exportadores miembros de la O.I.C. en 
cuanto a precios internacionales se refiere. 

Actualmente. los precios de café oro presenta el valor más bajo de 
los últimos 14 años, el precio oscila entre 68 82 dólares. Sin embargo. 
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se considera que la baja en los precios se debe a las especulaciones, por 
lo que se espera se estabilicen para el próximo año (1991). 

En el Cuadro 3.5, se m~tra la eF.tadística de los precios de café 
oro exportable, papados a El. Salvador de 1976 a 1988. Donde el precio 
promedio de café oro para este período fue de $147.50. Si se considera 
que este precio fluctúa de un año a otro, resulta acertable utilizar este 
precio promedio como base para la evaluación del proyecto. 

Cuadro 3.5 

PRECIOS INTERNACIONALES DE CAFE ORO 
PERIODO 

F1110 

1976-1990 

PRECIO FOB 

19'6 140.81 
19—  258.14 

1978 165.45 

19 -- 16-.75 
198" 162.43 

1921 1¿5.61 

198: 137.)2 
1983 111.08 

1984 139.59 
1)8`. 

1986 192.74 
198, 111.12 
1.988 1'0.01 
198? 11,".03 
1990 90.92' 

Profección de precio proxiedio de venta de caté 
oro exportable dado por el Consejo Salvadoreño de 
Café para los Peses Parto, cayo, julio y septier 
bre de 1994. 
Fuente: Pardo Central de Reserva 

Para establecer el precio de café oro exportable al beneficiador, 
se utilizó la fórmula dada por la Unión de Cooperativas de la Reforma 
Agraria Productores, Beneficiadores. y Exportadores (UCRAPROBEX), según se 
indica a continuación. 

Precio indicativo bolsa (CIfl $ 147.50 

menos Diferencial de precio m4.ximo 

aceptado para neoociar (rOP) 9.00 

Precio FOB 138.50 





menos Impuesto de 30 por ciento sobre 
excedente de $45.00 28.05 

Precio de referencia 110.45 

menos Comisión registro por quintal del 
Consejo Salvadoreño del Cafe 0.50 

Precio al beneficiador $ 109.95 
720.18` 

' Tasa de cambio 46.55/$1.00 

Para la evaluación financiera. se tomo como precio al beneficiador 
un precio de 076.13 por quintal de caté oro exportable, lo que equivale. 
al 80 por ciento del precio obtenido. Valor tomado como una medida 
conservadora debido a las fluctuaciones del dólar y la eliminación de las 
cuotas asignadas por la O.I.0 que trajo como consecuencia la baja en el 
precio del café oro exportable. 

3.4.2 Precios Internos 

Los precios internos de café resaca se establecen por medio de la 
libre Oferta y Demanda del mercado. La Cooperativa venderá la resaca a 
producir a compradores particulares con la libre fijación de precios del 
mercado interno. 

En base a estudios realizados por 11CA. en El Salvador se determinó 
un precio promedio de compra-venta de resaca de /179.00 

3.5 COMERCIALIZACION 

3.5.1 Canales de Distribución para el Café Resaca 

A continuación se muestran lo principales canales de distribución 
del café destinado al consumo interno (Resaca). 
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3.5.2 Canales de Distribución para el Café Oro Exportable 

De acuerdo a los cambios efectuados. por el gobierno, establecido 
el lo. de junio de 1989. se Ira establecido un libre mercado de compra y 
venta de café oro de exportación: de modo que los principales canales al 
mercado externo queda configurado según el siguiente esquema. 

[—MUTADO 

)11 LOCAL 

PRODUCTOR INTERMEDIARIO1 
1 

BENEFICIO O 
—1 

1.--)1 TRILLADORA 

3.5.3 Sistema de Comercialización del Café de Exportación 

Se observan diferentes modalidades para la comercialización del café 
de exportación, los mecanismos normalmente utilizados son: 





- Ventas de Origen 

Son las que se realizan por medio de un contrato directo entre el 
vendedor y el comprador. Las negociaciones se efectúan por teléfono 
o por "telex", se determinan volúmenes, calidades, fechas de 
embarque, destino y precio F.O.B. 

- Ventas en Consignación 

Las ventas en consignación se realizan por medio de firmas 
intermediarias. El vendedor coloca en puertas extranjeras volúmenes 
de café que no han sido vendidas aún, bajo la responsabilidad de una 
firma extranjera determinada que generalmente es un banco. Esta 
firma intermediaria queda a 1.4 , 5.:pera de que dicho café sea vendido 
por el oferente. Al efectuarse la venta. el oferente avisa al 
consignatario para que entregue el producto al comprador. 

- Ventas bajo Contrato de Abastecimiento. 

Son las realizadas a futuro. El vendedor y el comprador suscriben 
un contrato de venta en el que fijan cantidades. calidades y 
precios, de acuerdo a indicadores que ambas partes determine y 
acepten. Las entregas de café se hacen de acuerdo a estipulaciones 
contenidas en dicho contrato. 

De acuerdo a los cambios efectuados pr'r el actual gobierno, se ha 
establecido un libre mercado para el- café. Esto le permitirá a la 
Cooperativa comercializar su producción, de acuerdo a las siguientes 
al terna tivas: 

- Vender el café oro a empresarios privados. 

- Vender con su propia marca en el mercado internacional. 

- Vender a través de una asociación de cooperativas. 

Actualmente la empresa es miembro de UCRAFROBEX, por lo cual sería 
recomendable que se comercialice la producción, de café a exportar a través 
de ellos debido a las siguientes ventajas. 

- Como grupo pueden influir dentro de las políticas sobre la 
exportación de café a nivel nacional. 

- Se puede establecer una marca reconocida por su calidad dentro 
del mercado internacional. 

- Obtención de utilidades adicionales a través de la 
comercialización, directa en el mercado internacional. 
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3.6 MEDIDAS DE POLITICA ECONOMICA OUE AFECTAN LOS PRECIOS, PRODUCCION, TIPOS 
DE CAMBIOS Y DIVISAS 

Entre las principales políticas propuestas por el gobierno 
establecido el lo. de junio de 1989, en lo que a. los sectores externo y 
agrícola se refiere, y que afectarían las exportaciones de café se tienen: 

- Reactivar en el corto plazo la actividad del sector agrícola, 
especialmente de café, azíicar y algodón. 

- Desplazar al Estado de toda ingerencAa en los negocios del 
comercio exterior, para concentrar su acción en los aspectos 
normativos y de vigilancia, 

- Liberalizar las 1,-.1sas de interés y eliminar los subsidios que 
hoy se entregan por tasas de interés reales negativos. 

- Concentrar el financiamiento del sector agrícola en la banca 
comercial y eliminar esta función del IWCAFE. 

- Establecer y manejar una política cambiaria que refleje el 
precio real de las divisas y que le permita al sector externo 
ser el motor del desarrollo de la economía. 

- Permitir la libre elección por parte de las Cooperativas de 
distintos sistemas de administración y propiedades de la 
tierra. 

- Liberar el mercado externo del café, de modo que el café sea 
comercializado según cada productor lo disponga. 

Se espera que la incertidumbre existente en cuanto al mercado 
externo de café se refiere. sean superadas, en el corto plazo al 

establecer mecanismos que permitan operar con una mayor eficiencia. 

3.7 FACTORES LIMITANTES DEL MERCADO 

3.7.1 Convenio OIC 

El convenio de la Organización Internacional del Café ha sido 
firmado en su componente administrativo. no en lo relativo a las cuotas 
de exportación de cada pais segrin los mecanismos tradicionales de 
asignación de cuotas, las cuales se cerraron a partir del 3 de julio de 
1989, por lo que actualmente et itere do se rige por una libre venta, 
sujeta a los precios de mercado que cada país o marca pueda. negociar. 

Con el convenio. la  O.I.C. garantizaba un precio, que oscilaba entre 
un máximo y un mínimo de acuerdo a la oferta-demanda prevista para el 
período. 





3.7.2 Legislación Interna 

La Asamblea de Gobernadores del Instituto Hacional del Café emitió 
en el mes de octubre de 1989 el Instructivo transitorio de la 
Comercialización del Café para el año cafetero 1989/90, en donde se amplía 
la condición de Exportador a toda persona natural o jurídica que demuestre 
tener solvencia Económica y moral, que esté autorizada para ejercer 
Comercio en el país, que tenga registrada por lo menos una marca de 
Exportación de café, que cumpla ron los requisitos Nacionales para 
Exportar (llevar en orden los respeckivos rrgistros y cumplir con 
lascuotas asignadas) y que c~la las demás condiciones de venta de 
acuerdo al Contrato FOB de la Green Coffee Association of New York City 
Inc. o del contrato Europeo de Café, u otras Asociaciones del país de 
destino. 

El Consejo Salvadoreño del Café regirá la Comercialización externa 
del producto, dejando al INCAFF como un exportador más dentro del esquema 
de libre comercialización. 

El Consejo Salvadoreo del. Café estará integrado por ocho 
representantes y ha sido aprobada su constitución en el mes de octubre de 
1989, por la Asamblea Legislativa, por lo gue su integración, 
funcionamiento y puesta en marcha dará inicio durante el presente año 
cafetero pero se espera ejercerá su función hasta el. siguiente. 





4. ESTUDIO TECNICO E INGENIERIA DEL PROYECTO 

4.1 DESCRIPCION GENERAL DEL PROCESO DE BENEFICIADO DEL CAFE 

El café uva, a través del proceso de beneficiado hi, medo es llevado 
al estado de café pergamino, que al trillarse en el proceso seco, se 
convierte en café oro fino. 

A continuación se describen las operaciones de cada proceso. 

4.1.1 Tren Húmedo 

Es una serie de operaciones en las cuales el café es transformado 
de café uva fresca a café pergamino seco (ver Figura 4.1); estas 
operaciones son: 

Despulpe y Lavado. 

El café recién cortado es llevado a las pilas de recibo por medio 
de correteo,se traslada hacia una bomba pasando por limpiadores é pedreras 
con el objeto de separar materias extralas que puedan dañar la maquinaria. 
La bomba lo eleva a un sifón, el cual clasifica el grano que por su 
madurez y peso cae al fondo, y los flotes secos son los que quedan 
suspendidos en la superficie debido a su poco peso; éstos son llevados a 
los patios para su secado. aunque también se pueden pasar a pulperos 
especiales. 

El café de primera (quu rae al fondo del .ifón) pasa por medio de 
gravedad a la operación de despulpe. la  nue se lleva a cabo en los 
pulperos o despulpadores de café: éstos trabajan por efecto de compresión 
y desgarre: la compresión aplasta la uv tre;ca el desgarre rompe la 
cáscara. ayudando al mmílauf. u la do, Puvueltes en sus 
otras dos coberturas salgan fácilmente de éstas (cáscara). 
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El café no es despulpado en su totalidad debido a su madurez y 
tamaño. por lo tanto es necesario hacer una clasificación en las cribas, 
para que se pase al repaso o contrarepaso. La criba es un cilindro armado 
con lámina de cobre agujereada, en forma de transportador y dispones de 
un helicoidal que gira lentamente. 

La cuna es la parte de la criba en la cual cae el café que sí ha 
sido despulpado; éste es clasificado nuevamente en primeras y segundas 
(espumas); las primeras son los granos que debido a su peso se hunden 
dentro de la cuna y las segundas lo contrario. 

El café que no fue despulpado pasa a los pulperos de repaso 
volviéndose a repetir toda la ooeración nuevamente: el café que no se 
despulpó en esta operación es llevado a palios para su secado. 

El café despulpado pasa a la operación de desmucilaginado, la cual 
consiste en ablandar y luego remover al mucílago del grano. La etapa de 
ablandamiento se puede hacer por los siguientes métodos: 

A) Fermentación Natural ( pilas de fermentación ) 

11) Desmucilaginación mecánica ( fricción ) 

C) Fermentación por la adición de enzimas 

D) Métodos químicos 

Los métodos usados en el país son los primeros dos; para el diseño 
del estudio se optó por las pilas de fermento. 

La fermentación natural tradicionalmente usada en nuestro medio 
consiste en reposar el café despulpado en pilas de fermento. El tiempo 
para la fermentación varía entre 6 y 36 horas. dependiendo de factores 
tales como, temperatura ambiente. el grosor de la capa de mucílago en los 
granos, y la concentración de enzimas pécticas que pueden retrasar ó 
adelantar la fermentación del mucílago. 

La desmucilaginación mecánica. consiste, en pasar el café despulpado 
a una máquina desmucilaginadora que remueve el mucílago por medio de 
fricción causada por el giro de una placa circular ó varillas dentro de 
un contenedor metálico; esta operación acelera el desmucilaginado ( 10-
40 minutos por lote ); el eje de ésta gira a una velocidad de 400 — 500 
rpm. y tienen un volúmen de 5 a 7 metros. cUbicos. 

Después de la operación de ablandamiento se tiene la remoción del 
mucílago a la cual se le llama lavado y se hace por medio de agua limpia 
utilizando bombas. Las lavadoras más usuales son las horizontales y éstas 
aplican fricción entre los granos ; contra una zaranda por medio de un 
helicoidal. 

Una vez el café ha sido lavado. se remueve el exceso de agua a 
través de la operación llamada escorrido. Esta operación consiste en 
zarandear el café ya sea por medio de una zaranda vibradora o criba. 





Presecado 

A continuación se pasa al presecado. el cual puede hacerse en patios 
ó mecanicamente. 

El presecado en patios: Consiste en exponer los'oranos húmedos al 
sol para disminuir el porcentaje de humedad. removiéndose constantemente 
para lograr uniformidad en el porcentaje de humedad del grano en el 
presecado. 

El presecado mecánico: Se hace cuando el grano es llevado a un silo 
temporal y luego hacia una presecadora, la cual reduce el porcentaje de 
humedad de 46 por ciento a 38 por ciento. La temperatura dentro de la 
presecadora oscila de 65 a 78 arados centígrados. 

Secado 

La parte final del proceso es el secado del grano que puede ser de 
dos formas: en patios aprovechando la energía solar y mecanicamente. 

Secado en Patios: Se hace extendiendo el café en los patios por 
medio de tractores o carretillas. en capas dosificadas ó alturas 
establecidas; la práctica usual ha sido espaciar el café en los patios a 
pulgada y cuarto de profundidad los primeros días de secado; después el 
promedio de profundidad se aumenta a dos pulgadas y media mientras se 
completa el secado. Para lograr el secado uniforme, el café es removido 
por tractores o por medio de herramientas manuales llamadas " Diablos " 
con las que se voltean las capas de los granos. 

El café es recogido durante la tarde pi,ra protegerlo de la humedad 
del medio ambiente nocturno. La velocidad del secado en patios está 
determinado por factores tales como: radiación solar, la temperatura 
ambiente. la  velocidad del viento. la altura. la  humedad relativa,tamaWo 
y humedad del grano. 

Existen varios métodos para la recolección del café de los patios; 
algunos son: ensacado en patios > traslado hacia bodega. succión del café 
por medio de neumáticos, empujado por una topadora hacia una fosa elevador 
y levantado por un tractor. 

pecado Mecánico: La forma del secada dependerá del tipo de secadora 
que se esté usando: existen 'arios tipl,s de secadoras; entre ellas están 
las de duelas (verticales) y las cilindricas. 

El secado mecánico consiste en pasar a través de la masa de granos 
una corriente de aire que ha sido calentado por medio de una fuente de 
calor e impulsado por un ventilador dentro de la secadora; el tiempo de 
secado depende en gran medida de la eficiencia de la fuente de calor. 
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Cuando se tiene el café pergamino va secado por cualquiera de los 
dos métodos, se ensaca, se pesa y se embodega hasta el momento en que se 
decida trillar. 

Es importante la clasificación del café dentro de la bodega para que 
al momento de trillar no haya confusión de las distintas clases del café. 

4.1.2 Tren Seco 

Es una serie de operaciones en las cuales el café pergamino que se 
obtuvo en la etapa de tren húmedo, pasa a ser transformado a café oro 
exportable. Ver diagrama del proceso en Figura 1.2. Las operaciones del 
proceso son: 

- Zarandeado 

Con este primer paso se extraen elemento extraños al café 
pergamino, de lo contrario la maquinaria de la siguientes operaciones 
podrían sufrir dalos. 

- Trillado 

Esta operación se lleva a cabo en una trilladora y consiste en 
separar la cascarilla del grano de café: ésta es separada por fricción 
por medio de un cilindro y la cascarilla pasa a una polvillera a través 
de un transportador neumático. 

- Clasificación por Tamaño (monitor) 

Esta operación tiene como finalidad el clasificar el café por medio 

de zarandas de diferentes calibres. zarandas que están en constante 

movimiento. Además están los clasificadores ( monitores ) cilíndricos, los 

cuales rotan y clasifican el café al momento de pasar por las diferentes 

zarandas: estos monitores giran a bacas revoluciones. 

- Clasificación Neumática de Columna, VolUmen - Peso 
(Catador) 

Esta clasificación se hace en catadores que son torres atravesadas 
por una corriente de aire; los granos son introducidos en la parte 
superior; la corriente de aire levanta el grano de poco peso dejando caer 
el grano con un peso determinado de acuerdo a la regulación del flujo de 
aire. Esta máquina clasifica el grano en 3 calidades: Primera, Segunda y 
Resaca. 
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- Clasificación Neumática de Masa - Volumen - Peso 
( Gravimétrica ) 

Esta clasificación es realizada en la máquina Oliver y es hecha en 
base al peso específico de cada grano y del volumen del mismo. La 
clasificación se hace por medio de aire y movimiento> de transporte 
vibratorios en sentido transversal, para lograr que los granos de mayor 
peso suban a las trampas de Primera y el resto se coloquen en las trampas 
de Segunda y resaca según su peso. 

- Limpia ( Clasificación Manual ) 

Esta clasificación, se lleva a cabo en bandas que tienen reguladores 
de tiempo, de velocidad y cantidad de granos a pasar, lo que depende de 
que tan limpio esté el café. 

La clasificación la llevan a cabo mujeres situadas a ambos lados de 
la banda que extraen los granos que tienen alguna imperfección. 

- Clasificación Electrónica 

Existe también otro método para ayudar a la limpia del café, que es 
el de clasificación óptica por variaciones de color o tono (electrónica). 
Esta clasificación es llevada a cabo por una máquina que hace pasar el 
café oro entre unas cámaras con celdas fotoeléctricas ( mono ó 
bicromáticas ) las cuales son reguladas con plantillas que sirven para 
detectar los granos defectuosos según su. color. 

- Empaque 

Ensacado y pesado: Los sacos son llenados mecanicamente en una 
báscula que es parte del depósito en donde está almacenado el grano, el 
llenado es regulado de acuerdo al peso deseado (150 libras regularmente). 
Cosido: una vez los sacos son llenado!F SOH Iransportados por medio de una 
banda para ser cerrados ya sea con una máquina de coser manual ó 
automática. 

Con las operaciones anteriores se completa el proceso de 
beneficiado; con lo que se dipooe de café para ser exportado previa 
especificación de marca, calidad y origen estampadas en el saco. 

4.1.3 Aspectos Externos Del Beneficiado Del Café 

4.1.3.1 Defectos 

Existen dos categorías de defectos: los intrínsecos y los 
extrínsecos; los primeros son origibados por los granos que se presentan 
alterados por la aplicación• imperterla de los procesos agrícolas ó 
industriales, ó por daño debido a enfermedades ó plagas. Los defectos 
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extrínsecos son los que resultan de la presencia de sustancias extrañas 
confundidas con los granos de café. 

4.1.3.2 Subproductos del Proceso de Beneficiado de Café que pueden ser 
Utilizados 

Entre los subproductos que pueden ser utilizados se tienen: la 
pulpa fresca, la cascarilla y el. mucílago. En el Anexo 4.1 se explica 
como estos subproductos pueden ser utilizados. 

4.2 TAMAWO DEL BENEFICIO 

El tamaño del beneficio indica la capacid.,Id de procesamiento de éste 
durante una temporada de producción de café. Para determinar dicho tamaño. 
se  hace necesario analizar las producciones de café uva fresca de la 
cooperativa durante las,  cinco cosechas anteriores, así como también 
considerar las futuras amplirlciones del cultivo. aunque los días "picos" 
son los oue finalmente la determinan. E.1los datos son conjugados con las 
capacidades reales de la maquinaria y equipo de beneficiado existente en 
el mercado, de acuerdo a las especificaciones del fabricante. 

4.2.1 Análisis de Producción de Café Uva Fresca 

En el. Cuadro 4.1 se indican las producciones de café uva fresca en 
las semanas que incluyen los días " picos ". para las cosechas 1984/85-
1988/89. Cuadro que está basado en las estadistícas de producción diaria 
contabilizados en la Cooperativa. 
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Cuadro 4.1 

ESTADISTICAS DE PRODUCCION DE CAFE UVA EN SEMANA PICO 

CONCEPTO 1984/85 1985/86 1986/87 1987/88 1488/81 

Lunes 1.152.68 816.50 1.701.85 1.002.90 1.504.10 
Martes 1.963.80 1.159.801  1.972.051  628.90 1.491.11 
Miércoles 2.138.601  808.70 1.699.'0 1.275.601  1.142.15 
Jueves 1.100.60 916.70 1.591.30 1.029.75 1.301.0 
Viernes 1,982.00 1.095.70 1.169.80 1.005.10 802.75 
Sibadg 0.00 1.099.40 0.00 0.00 0.11 

TOTAL DE PRODUCCION 
DE COSECHA 1qq1 67,198.48 28.912.50 44.397.10 29,360.36 38.171.05 

APEA DE CULTIVO (u:) 500 500 500 500 500 

RECONOCIMIENTO (qq/10 134.40 57.83 88.79 58.72 76.35 

DURACION DE PRODUCCION 
(días) 76 57 51 75 60 

PROMEDIO DIARIO 
(qq/día) 884.19 507.24 870.53 391.47 639.28 

1  Señala los días 'pico' de uayor recolección 
2  Los valores indicados para cada día de la sentina corresponden a quintales de uva fresca. 
Fuente: Estadísticas de cultivo y recolección de la Cooperativa de la Retorna Agraria Dimito de R.L. (ACIMACA de R.I1 

En b~ a lo datos del l'uadre 1.1 hace la primera aproximación 
de tamaño, teniendo así que el Beneficio deberá tener la capacidad de 
procesar todo lo recolectado en un día "pico", en forma especifica, y 
toda la cosecha, en forma general. For ello, se deduce que no puede 
quedar café sin procesar, por lo que se toma el " pico " más alto y el 
mayor vol(men de producción de café Uva fresca. 

Con lo anterior, se tiene que el beneficio deberá tener capacidad 
para procesar 2.138.60 quintales uva fresca por día y 67,198.48 
quintales uva fresca por cosecha, lo que equivale a 13,439.70 quintales 
oro exportable por cosecha. 

4.2.2 Análisis de Futuras Ampliaciones de los Cultivos 

Actualmente, la Cooperativa ~uta con 12 manzanas de plantías de 
café de un aso, y se proyecta para 1990 el cultivo de 50 manzanas 
adicionales, lo cual hace un total de manzanas de café como 
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ampliación. Al tomar del Cuadro 4.1 cl "pico" de producción por manzana 
( 134.4 qq. uva/mz ), se tendría una producción adicional de 8332.8 
quintales de café uva. 

Luego, como segunda apro:limación. se tiene que el beneficio deberá 
ser capaz de procesar 75,531.28 uuintales Uva fresca ( 15, 106.26 qq. 
oro exportable) por cosecha. 

4.2.3 Definición del Tamaño 

En base a lo anterior, la capacidad de despulpe y secado del 
beneficio será de 15.000 gaintales de café oro lavado. 

4.2.4 Análisis del Tamaño 

Para la determinación de la maquinaria, se toma en cuenta el 
tiempo del proceso, el manejo de una ó varias calidades al mismo tiempo 
y el peligro de fermentación gue puede r.orrer el grano. 

En el Cuadro 4.2 se presenta la relación que hay entre el café que 
ingresa y la cantidad de café nue sale después de cada parte del 
proceso. La primera fila es para obtener 100 quintales de café oro. 
fino, y la segunda representa lo que se obtiene de 100 quintales de café 
Uva fresca. 

Cuadro 4.2 

RELACION DEL PROCESO DE BENEFICIADO 

(Valores en quintales) 

fArr 

UVA CAFE P1:1•:(3All TI.113 PE.PGHM1110  
FRESCA DESPULPADU MO3 a() SECO 

CAFE 

ORO 
FINO 

500 305 205 120 
100 61 11 21 

100 
20 

Factores de conversión: uva fresca = 1.64 de café desonloado; café despulpado ' 1.478 de celé Penni» 
aojado; café pergasiao aojado = 1.709 de pergatino seco; peraaaino seco = 1.2 de café ore flag 
Fuente: DENSA 

En base al cuadro auft!rjor, prent,4n los volUmenes a 
transformar durante el "día pico" para 15.0» qq oro. (Ver Cuadro 4.3) 
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Cuadro 4.3 

FLUJO DE CAFE EN DIA PICO 
(Valores,en quintales) 

TAMAÑO DE UVA CAFE PERGAMINO PERGAMINO ORO 

BENEFICIADO FRESCA DESPULPADO MOJADO SECO FINO 

15.000.00 2.138.60 1.304.50 87?D.8) 513.30 427.72 

Feote: !DENSA 

4.3 CARACTERISTICAS DE LA PLANTA 

4.3.1 Instalaciones, Maquinaria y Equipo para el Tren Húmedo 

Una vez determinada la capacidad necesaria del beneficio se 
determina la capacidad de producción de cada una de las operaciones. 

La maquinaria se instalará en base a 15.000 quintales café oro 
(aproximadamente 2,110 quintales cafó uva/día), aumentando la cantidad 
ó capacidad de algunas de ellas, segUn el caso, para preveer cualquier 
posible desperfecto de la misma, que podría causar demoras en el 
proceso, y por consiguiente, provocar dacio s irrecuperables al café. Las 
características de esta maquinaria se presentan en el Anexo 4.2. En el 
Cuadro 4.4 se presenta un resumen de la maquinaria y equipo a instalar. 

- Báscula 

Se deberá instalar una bAscnla de plataforma para camiones, cuyas 
dimensiones de plataforma curán de x (11rw7,. 171 sit:Vema será de 
brazo con contrapeso, con capacidad para ,90) toneladas. 

- Filas de Recibo 

Se construirán tres pilas de re,:lbo de 65 metros c.'kbicos cada una, 
con dimensiones de 8 x 4 metros de superficie y desnivel con 2.5 metros 
de profundidad máxima y 1.5 metres de .profundidad mínima equivalentes a 
un volumen total de 195 metros tnbices, capacidad necesaria para recibir 
toda el café uva fresca del " dia pico " en base a 15,000 quintales café 
oro. ( 2.140 quintales café. frescaidia). 

- Trampas 

Se recomienda instalar trampas de captación de piedras y objetos 
pesadas a la salida del caló de cada una dr las pilas, asi como también 
una serie de trampas pedreras en la cAnalería que conduce el café uva 
fresca de las pilas de recibo al sifón. Las dimensiones de cada trampa 
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serán de 0.2 x 0.2 metros de superficie metros de profundidad, con 
compuerta de evacuación en la parte inferior. 

Sifón de Uva Fresca 

Será necesario instalar un sifón de 2.0 metros c(ihicos de 
capacidad, con dimensiones de 1.5 x 1.0 metros en su superficie, 1 metro 
de profundidad a 90 grados y 0.67 metros de profundidad adicional.a 45 
grados, para hacer un total de 1.67 metros de profundidad máxima. 

Deberá constar de: 

- Tolva de alimentación. 
- Canal de salida de hojas y objetas livianos. 
- Tubo de salida del calé moduro hacia pulperos. 
- Compuerta de descarga de piedias y objetos pesados. 
- Un adelio para remoción de flotes. 
- Pulperos 

En cuanto a los pulperos. se instalarán los necesarios para un 
proceso de 2,140 quintales de café uva fresca en ocho horas de despulpe, 
( 15,000 quintales café oro por temporada ). Los pulperos se dividen 
en: 

- Pulperos de primera: Cuatro pulperos con pechero de hule. 
- Pulperos de repaso: Dos pulperos con pechero de hierro. 
- Pulperos de contrarepaso: Un pulpero con pechero de hierro. 

Se deberá dejar un área para la instalación de dos pulperos 
adicionales ( 1 de primera y 1 de repaso ) para la ampliación 
proyectada. 

- Cribas 

Se instalará una criba por cada des pulperos, estarán distribuidas 
así: 

- Cribas de Primera: Se inTtalarán dos cribas de 3 metros de 
largo y 0.9 metros de diAmetro. 

- Cribas de Repaso: Se instalará una criba de 3 metros de largo y 
0.9 metros de diámetro. 

- Cribas de Contrarrepaso: Sr instalará una criba de 1.7 metros 
de largo y 0.8 metros de diámetro. 

- Sifones de Café Despulpado 
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Se construirá una cuna Por cada criba a instalar. 

- Cunas de Primera: se construirán dns cunas con dimensiones de 
3.2 metros de largo. 1.1. metros de anche y 1.25 metros de 
profundidad cada una. 

- Cuna de Repaso: se construirá una curia de 3.2 metros de largo. 
1.1. metros de ancho y 1.25 metros de profundidad. 

- Cuna de Contrarepaso: Se construirá una cuna de 2.0 metros de 
largo, 1.0 metros de ancho y 1.25 metros de profundidad. 

- Pilas de Fermentación 

Se recomienda construir pilas do 15 metros cúbicos cada una, cuyas 
dimensiones serán de 5 metros de largo, 2 metros de ancho y 1.5 metros 
de profundidad cada una. Se construirán seis pilas para café de primera, 
repaso y contrarepaso, y una pila adicional para espumas de flotes. 
El tiempo promedio de fermentación de 12 horas. 

- Lavadora 

El lavado del café se efectuará en una lavadora horizontal con 
capacidad para 120 quintales pergamino/hora. suficiente para lavar el 
café proveniente de las pilas de fermento en un tiempo de 16 horas. 

- Criba Escurridora 

El escurrido inicial se efectuará en una criba de 1.7 metros de 
largo y 0.8 metros de diámetro. Este tipo de cribas cumple la función de 

separar el café pergamino del agua con mucílago. El café caerá por 
gravedad a una pila. Esta cribo es de seficiente capacidad, incluyendo 
la expansión proyectada. 

- Pila de Café Lavado 

Esta pila recibirá el café lavado proveniente de la criba 
escurridora, y deberá tener capacidad para 1.5 metros cúbicos. Las 
dimensiones deberán ser 1 x 1 metros de superficie y 1.5 metros de 
profundidad. La función de esta pila es  recibir el café lavado y 
escurrido proveniente de la criba escurridera y mezclarlo con agua 
limpia para ser transportado haF.ta la escurridora con ayuda de una 
bomba. 

- Escurridora 





La escurridora consiste en un cajón dF_ lámina, el cual consta de 
una tolva de alimentación, un fondo perforado dividido en dos pendientes 
laterales y dos tubos de descarga de café escurrido. en los lados más 
angostos. Las dimensiones para una escurridora con capacidad de escurrir 
el café proveniente de los 2.140 quintales uva fresca/día ( 15,000 
quintales oro/cosecha ), son 1.5 metros de largo, 0.8 metros de ancho y 
1.0 metros de altura. 

- Patios 

Los patios serán utilizados para el presecado del café, para 
servir de puestos de espera para alimentar las secadoras y para secar 
los excedentes de partidas cuando su secado mecánico no sea rentable 
debido al tamaño reducido de dicho ex r: ó partid.,.. El tiempo de 
presecado es en promedio de dos días. Los patios deberán ser de baldosa 
de barro, con una capa de cascajo de 5 a 10 centímetros de espesor 
entre baldosas y suelos, para facilitar su drenaje. El área de patios 
deberá ser de 10,000 metros cuadrados cada uno ( 25 x 40 metros ). 

- Secadoras 

Tomando en cuenta la capacidad de patios. será necesario instalar 
cuatro secadoras de 100 quintales cada una. debiendo utilizar, según lo 
requiera el proceso, la técnica del medio punto y punteo.' El tiempo de 
operación de secado es de 32 horas. incluyendo el tiempo de carga y 
descarga. Para el medio punto y punteo, es de 18 horas cada uno. 

Para la expansión proyectada, se requerirá posteriormente una 
secadora adicional. 

- Bodega de Pergamino Seco 

Será necesario construir una bodega para almacenar el café 
pergamino seco de toda la cosecha (máximo 15,000 qq). la bodega deberá 
tener las siguientes dimensiones: 20 metros de ancho, 45 metros de largo 
y 5.0 metros de altura mínima. Se consideran áreas para pasillos de 
transporte en bodegas. 

1  'la técnica del sedio punto y punteo consiste en soteter el café ;resecado a secado, hasta el odio puto de 20 por 
ciento de hueedad. En esta torea el café puede pereanecer en sacos de henequén o kenaff, al aire libre, por we aliso de 
20 días, por segeridad se recoeienda me labio de 15 días, para luego proceder al punteo, que consiste ea somier el café 
que se tiene a eedio punto, a secado para llevarlo al punto (dilo de hueedad (14 por ciento) al soma% de la descarga 
de las secadoras, para 'pe por su calor interno llegue al 12 por ciento. 





- Pila de Flotes 

Se construirá una pila de Y.0 me!ros de largo, 1 metro de ancho y 

1 metro de profundidad, para captar todo el café que flote en el sifón 

de uva fresca. El agua escurrirá por una rejilla y será evacuada por el 

canal de evacuación de pulpa. 

- Transportador para Pulpa 

Se deberá instalar un transportador helicoidal en canal, bajo los 

pulperos, para que la pulpa sea captada por el canal y evacuada por el 

helicoidal. El canal deberá ser de 0.3 metros de diámetro y 15 metros de 

largo, con una tolva de captación en su parte superior. Al final deberá 
conectarse a una canaleta que conduzca la pulpa hacia un escurridor. 

- Escurridor de Pulpa 

Se instalará, una criba de 3 metros de largo y 0.9 metros de 
diámetro, al 'final de la canaleta, para escurrir la pulpa y separar el 

agua que ésta contiene. El agua caerá en una tolva de captación de 3 x 1 
metro de área, que la conducirá por tubos a una pila de 1 x 1 x 1 metros 
donde a través de una bomba. retornará a las pilas de recibo. La pulpa, 
al salir por el otro extremo, caerá por gravedad a una fosa, donde 
permanecerá hasta su utilización como abono. 

- Fosa para Pulpa 

Esta fosa deberá tener la capacidad de almacenar toda la pulpa 
proveniente de la temporada, por lo que se necesitará una fosa de 3,750 
metros cUbicos. La fosa ó Ara dr' pulpa ~erá t-er de 75 x 50 metros, y 
el volumen lo alcanza con un volcán do 1 metro de altura máxima. 

- Bombas 

A lo largo de todo el pi oceo. ce ha utilizado la gravedad 
atmosférica para el transporte de materiales: en los retornos existentes 
se utilizarán bombas que se detallan a continuación: 

Bombas de pilas de recibo a sifón uva fresca 

Deberá instalarse una bomba tipo COLMO. de 75 metros cúbicos/hora, 
para elevar el café proveniente de las pilas de recibo hasta el sifón de 
uva fresca. La necesidad de esta bomba es para que, de aquí en adelante, 

se aproveche mejor la gravedad, sin incurrir en altos costos de remoción 

de tierra. 

Bombas de cribas a pulperos 

Se instalarán bombas que trasladen el caf no despulpado desde las 
cribas hasta los pulperos de repaso, contrarepaso o patios según el 

caso. Los requerimientos son: 
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a) Dos bombas de 12 metros cubicos/hora para las cribas de 
primera. 

b) Una bomba de 6 metros cúbicos/hora para la criba de repaso. 

c) Una bomba de 3 metrol cúbicos/horas para la Criba de 
contrarepaso. 

Bomba de Pila de Lavado a E=curridor a.  

Esta bomba será tipo COLMO. con capdcidAd de 2 metros 
cúbicos/hora, sin necesidad de efectuar cambios para la ampliación 
proyectada. 

Bomba de Retorno de Agua 

El aqua que se escurra de la pulpa. deberá ser retornada a las 
pilas de recibo, para ello se necesita una bomba con capacidad de 25 
metros cúbicos/hora. 





Cuadro 4.4 

MAQUINARIA Y EQUIPO PARA EL TREN HUMEDO 

1 DESCRIPCION CAPACIDAD POTENCIA ICHO. DIAN. CANTIDAD DISERTACIONES 
Hp Nts Its 

1 listilla 20 loes. 1 Aria de I a 6 ets 
2 Sifón 380 qq/b 1 Volean: 2 e3 
3 Pulperos pechero hule 90 qq/h 4 Sia estar 
4 Pulperos pechero hierro 45 qqa J Sil estar 
5 Cribras (Prieeral 180 qqa 1 3 0.9 2 Coa redactar 
6 Cribas (Repaso) 180 qq/h 3 0.9 1 Coe redactar 
7 Cribas (Ceetrarreeaso) 100 qq/h 1.7 0.8 1 Coa redactar 
8 lavadora horizontal 120 qe/t, 3 1 Coe tele' 
9 Criba Escurridera 180 eq/h 1.7 0.8 1 Coa redactar 

10 Escurridera 180 qqa 1 
11 Transportador Pulpa 300 qq/h 3 15 0.3 1 Helicoidal 
12 Criba escurridera (Pulpa) 300 qq/h 3 0.9 1 Coe redactar 
13 Secadora Vertical' 100 qq 951 4 de duelas 
14 loaba (Pilas-Sifón) 75 .31h 10 1 Salida: 5' 
15 loaba (Criba Pritera) 12 e3/h 2 2 Salida: 3' 
16 loaba (Criba Repaso) 6 e3/h 1 1 Salida: 3' 
17 loaba (Criba Contrarrepaso) 3 e3/h 1 1 Salida: 3' 
18 loaba (a Patios) 25 .34 5 1 Salida: 3' 
19 loaba Aqsa (a Pilas) 25 e3/h 7 112 1 Salida: 3' 
20 Motor 1/9 4 
21 Motor 1 6 
22 Motor 2 
23 Motor 5 12 
24 Motora  5 2 
25 Meter 7 112 5 
26 Motor 10 1 
27 Carretillas de lavada 10 qo 3 Para listrib.caff 
29 Tractor Rebota 
29 Plataforea con ruedas 30 qq 2 Para 2$ sacas 

' Cada secadora posee se sisteea de elevadores y necesita de un eotor de 7 1/2 HP, un autor de 1 HP y 
ano de 118 HP. 

2  Se utiliza un sólo rotor de 5 HP para la lavadora y la criba escurridera. 

Fuiste: IDEMSA 

4.3.2 Instalaciones, Maquinaria y Equipo para elTren Seco 

El Tren Seco se dividirá en cuatro secrAones: Trillado, 
Clasificado. Limpia y Ensacado ( Exportación ). 





En el Cuadro 1.5 se pres,enta el detalte de la maquinaria y equipL 
a utilizar y en el Anexo 1.3 se detallan las características de los 
mismos. 

El cálculo de esta maquinaria se hilo en base al café que 
procesará la Cooperativa en el tren Iftuiiedo y.  a los factores de 
conversión explicados en el Cuadro 4.2. 

Se analizó la posibilidad de tener uno o dos turnos por temporada, 
decidiéndose a usar la opción de dos turnos cuando la orden de 
producción requiera menor tiempo. 

Operación del Proceso de Trilla 

En esta parte del proceso de beneficiado de café la maquinaria y 
equipo es chequeada y lubricada el día anterior o iolCiD del proceso, 
además se tienen que tomar en cuenta aspectos tales como: 

a) Especificar al encargado de lis. bodega de pergamino qué calidad 
de café se debe trillar. 

b) Mantener los elevadores a carga completa para que puedan 
dosificar bien su entrada a la maquinaria. 

c) Chequear la salida de rearas en el catador. monitor y oliver, 
pues podrá ser que este pasando calé bueno y que la maquinaria 
requiera de un ajuste. 

d) Preparar la Planificación y Programarión de la producción y 
compararla con los datos reales para que de esa manera se pueda 
medir la eficiencia. 

La operación del proceso dp trilla i:onsiste de cuatra etapas 
trillado, calsificado, limpia y ensacado del caté. 

A. Trillado 

Zaranda Prelimpiadora 

Esta será instalada a continuación de la tolva de café pergamino y 
se encargará de separar cuerpos eKtranos entre ellos: piedras, pitas y 
palos. 

Esta zaranda trabajará con movimientos vibratorios, debido a una 
polea excéntrica. accionada por un motor de 1 H.P. 

Elevador de Cangilones 

Posteriormente a la clailica(ión per la z,,, randa prelimpiadora, el 
café en estado ele pergamino será l'evade a la tolva de la trilla por 
medio del elevador de cangilones de 1 metros de altura. el cual 
descargará por gravedad. 

Trilla 





La trilla es la encargada de eliminar el endocarpo ó pergamino; 

así como también el esperma ó película plateada. 

La trilla tendrá una capacidad de 730 quintales oro/hora, estará 

accionada por un motor de 25 H.P. trifásico. 

La trilla consiste en una carcasa cilíndrica con protuberancias, 
dentro de la cual gira un cilindro con protuberancias. contrarias a las 

de la carcasa. 

En la trilla se separa también por medio de un ciclómetro de aire 
el polvillo y la cascarilla, para que el café llegue a los siguientes 
equipos sin ellos. Este polvillo y cascarilla es retirado en camiones o 
con personal dedicado a esa actividad. 

Elevador de Cangilones 

Este elevador recogerá el oro nci.o proveniente de la trilla, 
elevándolo y descargándolo por gravedad en la zaranda ulasificadora de 
café oro, que se encargará de apartar la auacoca cereza no trillada, 
que es llevada a la bodega por el elevador accionado por un motor 
trifásico de 1/2 H.P. 

Este elevador. recogerá el café oro clasificado por la zaranda 
antes mencionada, elevándolo posteriormente a los catadores. El café de 
tercera es separado y ensacado. 

B. Clasificado  

Catador de Café 

Los catadores realizan tina clasificación neumática, seleccionando 

el café en tres clases que son: Primeras. secundas y resacas. Estos 
tendrán una capacidad de 20 quintals oro/hora. 

Elevador 

El elevador recogerá las primeras y segundas de la Oliver y 
ensacará las terceras, que lo llevará a un silo de recepción. El café 
de tercera es ensacado. 

2 Silos de Recepción 

Estos silos se encargarán de almacenar el café clasificado por la 

Oliver y que luego será pasado A lar, Bandas de limpia si fuese 

necesario. 

5 1 





Banda 

Se tendrá una banda para escooitación manual del producto, en 
donde se le separarán los granos dallado: por fermento. moho, piedras, 
palos, pergamino, negros. cereza. ó cualquier otro cuerpo 
extraño, lo cual depende de la opinión del catador. Para esto se 
necesitarán 20 mujeres por lado, para un total de '10 limpiadoras. La 
banda estará accionada por un motor de 3 H.P. y un control automático de 
tiempo. 

P,__Envasadja.  

Elevador de Tornillo Sin Fin 

Este elevador recoge el oro limpio proveniente de la banda de 
escogitación manual y lo eleva 0 MI 9.00 de recepción. 

Silo de Rececpción para Exportación 

Este silo almacena el oro limpio de eyportación que luego será 
dosificado y envasado en sacos con un peso de 155.1 libras netas 
(incluye 1.5 libras del saco). 

Luego el saco es cosido con una maquina de coser manual o 
automática. 
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Cuadro 4.5 

MAQUINARIA Y EQUIPO PARA EL TREN SECO 

NOMBRE MAQUINA CAPACIDAD 4 DE DOME DE 

00/HORA MARINA OPERACION 

ZARANDA 40 qq/hr 1 

TRILLA 30 qq/hr 1 Trillado 

MONITOR 30 qq/hr 1 Clasificación por hado 

CATADOR 20 qq/hr Clasificación Hemática 

OLIVER 30 qq/hr 1 Clasificación 

Gravimétrica 

BANDA DE LIMPIA 2 qq/hr 1 Limpia Manual 

BASCULA DE EXPORT. 150 lbs. 1 Pesado y Empaque 

ELEVADOR 4 a de alto 4 

MOTOR 25 HP 1 Trilla 

MOTOR 7 1/2 HP 2 Catador 

MOTOR 2 HP 1 Motor 

MOTOR 5 HP 1 Olirer 

MOTOR 3 HP 1 Banda Limpia 

MOTOR 1/2 HP 4 Elevadores 

MOTOR 1 HP 1 Zaranda 

CICLOMETRO 1 Cascarilla 

TOLVA 40 oq 2 , Alimentación 

SILO EXPORT. 300 qq 1 Pesado y Empaque 

SILO 100 qq 2 Almacenaje 

Frente: ¡DENSA 
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4.4 LOCALIZACION DE LA PLANTA 

4.4.1 Localización 

Para la ubicación de un beneficio de café. se  tienen que tomar en 

cuenta ciertos factores que influyen en el proceso, así como la materia 
prima que en él se utiliza. 

4.4.1.1 Macrolocalización 

Es de vital importancia ubicar el beneficio lo más cerca posible 
de la zona de producción. ya que do ello depende balar los costos y 
tiempos de transporte, reduciendo a í los riesgos de fermentación del 
café uva fresca. 

El beneficio en diseño. se ubicará en el Cantón Chanmico, 
jurisdicción de San Juan Opico. Departamento de La Libertad, en terrenos 
propiedad de la Asociación Cooperativa de la Reforma Agraria Chanmico de 
R.L. (ACOPRACH de R.L.) 

4.4.1.2 Microlocalización 

Para la microlocalización se han tomado en cuenta aspectos, tales 
COMO: 

Disponibilidad de Aoua: se aprovechará parte del agua que 
generará el pozo profundo que se ha perforado. 

- Demanda de Energía Eléctrica: se realizará la acometida 
eléctrica y las instalaciones respectivas. lo cual se 
considera en otro apartado. 

- Vías de acceso para el transporte del café: para transporte 
interno existe una red de vías dentro de la Cooperativa, lo 
cual facilita el transporle del café hacia el beneficio. 
Para transporte externo la Cooperativa está situada en la 
carretera intertroncal Ateos-Apopa, con conexión a la 
Carretera Panamericana. 

Otros aspectos considerados son: el clima de la zona, la 

disponibilidad de mano de obra. la  eliminación de desechos y la 

topografía del terreno. 

El beneficio de café se instalará en un predio de aproximadamente 
cuatro hectáreas en los alredederes del cwrco de la Cooperativa. 





4.5 DETERMINACION Y DISTRIBUCION DE AREAS 

En el Plano 4.1. se encuentra la distribución de todas las áreas 
del beneficio. así como sus reo- pectivas medidas a escala. incluyendo la 
red de transporte interno del beneficie. 

4.6 MANEJO DE MATERIALES 

En todo beneficio es necesario instalar una serie de canalería y 
tubería, así como equipos auxiliares para el manejo de café de uva, café 
despulpado, café pergamino (mojado, hUmedo ó seco). pulpa y aguas o una 
combinación de étta Ultima con las anteriores, todo esto en forma 
simultánea tomando en cuenta une también en forma simultánea, se manejan 
diferentes tipos adicionales de rafé ( flotes, espumas y rechazos en 
general). 

Debido a la importancia que debe tener el flujo óptimo de estos 
elementos, se presentan en los Cuadies 1.7 loc. rouerimientos de 
manejo de materiales para el beneficio. 

Es de hacer notar que los canales y tubos han sido dimensionados 
en base a 2,140 qq café uva por día (15.000 qq  oro/cosecha). 

El flujo de la materia prima se presenta en el plano de 
distribución en planta (plano 4.1), segUn la ubicación de la maquinaria, 
equipo y/o infraestructura para la mencionada operación. Presentándose 
a su vez la operación, inspección, transporte o espera del punto en que 
se encuentra. 
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Cuadro 4.6 
REQUERIMIENTO DE MANEJO DE MATERIALES 

TREN HUMEDO 

DESDE HACIA CAUDAL 
Ulla 

DIFE1. 
ALTURAS 

(Hts) Alto 
CANAL 

Ancho Long. Dia.Pul 
TUBO 
Long. 'l'ay. :paha Nelicoid. 

OBSERVACIONES 

Pilas de Recibo Pileta 75 1.00 0.20 0.20 25.0 X Café uva y agua 
Pileta Sifón 75 4.00 5 8 X Café uva y agua 
Sifón Pileta de Flotes 5 2.00 0.10 0.10 3.0 X Café uva y agua 
Sifón Pulperos la. 75 2.00 0.20 0.20 25.0 X Café uva y agua 
Pila de Flotes Pulpero CR 5 0.50 0.15 0.10 6.0 X Café uva y agua 
Pulperos la. Cribas la. 50 0.50 0.25 0.25 12.0 X Café despelpado,agua 
Cribas la. Pulperos Repaso 24 LIG 3 15 X Café uva, agua 
Cribas la. Cuas la. 50 1.11 X Café despulpado,agua 
Pulperos Repaso Criba Repaso 20 0.51 0.15 0.15 6.0 X Café despulpado,agua 
Criba Repaso Pulpero CR 6 1.00 3 ..1 5 X Café uva, agua 
Criba Repaso Cuna Repaso 20 1.22 X Café despulpado,agua 
Pulpero CR Criba CR 6 0.51 0.15 0.15 4.0 X Café despulpado,agua 
Criba CR Pulpero CR 3 1.11 4 ' 6 X Café uva, agua 
Criba CR Patios i 9.01 3 J 22.1 X Caf uva, agua 
Criba CR Cuna CE 6 1.12 X Café despulpado, agua 
Cunas la. Pilas la. 50 0.50 5 15.0 X Café despulpado, agua 
Cunas la. Pilas Esputas 5 0.50 0.10 0.10 15.0 X Café despulpado, agua 
Cuna Repaso Pilas 2a. 20 0.50 5 8.0 X Café despulpado, agua 
Cuna Repaso Pilas Esputas 2 0.50 0.10 0.10 8.0 Café despulpado, agua 
Cuna CR Pila 2a. 6 0.50 3 8.0 X Café despulpado, agua 
Cana CR Pila Esputas 1 0.50 0.10 0.10 8.0 X Café despulpado, agua 
Cuna CR Pila Flotes 1 0.51 3 8.0 x Cafe despulpado, agua 
Pilas Lavadora 24 0.50 0.10 0.10 18.1 X Café pergasiao, agua 
Lavadora Cribas Escurridora 24 0.50 3 2.0 X Café perpeino, agua 
Criba Escurridera Pila Caf lavado 11 1.51 X Café pergaeise 
Pila Café lavado Escurridera 30 3.01 1.15 1.11 00.0 3 3.5 I Café pereasise, agua 
Escurridera Patios Carretillas de lavada 
Patios Secadoras Tractor Bobota 
Secadoras Bodega Tractor Isleta 
Pulperos Criba Escurridera 35 3.59 1.30 0.30 41.0 X X Pulpa y agua 
Criba Escurridera Fosa de Pulpa 10 2.50 X Pulpa 
Criba Escurridera Pilas de Recibo 25 10.00 75.00 75.0 X Agua 
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Cuadro 4.7 

REQUERIMIENTO DE MANEJO DE MATERIALES 

TREN SECO 

DESDE HACIA OPCIONES 

Helicoidal Gravedad Elevador Manual 

Bodega Zaranda Clasificadora 
Zaranda Monitor 

Monitor Trilla 

Trilla Catadores 1 

Catador Oliver 1 1 

Oliver Silo 1 

Silo Banda de limpia 1 
2 2 

Banda de 
Limpia Silo de Exportación 1 
Silo de 

Exportación Empaque 1 

Empaque Cosido 

* Cosido por una cosedora astoeitica de uno. 

2  De m'ojera de las dos forras. 

4.7 COSTOS DE INVERSION 

Los costos de inversióh se considerán de doc.. ti paz: los de 
inversión fija y los de operación. 

4.7.1 Inversión Fija 

Terrenos 

El beneficio se construirá en un área de '1 hectáreas (5.71 

manzanas), propiedad de la Cooperativa a un costo de q 8.121.02 colones 
por hectárea lo que corresponde a un costo total de 4 32,484.10 colones. 

4.7.2 Edificaciones 

El. Cuadro 1.8. presenta un resumen de la inversión requerida para 
la construcción de las instalaciones. el hilrt. xn  4.d indic¿-. las 

características de la misma y los Planos del 1 al 8. muestran los 

detalles de las obras a realizar. 





Cuadro 4.8 

COSTO DE LAS EDIFICACIONES 

CONCEPTO 

Instalaciones provisionales. Terrac:ería Y Limpieza 213,189.26 

Albañilería y Obra Mecánica 160,868.86 

Materiales 487 606.56 

Total. Costos Directos 861,664.68 

Total Costos Indirectos ?94.937.82 

COSTO TOTAL 1,156,602.50 

4.7.3 Instalaciones Eléctricas 

Se instalará una sub-estación elóctric.a trifásica (31), 
conformada por tres transformadores monofásicos (11) de ?5 KVA cada uno, 
ésta sub-estación transformará el voltaje del tendido primario de 23 KV 
a un voltaje de operación en el secundario del 110/220 V. 

Se define tres derivaciones secundarias a partir de la sub-
estación, la primera para alimentar el proceso en el área del Tren 
Húmedo, la segunda para el área del Tren Seco y finalmente, una para 
efectos de iluminación interior y exterior. 

Los Cuadros 4.9 y 4.10, contienen las especificaciones técnicas 
para cada maquinaria, calibre de conductor. tubería, contactor, 
guardamotor, etc. 

La carga total a instalarse es de 10.36 KVA en la carga 11 y de 
169.00 KVA en la 31, lo que hace un total de 179.36 KVA. basados en 
estas cargas se tendrá un márrien de ampliación de 45.64 KVA disponibles. 

En el Anexo 4.5, se presenta el detalle de las instalaciones 

eléctricas y en el Cuadro 4.10A, se presenta el resumen del costo de la 
instalación eléctrica. 
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Cuadro 4.9 

CARACTERISTICAS ELECTRICA 
TREN HÚMEDO 

No1 Carga 
Motor (119) 

lp.c Condec. 
No. 

Tubería 
(Pl4.) 

Contactor 
(SIEMENS1 

Suardapotor 
(SIEMENS1 

Metros 
(Mts) 

Totales 
(Mts) 

1 10 26.2 3-8 3/4 31844 30822-324 20 60 

21  3 9.2 5-14 1/2 311141 51/11 6-10-A 140 420 

3 3 9.2 3-14 1/2 311141 308 5-11-4 25 75 

41  3 9.2 3-14 1/2 3111 41 308 6-10-A 115 345 

5 5 13.6 3-12 112 31842 50810-16-A 30 90 

6 1 3.6 3-14 1/2 3180 3082.5-4-A 30 90 

7 1 3.6 3-14 1/2 3180 5082.5-4-A 30 90 

8 5 13.6 3-12 1/2 31842 30810-16-A 35 105 

9 7 1/2 21.2 5-10 3/4 311143 30818-25-A 40 120 

219.8 

lescripciée 

loba Cele@ 

Pulperos tli 

Traes.leliceidal 

Cribas de selec.(5) 

loaba de Asta 

faba de Asea 

loaba de Asea 

loaba Cele. 

loaba de Asta 

Se considera la senatoria de !p.c. para los polleros y 5 cribas 
Barra colectora de Cu. DIN 43611/12.75 
Capacidad: 274 Aaperios 
Ancho espesor: 20 : 5 as. 
Fuente: DENSA 





Cuadro 4.10 

CARACTERISTICAS ELECTRICAS 
TREN SECO 

No' 
Meter 

Carla 
(Np) 

Ip.c Comba. 
NG. 

Tuberia 
(111.) 

Contactor 
(SIEMENS) 

Guardasotor 
(SIEMENS) 

Metros 
(Nts) 

Totales 
(Mis) 

Descripción 

1' 7 1/2 21.2 3-10 3/4 31143 39018-25-A 40 120 Ventilador. Sec.. 
(4) 

2' 1 3.6 3-14 1/2 3180 35102.5-4-A 40 120 Redev.de Branos (4) 

3' 1/0 2.2 3-14 1/2 3110 39111.6-2.4 40 120 Guisador (4) 

4 25 64.0 3-12 1/2 31848 10063-80-A 40 120 Trilla 

5' 7 1/2 21.2 3-10 3/4 31843 31018-25-A 40 120 Catador (4) 

S 2 6.2 3-14 1/2 3180 390 6-10-A 40 120 Motor 

7 5 13.6 3-12 1/2 31842 59016-10-A 40 120 Oliver 

I 3 9.2 3-14 1/2 31841 390 6-10-A 40 120 luda de liepia 

T' 1/2 2.2 3-14 1/2 3180 3901.6-2.4 40 120 Elevadores (41 

N 1 3.6 3-14 1/2 3180 39112.5-4-A 40 120 Zaranda 

255.8 A 

' Se iecleye la suiatorta de lp.c. 
Barra [electora de Cu. DIN 43671/12.75 
Capacidad: 274 Asperios 
Meche e espesor: 20 o 5 se. 
Fuetes ¡OSA 

Cuadro 4.10A 

INSTALACION ELECTRICA 

Total Materiale q. 161.402.60 
Mano de Obra 4 42.667.78 
Costos IndirectoE / 51.017.62 
Monto Total 4 255.088.00 
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4.7.4 Maquinaria y Equipo 

En los Cuadros 1.11 y se prec,ent.a el costo de la maquinaria 
equipo requeridos para cada una de las etapas del beneficiado y el 

Cuadro 4.13, indica el costo total de la misma. 

Cuadro 4.11 

COSTO MAQUINARIA Y EQUIPO 
EL TREN HUMEDO 

DESCRIPCION CAPACIDAD POTENCIA LONG 
HP Mts 

DIAM. 
Mts 

CART. COSTO 
Unitario 

COSTO 
Total 

1 Báscula 20 toas. 1 106.666.00 110,000.11 
2 5it6' 380 111/11  1 4,000.00 4,111.11 
3 Pulperos pechero hule 90 qq/h 3 4 12,240.00 411,908.11 
4 Pulperos pechero hierro 45 qq/h 3 3 18.360.00 55,111.0 
5 Cribras (Priora) 180 qq/h 3 3.0 0.9 36.000.00 72,444.84 
6 Cribas (Repaso) 180 qq/h 3 3.0 0.9 1 36.000.00 30,111.0 
7 Cribas (Coatrarrepaso) 100 qq/h 2 1.7 0.8 1 25,000.00 25,00.00 
8 Lavadora horizontal 120 ;gni 1 1 19.000.00 11,111.11 
9 Criba Escurridora 180 qq/h 2 1.7 0.8 1 36,000.00 30,001.00 

10 Escurridera 180 qq/h 1 2.500.00 2,511.11 
11 Transportador Pulpa 300 qq/h 3 15.0 0.3 1 12,500.00 12,511.11 
12 Criba escurridera (Pulpa) 300 qq/h 3 3.0 0.9 1 45,000.00 45,111.11 
13 Secadora Vertical* 100 qq esie 4 55,250.00 221401M 
14 loaba (Pilas-Sibil 75 931h 10 1 7.900.00 7,911.11 
15 loaba (Criba Prisera) 12 13/h 2 2 3.100.00 3,10.11 
16 loaba (Criba Repaso) 6 u3/h 1 1 2,100.00 2,10.0 
17 loaba (Criba Coatrarrepaso) 3 93/h 1 1 2,100.00 2,10.0 
18 loaba (a Patios) 25 .3/h 5 1 5,600.00 5,6111.18 
19 loaba Apta (a Pilas) 25 13/h 7112 1 9,500.00 1410.14 
20 Motor (3 ) 1/8 4 
21 Motor (31 1 6 
22 Motor (3) 2 3 
23 Motor 5 12 3.000.00 
24 Motor (2 .3 ) 71/1 2 
25 Motor (3 ) 10 5 
26 Motor ( 3 ) 1 
27 Carretillas de Lavada 10 qq 3 800.00 2,4MM 
28 Tractor Bobota 1 35.010.00 35,111.11 
29 Flataforsa con ruedas 30 qq 2 L 27,200.00 7,20.11 

TOTAL 7511,616.01 

t  Cada secadora posee su sistesa de elevadores y necesita uo aotor de 7.5 HP y uno de so octavo HP. 
2  Se utilizará ro sólo soler de 5 HP para la lavadora y la criba escurridora. 

El valor de los 'olores va incluido ea el de la eaolnearia y equipo. 

Fuente: DENSA 

61. 





Cuadro 4.12 

COSTO MAQUINARIA Y EQUIPO 
TREN SECO 

NOMBRE MAQUINA CAPACIDAD 1 DE COSTO COSTO 

00/NORA MAQUINA UNITARIO TOTAL 

ZARANDA 40 qq/hr 1 10,710 10,710 

TRILLA 30 qq/hr 1 43,350 43.350 

MONITOR O CLASIFICADOR 

CILINDRICO 30 qq/hr 1 2.500 2,500 

CATADOR 20 qq/hr 2 13,515 27,030 

OLIVER 30 qq/hr 1 38,250 38,250 

BANDA DE LIMPIA 2 qq/h 1 29,580 29,580 

BASCULA DE EXPORT. 150 Lbs. 1 2,950 2,950 

ELEVADOR 4 e de alto 4 9.180 36,720 

CICLOMETRO 1 1,500 1,500 

TOLVA 40 qq 2 1.530 3,060 

SILO EXPORTADOR 300 cul 1 9.100 8,100 

SILO 100 qq 2 1 1,539 2,500 

TOTAL 206.250 

Fuente: IIEMSA 





Cuadro 4.13 

COSTOS TOTALES 
MAQUINARIA Y EQUIPO 

CONCEPTO 

Maquinaria y Equipo Tren Húmedo 758,606.00 
Maquinaria y Equipo Tren Seco 206,250.00 

SUB-TOTAL 964,856.00 
MONTAJE 64,810.00 
TOTAL 1,029,666.00 

hule: Cuadros 4.11 y 4.12. 

El resumen de los costos fijns totales de inverión, se presenta 
en el Cuadro 4.14. 

Cuadro 4.14 

COSTOS FIJOS TOTALES DE INVERSION 

CONCEPTO 

Terrenos 8,121.02 
Edificaciones 1,156,602.50 
Instalación Eléctrica 255,088.00 
Maquinaria y Equipo 1,029,666.00 

INVERSION FIJA TOTAL 2,449,477.52 

4.8 COSTOS TOTALES DE OPERACION Y COSTOS UNITARIOS 

El detalle del cálculo de los costos de operácion. se presentan en 
el Anexo 4.6 y el resumen de estos en el Cuadro 1.15. 

4.8.1 Costos Totales de Operación 
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31161R1 4.15 
CO5'2 TATALES DE aPEIACION 

COOPERATIVO CIAMIICO 

A.COSTIIS BE FAIRICACION 
1„Costos directos 

FIJOS 

1 

VAAIABLES TOTAL FIJOS 

2 

VARIABLES TOTAL FIJOS 

3-15 

VARIABLES TOTAL 

Oattrias prisas 3,451,312.01 1,051,312.04 1,222,411.04 3,222,401.01 3,412,713.30 3,442,71330 
loe de obra directa 144.511.14 140,514.04 140,500.14 140,501.04 110,511.04 146,549.04 

S11-TITIL 3,191,120.04 1,1/1,121.04 3,362,916.04 3,362,916.04 3,543,241.64 3,543,241.04 

2.1astos de fabricar:o 
Espose 0,10.29 1.300.29 3,350.21 0,104.29 0400.21 3,301.29 
Ceobestible y lebricattes 43.111.26 43,111.26 43,411.26 43,311.26 43,311.26 41,311.26 
Inc de obra iadirecta 33,554.52 33.554.52 33,554.52 33,554.52 33,554.52 33,554.52 
Enreja electrica 41.241.71 41,243.71 41,241.71 41,243.71 41,243.71 41.243.71 
Seguras 10,300.30 10.104.00 3,000.14 10400.10 3,004.20 1341041 
leprecidcioaes 126.375.17 126.175.51 126,375.17 126,375.57 126.375.57 126.175.17 
Battesioaeotos r aseo 5.1:1.72 5.3:1.92 5,311.92 5,311.92 5.311.32 5.:11.92 

501-TCTAL 169,910.09 90,167.11 233.097.27 163.934.159 94167.18 268,097.27 10.91349 90.267.13 265.097.27 

1 1 I 4 1 169.910.19 1,296,917.22 3.146.917.33 10.914.09 5.461413.22 3,633,013.31 169.113.09 3,641,403.22 3,311,338.31 

1.665111 DE 4111SIST1ACI3M 
Saldos 94,615.55 94.605.55 14.605.55 94,605.55 94,465.55 94 .:' 55 
Le y talaba° 800.40 000.00 34041 100.2; 800.10 100.00 
%plena ! d:ales 4,111.04 4,003.11 4.01040 4.000.00 4,000.00 9.000.11 

1 OTAL 90,605.55 800.04 99,445.55 18.605.55 810.00 19,405.55 91415.55 500.00 99.005.55 

C.SASTOS lE 7EkTA 
9iabos 5,000.00 5,000.00 5,000.50 5,000.00 5,010.10 5,000.10 
Trasporte 19.634.0 29.680.04 31,272.50 31.272.54 33.022.50 13422.59 

DIAL 54.511.01 14.680.04 31,272.50 11.272.50 30,022.10 38,222.50 

1.115105 rINANCIE005 
l'iterases de largo plazo 137,011.43 537,011.43 537,411.43 137,001.41 537,390.43 537,691.43 
latearan de carta plaza 113,134.11 111,115.11 7,113.11 7,111.11 11,172.47 14,9/2.41 

I ITIL 671,214.13 471,234.41 114,241.13 141,241.13 111,771.11 101,771.11 

CIIIII TITILEO 911,171.17 1,112,447.22 4,271,957.21 112,777.12 3,111,115.72 4,311,111.21 121,314.70 3,401,931.72 1,111,517.14 





4.8.2 Costos Unitarios de Operación 

    

      

ARO 1 ARO 2 ARO 3-15 

Quintales de café oro 8480.00 8935.00 9435.90 

Costo fijo unitario (4) 110.70 90.97 86.94 

Costo variable unitario (4) 392.98 391.51 390.06 

Costos totales unitarios (4) 503.68 482.48 477.00 

Los costos unitarios del aiío 4-15 cambiarán de acuerdo a las 
variaciones en los gastos financieros únicamente, los cuales tienden a 
disminuir del año 4 al 15 a medida se amortice el crédito. El Cuadro 4-
15 muestra los costos de operación fijos, variables y totales 

4.9 ORGANIZACION DE LA COOPERATIVA PARA EL FUNCIONAMIENTO DEL PROYECTO 

4.9.1 Organigrama 

En la Figura 4.3, se muestra el Organigrama propuesto para la 
organización del beneficio. 

65 





FIGURA 4.3 

ORGANIGRAMA PROPUESTO 

CONSEJO 

1 ADMINISTRATIVO 1 

1 DIVISIOtI 
AGROINDUSTF 

I_  
E 1  

filiPERVISIONI up.ENIMIENTO 
1 BENEFICIO 1 1 Y 
l J 1 TRANSPORTE 

[ 

L  

[—PERSONAL 1 
lOPERATIVO 1 
I J 

4.9.2 Determinación de Personal 

El personal se dividirá en: Personal administrativo y Personal de 
producción, esté Mimo se encargará de la operación del Tren Húmedo y 
de la operación del Tren Seco. 

Es de vital importancia tener una estructura organizativa bien 
definida, ya que el desempelo de estos puestos conducen al efectivo 
desarrollo de la misma; la persona asignada a cada puesto deberá contar 
con los conocimientos y capacidad necesaria para desempeaarlo de la 
manera más eficiente y con ello contribuir al logro de los objetivos. 

4.9.2.1 Personal Administrativo 

Los puestos necesarios para el buen funcionamiento administrativo 
son: 

-- Administrador 
- Secretaria 





- Encargado de Costos 
- Encargado de Rendimientos 
- Pesador 

Encargado de Bodegas 
- Oficios Varios 

4.9.2.2 Personal de Producción 

Generalmente, este personal opera en calidad de eventual, de tal 
manera que trabajan lo que dilata la cosecha de café. los puestos 
necesarios para operar son: 

Tren Húmedo y Mantenimiento: 

- Chequero de Pila-Uva 
- Encargado de Despulpe 
- Chequero de Patios 
- Encargado de Lavado 
- Encargado de Secado y Punto 
- Caporal Mayor 
- Mecánico General 
- Tractorista 

Oficios Varios 

Tren Seco: 

- Encargado y ayudante de] Tren Seco 
- Operador y Ayudante de Trilla 
- Alimentación Tolvas, pesados y estivadores 
- Escogitación Manual 

4.9.2.3 Descripción de Puestos 

Para que los informes reflejen resultados confiables que puedan 
servir para tomar decisiones oportunas y acertadas, se requiere que 
exista un eficiente control administrativo en cada una de las 
operaciones que conformen el proceso de beneficiado de café. 

Esta necesidad hace que recaiga la atención sobre las diferentes 
variables o acciones de tipo administrativo tales como: selección y 
contratación de personal, adiestramiento, control y supervisión. 

Dentro de las técnicas de admInistracion existe la descripción de 
puestos, lo cual se utiliza cara conocer en detalle las actividades que 
corresponde desarrollar a cada puesto, los requisitos necesarios que 
posea la persona para desempeñar dicho puesto. consecuentemente sirve de 
base para adiestrar personal lo que permite ejercer un adecuado control 
supervisión. 
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En el Anexo 4.7, se detalla la descripción de puestos tanto para 
el personal Administrativo como de Producción. 

4.9.3 Capacitación 

El objeto de la capacitación y asistencia técnica. es de dar a 
conocer el procedimiento o proceso del beneficiado del café a todo el 
personal operativo y administrativo. 

Esta capacitación debe ser cenetante para Que el personal conozca 
nuevas técnicas relacionadas con el proceso de beneficiado. Esta 
capacitación podrá ser solicitada. a UCRAPROBEX y al Consejo Salvadoreño 
del Café. 

A continuación, se sugiere un modelo general del temario de un 
curso de capacitación. 

- Técnicas Modernas del 1(eneficiado del Café 
- Incidencia del Control de Calidad en el Beneficiado del Café 

- Comercialización Interna del Café 
Comercialización Externa del Café 

- Aprovechamiento de los Subproductos del Café 

- Técnicas de Mantenimiento Preventivo 

- Higiene y Seguridad Industrial. 

4.9.4 Controles de Producción 

En el Anexo 4.9, se presenta. en Cuadro de Control de Producción 

que servirá desde el momento en (me entra el café uva hasta obtener el 

café oro exportable. 

4.10 PLAN DE EJECUCION 

4.10.1 Inversión 

La inversion total reauerida para la instalación del Beneficio de 
Café es de 1 2,449,477.52, según se indica en el Cuadro 4.14. Monto 
total que no incluye los gastos de puesta en marcha y el capital de 
trabajo. 

4.10.2 Actividad y Tiempo Requerido Para la Instalación 

El Cuadro 4.16, muestra el Cronourama de Actividades a seguir para 

la obra a ejecutar. 





4.10.3 garantía 

La maquinaria, equipo, edificaciones y conexiones eléctricas 
deberán ser garantizadas por él o los constructores. 

Por lo que antes de efectuar el ultimo pago, deberán entregar a 
favor y entera satisfacción de la Cooperativa una garantía de 
fabricación y/o calidad de los materiales utilizados, garantía que 
cubrirá por lo menos un año. 
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Cuadro 4.16 

CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES 

MES I MES 1 
1 1 2 1 

MES 1 MES 1 MES 
3 1 4 1 5 

MES 
. 6 

NES 
7 

MES 
8 

1 1 

1 1 

Ea!!!!!!!!! 

Iiiiiiiiiiii ....I. MMMMM .. 
11!111111111 

111111111111111 
1111f111111111111 

111111111 
1111!1111111 

1111111 
!!!! 1111111 

1111111 
!!!!!!! 

11E1111  

1111i11111111  ....r...... 
iii:kiet:ta: ....T....... 

1111111  

t'anides:R:1s  

Ii!!!!!!!!tigifi 
1:111111  gil 

1 !!!!!!! 
1 iiiiiiiiiiiiIiiii 

litilii!Mini 
tiolittaitiaitatiittlizia 'T. MMMMMM r  MMMMMMM r....... 

1 t I aweitatittionit  y 

ACTIVIDAD\ TIEMPO 

EJECUCION OBRA CIVIL E 
INSTALACION MECANICA: 

TERRACERIA 

MURO DE CONTENCION 

COMPACTACION TUBERIA Y CUNETA 

OFICINA DE CONTROL 

PLATAFORMA PARA BASCULA 

SERVICIOS SANITARIOS 

FOSA SEPTICA Y RESUMIDERO 

TUBERIA DE DRENAJES 

PILAS DE RECIBO CAFE UVA 

SIFON, TRAMPAS Y FLOTES 

ESTRUCTURA DE PULPEROS 

ZONA DE CRIBAS Y CUNAS 

PILAS DE FERMENTACION 

PILAS DE LAVADO Y ESCURRIDO 

ZONA PARA PULPA 

PATIO PARA SECADO DE CAFE 

TANQUE PARA AGUA 

PAVIMENTACION PARCIAL 

PLATAFORMAS PARA MAQUINARIA 

OFICINA PARA MANTENIMIENTO 

OFICINA PARA ADMINISTRACION 

BODEGAS 

TECHADO Y AFINADO FINAL 

T'O 





CONTINUACION CRONO6RAMA DE ACTIVIDADES 

MES 
1 

MES 
2 

MES 
'S 

MES 
4 

MES 
5 

MES 
6 

MES 
7 

MES 
S 

NEEINE 

niumaate 

HM 
11:1 

il  

EME 
Il 
MEI 

1 
a 

a- 
a 
a 
a 
a 
le .1  

ACTIVIDAD\ TIEMPO 

MONTAJE DE MAQUINARIA: 

BASCULA 

SIFON 

PULPEROS 

CRIBAS 

LAVADORA 

ESCURRIDORA 

SECADORAS VERTICALES 

BOMBAS DE AGUA 

BOMBAS COLMO 

MOTORES 

LINEA PRIMARIA DE 225 KM Y CONEC-
CION A SUBESTACION Y PLANTA DE 
BOMBEO 

MOTORES (instal. eléctrica) 

ALUMBRADO 

ZARANDA 

TRILLA 

MONITOR 

CATODO 

OLIVER 

BANDA 

ELEVADORES 

CICLOMETRO 

TOLVA 

BASCULA DE EXPLOTACION 

Fteftte: TICA 
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5. ESTUDIO FINANCIERO 

5.1 HORIZONTE DEL PROYECTO 

El horizonte real del proyecto es estimado en 20 anos, tiempo que 
corresponde a la vida útil de la maquinaria y equipo a instalar. 

5.2 INVERSIONES 

5.2.1 Inversiones Fijas y sus Fuentes 

En el Cuadro.5.1 se muestra la distribución de la inversión fija 
necesaria para ejecutar el proyectó. 

El terreno se tomó como n4rte de los activos existentes, al cual 
se le valoró en base a la escritura de la propiedad. Las inversiones 
incluyen supervisión y montaje. 
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Cuadro 5.1 

INVERSIONES Y SUS FUENTES DE FINANCIAMIENTO 
(Valores en colones) 

INVERSIONES FONDOS 
PROPIOS 

MONTO CREDITO 
BANCARIO 

MONTO 
TOTAL 

I ACTIVOS EXISTENTES: 
Terrenos 32.484.10 
Sub total 32,484.10 32.484.10 

II NUEVAS INVERSIONES: 
Obra civil y 
supervisión 1,156,602.50 
Instalación eléctrica 
Y supervisión 755.088.00 
Maquinaria y equipo 
(incluye montaje) 1,029,666.00 
Sub total 2,441,356.50 2,441,356.50 

III GASTOS PREOPERATIVOS: 
Gastos de puesta en 
•archa 5.090.00 5.000.00 
Sub total 5,000.00 5.000.00 

IV INTERESES DE 
PREOPERACION 164.763.14 164.763.14 

V TOTAL 202,247.24 2,441,356.50 2,643,603.64 

VI PORCENTAJE DE 
APORTACION*  7.65 92.35 100.00 

t  No iaclaye capital de trabajo 
Frente: IICA 

Los gastos de organización. se  utilizarán una sola vez durante el 
período de ejecución del proyecto, mientras se r.one en funcionamiento el 
beneficio, e incluye gastoE de inscripción, impuestos, transporte, 
viáticos, etc. 

El Cuadro 5.2 presenta el calendario de inversiones para la 
ejecución de las obras bajo financiamiento, algunas consideraciones 
especiales y los intereses generado!-.,. por los desembolsos parciales y que 
conforman los intereses preoperación. 
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Cuadro 5.2 

CALENDARIO DE INVERSIONES 

ACTIVIIE TESTO TOTAL 
APORTE 
PROPIO 

MITO RETIRADO 
CREDITO: RES 1 ES 2 RES 3 ES 4 ES 5 RES 6 ES 7 RES 0 

TOTAL 

RE0I11104 

SISTOS PREOPERATIVIS 35.000.00 35,940.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 0.00 D.N 0.00 0.01 Go 

GASTOS DE ORUNITACIDDI 5,000.01 5.000.00 9.90 0.00 0.09 0.00 9.00 0.00 9.00 LE 0.00 LH 

OPA CIVIL Y SUPERVISION 1.156.02.50 0.00 1.156.602.50 146.990.75 202.405.44 292.405.44 202,495.44 202,405.44 1,151,602.50 

46111114410 T MOSTAJE ' 1,024,666.20 0.10 1329,666.10 1.01 LE 411.366.40 154,449.99 1.00 154,449.90 154,14939 154,449.90 1,929,666.10 

INSTALACION ELEMICA Y SUPERVISION 255.088.10 030 255.130.10 102.155.20 51,017.60 51.917.10 0.19 9.00 0.90 0.00 51,017.60 255088M 

001-4100L: 2,476,151.1 35,000.00 2,441  '" '0 474,915.95 253.423.04 665.34.44  356,355.34 212,405.44 154,440.4 154,449.99 205,467.50 2,471,356.59 

['REMES DE PREFERAciu 2.55447 4,474.71 9,492.07 11, 7E6.64 24,5'4.13 31,312.16 34030.11 47,'50.21 164,763.11 

' LA COPRA DE 4410106RIA I EQUIPO PRESUPONE UNA OREN DE COPRA C30 UNOS 5 MESES 3E ANTICIPACIDN. 

NOTA: LOS DESEMBOLSOS INICIALES DE LA OIRA CIVIL SON EL 302 DEL TOTAL, PUES SE DEJEN COMPRAR LOS MATERIALES DE CONSTRUCCIGN. 

LA RAGUImAiIA DESEMBOLSA El 402 DEL TOTAL. DEBIDO AL ELEVADO PRECIO DE LA BASCULA 

LAS INSTALACIONES ELECTRIUS TAMEN IESEMILSAN UN 442 DEL TOTAL DEJIDO A DOE SE NACE EL 111630 MAS CM AL INICIO 

Feote: TICA 
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5.2.1.1 Condiciones del Financiamiento y Amortización de la Deuda para la 
Inversión Fija 

Las condiciones del préstamo bajo las cuales se (vdluó el proyecto 
se presentan en el Cuadro 5.3. 

Cuadro 5.3 

CONDICIONES DE LOS CREDITOS 

CONCEPTO PRINCIPAL TASA DE CUOTA,  PERIODO PLAZO 
4 INTERES ANUAL DE SACIA 

1 4 (dos) Idos) 

Obra civil 1,156.02.50 22 286.614.30 4 15 
Instalación eléctrica 255.088.00 22 80.547.72 4 10 
Maquinaria y equipo 1.029.666.09 22 325,131.90 4 10 

1  Ea periodo de mortiiacihe 
Feote: 1ICA 

En el Cuadro 5.4 se miestra el pian de pago del préstamo necesario 
para la inversión fija del proyecto. El resumen anual de amortización 
del crédito se establece en el Cuadro 5.5. 

Cuadro 5.4 

PLAN DE PAGO DEL PRESTAMO 
(Valores en colones) 

AM SALID INICIAL INTERESES ANDATIZACION CUOTA TOTAL SALDO FINAL 

VIRAS CIVILES: 0.00 1,154,642.50 
1.00 1,156,602.50 251.452.55 0.00 254.452.55 1,154,602.50 
2.00 1,156,602.50 254.452.55 0.00 254,452.55 1,156,602.50 
3.00 1,156,602.50 254,452.55 0.00 254.452.55 1,156,602.50 
4.00 1.156.602.50 254.452.55 0.00 254,452.55 1,156,602.50 
5.00 1.154.602.50 254.452.55 32.161.75 286,614.30 1,124,440.75 
6.00 1,124,440.75 247.376.96 39,237.34 286,614.30 1,015,203.41 
7.00 1,085,203.41 238,744.75 47,869.55 286,614.30 1,037,333.85 
8.00 1.037.533.85 228.213.45 58.400.86 286.614.30 971,933.44 
9.00 978,933.00 215,565.26 71,249.04 286.614.30 907,61335 
10.00 907.683.95 194.640.47 86.923.83 286.614.30 120,760.12 
11.00 820.760.12 140.567.23 146,047.08 286,614.30 714,713.04 
12.00 714.713.04 157.256.87 129.577.44 286.614.30 585,335.60 
13.09 585.335.60 128.773.83 151,840.41 286,614.30 427,495.13 
14.00 427,495.13 94.048.93 192,565.37 286,614.30 234,929.76 
15.00 234,929.76 51,684.55 234,929.76 286,614.30 0.00 
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INSTALACIONES: ELECTRICA AM SALDO INICIAL INTERESES ANORTIZACION CUOTA TOTAL SALDO FINAL 

0.00 255,088.04 
1.00 255.088.00 56,119.36 0.00 56,119.36 255,088.00 
2.00 255,088.00 56,119.34 0.00 56,119.36 255,088.00 
3.00 255.088.00 56,119.36 0.00 56,119.36 255,088.00 
4.00 255,088.00 56,119.36 0.00 56,119.36 255,088.00 
5.00 255,088.00 56,119.36 24,428.36 80,547.72 230,659.64 
6.00 230.659.64 50,145.12 29,802.59 80,547.72 200,857.05 
7.00 200.857.05 44,188.55 36.359.17 80.547.72 164,497.88 
8.00 164.497.88 36,189.53 44,358.18 80,541.72 120,139.70 
9.00 120,139.70 26,430.73 54,116.98 80,547.72 66,022.72 

10.00 66,022.72 14,525.00 66,022.72 80,547.72 0.001 

SAIIINARIA Y EQUIPO; INCLUYE I& SA110 INICIAL INTERESES ANORTIZACION CUOTA TOTAL SALDO FINAL 
El COSTO DE LA INSTALACION 

0.00 
1.00 1,029,666.00 
2.00 1,029.666.00 
3.00 1,029,666.00 
4.00 1,029,666.00 
5.00 1,029,666.00 
6.00 931,060.62 
7.00 810,762.07 
8.00 663,997.82 
9.00 484,945.45 

10.00 266,501.55 

226,526.52 0.00 
226,526.52 0.00 
226,526.52 0.00 
226,526.52 0.00 
226,526.52 98,605.38 
204,833.34 120,298.56 
178,367.65 146,764.24 
146,079.52 179,052.37 
106,688.00 218,443.90 
58,630.34 266,501.55 

226,526.52 
226,526.52 
226.526.52 
226,526.52 
325,131.90 
325,131.90 
325,131.90 
325,131.90 
325,131.90 
325,131.90 

1,029,666.00 
1,029,666.00 
1,029,666.00 
1,029,666.00 
1,029,666.00 

931,060.62 
810,762.07 
663,997.82 
484,945.45 
266,501.55 

0.00 

Fustes Cálculos IlCA 





Cuadre 5.5 

RESUMEN ANUAL DE ANIRTIZACION DE CREDITO 
(Valores ea colmes) 

AAO SALDO INICIAL INTERESES AMORTIZACION CUOTA TOTAL SALDO FINAL 

O 
1 2,441,356.50 537,098.43 0.00 537.098.43 2,441,356.50 
2 2,441,356.50 537.098.43 0.00 537.098.43 2,441,356.50 
3 2,441,356.50 537.098.43 0.00 537,098.43 2,441,356.50 
4 2,441,356.50 537.098.43 0.00 537.098.43 2,441,356.50 
5 2,441,356.50 537.098.43 155,195.49 692.293.92 2,286,161.01 
6 2,286,161.01 502,955.42 189,338.49 692.293.92 2.096.822.52 
7 2,096,822.52 461,300.95 230,992.96 692,293.92 1,865,829.56 
8 1,865,829.56 410,482.50 281.811.41 692.293.92 1,584,018.15 
9 1,584,018.15 348.483.99 343.209.92 692.293.92 1,240,208.22 
10 1,240,208.22 272,845.81 419.448.11 692,293.92 820.760.12 
11 820,760.12 180.567.23 106,047.08 286.614.30 714,713.04 
12 714.713.04 157,236.87 129.377.44 286.614.30 585.335.60 
13 585,335.60 128.773.83 157.840.47 286,614.30 427.495.13 
14 427.495.13 94.048.93 192.565.37 286.614.30 234.929.76 
15 234,929.76 51,684.55 234.929.76 286.614.30 0.00 

Fuente: Cálculos IICA 

5.2.2 Capital de Trabajo 

 

 

Se estima que el capital de trabajo a 
para el desarrollo de las actividades en la 
corresponde a los costos de transporte al 
café uva a café oro exportable. 

requerir en cada periodo 
planta de beneficiado, 
costo de transformación de 

El Cuadro 5.6 indica el capital de trabajo a ser financiado con 
fondos externos. 
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Cuadro 5.6 

CAPITAL DE TRABAJO 

ARO CAFE ORO DE COSTOS DE COSTO DE TOTAL INCREMENTO 
EXPORTACION TRANSPORTE' TRANSFORMACION2  

(114) 4 4 4 4 

1 8,420m 29,680.00 636,000.00 665,680.00 665,680.00 
2 8,935.00 31,272.50 670,125.00 701,397.50 35,717.50 
32  9,435.00 33,022.50 707,625.00 740,647.50 73,363.35 

1  Meto 4.6, Cuadro 6 
a  Teéritaseate se ha deterainado que el costo de transforeación de café uva a café oro exportable es de 475.00 por 
platal de café oro exportable. 
3  it partir del año 3, los costos totales persanecen constantes. 
Falto Calculo IICA 

Las condiciones del préstamo detallan a continuación: 

Período 1 ano 
Tasa de interés 20 por ciento 
Intereses a pagar poi' alo 

Pilo 1 133,136.00 
mnu 7.143.50 
Año 3 = 14,672.67 

5.3 EVALUACION Y ANALISIS FINANCIERO DEL PROYECTO 

5.3.1 Determinación de Ingresos 

El Cuadro 5.7 indica los ingresos a obtener por las ventas de café 
oro a efectuar cada período. 

. 
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Cuadro 5.7 

DETERMINACION DE INGRESOS 

CONCEPTO CAFE ORO EXPORTABLE CAFE RESACA 

ARO QUINTALES' PRECIO INGRESO QUINTALES' PRECIO INGRESO2 INGRESO 
4 4 4 TOTAL d 

1 8,480 516.13 4,885,582.40 446.32 191 79,819.28 4,965,473.68 
2 8,935 576.13 5,147,721.55 470.26 179 84,176.54 5,231,898.09 
3-15 9,435 576.13 5,435,786.55 496.58 179 88,887.82 5,524,674.37 

1  Ver Ctadre 3.3 
2  Ver seccide 3.4, estudio de mercado 
Fuetes IICA 

5.3.2 Determinación de Egresos 

Los costos totales de operación fueron calculados en el Estudio 
Técnico, Anexo 4.6. 

En el Cuadro 4.15 del Estudio Técnico, se presenta el detalle de 
dichos costos, los cuales se resumen en el Cuadro 5.8. 

Cuadro 5.8 

DETERMINACION DE EGRESOS 
(colones) 

CONCEPTO AZO O A710 1 Año 2 AM 3-15 

Materia prisa 3,058,312.00 3,222,408.00 3,402,733.00 
Mano de obra directa 140,508.04 140,508.04 140,508.04 
gastos de fabricación' 141,721.70 141,721.70 141,721.70 
Bastos adainistrativos 99,405.55 99,405.55 99,405.55 
Bastos de venta 34,680.00 34,680.00 34,680.00 
gastos financieros2  164,763.14 670,234.43 544,241.93 551,771.10 
Inversión fija 2,441,356.50 
Capital de trabajo temporal 665,680.00 35,717.50 73,363.35 
Inversión propia 169,763.14 

a  No incluye los costos de depreciación 
2  Para los gastos financieros del año 4 al 15 ver Cuadro 4.15, Estudio Técnico. Los intereses del año 
cero corresponde a los intereses de pre-operación. 





5.3.3 Estado de Pérdidas y Ganancias 

Los resultados del Pstadi,  de pC,rdtdo‹, clanao(ia,. mostrado en el 
Cuadro 5.9. indican que la ejecución del proyecto generará utilidades 
desde el primer año de operaciones. Así se tiene que las utilidades 
para el primera y quinceavo año serán de 8614345.54 y 81,435,336.00 
respectivamente. 
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air ir ar ar lar dr tur 111, IMF 

MANO 5.1 
ESTADO lE P1180000 Y GANANCIAS 
COOPEIATIVA CIA11111C0 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 II II 12 13 14 15 
!egreso ter netas 4085582.40 5147721.55 5435716.66 5435716.66 5435786.66 5415706.66 5435706.66 5435786.63 5435716.66 5435713.66 5435716.66 5435714.66 5435716.00 543573936 54357113.99 

-Cesto de ie emitid 
Bateria enea 3158312.11 3222407.00 3402732.75 3402732.75 ;402732.75 :402732.75 3402732.75 3402732.75 3402732.75 3402732.75 3402732.75 3402732.75 3402732.75 3402732.75 :402732.75 
lado de obre directa 140500.04 140500.04 144501.04 144503.34 14050044 140501.04 1415C8.04 140510.04 140501.04 140508.04 140508.04 140508.04 140508.04 140500.14 140591.04 
Sustos de fabrican» 261097.27 26597.27 260697.27 288097.27 263097.2' 268097.27 261097.27 268097.27 268097.27 260097.27 261117.27 269097.21 288097.27 268097.2' 768097.77 
U1111141 RUTA 1413665.19 1516709.24 1624448.60 :024440.60 1624448.63 1624449.60 2624440.64 1624448.01 0624443.60 1624448.60 0624418.60 0024440.61 0624443.60 H2444e. t1 :!24448.6e 

listos de alsinistracioe 99405.55 99405.55 99415.5! 99405.55 94405.55 99415.55 79415.55 79415.55 79415.55 99405.55 99455.55 99495.55 99405.55 99405.55 99445.55 
-idees ie reata 3468130 36272.53 51422.50 3922.50 23022.50 3127.50 52022.51 :2177.50 38022.50 31022.50 36022.50 38022.51 31022.50 300'• 3027.50 

5T:17.1A0 11 GPE0M1311 1294579.54 1331031.19 1407520.55 148'170.55 148'^'• 
ti  387125.55 :437122.55 040713.55 1487125.55 1467020.55 1487020.55 1407520.55 :407970.55 1487020.55 :487021.55 

-6astos fidaacteres 670234.00 544241.50 551771.11 537598.4; 537193.43 122755.42 40:501.95 111492.51 3411413.79 272845.01 100567.75 15723637 171773.33 94046.9: 51664.55 

•!':i;2A0 ci 671711121 614345.54 336789.09 93549,45 44:022.1: 949972.17 9 84145.13 :025711.33 5071533.35 1138536.55 1214174.74 1316455.32 1329733.66 1150246.72 1572971.52 1425336.01 





5.3.4 Análisis de Inversión de Capital sin y con Financiamiento 

Los Cuadros 5.10 5 5.11. preenUin el flu3o de electivo sin y con 
financiamiento respectivamente. 

Los resultados del análisis de inversión de capital, del proyecto 
en estudio, indican que el proyecto es rentable desde el punto de vista 
financiero. 

Los resultados del Cuadro 5.11, indican que el proyecto es 
altamente rentable desde el punto de vista del inversionista, debido a 
que el aporte de la Cooperativa es relativamente bajo comparado con la 
inversión total. 

32 





Wir W illr mir lar lizg 

C111111 5.11 

1111E51 
hetes 

0 1 2 3 4 

111101515 DE I1IE191111 K CAPITAL 
CIIK1111111 C111111C1 

5 6 7 

(Proyecte) 

1 1 11 11 12 13 14 15 

Cafe Sr. eipertable 4115502.4 3147721.33 5435714.55 5435714.55 5433714.55 5435714.55 5435714.55 5435714.55 5435716.55 5435714.55 5435714.55 5435714.15 5435714.55 5435716.35 5435714.55 
kilt& 71111.21 14176.54 11117.12 11117.12 11187.12 11117.12 11117.12 11117.12 11817.1/ 11117.12 11117.12 1111/.12 11117.12 11117.12 11117.12 

Valer residid 435113.11 

MIK IIKIES11 1 4145473.41 5231111.09 5524474.37 5524674.37 5124674.37 5524474.37 5524474.37 5524674.37 5524474.37 5524674.37 5524474.37 55244/4.31 5524674.37 5524674.37 6151611.11 

E 1 E S 1 
leversiee marida 

propia 
Terrena 32414.1 
Bastes 4. Asesta ee tercia 5101 
!iteres., ye-operarte' 144763.14 

¡Infusa e:tersa 
Edificacieses 1156602.5 
taleioaria y lisies 1021646 
lostalecieees electrices 255011 
Capital de trabaje 465410 35711.5 73363.35 

IIIK 1111E1510N 3111283.74 35717.5 73361.35 

Costes de eperaciee 
tateria puta 31511312 3222417.75 3412732.75 3412732.15 3412732.75 3412732.75 3442132.75 3412732.75 3412732.75 3402732.75 3442732.75 3412732.75 3402732.75 3412732.75 3402732.75 
he' de otra directa 141501.04 140510.04 141501.04 140518.04 140541.04 140511.04 141501.14 144511.04 141541.14 140501.14 140501.04 141501.14 141141.04 140501.04 141511.14 
Distes de fabricada 141721.7 141721.7 141721.7 141721.7 141721.7 141121.7 141721.7 141721.7 141721.7 141721.7 141721.7 141721.7 141721.7 141721.7 141721.7 
Gastos de aleisistracieo 9/415.55 99443.55 99405.55 11405.55 11405.55 99445.55 9/415.55 19415.55 19415.55 11405.15 11415.55 91405.55 91415.55 9/415.55 9/415.55 
Listes de rota 34411 34272.5 31122.5 31022.5 31122.5 31022.5 31122.5 31122.5 31122.5 31022.5 30122.5 31122.1 31122.5 31122.5 11422.5 

11111. EDIESOS 3309213.74 3510344.19 3713671.11 3122311.54 3022310.54 3122310.54 3122310.14 3822391.54 1122311.54 3122311.54 1122311.54 31223/1.54 3122310.54 1122391.54 31223/0.54 3122311.54 

FUMO NETO K 111111S SIN F111111C. -3349283.74 1455121.89 1511211.2 1712213.13 1742213.13 1712203.13 1712213.83 1712213.13 1702213.13 1112213.13 1702213.13 1702213.13 1712213.13 1712213.13 1702213.13 2331217.64 
11(1011KACTIMI2K1011 1 0.111672131 0.671842402 1.550716117 0.411311081 0.169/19252 0.303271175 0.241511514 1.213761136 0.167017325 1.111199444 0.112212441 0.191977511 0.175391461 0.06 1.15 
FIMO 1E10 ACTUALIZAN -3301213.74 1112721.591 1020034.399 937459.4294 748419.3603 629143.7445 516265.3644 423141.3314 346859.2111 214311.1111 233041.7146 191117.711/ 154511.9443 121337.6773 112131.0211 116144.112 
11100W505 KIOLIZAKS 4070060.393 3515115.420 3042476.226 2493132.972 2044125.317 1675512.612 13/3371.993 1125113.921 922716.3354 711324.1651 619131.4141 311146.2411 416513.3123 331410.4622 317913.119 
E4E505ACTUKI11111S 3319213.74 2077331.795 2495011.221 2105016.794 1725423.603 1414211.642 1159247.247 950202.6421 711154.6411 631415.4435 523213.1504 421120.6151 351574.2147 2111/5.635 229343.4324 191119.527 

IIM 3,137,766.24 
TII 47.61 
IEL1C1111 1111EfICK CISI1 1.11 
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1.1W !IIW IMF 511Er - uzo um IEEE MEM 
 

~Mi 

CDADAO 5-10 A 
AmA1I515 DE 00415111 DE CAPITAL 

COOPEIATIVA CHAMICO 
IC111 CAMA F11111(1E111 

e 1 2 1 4 5 4 7 0 9 10 11 12 13 14 13 

FLOJO K 7111105 SIN FINA4C1111EN1I 
latereses 

eq. e ustalacioras 

-3301213.74 1455128.19 

537111.43 

1511211.2 

537011.43 

1702213.13 

537111.43 

1702213.13 

537191.43 

1702203.13 

537011.43 

1702213.13 

512155.42 

1702213.13 

461300.15 

1702213.13 

411482.5 

1702213.13 

348483.11 

1102213.13 

272145.11 

1102213.13 

111547.23 

1712213.13 

157236.17 

1102213.13 

121771.83 

1712213.13 

14041.13 

2337217.44 

5168435 
Capital le trabajo 133114 7143.5 14672.67 

FLOJO K 1111105 COM CAGA FINAKIEG -3309203.74 7841114.44 173977.27 1150512.73 1141115.4 1165115.4 1101121.41 1240912.11 1291101.33 1313711.14 1429438.02 1521716.6 1545144.94 1573111 1401234.9 2215403.11 

111 32.11 
VAN 1,311,165.71 

El madre 5.114 ssestra el flojo de loadas julepeado la carta lloradera 
Los resellados radicae pe el proyecto es reotable asa nado se tea ea cuesta 
el paqo le ittereses 
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001111 5.11 
1NALISIS BE INIERSION BE CAPITAL 

CO111E0111« CIAMIICO 

1 2 3 4 S 6 e lo 11 12 13 14 15 

Rail NETO 1E FINBIS SIN FINA«. -3311213.74 1455121.41 1111211.2 1712213.03 1712213.13 1712213.13 1712213.13 1702213.13 1742213.13 1102213.13 1712213.03 1/02713.13 1712213.13 1712713.13 1712213.13 2337217.64 
-INTERESES 

1«. El. e lestalacieus 337491.43 131011.43 537111.43 537011.43 537190.43 342155.42 411314.91 410412.3 141413.91 272445.11 101517.23 157234.17 120773.13 14141.13 31414.55 
Capital de trabaje 133136 7143.3 14672.67 

-1111112121[1111 
1«. Eq. e lestalacieees o o 0 155115.41 119331.49 230912.96 211111.41 343119.92 419441.11 111447.01 121377.44 157141.47 112515.37 234921.14 
Caaital de trabaje 665614 35717.5 73363.35 

•1NOEISION E119X1 
tal. es. e iestalacieses 2441354.5 
Caaital de trabaje 44540 35717.3 73363.35 

RIN FOSOS IESPIES IE FINACIANIENTO -202247.24 154131.96 1011623.12 1077149.31 1143113.4 1409119.11 1149119.92 1441141.92 1009941.92 1141911.12 1001419.11 1415661.52 1415469.52 141560.53 1415449.53 2451673.33 
11141 «TI ACTUALIZAN -202247.24 126193.4191 179671.5311 513193.51122 525963.1249 373695.5116 306347.71/5 251071.9661 245716.4141 161415.1141 131247.4591 151156.1444 130211.1724 116771.4444 14944.1711 112533.6645 
HIRE% ACTIA1.1201$ 4074160.393 3515115.620 3442471.224 2493032.172 2044125.317 1675512.612 1373370.993 1125713.42/ 122716.3354 756124.4451 619111.4144 511146.2410 416513.3123 331411.4622 347113.119 

1« 3,077,514.27 
TIR L 15 

ClINCIONES 
Precio de cate ore «pedal« 576.13 
Precie de cate resaca 179.11 
Precie de cate sea 72.13 
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5.3.4.1 Análisis Sensitivo en Base al Flujo de Efectivo 

Se considera que el precio de venia de cate oro exportable, es el 
factor que resulta mayormente sensible a la factibilidad de la inversión 
proyectada, por lo que el análisis de sensibilidad efectuado se basó en 
las variaciones de precio, que se podrían esperar obtener. Para cada 
análisis se tomó el precio constante para el período en estudio. Este 
análisis se realizó basado en los Cuadros 5.10, 5.10 A y 5.11. El Cuadro 
5.12 muestra los resultados obtenidos. 

Cuadro 5.12 

ANALISIS SENSITIVO DEL PROYECTO 
BASADO EN EL FLUJO DE EFECTIVO 

CONCEPTO/PRECIO ORO 
EXPORTABLE 604.94 576.13 547.32 518.52 500.00 

Sin financiaaiento 
TIR (1) 55.26 47.69 40.05 32.30 27.20 
VAN (4) 4,877,842.18 3,737,766.24 2,597,690.31 1,458,015.10 725,132.40 
SIC 1.25 1.19 1.13 1.07 1.04 

Con financiaaiento*/ 
TIR (1.1 306.08 215.00 137.10 75.53 47.03 
VAN (/1 4,012,534.39 3.077.500.27 2,142,466.16 1,207,756.59 606,686.41 

Con Carga Financiera 
TIR 39.25 32.08 24.94 17.71 13.11 
VAN 2,254,199.90 1,319,165.78 384.131.66 (550577.90) (1151648.08) 

Considerado desde el puto de vista de la rentabilidad del inversionista. 
Fuente: IICA 

los resultados indican, que aun cuando disminuya un 10 por ciento 
el precio promedio esperado de caté oro de exportación, el proyecto 
resulta ser rentable. 

5.3.5 Determinación de la Capacidad de Pago 

Los resultados del Cuadro 5.11. indican que el proyecto generará 
los fondos suficientes, desde el primer ario, para el pago de intereses y 
la amortización de la deuda. Asimismo, se dispondrá de un excedente de 
capital en cada uno de los períodos. 

5.4 DETERMINACION DEL PUNTO DE EQUILIBRIO 

Los resultados del punto de equilibrio, mostrados en el Cuadro 
5.13, indican que la Cooperativa generará utilidades de operación en la 
planta de beneficiado desde el primer aso. 





cuadro 5.13 

DETERMINACION DEL PUNTO DE EQUILIBRIO 

43 1 AIO 2 11740 

INGRESOS 4.885.582.40 5.147.721.55 5.435.786.55 
QUINTALES DE CAFE ORO 8.480.00 8.935.00 9.435.00 
PRECIO DE CAFE ORO 576.13 576.13 576.13 
COSTO FIJO POR UNIDAD 110.70 90.97 86.94 
COSTO VARIABLE POR UNIDAD 392.98 391.51 390.06 
COSTO TOTAL POR UNIDAD 503.68 482.48 477.00 
PUNTO DE EQUILIBRIO EN COLONES' 2.953.057.57 2.536.396.27 2,539,943.34 
PUNTO DE EQUILIBRIO EN qq3  5,125.68 4,402.47 4,408.63 

il Del año 14 al 15 los costos unitarios variarlo de acuerdo a la lvariacidn en los gastos financieros. 
2/ Cálculo del p.e en colones: Costo fijo/(1- (costo variable/ ventas totales)) 
2/ Modo del p.e en quintales: p.e en colones/precio café oro. 
fuente: Cálculos IICA 

5.4.1 Análisis Sensitivo en Base al Punto de Equilibrio (Aflo 1) 

Para el análisis sensitivo. en base al punto de equilibrio, se 
considera aumentar los costos fijos y variables y disminuir los ingresos 
en un 10 por ciento, seOn se detalla en el Cuadro 5.14. 

Cuadro 5.14 

ANÁLISIS SENSITIVO EN BASE AL PUNTO DE EQUILIBRIO 

VT CV CP PE t FE (qq) 

010 7. 324836 66.49 5638 66.49 
A10% 3759781 76.96 6526 76.96 

010% 7977477 79.37 6730 79.36 
57 5Z 05 7. h 5 Z 4095359 81.98 6952 81.98 

1/ Porcentaje del valor en ventas r quintales de café con respecto al ingreso y quintales de café oro esperados (ver 
Cuadro 5.13) 
Fuente: Cálculo IICA 

Los resultados del análisis sensitivo indican que el proyecto será 
altamente rentable desde el primer de las operaciones. 

!.11; 
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6. ESTUDIO ECONOMICO-SOCIAL 

Entre los principales impactos socio-económicos que se esperan 
obtener con la ejecución del proyecto se tienen: 

- Empleo 

El desarrollo de las actividades generarán 5 empleos permanentes y 
84 empleos temporales, lo que equivale una planilla anual de 
4268,668.11. 

Asimismo, se generarán empleos temporales durante la fase pre-
operativa, donde se requerirán los servicios del constructor de la 
maquinaria y equipo, personal para el montaje de la maquinaria e 
instalaciones y personal para llevar a cabo la obra civil. 

También será necesario personal que brinde otros servicios durante 
la ejecución del proyecto, como son: transporte y alimentación. 

- Ingresos 

Con el incremento en el valor agregado del producto, la 
Cooperativa generará mayores utilidades. con lo cual se espera 
mejorar el nivel de vida de los asociados y sus familias, lo que a 
su vez elevará el nivel socio-económico de la zona de influencia. 

- Capacitación 

Esto beneficiará a las personas que laboren en la planta de 
beneficiado ya que aumentarán o desarrollarán sus destrezas y 
conocimientos técnicos lo que permitirá un manejo más eficiente de 
la empresa. 

En general, se puede concluir que con los beneficios que logrará 
la ejecución del proyecto, las condiciones de vida de los asociados 
mejorarán en los siguientes aspectos: generación de empleo, incremento 
en ingresos per cápita y conocimiento de una nueva tecnología que les 
dará una mejor oportunidad de vida. 

1 





7. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES 

7.1 CONCLUSIONES 

1. El establecimiento del beneficiado de café en sus dos etapas (tren 
húmedo y tren seco) permitirá a la empresa obtener un mayor valor 
agregado del producto y por ende ma>ores utilidades. 

Se espera que la empresa no enfrente problemas para comercializar 
el café oro exportable a producir. El mejor canal de 
comercialización detectado en este estudio es la exportación a 
través de UCRAPROBEX. La resaca obtenida del proceso a 
implementar se destinará al mercado interno. 

La capacidad real del beneficio a instalar será de 15,000 
quintales oro. Toda la maquinaria y equipo a instalar se 
encuentra disponible y será comprada en plaza, por lo que tendrá 
efectos multiplicadores en otros sectores de la economía nacional. 

4. El análisis de inversión de capital y análisis sensitivo indica 
que el proyecto es altamente rentable. a una tasa de interés del 
22 por ciento. Asimismo. el flujo de caja indica que el proyecto 
generará los fondos suficientes para el pago de intereses y 
amortización de la deuda desde el primer aiío de operaciones. 

5. Los resultados del punto de equilibrio indican que los ingresos a 
obtener desde el primer año de operaciones, serán suficientes para 
cubrir los costos fijos y variables aun disponer de un 
excedente. 

7.2 RECOMENDACIONES 

A. Ejecutar el proyecto para lo cual se sugiere que este se someta a 
conocimiento de la Cooperativa Chanmico para la aprobación final 
del mismo. 

B. Para la ejecución del proeclo se supiere: 

1. Capacitar al personal asociado a laborar en el beneficio, en 
lo que se refiere a proceso de transformación de café, 
seguridad industrial. control de calidad y administración. 
El personal en el área de producción debe ser capacitado 
constantemente en las nuevas técnicas del beneficiado de 
café como se sugiere en el estudio. 

Realizar tres cotizaciones referentes al costo de la 
maquinaria, equipo e instalaciones necesarios para el 
proyecto y así seleccionar lo que más convenga, contratando 
los servicios de construcción en instalación de éstos. 

J. Comercializar el café oro de exportación a través de 
UCRAPROBEX, debido a que obtendrían utilidades adicionales 





por la comercialización directa en grupo en :1 mt..1- cade 
internacional. • 

1. Elaborar un programa de mantenimiento preventivo v cgntar 
con un stock de repuestos. 

5. Elaborar diseños de formularios funcionales y metodologías 
eficientes para el óptimo control administrativo del 
beneficio. 

6. Elaborar los planos y presupuestos definitivos de la obra 
civil, así como establecer especificaciones de construcción 
y fijar las bases para una invit'ción de servicios y así 
llevar a cabo la obra. 
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ANEXO 2.1 

ESTADISTICAS DE PRODUCCION DIARIA DE CAFE UVA 
DE LA COOPERATIVA CHANMICO, CICLO AGRICOLA 1988/89 

CICLO 1988/89 

FECHA CAFE CAFE ENVIADO CAFE RECIBIDO CANTIDAD 
CORTADO A BENEFICIO EN BENEFICIO SACOS 

90 99 00 

OCTUBRE 28/88 44.40 44.29 45.50 32 
OCTUBRE 29 65.35 67.20 62.1? 49 

▪ 31 70.65 72.9 72.70 53 
NOV. 1/88 68.90 71.30 71.10 II , 

3 78.00 91.10 21.50 50 
' 4 75.10 77.59 77.40 56 
▪ 7 204.65 213.7' 215.49 159 
. 8 239.70 250.40 252.10 195 
• 9 281.60 292.20 291.99 216 
. 10 253.00 252.70 260.10 17n 

11 347.40 242.70 3.42.90 249 
▪ 12 350.50 359.29 :54.70 2:74 
' 14 442.05 453.79 451.39 718 
' 15 512.70 522,70 579.30 224 
' 16 629.80 641.1 639.69 456 

17 652.00 662.70 657.10 481 
' 18 561.30 572.1n 579.10 407 
▪ 21 887.25 990.79 823.10 640 
▪ 22 1.029.60 1.043.70 1.924.60 7:3 

23 804.90 917.6n 994.50 516 
▪ 24 642.90 657.19 652.60 454 
▪ 25 970.15 982.00 979.30 69: 
▪ 26 1.029.40 1,035.60 1.033.99 731 
▪ 28 1.504.10 1.513.89 1.502.50 1.92 
▪ 29 1.491.00 1.425.29 1.492.40 1.056 
: 30 1,142.15 1,125.29 1.141,00 210 
DIC. 1/88 1,307.00 1.393.6) 1.92.40 729 
. 2 802.75 799.1n 725.7n 562 
. 5 860.55 795.7« 791.6n 561 
▪ 6 1.309.85 1.291.20 1.277.50 on5 
▪ 7 1.394.20 1.379.10 1.776.49 974 
▪ 8 1.221.20 1.296.99 1.299.99 299 
. 9 1.137.00 1.127.5n 1.12".2,, 290 

10 205.65 729.60 "94.59 5E4 
. 12 816.50 745.5'1 747.Y' 5:3 
. 13 863.90 722.30 791.99 570 
. 14 952.50 921.20 212.21 65:1 
. 15 1.392.15 1,331.60 1.322.80 225 
. 16 251.85 792.30 722.69 556 
. 19 455.65 441.0 432.1( 311 
. 20 356.15 342.: ' -11').2" 252 
. 21 773.30 704.00 '91.29 5)8 





▪ 22 617.05 590.4( 597.79 
• 23 788.90 740.50 777)n 

24 443.45 410.30 491.70 
• 26 471.35 426.99 426.39 

27 48.80 457.59 456.29 
• 28 727.99 697.90 99.99 
▪ 29 680.80 633.90 622.99 

30 296.75 212.311 :69.59  
ENE 2/99 478.85 :97.59 793.40 
• 3 654.05 557.39 559.59 
▪ 4 633.30 527.29 521.39 
▪ 5 396.50 349.19 344.70 

6 435.60 370.70 365.19  
▪ 7 449.79 156.2^ :40.99 
• 9 349.85 277.29 274.60 

10 253.10 290.69 199.5n 
11 134.45 76.99 71.39  
12 67.35 46.00 41.49 

TOTALES 38,177.05 36.865.49 36.667.69 

Quintales Oro que liquidará DARIO Y CIA. = 7.373.08 o una conversión legal. 

437 
524 
291 
:14 
7:5 
498 
453 
197 
299 
493 
:92 

252 
264 
254 
292 
142 
56 
:15 

26.218 
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CICLO 1987,'88 

FECHA CAFU 111WTAUG 1-A41- Uf- LIBIDO CANTIDAD 
CORTADO A PEUEFIC10 EH PUEVICIO SACOS 

(1) (1) (1) 
10/ 12/ 07 3.70 
10 13: 87 4.5o 

10/14/G7 4.4(,  
10/15/87 4.8o 
10.16/87 3.60 
10/17'87 4.o- 
10/19/(3? 6.4' 
10/20/8.' 5,?5 
10/21/97 5.00 
10/22:87 5.40 
10;23/67 7.hP 
10/2/97 

101::7/97 14.41 
10/28/87 17.;/.1 
10/29/07 36.6/1 

10130/87 18.19 

10'31/07 ;1(.90 

11/03,97 14.10 
li/04/07 53.40 
11/05/07 

11/06/07 41 .Y0 
11/09/87 157.4,  ) 
11'10/07 19 
11/11/87 

11/12/87 1L1.f1,. 
11/13/87 174.1 
11/14/07 190.4,  
11.1.6,.87 

/ 1 /17/97 qs.",10 

11/18/87 

11/19/97 

11,-20/87 47' ";. 
11/23/87 colg 
11/24/87 9,16. 
11/25/97 761 .`,,) 

11/26/8,' 1 039.;0 

11/27/97 9 10., ,) 

11/28/87 

1 1/30/37 1.00 '7‘) 

12/01/81 

12/04,9i 

1,:,07/97 bk_17.,o 
1208/8: 

1:',1098-" 

12/10/87 

12/11,37 

(1) No disponible. 
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12/12.'87 

12/14/07 

12/15/87 

12/16/07 

12/1/07 

12/10/87 

12/21/87 

1222/07 

12/23/87 

ri./24/97 

12/76/87  

12)29/97 

1217›.9/0/ 

1?/,'.50/87 
01/04/88 

01/05/89 

01/06,88 

01'1)7/02 

01/08188 

01/09/80 

01111188 

01/12.V.89 

01/1:;/88 

01/14/80 

01/15/88 

01/16/88 

01/18/88 

109 „ 

405./0 

869.10 

°,::'S. 1' 

400.00 

.314.40 

494.00 

97.70 

190.7,0 

.4,90 

457.5,-2 

971./0 

516.10 

181.90 

57, .40 

392.10 

227.70 

2¿,4.60 

6073.50 

29.333.6 

CICLO 1986/87 

FICHA CAUU. iAU ENVIADO ('AFL neIBIDO CANTIDAD 
CORTADO A UFMFFIC10 EN BENEFICIO SACOS 

11/24/86 

00 111) 

.:•,/5,e,,)  

98 

i.::So.00 
11/25/86 5.1),.).60 594.;:.: 41 1'.00 
11/ 26/86 61,117.W.) 6,3„:, 4,J1.00 
11/27/86 577,91-i si5.;.'o :' 17.00 
111:x3/86 019.65 0...1:„. 5'./.00 
11/29/86 99¿.q5 1.908.0 '10.00 
12,'01/86 1.11'.i.95 1.1 '.,,.:y . 70 800.00 

1..1108—'0 1.:;1 f. ,50 ';',..2.00 
12/ 07“86 1.70.115 1.40."3.::10 i..;.,,?0.00 
12/04186 

05/86 7.1.,..“, 1.110.5o 5,:_1.00 
U/08416 1.1o.;.ns 1.1'-.1., -‹.,I.00 
1::,09/86 1.5»,:.':5 1.504.2,.  1.o.,.00 
1 2/10/06 1.121.50 1,105.60 ';<=.00 
1;.:./11/86 8.;:::,:.1,*,  Ig:1„1::1,:.,  : -;5.00 
"U 12/0o 1. 1.11, ,ok)  »173.00 

1.46/ ..-',0 1, :,-,5.0,i 94-'.00 
12, 15/8¿:,  1.701,::,',  1.¿,-lo 1,1',:,.00 

1.9 ':..0r,  1.:(4,..110 1. ,o:1.00 
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I 
1 -2/ 10.: 06 
I7; I 9 ,9e3 
I •-• • Sé! 
I ;:*, 

,c; 

I., ‘".1' 

I .00 

1";.00 

56.00 

00.0.00 
1.301..;5 '1.00 

1;:',27t86 ^84.00 
1¿29j86 645,141,  435.00 
17,- ~3,5 h 4 71.00 

, 1 . - 
01,9,M;i3; 7h.).1.5 
."1,07/87 r p.10). ' — I 2.00 
01/08/87 . 1 .10.1 1.002.00 
01/09/87 , ? 1.;.00 
01/10/87 1.1 • 1;.;,, 1 1.1,1 1.5 

37 ,-00 
01/11/97 711...0'.. 1 .1.%,.; 1'9.00 
01.14,137 011. 1 ,5.00 
01/15/87 'W1.6" 

01/16/87 36.3.00 
01/1W87 10's. 1 11,7.!.00 
01.,'M/1.37 r.05.00 

01/2Z/87 7U.00 
01/25/87 7,10.00 
01/21.'87 , Tr. 

01/26;87 

01/27/87 

' 1(.00 
01/29/137 

01/50/07 

31.4.49.0 

90-5 



.. 



CICLO 05/8,:, 

FEC1161 CAVE cl:$17r Fi' ulbn f.(J17 RECIBIDO CANTIDAD 
CORIADO A BEHEVICIo EH 1EHUE1(10 SACOS 

PO 00 98 
(1) (1) (1) 

11/13/85 

11/14/85 

11/15/05 

11/16/05 

11/18705 

11/19/85 

11/20/05 

11/21/85 
11/22/05 

11/25/85 

11/26105 

11/27/05 

11/20/05 

11/29/85 

11/30/05 

12/02/85 
12/0J/85 

12Í04/05 

12/05/95 

12/06/85 

12/09/85 

12/10/85 

12/11785 

12/12/85 

12/13/85 

12.'14/85 

12/16/05 

12/17/85 

12/18/05 

12/19/85 

12/20/85 

12/26/85 

12/27/05 

12i213/05 
12/50/95 

12/31/85 

01/02/86 

01/03/86 

01/04/06 
01/0A:8,5 

01/07'86 

01/08/ 86 
01/09/ 86 
01/10i- 86 

01 13/86 

01/11/86 

01/15/86 

01/16/86  

5J.10 

0.00 

51.10 

24.80 

28.30 

71.10 

J1.80 

34.60 

36.40 

295.50 

791.00 

788.10 

402.00 

487.70 

388.10 

407.40 

409.60 

619.10 

580.70 

816.50 

1.159.00 

808.70 

916.70 

1.0?8.40 

947.30 
570.80 

555.0) 

• '1.40 

860.40 

-159.60 

73"1.50 

j1Y.60 
179.10 

238.70 
693.60 

,48.50 

746.70 
9^7.91) 

1.00e%.50 

1.030.90 

935.70 
751.90 

"181.70 

799.20 
477.50 
4;19.90 

1/ No Disponible. 90-6 





01/17/G6 
01/18/86 
01/20/86 
01,. 71,96 
01:2/86 
01/23/06 
01/21/86 
01/25/86 
01/27/86 
01/28/06 

376.90 
806.60 
507.10 
947.60 
517.80 
164.00 
126.90 
29.70 

222.00 
181.60 

28.912.50 

C1C1.0 1984/05 

FECHA CAFE 
CORTADO 

00 

CAVE ElivIADO 
A BEHEFICIO 

00 

CAFE FECT9IDO 
EH 8EIJEFICIO 

00 

CANTIDAD 
SACOS 

11/05/84 00.80 
(1) (1) (1) 

11/06/84 139.20 
11/07/84 153.80 
11/08/84 141.50 
11/09/01 119.10 
11/10/81 96.10 
11/12/04 272.10 
11/13/04 210.80 
11/14/04 472.00 
11/15/84 477.90 
11/16/81 405.60 
11/17/84 451.20 
11/19/04 1-7.20 
11/20184 510.90 
11/21/84 369.00 
11/22/84 329.70 
II/25/G4 404.00 
11/26/81 430.20 
11/27/04 526.50 
11/28/84 836.60 
11/29,84 627.90 
11/30/84 622.60 
12/01/84 550.20 
12/03/84 1.197.40 
12/04/04 994.60 
12/05184 82Y.70 

12/06/84 593.20 
12/07/94 1.000-7.10 
12/10/84 832.70 
12/11/04 846.40 
12/12181 77:'3.20 
12/13/84 1.398.70 
12/11/84 708.10 
12/15/84 1.058.10 
12/16/94 743.30 
12/17/94 589.'%0 

(1) No disponible. 
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12/13/01 
12/19/84 1.341.90 
12/20/84 1.412.60 
12/21/84 1.001.-;0 
01/02/35 794.30 
01,01/85 1.7'7.50 
01,04/35 1.530.00 
01/05/85 905.10 
01/07/85 9j1.60 
01/08/85 1.085.30 
01/09 U5 1.007.00 
01/10,05 
01/11/85 311.60 
01/12/85 1.578.70 
01/13/U5 7107.70 
01/14/85 1.152.68 
01/15/05 1.963.80 
01/16/85 ¿.138.6() 
01/17/n5 1.100.60 
01/18/85 1.982.00 
01/21'05 338.10 
01/22/85 778.80 
01/7 ,195 571.60 
01/24,95 521.40 
01/25/05 561.70 
01/26/85 579.20 
01/73/35 366.70 
01/29/85 ": 11.4. la 
01/30/05 53Y.70 
01/31/85 612.80 
02/01/35 4";1.00 
02/02/85 245.20 
02/18/05 113.00 
02/19/85 1;0.40 

144.60 
0,'121/85 -0.80 
02/72/85 31.50 
02/23/85 101.40 
02/25,05 113.00 
02/26/85 130.90 
02/27/85 42.00 

52.1,5.48 
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ANEXO 2.2 

ASOCIACION COOPERATIVA DE LA REFORMA AGRARIA 
CHANMICO DE RESPONSABILIDAD LIMITADA 

RESUMEN DE BALANCES GENERALES PARA EL PERIODO 1985/86-1988/89 

RUBROWICIO AGRICOLA 1985/86 1986/87 1987/88 1988189 

ACTIVO 
DISPONIBLE 383.853.97 1.113.777.72 312.793.53 922,762.15 
CUENTAS Y DOC. 2.307.349.46 2.274.270.40 1.551.207.24 2,547,893.31 
INVENTARIOS 231.448.17 365.919.63 361.394.57 344,528.48 
INVERSIONES (títulos y valores) 500.00 1.001.00 57.966.96 1,675.00 
ACTIVO FUNCIONAL 369.633.94 611.309.64 620,559.31 787,411.99 
ACTIVO FIJO 10.230.426.99 10.091.179.53 10.760.524.62 9,526,528.97 
DIFERIDOS 1.765.025.70 2.828.499.55 2.971.815.33 3,122,510.77 
TRANSITORIAS 957.198.55 1.322.789.09 785.343.88 361,832.45 
TOTAL ACTIVO 16.236.436.78 18.608.736.56 17.421.405.44 17,615,143.12 

PASIVO 
EXIGIBLE A C.P. 1.215.813.15 2.224.157.92 2,303,768.85 2,456,840.31 
EXIGIBLE A MED. f. 35.021.18 0.(111  0.00 0.00 
EXIGIBLE A L.P. 11.267,179.79 11,325,437.50 11.126.327.50 9,195,339.32 
TRANSITORIAS 2.393.534.55 2.257.851.06 1.514.465.00 2,936,814.52 
PATRIMONIO SOCIAL Y RESERVAS 1.324.888.11 2,801,299.08 2.476.844.09 3,026,148.97 
TOTAL PASIVO 16.236.436.78 18.608.'36.56 17.421.405.44 17,615,143.12 

ASOCIACION COOPERATIVA DE LA REFORMA AGRARIA 
CHANMICO DE RESPONSABILIDAD LIMITADA 

RESUMEN DE ESTADOS DE RESULTADO PARA EL PERIODO 1985/86-1988/89 

RUBROWICLO AGRICOLA 1985/86 1986:81 1987/88 1988/89 

VENTAS: 
AGRICOLAS 2.445.411.07 5.183.965.20 5.127.347.57 5.431.938.59 
OTRAS 436.974.31 295.697.93 297.224.07 358.492.94 
OTROS PRODUCTOS 141.450.93 686.467.11 537.547.17 450,112.24 
INGRESOS TOTALES 3.023.856.31 6.166.130.24 5.962.118.81 6,240,543.77 

MENOS 
COSTOS DE PRODUCCION 1.975.774.71 3,444,910.26 4.130.624.36 3,852,132.33 
UTILIDAD BRUTA 1.048.081.60 2.721.219.98 1.931.494.45 2,388,411.44 
MENOS 
GASTOS DE OPERACION 556.343.11 1.314.665.23 1.516.944.59 1,540,879.00 
UTILIDAD DE OPERACION 491.738.49 1.406.554.75 314.549.86 847,532.44 
MENOS 
RESERVAS LEGALES 0.00 9.00 157.274.93 423,766.22 
EXCEDENTES 491.738.4; 1.406.554.75 157.274.93 423,766.22 
REPARTO DE EXCEDENTES A ASOCIADOS 0.10 0.00 332,019.63 
UTILIDAD NETA 491.758.49 1.406.554.'5 157.274.93 91,746.59 

90-9 





ANEXOS DEL 

CAPITULO 3 

91 





e 

■ 
■ 
■ 

ANEXO 3.1 
NORMAS DE CALIDAD DEL CAFE VERDE SEGUN ICAITI 

1. OBJETO 

Esta norma tiene por obieto definir las características y establecer 
las normas sanitarias une debe presentar el cate crudo. 

2. DEFINICION 

Café crudo o café en Grano es la semilla beneficiada del fruto 

maduro de Cottea arabica L. o (.offej5k llberkca Hiern. 

3. DESIONAC ION 

El producto será designado "café crudo". seguida de su 

clasificacioh. 

4. CLASIFICACION 

La clasificación uniforme del café crudo dependerá de un acuerdo 
internacional. En un anexo a las presentes normass fiuuran las diferentes 
clasificaciones adoptadas poi diversos países productores de café. 

5. NORMAS DE CALIDAD Y CARACTERISTICAS 

5.1 CARACTERISTICAS GENERALES 

El cate crudo. en Grano. deberá estar constituido por la semilla de 
la drupa madura de fortea arabica y de Coffea liberica, convenientemente 

lavada, desecada r desprovista de los tegumentos externos, excepto en la 

parte de ia película lesuermodermoi invaainada. 

Ll Grano de rafe deberá presentar una cara dorsal. lisa, convexa y 

una cara ventral plana con un surco longitudinal profundo que penetra al 
interior del Grano. El drano de café crudo presenta consistencia córnea 
y mide de t.,  a 17 mm. de lonuitud por 3 a O mm de ancho > 5 a 5 mm de 

espesor. 

Se considera impropio para el consumo el café crudo, en grano, que 

en muestras de 500 u conlenua mas de: 

1 % (uno por ciento) de impnrezas, tales como: astillas, piedras. 

terrones. cáscara o cualesuniera otros cuerpos extraños_: 

200 (doscientos granos negros 

100 (cien) granas 140eMats9. 

300 Urescientos) defectuosos. sin contar como toles a los 
quebrados, ni a las conchas de los granos perfectos; 
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que esté adulterado por cualquier forma o medio. ipclusive por la' 
adición de colorantes artificiales cuyo empleo esta extrictamente 
prohibido 

5.2 CARACTER1STICAS OROANOLEPTICAS 

Aspecto - el fruto del cale es un ovoide constituido por dos 
granos yuxtapuestos por la cara central. Los granos 
tienen una cara ventral plana o más o menos cóncava con 
un surco longitudinal profundo y una cara dorsal 
convexa. 

Color - amarillento. verde amarillento. verde caña o verde 
oarduzco. 

Olor propio, característico 

Sabor característico 

5.3 CARACTERISTICAS FISICAS Y OUIMICAS 

Densidad aparente 0.7 

humedad 11.0 

Cenizas. máximo 5.0 % 

Residuo mineral filo insoluble en ácido 
clorhídrico (1 4  9) máximo 

Trimetilxantina cruda. mínimo 

Extracto alcohólico. mínimo 

Extracto etéreo total. mínimo 

tJitróoeno total. mínimo 

5.4 CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS 

Ausencia de microoroanismos causantes de la descomposición del 
producto. 

5.5 CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS 

Células polioonales voluminosas con paredes espesas en forma de 
nódulos. que cootienen votas oleosas: aluonas celulas presentan en sus 
paredes poros grandes y peouehos. redondos y alargados (endospermo). 

Células esclerenouimatosas fl)siformell alaroadas con paredes gruesas 
Y lumen amplio. (pie presentan poros oblicuos. en serie: estas células 
generalmente se presentan en grupos. los cuales están colocados sobre un 
Parengnima constituido por Lélu185 oolitionAles con paredes finas 





■ 

■ 

e 

■ 

■ 

■ 

■ 

■ 

■ 
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(espermodermo). 

5.6 MEDIOS DE CONSERVACION 

El café crudo. debidamente ensacado y apilado sobre tarimas de 
madera, deberá ser conservado en ambiente ventilada o con el grado de 
humedad reculado. El café crudo no deberá ser almatenado con otros 
productos debido a su oran facilidad para absorber olores extraños. 

6. NORMAS DE ENVASE Y ACONDICIONAMIENTO 

El café crudo deberá ser a(ondictonado en sacos adecuados, capaces 
de soportar las sacudidas propias del transporte. y conservado al abriao 
de la humedad y de suciedades de insectos y roedores. 

7. ROTULACION 

El rotulado se hará de acuerdo con los reolamentos internacionales. 

8. MUESTREO E INSPECCION 

La inspección del local de manipulación sera efectuada por un 
inspector especializado. une podrá tomar muestras para análisis tanto en 
los locales de almacenamiento, como en los locales de venta y de consumo. 
La recolección se hará retirando muestras directamente de los sacos. Se 
dplicará, lo establecido en las normas tecnicas generales de muestreo. 

9. PARADIGMAS 

Cdracteres oroanolépticos: aspecto, color, olor y sabor 

bensidad aparente 

Humedad 

Cenizas 

Residuo mineral fijo insoluble en ácido clorhídrico (1 + 9) 

Trimetilxantina cruda 

Extracto alcohólico 

Extracto etéreo total 

Nitrógeno total 

Examen microbiológico 
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ANEXO 4.1 

SUBPRODUCTOS DEL BENEFICIADO DE CAFE 

Pulpa Fresca 

Se obtiene este sub-producto en la operación de despulpado, es un 
desecho voluminoso Y problemático, de densidad aparente de alrededor de 
255 Ko/M3 cuando está hilmedo,se ha comprimido en la fosa y se ha 
fermentado al aire ambiente. 

La pulpa de café ha sido siempre un problema en cuando a su 

disposicion, aunuue se han realizado estudios para utilizarla 

principalmente como alimento animal. ya sea ensilada o bien deshidratada 
v desmenuzándola porteriormente. 

Se puede usar también como abono oruánico para almácigos de café, 
cafetos en estado de crecimiento. árboles frutales, hortalizas y plantas 
ornamentales. 

En los últimos aros se ha visto un aumento desmedido en los precios 
de los energéticos convencionales. por lo cual se ha r*rssado en usar la 
pulpa como combustible. Se considera que es relativamente fácil quemar 
este material, tal como se cinema el bauazo de casa, diseñando 
transportadores adecuados para la alimentacion de los hogares de las 
calderas ó bien en los intercambiadore,, directos. 

La metor utilización que le podría dar "Acoorach" sería como abono 
Y de esta forma darle cobertura a las tierras true se cultivan, y para su 
mejor aprovechamiento es pecesario estabiliiarla. esto consiste en 
compactar la pulpa e introducirle aire intermitente para que los 
microorganismos puedan descomponer la Glucosa uue ésta contiene. 

Cascarilla 

La cascarilla se obtiene en la etapa de trillado al remover el 
endocarpio del grano del cale seco. este producto endocarpio seco ) es 
altamente celulósico. actualmente es usado como fuente de energia ya que 
es un magnífico combustible que puede introducirse a. los hornos de los 
quemadores de las secadoras directamente en forma neumática. 

Mucílago 

Es la fracción del mesocarpio que queda adherida a la cascarilla. 
Este ha sido y es en algunos luuares un gran contaminante de los ríos, 
unes es descargado casi siempre en forma directa a éstos, lo que acaba con 
la vida pluvial de éste y causa problemas a las personas que ocupan sus 
aguas. 

La importancia del mucilago fresco como sub-- producto del café es 
que del mismo se pueden derivar pectinas de calidad muy aceptable. 
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Las pectinas tienen usos muy diversos en la industria alimenticia, 
farmacéutica y otras, por eiemulo. son utilizadas en conservas,':iugos de 
fruta ( homouenizante ). oléyyonesa (emulsitavantl,, ). li,(cantes,'lacas y 
locione. 

El siuuienle diaurama indica los subproductos que 5e pueden obtener 
el uso de los Mismos. 





DESPAUCILAGINADONA 
MEC AN ICA 

PAUCIL ASO VIRGEN 

MUCILAGO 
FERMENTADO 

COM POST. 

JUGO DE 

FERMENTACION 
PULPA 

DEL MUCILAGO FERMENTACM  
AENOSIC A 

CAFE LAMO 

SUB-PRODUCTOS DEL BENEFICIADO DE CAFE 

CAFE UVA FRESCA 

DESPUL PA DO 

CAPE DESPUL PA DO 
PULPA HUMEDA 

PECTINAS 

 

ALGAS 
HONGOS 

AGUAS DE 
DESECHO 

ERMENTACION 
ANAEROSICA 

FERMENTACIO N 
A NAEROIN CA 

AGUAS 

S lOGAS 

CONCENTIMION SECADO 
COMIHNITISLE 

ABOBO 

AL SAS 
HONGOS 

TRILLADO 

PSICULTURA 
MONO MAIZ 

FORRAJE 

CAFE ORO 

 

CASCARILLA COMBUSTIBLE 

EXPORTACION 

SUB PRODUCTOS DEL BENEFICIADO DE CAFE. 
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ANEXO 4.2 

CARACTERISTICAS DE MAOUINARIA Y EOUIPO 
TREN HUMEDO 

1. DESPULPADOR DE PRtMEPA 

- Capacidad 90 gq/hora 

- Pechero de hule 

- Rueda dentada de 51 dientes 

Pilón de 14 dientes 

Chumaceras para el eje principal 

- Chumaceras para el eje alimentador 

- Espaciador inferior 

- Cilindro para el tambor de la camiqa 

- Eje principal de 13/8" de diámetro 

- Eje alimentador 

- Camisa de hule 

- Espaciador superior 

- Tolva de fundición gris 

Platina fija del alimentidor en 13.mina de 1/8" 

- Platina ajustable del alimentador en lámina de 1/8" 

Tuercas de aleta (Mariposa) 

- Canoa de descarga del grano en lámina de 1/8" 

Volante para fajas tipo M 

- Platina de ajuste de las quijadas 

tornillo dp ain,F.te dp la,  nUii,:tda,  

- Tuerca de aleta (mariposa) del tornillo de ajuste 

Espárrago de las c1ifila,1,A 

- Buje de caucho para las guiida,.. 
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- Calza de 0.050" (pulgadas) para pechero 

- Calza de 0.022" ipulaadAsY para pe,:hero 

Espárrago del li..mnor 

- Cureña derecha (cbasiTA 

Cureña izquierda (chasis) 

- Motor 3 HP 2T:0 - 7 :h. 60 H7 con arrancador y protector 
termomagnétice. 

- Velocidad de trabajo: Min: 17.5 rpm, Max: 250 rpm 

- Plataforma para motor (ion perno de sujeci(Sn 

Poleas para dos fajas tipo (1 

CRIBA DE SELECCYOH DE CA-E DE PRIMERA (2) 

- Motor 3 HP. 15. '20. V. f'0 Hz con pretección y arrancador 

termomagnétice.. 

- Caja reductora de velecidad de 1900 rpm a 12 rpm. Min. Max 
18 rpm. 

- Diámetro exterior de la z,lrando de 90 cms. 

Eje de 2" de dOmet,o \ dc longitud 

Longitud de la _'c - and mis. 

Calibre de ].a 7.a . anda 20/4 (pulgada) 

- Hélice montada sobre eje principal 

Paso de la hélice 9" 

- Espesor de hélice 3/9" 

Capacidad de 190 gn/hor 

.3. PULPEROS DE REFWT 

Capacidad 45.(.` hot;,. 

Pechero de bton- 

Rueda dentada de 50 dientes 

Piñón de 14 dintes 

92-5 





- Chumaceras para el eje principal 

Chumaceras,  pica rt eie glimpnlador 

- Especiador inferior.  

- Cilindro para el tambor de> la camisa 

- Eje principal de 1 3/9" dP diámetro 

Eje alimentador.  

- Camisa de hule 

Espaciador superlor 

Tolva de fundición nris 

- Platina fija del alimentgdor en lámina de 1/8" 

- Platina ajustable del alimentador en lámina de 1/8" 

- Tuercas de alela (mriposa) 

- Canoa de descarga del grano en lámina de 1f8" 

- Volante para faris +roo A 

- Platina de ajuste de las cui:iada,: 

- Tornillo de ajuste de quij¿Ma‹:, 

- Tuerca de aleta (mariposg) del lornillo de ajuste 

- Espárrago de quJjadas 

Buje de cauche p,-,,• g ueij?.das 

- Calza de " p-oa pechero 

- Claza de O.022" para pechel 

- Espárrrago del tamber 

- Cureña derecha í ,-,- hasi5) 

- Cureña izquierda 

Motor 3 HP. 17-;:(.' V. 3 I. é0 M7. r7on arrancador y protector 
termomagnetire 

- Velocidad de trabajo: Min: 125  rem. Max: 250 rpm 
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- Plataforma para motor con pernos SO9CIIM 

Poleas para 2 fajas tipo A 

1. CRIBAS DE SELECCIOH DF CAFE DF REPASO (1) 

- Motor 3 HP. 3 1. 220 V. 40 Hl. con protección y arrancador 
termomagnético 

- Caja reductora de velocidad di 1800 rpm a 12 rpm Min, Max 18 
rpm. 

- Diámetro exterior de la zaranda ?0 cm. 

- Eje de 2" de diámetro. 3.4 mts. de longitud 

- Longitud de la zaranda :3 mls. 

- Capacidad de 180 qq/hora 

- Calibre de la zaranda 20/61". 

Hélice montada sobre eje princip31 

Paso de la hélice S" 

- Espesor de la hélice J.11" 

5. CRIBAS DE SELECCION DF COH1PA REPASO (1) 

- Motor 2 HP, 3 220 V. Y) Hz, <-,:in proteccióu y arrancador 
termomagnético. 

- Caja reductora de velocidades de 1800 rpm a 12 roo mínimo, 
máximo 18 rpm. 

- Capacidad de 100 aqibora 

- Diámetro exterior. e() cm de la zaranda 

- Eje de 1 3/4" de diámetre Y 2.10 mts. de longitud 

- Longitud de la zaranda 1.7 ets. 

Calibre dr 1. zarand,i 

- Hélice montada sobre: eje principal 

Paso de hélice 8" 

- Espesor de la hélice  
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6. LAVADORA HORIZONTAL 

- Capacidad de 20 fin;ho,-;,  

- Tolva de recepción del rA ,&! 

Cilindro horizontal 

- Remoción de café y nua por medio dr paletas 

- Gira a 250 rpm 

- Paredes del cilindro acanaladas 

- Movimiento arremoliw,do 

- Tolva de entrada 

Motor 3 HP, 2;3.0 V. 3 0  H- 

?. CRIBA ESCURRIDORA (1) 

- Capacidad 180 qq/hora 

- Motor 2 HP. 60 Hz. nO y. 

- Caja reductora de ve1ocid,:c1 de 1800 a rom Min, Max 18 rpm 

- Diámetro exterior de i. zégr,Anda 0”8 ml:-. 

- Longitud de la zaranda 1.7 mts. 

- Lonnit.ud de eje ;..1') mis. 

Calibre de la zarancR. 16/61 pulqd¿Is 

- Hélice montada sobre eje pyinciudl 

- Paso de la hélice Ir 

- Espesor de la hélice 3/9" 

8 ESCURRIDORA 

- Farro metálico en :mina dr 1:9" 

Perforaciones de 1J.//,'" 

- Estructura de soporte en angular dT 2" A 2" x 1/8" 





- Soporte central con lámina perforada 

- Longitud 1.5 mts. 

- Ancho 1.0 mts. 

Alto 1.5 mts. 

9. TRANSPORTADORA HELICOIDAL DE PULPA 

- Canal tipo medid caa do 12" dg diámetro 

- Eje de 2" 

- Hélice de 12" de diámetro 

- Paso de la hélice 2" 

- Espesor de hélice 3/9" 

- Longitud de canal 15 m -L 

Con salidas para c,y13 pulpero 

- Motor 3 HP, 220 V. 3 1. 60 Hz 

- Borde de canal con angular de 1 1/2" x 1 1/2" y 1/8" 

- Canal de lámina d' 3-1,;" 

- Pintura base anticurrosiv¿i 

13 CRIBA ESCURR1DORA DF PUIPA 

- Capacidad de 300 qq/hora 

- Motor 3 HP. 3 1. H7 

- Caja reductora de velocidad de 1900 rpm a 12 rpm min, máximo 
18 rpm 

- Diámetro exterior 0.90 mts 

- Eje de 2" de diámetro mts de longitud 

Longitud de la zaranda 

- Calibre de la zaranda ?Ofil pulgadaE. 

- Hélice montada s9hr,r,  

- PASO de la hélice 9" 
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- Espesor de la hMite 

11. SFCADOPA VET:i!CAL 

- Capacidad de 100 qq 

Const,a de ttPc.:., pulmone 

- Sujetos por tirantes soldados para mayor rigidez 

Capote central para chstribución del café para descender en 

partes iguale 

Contiene 30 celosías verticales para que el grano baje 
lentamente 

- Estarán distribuidas las celosías a lo largo de toda la torre 

soportes verticales de pletina de hierro 

- Crucetas robustas para nolpeo eficiente 

Montadas soblc eic 

- Tornillo sin fin para transportar el grano ya seco fuera de 
la máquina 

- El tornillo lleva unido alrededor del tubo pletina de hierro 

en forma helicoidal 

- Altura de la máquina 8 mts 

- Lardo 1 mts 

Ancho 1.5 mt:, 

- Base de 1.5 mts de ato, 4.5 mts de largo y 1.5 mts de ancho 

- Concreto de la bas.e a 500 kg/cm2  

- Fundación colada a 0.00 mts bajo nivel y suelo tierra cemento 

dl 

- Todo 1:,erá forrado con lámina de 5/32" 

Ejes de 1 1[2" (i'. 1(aumi51ón 

Platina de hierro de 1" x 1/8" y de 3" x 1/8" 

- Soporte,' de pie con ,damiento y chumaceras 

Tuercas , pernos (1,-, 1,'2" y 3/8" 
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- Ventilador centrifugo de 1 HP. 220 V. 3 60 Hz 

Anaular de 2 x 2 x 1/,1" para m.,nortes verticales 

- Motor 7 1/2 HP, 3 I. 220 V. 3 I, 60 Hz 

- Quemador de diesel, capacidad de bomba. 1/8 HP 

12, BOMBA COLMO (PILA - M'OH) (1) 

- Dos impulsores 

Motor 10 HP. 220 v. 7 T. 60 H7 

Carcaza de hierro fundido 

- Capacidad de 75 m3/hora 

- Dueto de succión de 5" en la pila 

- Salida de 5" en sifón 

- Capacidad de manejo de sólidos de 1" 

13- BOMBA (CRIBAS PRIMURA) 

Motor 2 HP. 2:¿0 v. 1 ?¿, ¿0 Hz. 

Capacidad 12 m'Ihcra 

Succión de 2" de diámetro 

Descarga de 2" de diámetro 

Capacidad de maneje de sóliérs de 1" 

14- BOMBAS (CRIBAS REPOSO) (1) 

Motor 1 HP. 3 /20 V. ‹SO Hz 

Capacidad de 6 m'sh 

Dueto de succión de 2" de diámctro 

Ducto de descarga de 1 1/2" de diámetro 

Capacidad de maneto de sólidos de :!,1" 

Impulsores robustos 
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15. BOMBA (CRIBAS CONTRARErS0) (1. 

Motor 1 Hp. 3v, ; ,.) V, 11? 

Cauacidad de 3 

Dueto de succion de de diámetro 

- Ducto de descarna de 3" d' r1;,4melro 

Capa‹.:idAd de manero de solidas oe j/4" 

- Impulsores robustos 

1(. BOMBA (A PATIOS) Tiro COLMO (1! 

Motor 5 1W'. 3 I. 270 y. 60 11, 

Cauacidad de 25 m`/t) 

Impulsores metálicy, 

Manejo de solides hasta 1" 

Dueto de succin de d" de diAno-tru 

Ducto de salida de 3" de diámetro 

17. DOMuA DE AGUA (A (11 

- Motor 7 1/2 HP. 3 I. 2.:0 V. 60 H 

Capacidad de 25 ovsitl 

Impulsores metálicos 

Mjbei0 de sólidos basta de 7,:q" 

Ducto de succión de 4" de diámetro 

- Ducto de descarga de 3" de diámetro 

18 1:APREMIAS DE LAVéllovi 

Capacidad de 10 go 

Consta de :i ruedas de hule 

Estructura de angular de ';'.v í 1,O" 





- Compuerta reuuli4le dee.raru;:, en,  parte del,)Altera inferior 

- Regulación de descarg por tornillo sin fin 

- Forro de lámina de hierro de 1/2" 

Volumen de carretilla 1 ms  

19 TRACTOR KUBOTA 

- Motor gasolina o diesel 

Tipo pequeño 

- 4 ruedas para tr,3cción 

Equipo hidráulic.o completo 

- Accesorios para remover el café en patios 

Accesorios para halar plataformas de café de patios a bodega 

- Accesorios para halar carretillas de lavada para distribución 

en patios 

20 PLATAFORMA CON PUEDAS (2) 

- Chasis de polín "C" de 4" , 1/3" de espesor 

- Marco angular de 2" x 2" x 3/16" 

- Hojas de resorte para amortiguación de carda 

- Largo 2 mts. ancho 1.5 mis. 

- Dos ruedas de hule no neumáticas 

- Enganche para tractor 

Plataforma forrada de lámina 3/16" 

- Capacidad de 32 go 

21 BOMBA DE AGUA PARA P070 

- Motor 30 HP. 220 y. b0 Hz 

- Sumergible, STAR F:TTE. 

- Calculada para CCIOD,!4.  a 100 mfs, de profundidad 
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- Accesorios de ins alcióu: 

- Cable sumergible 

- Electrodos c.ble control 

- Tubería de succión de A" 

- Válvulas de palo 

- Tubería de conducción (700 mts) de 1" 

- La tubería de conducción será de PVC. 250 P.S.I.. instalada 
al piso y con recubrimiento de concreto 

Se instalará una sub-estaion elóctrica trifásica, con tres 
transformadores de 25 KVA. 1 1 para alimentación sólo de la 
bomba. 

22' BASCULA DE PISO 

Capacidad 20 toneladas. 

Visor circular con capacidad de medir mínimo de 5 Lbs en 5 Lbs 

Báscula empotrada al piso exterier en una plataforma de 2.5 

mts mínimo de ancho por 7.0 mts. mínimo de longitud. 

- Pesas y contrapesas para aumentar la capacidad del pesado 

Regulación accesible 

Carátula analógica (de aguja) 

- Carcaza de visor y de equipo de pesas y contrapesas forrada 
en lámina 





ANEXO 4.3 

CARACTERISTICAS DE MAQUINARIA Y EQUIPO 
TREN SECO 

1. ZARANDA (1) 

- Capacidad 40 qq/hora 

- Motor 1 HP. 220 V. 60 Hz, J1 

- Lámina perforada de 20/64 

- Con mecanismo vibratorio 

- Imán o electroimMi para detgner,  metales 

- Estructura en anuular de 2" 2" x 7./16" y forro de lámina de 
1/8" 

TRILLA (1) 

Descascaradora de café de cilindro 

Pecheros de acero requlablei 

Motor 25 HP, 270 V. ¿y0 Hz. 

Regulación de la alimentación 

Ventilador seprader de Oscara 

Cilindro descascarados 

Criba, alambre 

Cuchillas del descascarador 

Criba perforada de acero 

Chumaceras de cojinete de boja para eje del cilindro 

J. MONITOR (1) 

- Capacidad: 31.) qq.hu 

- Velocidad: 12 rpm 

Motor de 2 HP. oq ;i1 

- Clasificación por tamai;o: Zaranda (11/64:. 15/64", 16/64" y 
17/64" ) 
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- Estructura angular de 2" x 2" x L/8" 

- Salidas laterale do grano, cla.ific-‹ 

- Movimiento rectilíneo 

- Forrado en lámina de 1/16 

4. CATADOR (2) 

- Capacidad 20 go/hora 

Motor 7 1/2 HP, 220 y. 60 Hr. 

- Tolva alimentadora. 

- Tubo de alimentación forzada al vacío 

- Rodo alimentador accionado por cadena. 

Boca de salida (Primera) 

- Boca de salida (Segunda) 

Boca de salida resaca (Tercera) 

- Tubería de aire 

- Compuerta re9uladora de salida de arre 

- 100 rpm del rudo alimentador 

- 1500 rpm del aspirador con 1.0 Pies' de aire aprox. 

- Todas las uniones serán totalmente selladas 

5. CLASIFICADORA GRAVEMEIRICA TIPO OLIVER (1) 

- Base de soporte de la estructura de hierro angular de 1/4" x 

2" x 2" 

- Motor de S HP, 220 11. 60 Hz. 1750 rpm 

- Eje principal de 1" 

- 4 ventiladores de 10" 

Impulsores de ventilador de aluminio de 2 1/2" de ancho mínimo 

- Malla de acero inoxidable perforada de 3/32" 
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Divi;ores de calidad del caté de lámina de 1/16 

- Selección de la., 2a.. 3a. y pedazos 

- Poleas de velocidad variable 

6. BANDi^, DE LIMPIA 

Dimensiones generales: largo 13.5 mts, ancho 82 cm, altura 84 

« 

- Bancada: fabricación con ángulo de 1/4" x 2" x 2" tipo zig-
zag con refuerzo de platina de 1 1/4" x 3/16" espesor. 

Rodos: 70 cm largo x 2 1/4" de diámetro, montado sobre 
1. e r os. 

Distancia entre iodos: 65 cms de centro a centro. 

- Tolva de alimentación fabricada con lámina de 1/16" capacidad 
mínima Seis go, arista reforzada con ángulo de 1/8" x 1" x 1", 

alimentación hacia la banda regulable, con tornillo sin fin 
y cremayer,.. 

Sistema de transmisión: 

- Eje de 1 1/9". montado sobre 4 chumaceras. 

- Cilindro de distribución de 16" de diámetro, largo 82 cm, eje 

de 1 1/4". largo 82 cm, montado de chumaceras. 

Polea de 14 1/2" de diámetro exterior, 1 1/4" diámetro de eJe 

con 2 ranuras de 1:2". 

- Polea de 7 de di initio exterior. 1" diámetro interior con 2 

ranuras de 1/2" 

- Contra-ele de 1 1/2" de diámetro por 85 cms. largo, montado 

sobre 2 chumaceras. 

Dos piñones para velocidad regulable, para cadena de diámetros 

exteriores de 12" y 4", diámetro de eje de 1 1/8", con espesor 

de piñones de 3/8" 

- Dos piñones para velocidad regulable, para cadenas, de 

diámetro exteriore de 12" y 6" y diámetros de eje de 1 1/2", 

con espe,,,or de pirienes. 

- Rodillo final tensor de faja, de 6 1/2" diámetro, montado 

sobre valeros y chumaceras de flanges. 

Guí, de reguIacion de tensión, por medio de tornillos 

laterales de 5:8" x 10" de longitud. 
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- Tolva de recepción del tirano. con compuerta de salida, 
regulable con tornillo. 

- Motor de 3 HP. 220/440 volts. lrifásico. 1750 RPM, 60 HZ, eje 
1" de diámetro, protección termomagnética y arrancador. 

Pintura: 

- Base especial para recubrimiento de metales anticorrosiva. 

- Pintura de esmalte. 

7. BASCULA DE EXPORTACION (1) 

- Móvil (Portátil) 

- Carátula falta o sobra de 2 libras por 2 onzas 

Brazo de tara de 50 lbs por 2 onzas 

- Brazo de capacidad de 2000 lbs x 50 lbs 

- Capacidad total de pesar 250 lbs máximo 

- Precisión de la pesada 2 onzas 

Plataforma de pesado 21" y 

- Altura 72 3/8", base de 49 2/16" 

- Diámetro de la carátula 25" 

8. ELEVADOR (4) 

- Elevador de cangilones 

- Altura 4 mts 

Motor 1/2 HF, 220 V, 60 Hz, Jf 

- Ancho de banda 6" de hule o lona 

- Cangilones de 5" x 1" 

- Estructura de angular de 2" x 2" x 1/4" 

Forro en lámina de 1,T" 

- Regulación de tensión de banda 

- Ventanilla de inspección 

- Tolva de recepción 
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9. CICLOMETRO (1) 

Accionamiento neumático 

- Boquilla de succión 

- Compuerta reguladora de aire 

- Tolva de descarga de pergamino (cáscara) 

Tubería de conducción 

- 130 pies' de capacidad de aire 

10. TOLVA METÁLICA PAPA ALIMENTACIOH (2) 

- Capacidad: 40 ciq 

- Refuerzo de marre de angular de 1 1/2" x 1 1/2" x 1/8" 

- Compuerta de descarga regulable 

- Forrada con lámina de 1/16 

- Volgmen 4 mt' 

11. SILO DE EXPORTACIOH (1) 

Capacidad 300 gq 

- Compuerta de descarga 

- Patas de angular de 3" 3" r liq" 

- Estructura de refuerzo de angular de 2 x 2 x 3/16 

- Forrado en lámina de 1/0" 

12. SILO (2) 

- Capacidad 100 qq 

- Compuerta de descarga 

- Patas de Angular de :I" x 3" x 1/4" 

- Estructura de refuerzo de angular de 2" x 2" x 3/16" 

- Forrado en lámina de 1/8" 
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ANEXO 4.4 

CARACTERISTICAS DE OBRA CIVIL 

- Suelos 

Es necesario realizar un estudio de suelos por' parte de un 
laboratorio especializado, para verificar desplante de fundaciones. 

- Trabajos de Concreto 

El concreto a usarse para toda la estructura de la galera, tendrá 
una resistencia a la ruptura por compresión de FC= 210 kg/cm2. Será 
colocada y curada de acuerdo a especificaciones. ASTM, para concretos. 

En todos los colados de concreto se usara vibrador eléctrico 6 de 
gasolina. 

- Acero de Refuerzo 

El acero tendrá una resrstencía de FY.,2800 kg/cm2. todo el acero 
cumplirá con los requisitos de diámetro bajo norma. 

Sus empalmes tendrán una longitud de 40 veces el diámetro de la 
varilla que se necesite empalmar. 

Se usará en todas partc•T. brras corrunadag del diámetro No. 3 
solamente la Nn.2 será varilla 

Las varillas serán de les tamaños, formas y dimensiones mostradas 
en los planos. El material deberá ser nuevo. libre de herrumbre, escamas 
de fábrica 6 cualquier otro recubrimiento. Las varillas serán dobladas al 
frío. Su almacenaja no será tocando el suelo. 

Encofrados 

Todos los encofrados ya sea de madera 6 metálicos tendrán la solidez 
suficiente para resistir sin deformación todos los movimientos productos 
del llenado. y no permitirán que escape la lechada del concreto. El 
desencofrado en columnas será deepués de 3 días de haberse efectuado el 
colado: manteniendo durante ese tiempo todo el encofrado húmedo. 

- Paredes 

Serán de mampostería de ladrillo tipo calavera, de lazo y pegado con 
mortero de arena y cemento al :5x1: antes de colocarse sobre su base, serán 
mojados para ser puestos completamente a plomo y a nivel. 

Acabados 

Las paredes serán repelladas f  afinadas. La mezcla será 1:3 cemento 
y arena. La arena será cernida en malla 1/8". la arenilla será cernida en 
cedazo No. 32. 
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- Techos 

El techo será cubierto con lámina galvanizada acanalada del calibre 
Wo. 26. las láminas serán alianiadas a cada soporte, por medio de ganchos: 
que se colocarán en los lomos de ondulLión. los traslapes tendrán un 

mínimo de 15 centímetros. 

Los agujeros se harán solamente en la cumbre de los lomos, por medio 
de taladro. Las piezas de sujección, serán galvanizadas y provistas de 
empaque, que asegure un cierre hermético: cada lámina tendrá un mínimo de 
,  piezas de sujección. 

- Canales y Tubos de Bajada 

La lámina para los canales. botanitas y bajadas será del calibre No. 
26, debidamente sujetadas y colocadas de acuerdo a planos. 

- Estructuras Metálicas 

Acero Estructural 

Todos los elementos de acero estructural que se indican en estos 
planos estarán fabricados a base de placas de acero que llenen los 
requeisitos mínimos de la designación í ASTM A - 36 ). con un refuerzo 
mínimo a la cedencia FY=2800 kg/cm2. Los perfiles indicados, se harán por 
medio de la unión de placas soldadas entre sí. con soldadura corrida, 
hecha con soldador automático de arco. 

- Soldadura 

La técnica de soldadura empleada. la  apariencia, calidad y los 
métodos para corregir trabajos defectuosos se efectuarán de acuerdo a las 
normas establecidas por la AWS ( American Welding Society ). Los 
electrodos a usarse deberán de llenar - los requisitos mí liMOS de las series 
E-60 ó e-70. Grado SA-1 para proceso manual. 

- Acabados 

Los miembros terminados tendrán una alineación correcta y deben 
quedar libres de distorsiones. torceduras, dobleces, juntas abiertas y 
otras irregularidades o defectos. los bordes, ángulos y esquinas, serán 
con líneas y aristas bien definidas. LA= oiezas a soldar se colocarán tan 
próximas unas a otras como sea posible y nunca deberán quedar separadas 
por una distancia mayor de O mm. la frecuencia de soldadura será tal que 
evite distorsión en los miembros y minimice los tensiones de temperatura. 

- Pintura 

- Trabajo Preliminar 

Todas las superficies metálicas se limpiarán con papel de lija ó 
cepillo de alambre, según sea necesario para eliminar la pintura de 
fábrica deteriorada ó señales de herrumbre v serán luego retocadas para 
recibir la pintura final. 
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- Envases 

lodos los materiales serAn entrenados Hl sitio de la obra en el 
envase original con los respectivo!,, nombres y marca. y no se abrirán hasta 
el momento de usarlos. 

- Pintura Anticorrosiva 

Se aplicará pintura anticorrosivo a todas las superficies de hierro 
y, a los canales y tubos de bajada una mano de pintura anticorrosiva de 
marca reconocida, luego se aplicarán 2 capas de pintura de aceite de buena 
calidad. 

DETALLE DE COSTOS GENERALES POR RUBRO 

(en colones) 
Preparación 39.001.11 
Instalaciones 40.229.77 
Estructuras Metálicas 31.351.09 
Obras de Protección 30.765.63 
Instalaciones Generales 262.201.79 
Otros 114.295.02 

Sub-total 320.867.41 

Imprevistos 40,797.27 

TOTAL 861.661.68 

COSTOS DIRECTOS APROXIMADOS 
(en colones) 

Instalaciones Provillionaleti. 
Terracería y Limpieza 
Mano de Obra de AW,(Zileri;,1 
y Obra Mecánica 
Materiales 

Total Costos Directos 

Total. Costos lndiroctes 

TOTAL COSTOS DE (TEA 

;.:13,139.26 

1. ,s0.868.86 
187.606.56 

861, 11..52 

2';'1. 737.22 

1.156.602.50 

Ver planos en los cuales detallan 1¿.!s ot,ra.s ék realizar. 
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Ammo4.5 
CARACTERISTICAS ELECTRICAS  

A ALIMENTACION ELECTRICA DESDE EL PUNTO DE ENTREGA A 

SUB-L•STACION ELECTRICA 30 

Se refiere a la conexión de la linea primaria desde el punto 

de entrega de la compañia distribuidora hasta la sub-esta--

ci6n 30 a implementarse. 

CARGA A INSTALARSE  

Tres transformadores 10, de 75 KVA 

Total: 225 KVA. 

ESTRUCTURA DE REMATE CON CORTACIRCUITO ( 1  ) 
1 

CANTIDAD DESCRIPCION  

1 Poste de concreto de 35' 

4 Cruceros de hierro 94' 

4 Tirante "V" 45" 

4 Almohadilla para crucero 

8 Perno maquina 1 /2  x 1 - 1/2" 

4 Perno maquina 5/8 x 12" 

Tuerca argolla 5/8" 

12 Aislador de suspensión 23 KV 

Clevis de remate pequeño 
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II
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01  

II
4 mts. Alambre Cu. No. 4 desnudo 

3 Corta circuitos X5-100 

1 

110 ESTRUCTURA TANGENTE SECNILLA ( 7 )  

II CANTIDAD MATERIALES 

1 Poste de concreto de 35' 

1  Crucero de hierro 94' 

II
1 Tirante "V': 45" 

1 Almohadilla para crucero 

III 1 Espiga.uabezote 44 KV 

2 Espiga para crucero de hierro 23 KV 

3 Aislador espiga 23 KV 

II
2 Perno maquina 1 /2  x 1- 1/2" 

6 mts. Alambre al. No. 4 para amarre 

u 92-32 

II
6 Remate preformado ASCR No. 2 

2 Abrazadera 6 - 6 - 5/8" 

II 2 Abrazadera 7 - 7 - 5/8" 

6 Conector YP 26 AU2 

4 Perno maquina 5/8  x 2" 

II 3 Abrazadera completa 0 - 0 5/8" 

1 Perno maquina 5/8 x 2" 

III 

III,  
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1 
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ESTRUCTURA VOLADO DOBLE 13)  

CANTIDAD DESCRIPCION  

1 Poste de concreto de 351  

2 Crucero de hierro 94' 

2 Almohadilla para crucero 

6 Espiga de hierro 23 KV 

6 Aislador espiga 23 KV 

2 Tirante 72" 

2 Perno maquina 1/2" x 1 - 1 1/2" 

2mts. alambre Al. No. 4 para amarre 

2 Perno doble 5/8" x 12" 

1 Abrazadera completa 6 - 6 - 5/8" 

1 Abrazadera completa 7 - 7 - 5/8" 

2 Perno maquina 5/8 x 2 

ESTRUCTURA CRUCE HORIZONTAL ( 1  ) 

CANTIDAD DESCRIPCION 

1 Poste de concreto de 35' 

4 Crucero de hierro 94" 

4 Tirante "V" 45" 

4 Almohddilla para crucero 

2 Espiga para crucero 23 KV 

2 Aislador espiga 23 KV 
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1 

1 

u 
6 Clavis de remate 'pequeño 

6 Remate preformado ASCR No. 2 

II
2 Abrazadera 6 - 6 - 5/8" 

2 Abrazadera 7 - 7 - 5/8" 

II 3 Conector YP 2G AU2 

4. Perno máquina 5/8  x 2" 

II 

1 ESTRUCTURA TIPO " 11 " (1)  

II CANTIDAD DESCRIPCION 

1 

5.  

8 

Cruceros de hierro de 6 mts. 

Abrazaderas 7 - 7 - 5/8" 

1 12 

4 Tirantes en "V" de 4S" 

8 Almohadillas para crucero 

6 

3 

Pernos dobles 5/8 x 12" 

Aislador de suspensión para 23 KV 

3 Conectadores YP - 20 AU2 

2 Postes de concreto de 35' 

Pernos 5/8  x 2" 

8 Perno maquina 1 /2  x 1- 1/2" 

4-mts. Alambre Al. No. 4 para amarre 

4 Perno doble 5/8  x 12" 

6 Tuerca argolla 5/8  

12 Aislador de suspensión 23 KV 
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3 Corta circuitos - 100 

3 Fusibles GT 

3 Pararrayo de 21 KY 

20 mts. Alambre Cu. No. 4 desnudo 

4 Remate preformado para viento 5/1 6" 

2 Anclas 

2 Tuerca argolla para ancla 5/8" 

3 Remate preformado para ASCR No. 2 

1 Remate preformado para ASCR No. 4 

6 Polos tierra 

6 Barras copperweld 

3 Ganchos CON- NEC - TAP 

20 mts. Cable de Cu. Nu. 2/o P.P. 

20 mts. Cable 5/1 6 para viento. 

4 Aisladores de suspensión 23 KV 

4 Preformadas ASCR No. 2 

2 Abraiadcras 6 x 6 

4 Aislador espiga para poste 

4 Pernos de 5/8  x 8 

2,400mts.Cable ASCR No. 2 

3 Transformadores 10 de 75 KVA. 



. 
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I 1 

B ALIMENTACION ELECTRTCA DESDE SUB-ESTACION ELECTRICA 30 

11 
HASTA TABLERO GENERAL DE CONTROL AREA TREN HUMEDO. 

Se refiere a la instalación de los conductores adecuados y 

1 

la ductería correspondiente a la acometida principal hasta 

las barras colectoras del tablero general que se estructuri 

za de las protecciones y controles correspondientes a la ma 

quinaria que conforma el Tren Húmedo. 

CARGA A INSTALARSE  

1 Bomba colmo (succionadora de café) 10 HP 

9 Pulperos con motores de 3 HP c/u 

1 Transportador Helicoidal con motor de 3 HP 

Cribas de selección con motores de 3 HP c/u 

1 Bomba de agua con motor de 5 HP 

2 Bombas' de agua con motor de 1 HP c/u 

1 Bomba succionadora de 5 HP 

1 Bomba de agua (retorno agua miel) de 7 1/2 HP 

MATERIALES  

150 mts. de cable 350 MCM 

50 mts. de cable 250 MCM 

20 tubos rígidos galvanizados de 0 4" 

200 grapas para tubo rígido de 0 4" 

20 gabinetes tipo SV 111, marca SIEMENS, con barras 
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colectoras, luces de apagado y encendido, 

botoneras y aisladores. 

▪ Un interceptor termomagnético principal tipo 3VE 200-250A. 

2 Contactores tipo 3TB0 

• 15 Contactores tipo 3TB41 

▪ 2 Contactores tipo 31142 

• 1 Contactor tipo 3TB43 

1 Contactor tipo 3TB44 

2 Guardamotores tipo 3VE 2.5-4 Amp. 

15 Guardamotores tipo 3VU 6-10 Amp. 

▪ 2 Guardamotores tipo 3VU 10-16 Amp. 

1 Guardamotor tipo 3VU 18-25 Amp. 

1 Guardamotor tipo 3V11 2' 32 Amp. 

5 Rollos cinta aislante tipo 3M-23 

5 Rollos cinta aislante tipo 3M-33 

• 10 Libras de alambre galvanizado No. 12. 

C ALIMENTACION ELECTRICA DESDE TABLEROS DE CONTROL HASTA 

MOTORES PROCESO TREN HUMEDO. 

Representa la instalación de la canalización y conductores 

adecuados desde los tableros de control hasta la maquinaria 

que dará movimiento al área del Tren Húmedo, la carga a ins 

talarse es la misma que se detalla en la anterior caracteri 

zación. 
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MATERIALES  

60 mts. alambre TIIW No. 8 

120 mts. alambre TIIW No. 10 

200 mts. alambre TIIW No. 12 

1020 mts. alambre TIIW No. 14 

125 tubos rígidos (Conduit) de 0 1/2" 

20 tubos rígidos (Conduit) de 0 3/4" 

210 grapas para tubo rígido 

61 mts. de coraza flexible 

21 cajas rectangulares 

21 Bushing con conectador 

75 libras alambre galvanizado 

20 rollos de cinta aislante 

200 clavos robot. 

D-  ALIMENTACION ELECTRICA DESDE ESTRUCTURA DE REMATE HASTA 

TABLERO DE CONTROL ÁREA TREN SECO. 

Caracterización del material necesario para energizar el ta-

blero de control de la maquinaria del Tren Seco, se empalmará 

el conductor necesario para la alimentación con el tendido de 

linea proveniente de la sub-estación eléctrica. Se especifican 

las protecciones para la maquinaria y sus respectivos controles. 
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CARGA A INSTALARSE  

4 Secadoras verticales con tres motores cada una: 

Ventilador 7 1 /2  HP 

Removedor de grano 1 HP 

Quemador de 1 /8  HP 

1 Trilla con motor de 35 HP 

2 Catadores con motores de 2 HP c/u 

1 Oliver de 5 HP 

1 Banda de limpia con motor de 3 HP 

4 Elevadores con motores de 1 /2  HP c/u 

1 Zaranda con motor de 1 HP 

MATERIALES  

40 mts. cable 250 MCM 

20 mts. cable 4/0 

8 tubos rígidos galvanizados (Conduit) de 0 3" 

1 cuerpo terminal de O 3" 

16 grapas para tubería Conduit de O 3" 

1 gabinete tipo SXII, con barras de Cu. colectoras, 

capacidad 274 amperios /barras con luces de apagado 

encendido y botoneras. 

-1 interruptor termomagnético principal, tipo 3V3 , 

200-250 amperios. 

- 14 Contactores tipo 3TB0 

1 Contactor tipo 31341 

1 Contactor tipo 3TB42 
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6 contactores tipo 3T1343 

1 contactor tipo 3T1348 

8 guardamotores tipo 3VU 1.6-2.4 Amp. 

5 guardamotores tipo 3VE 2.5 - 4 Amp. 

2 Guardamotores tipo 3VU 6-10 Amp. 

1 Guardamotor tipo 3VU 10-16 Amp. 

6 guardamotores tipo 3VU 18-25 Amp. 

1 guardamotores tipo 3VU 03-80 Amp. 

5 rollos cinta aislante tipo 3M-23 

1	 
5 rollos cinta aislante tipo 3M-33 

10 libras alambre galvanizado No. 12 

1 

E ALIMhNTACION ELECTRICA DESDE TABLERO DE CONTROL, ARFA 

TREN SECO, HASTA SECADORAS VERTICALES. 

Especificación te Mica del material necesario para energizar 

los motores que estructuran éstas secadoras. Debe notarse que 

serán las únicas del área de Tren Seco que se energizarán, de 

bido a que el resto del equipo no será utilizado para esta 

primera etapa del proceso. 

1 

• • • 
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CARGA A INSTARLARSE  

4 Secadoras verticales con 3 motores c/u: 

- 7 1/2 HP para ventiladores 

- 1 HP para removedor de granos 

- 1/8 HP para quemador. 

MATERIALES  : 

480 mts. de alambre TIIW No. 10 

960 mts. de alambre TIIW No. 14 

15 tubos rígidos galvanizados de 0 3/4" 

30 tubos rígidos galvanizados de 0 1/2" 

36 mts. de coraza flexible 

12 bushing con conectador 

90 grapas para Conduit. 

10 libras alambre galvanizado 

120 clavos robot de 1 1/2" 

10 rollos cinta aislante 3M-33 

12 cajas rectangulares. 

ILUMINACION PARA  PATIOS  

Se refiere a la instalación de un tendido secundario en la 

área de patios, con lámparas de mercurio para la ilumina— 

ción de éste, siendo controlados desde el área de manteni- 

miento. 
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CARGA A INSTALARSE 

14 lámparas de mercurio de 175 watts./220 voltios. 

MATERIALES  

CANTIDAD DESCRIPCION  

10 Postes metálicos de 30' 

19 Estribo para aislador de carrete 

25 Perno maquina de 5/8  x 10" 

30 Arandela curva, agujero 11/16" 

33 Arandela de presión, agujero 11/16" 

22 Aislador de carrete 

8 Perno argolla de 5/8  x 10" 

8 Gtiardacabo para cable de 3/8" 

8 Remate preformado para cable No. 3 

13 Conector de compresión YP 2U3 

3 Soporte para neutro 

6 Amarradera secundaria. 

3 Juegos de varillas preformadas. 

830 mts. Cable WP No. 6 

420 mts. Cable ASCR No. 6 

14 Lámparas de mercurio de 175 watts. 

60 mts. Cable THW No. 10 

30 mts. Cable THW No. 12 

12 Tubos Conduit de 3/4" 

1 Cuerpo terminal de 3/4" 
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1 

1 Térmico de 20A/ 2P 

1 Caja Térmica de 4 espacios 

I
25 Hebillas Banduit 

5 Cintas Banduit 

1 2 Rollos de cinta aislante. 

1. 

1 

1	 INSTALAC1ON ELECTRICA ZARA ZONA DE SECADORA, BODEGA DE 

PERGAMINO, ZONA PARA TREN SECO Y BASCULA. 

1	 
Se refiere a la instalación de un tendido de linea secunda-

ria que alimentará la zona de secadora, bodega de pergamino, 

1 zona de tren seco y báscula. 

ILUMINACION EXTERIOR PARA ZONA SECADORA, BODEGA Y ZONA 

DE TREN SECO. 

1 CARGA A INSTALARSE  

1 11 Lámparas de mercurio a 175 watts./220V 

111 MATERIALES DESCRIPCION  

1 Poste de concreto de 30' 

12 Estribo para aislador de carrete 

1 

 

12 Perno maquina de 5/8  x 10 
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1 Cinta Banduit 

3 

2 

hebillas Banduit 

Térmicos de 20 A/2P 

2 

5 

390mts. 

200mts. 

Cajas térmicas de 4 espacios 

Tubos Conduit 3/4" 

Cable TIIW No. 10 

Cable TIIW No. 12 
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e 

e 

irJ. 4 Conector de compresión YP 2U3 

ir 300 mts.Cable WP No. 2/0 
IP, 

100 mts.Cable ASCR No. 2 

16 Arandela curva, agujero 11/16" 

16 Arandela de presión, agujero 11/16" 

12 Aislador de carrete 

4 Perno argolla de 5/8  x 10" 

4 Guardacabo para cable de 3/8" 

.4 Remate preformado para cable No. 3 

11 Cajas octogonales 

200yds. Polyducto 3/4" 

11 Lámparas de mercurio de 175 watts/220V. 

Í 
1 
1 
111 
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INSTALACION ELÉCTRICA PARA ZONA DE TREN SECO Y 

BODEGA DE PERGAMINO Y OTRO. 

CARGA A INSTALARSE  

6 Tomas dobles de 200 watts. c/u. /110 v. 

16 Lámparas de 2 x 40 watts. c/u. /110 v. 

MATERIALES  

CANTIDAD DESCRIPCION  

• 45 ydas. Polyducto 3/4" 

180 ydas. Polyducto 1/2" 

80 mts. Cable TIIW No. 10 

300 mts. Cable 1'IIW No. 12 

30 mts. Cable TIIW No. 14 

16 Cajas octogonales 

8 Cajas rectangulares 

Tomas dobles 

2 Interruptor sencillo 

16 Lámparas de 2 x 40 

5 Rollos de cinta aislante 

2 Térmicos de 202/1P 

1 
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CARGA A INSTALARSE  

1 
1 
1 
1 

1 

1 
1 

3 Lámparas de 2 x 40 watts. 

3 Tomas dobles de 200 watts. a 110 voltios 

2 Tomas dobles a 220 voltios. 

20 yds. Polyducto 

10 yds. Polyducto 3/4" 

40 yds. Polyducto 1/2" 

40 mts. Cable TIIW No. 8 

40 mts. Cable TIIW No. 10 

60 mts. Cable TIIW No. 12 

10 mts. Cable TIIW No. 14 

3 Tomas dobles 

1 Toma sencillo 

3 Lámparas de 2 x 40 

4 Cajas rectangulares 

3 Cajas octogonales 

2 Tomas a 220 voltios 

2 Cajas cuadradas 

1 Térmico de 20A/1P 

2 Térmicos de 20A/2P 

3 Rollos cinta aislante 

111  ~HIRMA Y DISEÑO ELECTRODIECANiC0 8. A. 
DEMSA 
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1 INSTALACION ELECTRICA PARA ZONA DE BASCULA Y CONTROL 

CARGA A INSTALARSE  

3 Lámparas de 2 x 40 watts./ 110v 

2 Tomas dobles a 110 voltios. 

1 Cuerpo terminal de 3/4" 

7 Tubos Conduit de 3/4" 

3 Hebillas Conduit 

1 Rollo de cinta Banduit 

10 yds. Polyducto de 3/4" 

20 yds. Polyducto de 1/2" 

20 mts. Cable TIIW No. 10 

35 mts.lCable THW No. 12 

14 mts. Cable THW No. 14 

3 Cajas octogonales 

2 Rollos de cinta aislante 

3 Cajas rectangulares 

3 Lámparas de 2 x 40 

1 Interruptor doble 

2 Tomas dobles 

1 Térmico de 20A/1P 

1 Caja térmica de 2 espacios 
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-INSTALACION ELECTRICA PARA ADMINISTRACION, 

MANTENIMIENTO Y ESTACIONAMIENTO. 

Se refiere a la instalción eléctrica de las oficinas de Adminis 

tración, la zona de mantenimiento, la iluminación exterior para 

estacionamiento y la instalación desde la sub-estación a tablero 

general de iluminacion, ubicado en zona de mantenimiento. 

CARGA A INSTALARSE  

5 Tomas dobles a 110 voltios 

Lámparas de 2 x 40 watts./ 110v. 

9 luminaria incandecente a 110 voltios. 

MATERIALES  

10 tubos Conduit 1" 

1 cuerpo terminal de 1" 

5 hebillas Banduit 

1 rollo de cinta Banduit 

20yds.Polyducto 3/4" 

130yds.Polyducto 1/2" 

bOmts.cable TIIW No. 8 

55mts.cablc THW,No. 10 

100mts.cable THW No. 12 

130mts.cable TIIW No. 14 

14 cajas octogonales 
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9 cajas rectangulares 

5 tomas dobles 

3 Interruptor sencillo 

2 Interruptor doble 

5 rollos de cinta aislante 

9 Receptáculos. 

5 Lámparas de 2 x 40 

2 Térmicos de 20 A/1P 

ILUMINACION PARA BENEFICIO 

Se refiere a la instalación de lámparas en la galera del 

Beneficio: 

CARGA A INSTALARSE 

10 Lámparas de 2 x 40 watts./110v. 

6 Lámparas de mercurio de 175 watts./220v. 

MATERIALES 

CANTIDAD DESCRIPCION  

450 yds. Polyducto 3/4" 

60 yds. Polyducto 1/2" 

730 mts. cable TIIW No. 10 
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110 mts. Cable 'I'IIW No. 12 

20 mts. Cable THW No. 14 

1 Caja rectangular 

16 Cajas octogonales 

10 Lámparas de 2 x 40 

3 Rollos de cinta aislante 

1 Térmico de 20A/1P 

1 Caja térmica de 2 espacios. 

1 Interruptor sencillo. 

6 Lámparas de mercurio de 175 watts. 

1 Térmico de 20A/21' 
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ALIMENTACION ELECTRICA DESDE TABLERO DE CONTROL 
HASTA MOTORES PROCESO TREN SECO 

Se refiere a la instalación de la canalización y conductores adecuados 
desde el tablero de control hasta la maquinaria que dará movimiento al área de 
tren seco. 

CARGA A INSTALARSE: 

- 4 Secadoras verticales con tres motores c/u. 
Ventilador 7 1/2 Hp. 
Removedor de grano 1 Hp. 
Quemador de 1/8 Hp. 

- 1 Trilla con motor de 25 Hp. 

- 2 Catadores con motores de 2 Hp. ciu. 

- 1 Oliver de 5 Hp. 

1 Banda de limpia con motor de 1/2 Hp. c/u. 

4 Elevadores con motor de 1/2 Hp. c/u. 

- 1 Zaranda con motor de 1 Hp. 

MATERIALES: 

960 mts. alambre THW No. 10 

240 mts. alambre THW No. 12 

- 1800 mts. alambre THW No. 14 

54 tubos rígidos (CONDUIT) de • 3/4" 

114 tubos rígidos (CONDUlf) de 1/2" 

240 grapas para tubo rígido 

66 mts. de coraza flexible 

22 cajas rectangulares 

22 bushinq ton conectador 

100 libras de alambre galvanizado No. 12, 

20 rollos de cinta aillante 311-3:-1 

200 clavos robot 1 1/2". 
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ANEXO 4.6 

COSTOS DE OPERACION 

MATERIA PRIMA (café uva) 

En base a las estadística:, di'  producción de café Uva, obtenidos en 
los últimos cinco períodos (1981/85 - 1988/89) e indicadas en el Cuadro 
4.1 se obtuvo un promedio de 41.609 quintales. In que equivale a 8,321.82 
quintales de café oro exportable. 

La Cooperativa cuenta fon 12 manzanas de plantilla de un arlo de café 
mejorado: además. para 1990 se., sembrarán 50 manrans adicionales. Las 
proyecciones de producción e-peradas por la empresa se muestran en el 
Cuadro 1. En base a consulta ron FROMFfAFE-TICA. 10 proyección antes 
mencionada se basó en los siguientes supuestos: 

1" 2,500 plantas por manzana 

no Para el primer año se e-:pera 0.5 libras de crilé uva por planta. 

3" Para el segundo año de produccii'di de la plantilla se esperan 50-
quintales de café uva por manzana. 

4' Del tercer año en adelante se esperan 100 quintales de café uva por 
manzana, este quintalaje estará de acuerdo a un buen manejo de la-
plantilla a sembrar. 

Cuadro 1 

PROYECCION DE MATERIA PRIMA 
(Valor en quintales) 

fi MOSr"CONCEPTO 

 

CAFE UVri (olz) PRECIO COSTO 
12 50 500 TOTAL l/qg TOTAL e 

 

1.  

 

600 41.1",  1?.10n ▪  3,058,312 
3,222.408 

 

   

▪ 3,402,733 

 

En 

o 

4 ton dt 'Recios de cafe uva 
:netp. promedio 4f café wym de los últimos 
1.. 1.nflYn 1111414# tmowlimrxmdloffla se tomará un 

idor ~medio. Frior Irm,0 el costo de 

 

F. 
Jebe. iheiwelaciadp é1 perszo-4- p 
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laborará en él; el Cuadro 2 prosenla el personal administrativo necesario 
y el Cuadro 3 el personal de producción necesario. 

La sumatoria de ambos cuadrur. da un iolal de 4268.668.11. 

Cuadro 2 

PERSONAL DE ADMINISTRACION 

NUMERO CATORCENA NUMERO DE 
CATORCENAS 

TOTAL 
SALARIO t 

PRESTACIONES' TOTAL 

t SUELDO ANUAL 

ADMINISTRADOR 1 1.050.00 8 2.400.00 723.08 8,723.08 
SECRETARIA 1 775.00 8 6.200.00 238.46 6,438.46 
ENCARGADO DE 
COSTOS 1 900.00 8 7.200.00 276.92 7,476.92 
ENCARGADO DE 
RENDIMIENTOS 1 775.00 e 6.200.00 238.46 6,438.46 
PESADOR 1 550.00 8 4.400.00 169.23 4,569.23 
BODEGUERO 1 550.00 26 14.390 . 90 55A no 14,850.00 
OFICIOS VARIOS 1 350.00 8 2.800.00 107.80 2,907.80 
VIGILANTES 4 400.00 26 41.600.00 1.601.60 43,201.60 

TOTAL GASTOS 
ADMINISTRACION 11 5.350.00 100 Q1,100.00 3,487.55 94,605.55 

' 5.85 por ciento del salario anual 
I/ los vigilantes trabajaran dos ea terno diurno y dos en turno nocturno 
Fuente: IRA 
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CUADRO 3 

MANO DE OBRA DE PRODUCCION 
11114111141ta4410 N 111144 • 

541.4211 14444 Ile 144415 1444410 711411. 11444411111 1.11210441921141111115 

14112520 % 1151111122~1511 744 71211141111 071419 91151454111 24/111422414 4 211111141111141. ~AL 14441111114 11111174 14294111144 

11411 441141 9.4411442 2444414 (41.44115 241.4414 (111.11011111 

711242051 K I44141211•112 

TIMM 41114114 

0 2 • 5 

11214.T.3114 1114117514 21111-14241. 70&11 1111111115 

2111011211 221.4414 241.54114 2119.4414 

24411941.11411111 4.17 444.34 1,331.22 5.334.411 42 9.24 322.172 14 11.34 172.74 5.142.54 

4.14 514.02 1,4211.14 3.322.54 42 9.53 444.24 14 2.52 133.24 4.132.14 21111411224 1211411 II 404 2111424 

1.43 429.44 1,159.14 4.447.44 41 9.14 446.54 14 11.44 143.24 4.977.32 1112444111111111 11174471 

14504 729112140 12144111511111 Be 1111441 Y 92 5.03 42/.44 1.2411.21 4,447.44 42 12.14 102.20 14 11.44 143.24 5474.22 

3.e1 411.40 . 422.24 3.241.54 42 7.41 120.44 14 7.42 145.44 3.711.14 4111111221111121411411 

M(1TIMISTO 3.75 445.1111 414.49 3,144.14 42 2.54 315.44 14 7.54 1118.111/ 3.444.44 

111124244112 112 Ote402 Y PONIS 1 3.21 414.44 944.41 3.321.53 42 7.41 334.54 14 7.211 114.14 3414.111 

4,121112 2441115 47 14 4.53 4 7,429.14 15.835.40 42.432.22 42 4.14 3411.33 14 1.14 124.44 43.134.44 

514-14144. 014141 94 11944 14211 4011114 33 31.4* 41 11.5411.44 23,144.14 11.144.15 334.04 71.41 1.450.94 111.41 )1.22 1.441.00 94.421.4. 

Tele 512111 

Tete 5114 211244541101 I 41444912 1711 1 1411.21 534.42 1.344.45 1.442.1. 

441112470411111 111114411.4144911 44424 1 131.14 442.44 1.121.14 1.171.14 

48 1 231.14 442.40 1.124.4* 44.2110.411 235114114le4 4415545. 

4410-,0144 0055 al 4544 14e0 1124 47 II 132.21 1.442.42 3.424.01 14.441.14 

211111141145 11 &&&&& 421199 T 04/42414119142 

42244424 1111411441. 5.15 354.10 1.112.44 3.337.26 42 10.31 433.41 *4 14.3111 144.29 5,4114.42 

0212142 0441111 4, 4.13 3.424.40 4447.34 30.540.44 42 4.46 344.51 14 9.94 416.114 21041.44 

144-  11444 14 5944 RIP 1 4125. 7.45 3.4511.50 7.042.74 13405.24 54 19.37 e43.54 14 19.34 171.44 24444.114 

24144 Mire 14 CNN 74.14 40.29 1111.64 14414.57 32.441.14 112.031.111 424.011 21.14 3.443.511 144.04 94.50 1.314.12 174.1141.14 

ak• 47111014 041205 SC 11211&1 41 1550 0052002 Cm 5114444.711 1 47544514, 6 1114444414 N 11254411.14 ttttt De u44. 1 21119245 1111 411014 a II LA 4414911600 14 9151.04 

tO 541444 1 24141452454 411.45 1K 1149221114 2 , Polo 11844151 N 4211114111141 •  

eal 222494 5 tttttt 14 2 e 10411 2411441911124. (421.1141115114. E11. 554 C04515 tttttt 11 52,414440 04144 el 01444210 441. 24111 CL 441A51 • 4441111545 

R241111421441 7 544/55111124101 1 419114012114 02 422414211. a 411114415, 1 . 2844 une tem 44 41444571 1 2 1.1141114144 

~Tes ISM 
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Materialel, e Insl,m.-,í 

En el Cuadro 4 sc presentan los materiales e insumos necesarios por 

cosecha los material. para mantenimiento. 

Cuadro 4 

PRESUPUESTO DE MATERIALES E INSUMOS 

COIMA UNIGAGES: VA10E UNITARIO GASTO 10k 00 YA101 TOTAL 

ASO AM 

1 2 

4 1 

AM 

3 

AM 

4-15 

ACEITE DIESEL FAkA SECADORA OAL. 5.10 0.6250 42,235.31 44,188.81 47,376.11 42.638.50 

ACEITES 6A1. 31.04 0.0010 411.29 430.31 461.35 415.22 

9IASA GAL. 77.60 0.0002 255.10 266.90 286.15 257.54 

SACOS SACOS 5.00 0.1211 8,221.81 8,602.09 9,222.55 8.300.29 

MUERES REPAFACION Y MITO 0.3971 5,261.69 5,505.06 5,902.13 5,311.92 

TOTAL: 1.15 56,385.19 58,993.17 63.248.29 56,923.47 

Se Ame ro prosedio del pariaetro de tonsuro de diesel por quintal, que es de tedio a tres cuartos de galón por Quintal 

secade. 
Fuste: I1CA 

Enerdía 

Dentro 'k ck.1-71., de enerdia eléctrica se encuentran tanto los 

costos del eU-Ltriee de lo 0,4r te administrativa. Como los costos 

de consumo eleclr14.o de producc]On. El Cuadro 5 presenta los costos de 

energía eléctrica. 
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Cuadro 

PRESUPUESTO DE CONSUMO DE ENEROIA ELECTRICA 

C116111 1E ENRSIA MINERO POTENCIA EN IP I1/1 CONSUNO MARIO IENSIAL ANUAL TARIFA INIOSTRIAL 1-4 COSTO/11-1 IASTO 4111« 

MOTORES 35 367 :55.52 1.221.54  36.796.30 147.185.20 PtIMEROS 11C Milk 1.121 21.01 

SEGUNDOS 101 11/1 1.241 24.10 

INSTALACIONES TEMPORADA 12.49 69.92 2.097.48 8.589.92 RESTO,: :60.921.24 :.: 41.196.61 

?ESTO DEL 410 5.92 22.29 668.64 5.349.12 TOTAL 41.245.71 

SUi THAI 16.47 72.20 2,765.12 :1.'59.04 

TOTAL 367 167.78 :318.'5 59.562.12 :61.924.24 

ANTA: La ibigInacign se refiere a 37 látsaraz un L 41 1 a 111 voltles = 2.961 1 
31 ;Soparas :e :75 1 a 221 voltios L• 5.125 1 para iluticar :ataos 
lb tosas dones en oficina de 2001 cada uno a 110 voltios 3.201 

9 focos de 101 1 a 110 voltios 900 

TOTAL = 12,485 1 = 12.49 tilowatts 

la ilusinación de teeporada dura cuatro ceses Y se le aelica el factor de desanda del 70 por ciento 
Durante el resto del do los patios no se ;Limarán, se asure que la citad de las lascaras se utilizan, así coto 105 tosas; por In que el costeo de 
energía es 3.98 TI diarios. 

Los gastos totales de energía son de: 41.243.7: 100.00 Z 
los gastos totales de energía er tetsorada sor, de: 57.857.94 96.64 Z por tes - 9,964 .48 
Los gastos totales de energías fuera de tworata son de: 1.385.77 3.36 Z por IC5 2  173.22 





- Papeleria 

Para el desarrollo del tr:rnajo del beneficio es necesaria la 

impresión de papeleria y 1,, (.ompra de otros útiles de oficina, los cuales 

se cuantific¿.n Clb 

- SeQl.l r 

El Beneficio debe alecrurara producción contra riesgos, los cuales 

se cuantifican en u sCgUro iic 110,000.00. 

- Transporte 

Para transportar el producto a puerto se considera un costo de 43.50 

por saco, en el cuadro 6 EL presenta €1 costo. 

Cuadro 6 

TRANSPORTE 

PERIODO 

 

AMO 1 AW 2 Alí0 3-15 

    

Producción 8,480 qq 8.935 qq 9,435 qq 

Costo Transporte 429.680.00 431,272.50 435,022.50 

- Viáticos 

Par.? efectuar 1J vent:. del producto es necesario que el 

administrador ...11e .umpraUore, a nivel nacional, para ello se 

asigna Un viticu de 0..00.uo por ..o echa. 

- Telélono 

Es necesario comunicarse con los compradores para establecer la 

venta del café, a un costo de 48,j0,00 por cosecha. 

- Depreciactéin 

En 1:.s (urde w. 7 8 se pres.nían las depreciaciones. 
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Cuadro 7 

CONDICIONES DE DEPRECIACION DE MAQUINARIA, EQUIPO E 
INTALACIONES 

     

CONCEPTO 
COSTO VALOR RE— VIDA PERIODO CUOTA 

UTIL DE DURE— AHUAL. 
(4) CIACION (4) 

AXOS 

     

Obra Civil 1,156,602.50 10 10 25 11,637.69 
Instalación Electrica 255,088.00 10 15 10 22,957.92 
Maquinaria y Equipo 1.029.65.00 10 15 15 61,779.96 

TOTAL 2.4.11,356.50 126.375.57 

Cuadro 8 
DEPRECIACION DE MAQUINARIA, EQUIPO E 

INSTALACIONES 
kVloies en Lolones) 

CONCEPTO COSTO DEPRECIA- DEPRECIACION VALOR 
CIACION ACUMULADA RESIDUAL 
ANUAL' 1-15 AÑOS AA0 16 

Obra Civil 
Instalación Eléctrica' 
Maquinaria y Equipó 

TOTAL 

1,156,602.50 41,637.19 624,565.35 532,037.15 
255.088.00 22,957.92 229.579.20 --- 

1,029,66.00' 61,779.96 926,699.40 102,966.66 

2,441,356-5: 126,375.57 1,780,843.95 635.003.81 

t. Se consideró un valor residual de la instalación eléctrica igual a cero para el año 16, debido a que el periodo 
de depreciación de la 111511i es de 10 ihs. 

11. Del alo ti al 15 la depreciación anual será de 1103,417.65; ya que la instalación eléctrica se deprecia totalsente 
al alo 10. 





ANEX04'.7 

PERSONAL 

ADMINISTRATIVO 
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ACOPRACH DE R. L. BENEFICIO CHANMI1  
r 361 

HOJA .  DE .  DESCRIPCION DE PUESTOS 

DEPENDENCIA:  CONSEJO DE ADMIN1STRACION  

DEPARTAMENTO'  BENEF I C 10S.  

SECCION  
1 

No. DE EMPLEADOS EN EL PUESTO'  

SALARIO DIARIO:  

TITULO DE EL 
PUESTO 

ADMINISTRADOR 

( . DES  

A) GENERAL: 

Traba jo  de dirección que consiste en Planificar, Or~anl- 

DI i i Controlar las oae nesd 

a) ESPECIFICA: 
1.- Planificar y Supervisar el proceso de transformación de café 

2.- Supervisar obras de mantenimiento en Beneficio. 

3.- Revisar y firmar documentos. 

4.- Supervisar y pagar planillas. 

5.-' Asignar y supervisar labores. 

ahili7AdAC 

7.- Realizar otras labores de aruerdn a su cargo que ULAILlamilua 

de el Consejo de Administración.  

'1 

4,011~Mi• 
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SUPERVISION EJERCIDA: 

SUPERVIS ION RECIBIDA i 

Sobre su personal. 

Consejo de Administración _  

ESFUERZO FIMO: 
 Ninguno. 

ESFUERZO MENTAL:  Normal. 

RESPONSABILIDAD:  Velar pazque t ..n.,r1 marche en orden 

TOMA DE DECISIONES: Todas las  

RELACIONES DE TRABAJO:""  e l 

relacionadas con el Beneficio. 

personal del Beneficio. 

EDUCACION : _Ingeniero Industrial. Mecánico o sil equivalente en experiencia  

CONOCIMIENTOS ESPECIALIZADOS:  Sobre Beneficiados de Café_  

Y 

REQUISITOS MINI MOS : 

EXPERIENCIA : "ni" 5  
años 

  

EDAD : MINIMA  25  

SEXO : Masculino.  

 

MAXIMA 

 

  

ELABORADO POR: INO. VICTOR E. MENCIA 

REVISO  

APROBADO:  



DEPENDENCIA •  ADMINISTRADOR 

DEPARTAMENTO: 

SECCION :  

 

RENEFICIRS 

 

   

   

No. DE EMPLEADOS EN EL PUESTO'  
1 

SALARIO DIARIO:  

TITULO DE EL 
PUESTO 

SECRETARIA 

ACOPRA CH DE R. L. BENEFICIO CHANMIC 
38 

HOJA DE DESCRIPCION DE PUESTOS 

DESCRIPCION 

A) GENERAL: 

Trabaja de apoyo a la Adainistración en actividades 

sorrprAri-vles 

B) ESPECIFICA: 
hl- Elaborar cartas y memorandums. 

2- Enviar y recibir correspondencia. 

3- Organizar y tener en orden el archivo. 

4- Controlar y atender útiles de oficina. 

5- Realizar otras actividades de acuerdo al cargo que.le encomjende 

la superioridad.  
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ESFUERZO FISICO! Ninguno. 

Normal. ESFUERZO MENTAL• 

Administrador. 

SUPERVISION EJERCIDA: 

SUPERVISION RECIBIDA i 

RESPON3ABILIDAD•  Información y Comunicación. 

todos los empleados. 

TOMA DE DECISIONES'  

RELACIONES DE TRABAJO:  Con 

SEXO : Femenino. 

92-63 
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EDUCACION:  Br. Comercio y Administración - Opcióh Secretariado.  

CONOCIMIENTOS ESPECIALIZADOS:  Relaciones Humanas. Mecanoarafía.  

Taculcirafía.  

REQUISITOS MININOS: 

EXPERIENCIA :  2 años como Secretaria. 

EDAD: MININA  20 años MAXIMA  40 años 

ELABORADO POR: ING. VICTOR E. MENCIA 

REVISO:  

APROBADO:  



DE R. L. BENEFICIO CHANMIC( 
"o 

DES CRIPC ION 

A) GENERAL: 

Control de las operaciones del Tren Húmedo. 

8) ESPECIFICA: 
1- Controlar ingreso de café uva. 

2- Controlar tiempos de trabajo. 

3- Controlar diariamente procesos de despulpe, lavado, secado en 

patios, secado en máquina. 

4- Elaborar informres de trabajo: tiempos de trabajo, maquinaria, 

producción de café pergamino, rendimiento uva en pergamino 

5- Revisar existencia de café en bodegas. 

6- Realizar otras actividades de acuerdo a su cargo que le encomien- 

de la superioridad. 

92-64 

ACI)PRACH  HOJÁ DIEDESCRIPCION DE PUESTOS 

DEPENDENCIA:  ADMINISTRADOR 

DEPARTAMENTO*  BENEFICIOS 

SECCION:  

No. DE EMPLEADOS EN EL PUESTO: 1  

SALARIO DIARIO•  

TITULO DE EL 
PUESTO 

ENCARGADO 

DE 

RENDIMIENTOS 





ESFUERZO MICO: 
 Ninguno. 

ESFUERZO MENTAL •  Normal 

SUPERVISION EJERCIDA: 

SUPERVISION RECIBIDA i 

RESPONSABILIDAD: 

Personal de Producción. 

Administrador 

PrnchanciAn 

TOMA DE DECISIONES' 

 

Todo lo referente a producción. 

  

RELACIONES DE TRABAJO'  Costos y producción 

EDUCACION : Br. Técnico Industrial o Técnico en Producción Industrial.  

CONOCIMIENTOS ESPECIALIZADOS:  Prncesns rte caftl  

REQUISITOS MININOS: 

EXPERIENCIA : 2 anos en proceso de café. 

EDAD: MININA' 25 MAXIMA 

 

 

  

SEXO : Masculino. 

ELABORADO POR: INO. VICTOR E. MENCIA 

REVISO:  

APROBADO:  

1 

ka 

It 
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ACOPRACH DE R. L. BENEFICIO CHANMIC 
42 

HOJA' DE DESCRIPCION DE PUESTOS 

• 

DEPENDENCIA:  ADMINISTRADOR  

DEPARTAMENTO:  BENEFICIOS  

SECCION :  

No4. ISE / IMPLEADOS EN EL PUESTO'  1  

SALARIO DIARIO:  

TITULO DE EL 
PUESTO 

:ENCARGADO 

DE 
COSTOS 

DESCRIPCION 

A) GENERAL: 

Planificar, Organizar, Dirigir y Controlar 

la contabilidad de costos del Beneficio. 

B) ESPECIFICA: 

1- Elaborar y ordenar notas contables. 

2- Determinar los'costos semanales del proceso húmedo. 

3- Revisar gastos mensuales y acumulados del Beneficio. 

4- Actualizar tarjetas de gastos. 

5- Acumular costos de mano de obra. 

A- Elaborar semanalmente provisiones de compra. 

7- Elaborar cuadros mensuales de costos. 

8- Elaborar planillas de pago. 

9- Emitir cheques. 

10- Elaborar solicitud de fondos para pago de plánilla. 

11- Rendir informes periódicos y extraordinarios de las actividades. 

12-.Realizar actividades relacionadas con el cargo nue le encomien-
de la superioridad. 
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i 

Normal. ESFUERZO MENTAL •• 

Administrador 

SUPERVISION EJERCIDA • 

SUPERVISION RECIBIDA i 

RESPONSABILIDAD• Todo lo referente a costos. 

Contador. EDUCACION : 

EXPERIENCIA : 2 anos en puesto similar. 

Masculino 

EDAD: 

SEXO : 

MAXIMA  MINIMA 28 años 

113 

ESFUERZO FISICOI  Nin g uno'  

TOMA DE DECISIONES'  Ett cuanto a disponibilidad de dinero_  

RELACIONES DE TRABAJO: ins,a_r_gaiict_sin_Ann  dImieotn Adm ri I S trn flor  

CONOCIMIENTOS ESPECIALIZADOS:  1 año en costeo del prneesn de 

Beneficiado de café. 

REQUISITOS MINIMOS: 

ELABORADO POR: INO. VICTOR E. MENCIA 

REVISO:  

APROBADO:  





ACOPRACH DE R. L. BENEFICIO CHANMICI 
44 • 

HOJÁ DE DESCRIPCION DE PUESTOS 

 

DEPENDENCIA :  ENCARGADO DE RENDIMIENTOS. TITULO DE EL 
PUESTO 

PESADOR 

e  

DEPARTAMENTO'  BENEFICIOS  

SECCION :  

No. DE EMPLEADOS EN EL PUESTO'  1  

SALARIO DIARIO•  

DESCRIPCION 

A) GENERAL: 1 

Pesar el café de compras y proceso. 

8) ESPECIFICA: 

1- Pesar café uva por calidad 

2- Revisar café verde. 

Elaborar cuadro de desmieles. 

Pesar café proveniente del proceso. 

L levar re istro del café que pase por báscula. 

6- Elaborar envíos de café que sale del Beneficiado. 

7- Elaborar envíos que sale del proceso. 
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ESFUERZO FISIC0'. 

 

Ninguno. 

 

   

ESFUERZO MENTAL' Normal. 

 

  

SUPERVISION EJERCIDA' 1  

SUPERVISION RECIDIDAi—Je  fe BendiAientos Administrador_ 

RESPONSABILIDAD: 

TOMA DE DECISIONES' 

Peso del café. 

 

RELACIONES DE TRABAJO: _Lran_s_par_t_i_s  n  
Bachiller. 

EDUCACION :  

CONOCIMIENTOS ESPECIALIZADOS: 
 En básculas 

1 
REQUISITOS MINIMOS 

EXPERIENCIA : 1 año. 

 

EDAD : MINIMA  23  MAXIMA  

SEXO : Mascul ino  

1. 

ELABORADO POR: INO. VICTOR E. MENCIA 

REVISO:  

APROBADO:  

■ 
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é 

HOJ Á DE DESCRIPCION DE PUESTOS 

1' 
1: 

DEPENDENCIA :  ENCARGADO DE RENDIMIENTOS  

DEPARTAMENTO:  BENEFICIOS  

SECCION :  
1 

No. DE EMPLEADOS EN EL PUESTO'  

SALARIO DIARIO '  

TITULO DE EL 
PUESTO 

ENCARGADO 

DE 

BODEGA 

 

DESCRIPCION 

A) GENERAL: 

Controlar almacenaje de café y sacos 

8) ESPECIFICA: 
1- Llevar control diario de ingreso de café a bodega. 

24 Cargar tarjetas de existencia con el café que ingresa a la 

bodega clasificándolo por calidad. 

3- Descargar tarjetas cuando salga el café para venta u otros 

lugares fuera del Beneficio. 

4- Enviar a la administración información de existencias de 

café. 

5- Llevar control de existencias de sacos vacíos. 
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.ESFUERZO Ninguno  

ESFUERZO MENTAL:  Normal  

SUPERVISION EJERCIDA:  qnhre personal dP  Rodoga  
Jefe de Rendimientos y Administrador. 

SUPERVIS ION RECIBIDA i  

RESPONSABILIDAD• 
 Café y sacos vacíos en Bodega. 

TOMA DE DECISIONES'  

RELACIONES DE TRABAJO: je  fe  de Rendimiento personal a su cargo, 

EDUCACION : Bachiller. 

 

CONOCIMIENTOS ESPECIALIZADOS:  Cardex 

REQUISITOS MINIMOS: 

EXPERIENCIA : 1 año 

 

EDAD : MINIMA  23   MAXIMA  

SEXO Mascul ino  

ELABORADO POR: INC. VICTOR E. MENCIA 

REVISO:  

APROBADO:  
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PERSONAL 

OPERATIVO O DE PRODUCCION 

48 

I 
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5.- Dar seguimiento y control a los vulqueos. 

DES CRIPC ION 

A) GENERAL: 
Planificar y Supervisar los trabajos Inherentes a 

todas las operaciones de Beneficiado de café. 

11) ESPECIFICA: 

1.- .Planificar trabajos ha realizar durante la semana y a corto 

plazo. 

2.- Distribuir al personal de oficios varios. 

3.- Elaborar reporte diario del personal a su cargo. 

4.- Dar apoyo a las áreas que intervienen en el Tren Húmedo. 

ACOPRACH DE R. L. BENEFICIO CHANM 
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HOJA' DEDESCRIRCION DÉ PUESTOS 

DEPENDENCIA' ADMINISTRADOR.  

DEPARTAMENTO'  BENEFICIOS  

SECCION :  

No. DE EMPLEADOS EN EL PUESTO'  

SALARIO DIARIO:  

TITULO DE 
PUESTO 

CAPORAL 

MAYOR 

92-73 
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ESFUERZO MICO'.  Agi 1 i dad de desplazamiento  
Normal 

ESFUERZO MENTAL'  
Personal a su cargo. 

SUPERVISION EJERCIDA: 
Administrador 

SUPERVISION RECIBIDA 
ar porque las actividades   programadas se ejecuten 

RESPONSABILIDAD•  eficientemente.  

TOMA DE DECISIONES. Sobre actividades propias del su cargo.  

RELACIONES DE TRABAJO'Con todas las áreas del Beneficio. 

EDUCACION: Primaria.  

CONOCIMIENTOS ESPECIALIZADOS:  Sobre proceso de café_  

REQUISITOS MINIMOS : 

EXPERIENCIA : Café 

 

EDAD.: MINIMA  35  

• SEXO : Mascul 1110 

MAXIMA 

 

 

ELABORADO POR: INC. VICTOR E. MENCIA 

REVISO:  

APROBADO:  





DEPENDENCIA : ADMINISTRADOR 
BENEFICOS 

DEPARTAMENTO'  

SECCION:  

No. DE EMPLEADOS EN EL PUESTO: 
1 

SALARIO DIARIO:  
• 

TITULO DE EL 
PUESTO 

MECANICO 

G E N E R Al 

r COPRA CH DE R. L. BENEFICIO CHANMIC1 
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• HOJA DE DESCRIPCION DE PUESTOS 

DESCRIPCION 

A) GENERAL: 

Velar porque toda la maquinaria se encuentre eri  

estAdn eipsimn  

B) ESPECIFICA: 
1.- Revisar la maquinaria al inicio del proceso. 

2.- Atender las llamadas de todos los encargados. 

3.- Preparar requisiciones de repuestos. 

4.- Preparar reporte de materiales y repuestos consumidos. 

5.- Elaborar plan de mantenimiento preventivo. 

6.- Supervisar persorul a su caro,  

7 _ Inspeccionar y supervisar la maquinaria en el momento del  

Proceso. 

8.- Otras actividades relacionadas con su área y dispuestos por 

el Administrador. 

92-75 

1 
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ESFUERZO MICO:  Agilidad de desplazamiento 

ESFUERZO.MENTAL*  Normal 

SUPERVISION EJERCIDA:  Personal a su 

SUPERVISION RECIBIDA Administrador 

cargo (ayudante) 

RESPONSABILIDAD: Tener la maquinaria en estado óptimo. 

TOMA DE DECIS10NES'$obre  actividades Propias de su cargo. 

Con todas las áreas del Beneficio. 

RELACIONES DE TRABAJO'  
Bachiller Industrial. 

EDUCACION:  
En Maquinaria de Beneficiado de 

CONOCIMIENTOS ESPECIALIZADOS:  
Café. 

REQUISITOS MINIMOS: 

5 arios 
EXPERIENCIA :  

EDAD: MINIMA 
30 

MAXIMA  

SEXO  Masculino. 
: 

ELABORADO POR: INC. VICTOR E. MENCIA 

REVISO:  

APROBADO:  

92-76 
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HOJÁ DE DESCRIPCION DE PUESTOS 

  

DEPENDENCIA:  CAPORAL MAYOR TITULO DE EL 
PUESTO 

CHEQUERO DE 

PILA UVA 

DEPARTAMENTO:  BENEFICIOS  

SECCION:  

No. DE EMPLEADOS EN EL PUESTO'  1  

SALARIO DIARIO:.  

DES CRIPC ION 

A) GENERAL: 

• •car ,controlar e  informar que el café _sea depncita 

do en las pilas respectivas.  

13) ESPECIFICA: 
1.- Ordenar al t.Insportista que vacíe►►  el café en la pila específica. 

2.- Verificar disactamente la operación del vaciado de sacoe, y número, al 

mismo tiempo inspeccionar si el café no está fermentado ni contenga mucho 

verde. 

3.- Elaborar cuadro resumen del café uva en pilas. 

4.- Manter►er constante relación con el pesador para coordinar trabajo.  

5.- Palpar café pilas para detectar anormalidades. En caso de que las hubieren 

hacerselas saber al Caporal Mayor  

6.- Dar apoyo a otras operaciones dentro del Trer►  Húmedo.  

92-77 
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ESFUERZO FISICO:_ii2i" N in guno  

ESFUERZO MENTAL: .....lisumal 

SUPERVISION EJERCIDA'  

SUPERVISION RECIBIDA i  Caporal Mayor, Administrador.  

RESPONSABILIDAD• Velar porque no exista confusibn en las calidades de café. 

TOMA DE DECISIONES' 1  

RELACIONES DE TRABAJO: Pesador Encargado de Despulpe y Ariminishradn r  

EDUCACION :  9°  Grado  

CONOCIMIENTOS ESPECIALIZADOS: Conocimiento sob-re café.  

REQUISITOS MININOS: . 

EXPERIENCIA : Un año 

 

EDAD: 

• SEXO : 

MININA  18 años 

Masculino. 

MAXIMA 

 

 

ELABORADO POR: .1 NO. VICTOR E. MENCIA 

REVISO:  

APROBADO'  

92-78 
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HOJA DE DESCRIPCION DE PUESTOS 

1 

DEPENDENCIA:  CAPORAL MAYOR  

DEPARTAMENTO:  BENEFICIOS  

SECCION :  

No. DE EMPLEADOS EN EL PUESTO'  

SALARIO DIARIO:  

TITULO DE EL 
PUESTO 

ENCARGADO DE 

DESPULPE 

DESCRIPCION 

A) GENERAL: 

Supervisar el proceso de despulpe, reparaciones de maquinaria y 

elaboración del reporte de trabajo. 

B) ESPECIFICA: 

1- Solicitar instrucciones sobre qué clase de café se despulpará en el día. 

2- Asignar el número de partida a despulpar y llevar control estricto 

de la numeración de los mismos. 

3- Conocer la ubicación de calidades de café uva de cada pila y el peso 

correspondiente. 

4- Decidir y controlar las pilas en donde se despositará por clase el pergamino 

obtenido. 

5- Identificar mediante rótulos la clase y partida de cada pila de fermento. 

6- Revisar y firmar reporte diario de despulpe. 

7- Controlar y ordenar oportunamente la reparación de los desperfectos de maqui-

naria ocurridos, después y antes del proceso.  

8- Vigilar que por ningún motivo haya confusicón de partidas ni calidades. 

* Detallar: número de pila, calidad, peso, hora de inicio y finalización, y  

tiempo de proceso. 

92-79 
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En Mecánica Industrial, conocimiento sobre café. EXPERIENCIA : 

25 años MAXIMA EDAD: MINI MA 
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ESFUERZO FISICCX  Agilidad para desplazarse. 

ESFUERZO MENTAL  Normal. 

SUPERVISION EJERCIDA:  Sobre ayudantes. 

Velar porque el proceso de despuípe se realice con el 

RESPONSABILIDAD: menor número posible de interferencias  

TOMA DE DECISIONES•  Snbre su campo de acción  
Chequero de pila, pesador, encargado de rendimientos, 

RELACIONES DE TRABAJO' eftrargadn de lavadas  y pilas de fermentn 

EDUCACION : 9° Grado  

CONOCIMIENTOS ESPECIALIZADOS:  

REQUISITOS MININOS: 

SUPERVISION RECIBIDA 
 Caporal Mayor, Administrador. 

SEXO : Mascul  

ELABORADO POR: ING. VICTOR E. MENCIA 

REVISO:  

APROBADO:  

92-80 
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1 

1 
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ACOPRA CH DE R. L. 

DEPENDENCIA •  CAPORAL MAYOR  

DEPARTAMENTO: 

SECCION •  

No. DE EMPLEADOS EN EL PUESTO'  
1 

SALARIO DIARIO'  

HO .J .A .  DE' DESCRIPCION DE PUESTOS 

DE CR I PC ION 

Q - R 1 

r  

1 
1 

1 
1 

1 
1 

1 

TITULO DE EL 
PUESTO 

ENCARGADO DE 

PILAS DE FERMENTO 

Y 
LAVADO 

A) GENERAL: 

Verificar que la operación de fermentación Y lavado se desarrolle 

normalmente cuando el café tenga el punto adecuado. 

B) ESPECIFICA: 
1- Programar pilas de fermento. 

2- Verificar punto en pilas de fermento. 

3- Elaborar informe de lavado sobre ubicación de calidades. 

4- Informar al Chequero de Patios la clase y número de partida que se va a 

lavar. 

5- Revisar pilas de fermento y que su equipo quede completamente limpio al  

finalizar el proceso de lavado. 



1 
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• HOJA DE DESCRIPCION DE PUESTOS 

DEPENDENCIA:  CAPORAL MAYOR 

DEPARTAMENTO' 
 BENEFICIOS 

 

TITULO DE EL 
PUESTO 

SECCION :  

No. DE EMPLEADOS E'N EL PUESTO:  

SALARIO DIARIO'  

CHEQUERO DE 

PATIOS 

DESCRIPCION 

A) GENERAL: 
Verificar que el proceso de presecado o secado se mantenga a la 

temperatura y porcentaje establecidos y preparar informes rela-

tivos al mismo. 

B) ESPECIFICA: 
1- Pedir información al chequero de lavada sobre la partida, clase de café, 

peso café uva del grano a presecar o a secar. 

2- Informar al Encargado de secado el número de partidd y calidad que se está 

trasladando. 

3- Rendir informe diario de presecado y secado de partidas. 

4- Supervisar el meneado de café en los patios.  

5- Informar al chequero del próximo turno de la situación acontecida d'e la 

partida y clase de café que se ha recibido  



I 
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ESFUERZO FISICO:  Agilidad de desplazamiento. 

ESFUERZO MENTAL • Normal  

SUPERVISION EJERCIDA: Sob re sus ayudantes 

SUPERVISION RECIBIDA iSiáporal Mayor_ Administrador. 

RESPONSABILIDAD: Punto de pi las de fermento y lavado del café  

TOMA DE DECISIONES'  Sobre su campo de acción.  
Chequero de patios, Encargado de Despulpe, Encargado 

RELACIONES DE TRABAJO:  de Rendirnientrys  

EDUCACION : Grado 

CONOCIMIENTOS ESPECIALIZADOS: Conocimientos sobre procesos de café_ 

REQUISITOS MININOS: 

EXPERIENCIA : Sobre punteo de café en pilas de fermento y proceso de café. 

EDAD: 

SEXO : 

MININA  25 MAXIMA  

 

Masculino 

 

   

ELABORADO POR: INC. VICTOR E. MENCIA 

REVISO:  

APROBADO:  

1 
1 
1 
1 
1 
1  



I 



6p 

ESFUERZO F131C0:  Agil idad para desplazarse de un punto a otro. 

ESFUERZO MENTAL:  Normal  
• Sobre su ayudante, 

SUPERVISION EJERCIDA:  
Caporal Mayor y Administrador. 

Velar por un desarrollo eficiente de presecado y secado 
RE3PON3ABILIDAD• y ariertiacln culo t m 1 rIP partirlas  

TOMA DE DECI3IONE3:  Levantar el café del patio cuando este de punto.  

RELACIONES DE TRABAJO: Encargado de secado, caporal, encargado de Rendimientos. 

EDUCACION q° Gratin  
Sobre punto..de htlmedad del café. 

CONOCIMIENTOS ESPECIALIZADOS:  

REQUISITOS MINIMO3 : 

EXPERIENCIA : 5 años 

 

EDAD : MINIMA 5   MAXIMA  
Masculino. 

SEXO :  

ELABORADO POR: INO. VICTOR E. MENCIA 

I REVISO:  

APROBADO: •  

92-84 

1 

SUPERVISION RECIBIDA ;  



1 
■ 
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• HOJA .  DE DESCRIPCION DE PUESTOS 

DEPENDENCIA:  CAPORAL MAYOR 

 

TITULO DE EL 
pU ESTO 

ENCARGADO 

DE 

SECADO 

 

BENEFICIOS 

 

DEPARTAMENTO: 

SECCIÓN:  

No. DE EMPLEADOS EN EL PUESTO:  

SALARIO DIARIO:  

 

DES CRIPC ION 

  

   

A) GENERAL: 

Controlar que el café logre el punto de secado y que el café 

botado (de la secddora) reciba el tiempo de reposo necesario. 

111) ESPECIFICA: 

1- Velar porque el café logre el grado de húmedad necesario (12% húmedad)  

2- Controlar y anotar en las pizarras respectivas informaci6n sobre  N°de  parti- 

da, calidad, tiempo de inicio y finalizaci6n. í 

3- Informar al mecánico sobre desperfectos en la secadora. 

4- Darle el punto necesario al café. 

5- Supervisar que la secadora no traspase los 70°C. 

6- Cuidar que no exista confusión de partidas. 

7- Preparar informe diario. 

8- Controlar las parvas por tipo de secadora N°  de partida y calidad. 

9- Mantener comunicación estrecha con el Encargado de Bodega. 

92-85 

1 

• 
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ESFUERZO FIMO: Agilidad de desplazamiento. 

 

ESFUERZO MENTAL'  Normal.  

SUPERVISION EJERCIDA: Sobre pPrqnnal que interviene en el secado.  

SUPERVISION RECIBIDA i 
 Administrador y Caporal Mayor. 

RESPONSABILIDAD•  Velar que el punto de secado sea óptimo. 

TOMA DE DECISIONES' Sobre su campo de acción. 

RELACIONES DE TRABAJO*Chequero de presecado, Bodeguero, Caporal. 

EDUCACION :  Primaria.  

CONOCIMIENTOS ESPECIALIZADOS: Sobre proceso de café y sobre punto de 

sec 

111 
REQUISITOS MINIMOS: 

111 

bh. 
 EXPERIENCIA : 3 años  

EDAD : MINIMA 30 años MAXIMA  

SEXO : Masculino  

ELABORADO POR: ¡NO. VICTOR E. MENCIA 

REVISO:  

APROBADO:  

09 -R1. 
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TITULO DEL PUESTO : 11,croado de trilla (tren seco) 
DEPENDENCIA : La!:oral mayor 
DEPARTAMENTO : Uehericio 
* EMPLEADOS : uno 
SALARIO : 

A.— GENERAL 

Supervisar el proce.o de trillado, reparaciones de maquinaria y 

elaboración de rev.rteF: (rabalo. 

B.— ESPECIFICA 

- Solicitar insirucciones sobre las clases de café a trillar 

- Llevr control rmhie el humero de partida de los lotes de 

trilla. 

Conocer la ubicacin de diferentes calidades de café. 

Decidir Y contielal las diferentes calidades o tipos de café 
Que se procesan. 

- ControlAr ordenat opoilunamente la reparación de los 

despeutectos de maquin3ria de trillado. 

Vigilar que poi- ninot:kh motivo haya confusión de partidas o 

calidades de café. 

ESFUERZO FISICO 

Agilidad de Desplai:Amiento. 

ESFUERZO MENTAL 

Normal 

SUPERVISION EJERCIDA 

Sobre ayudantes de trilla y personal de clasificación manual. 

SUPERVISION RECIBIDA 

Caporal Mayor ; éldmthistr- adnr 

RESPONSABILIDAD 

Velar porque el proie-o de Ifillado se desarrolle e.licientemente. 

92-87 



TOMA DE DECISIONES 

Sobre proceso de Trilla 

RELACIONES DE TRABAJO 

Bodegas. Mantenimiento. Rt-odtmientos, Costos. 

EDUCACION 

Noveno grado. 

CONOCIMIENTOS ESPECIALIZADOS 

Mecánica, industrial. conoclaileuto sobre café. 

EXPERIENCIA dos Aii0S 

EDAD MININA 

EDAD MAXIMA 

SEXO MiA5t011110. 

1 
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TITULO DEL PUESTO : Ayudante de trilla 

DEPENDENCIA : Encargado de trilla 

DEPARTAMENTO : Beneficio 

SECCION : Tren Seco 

A EMPLEADOS : (juico 
SALARIO : 

A.- GENERAL 

Operar la magulioria utilizada para el proceso, controlando Y 
ejecutando cada una de la olleraciones de trillado. 

B.- ESPECIFICA 

- Ayudar 2t1 ent.Jtrg3do do trilla a efectuar el proceso de la 

meior maner, poible. 

- Encargars'e del mmseio del producto entre cada una de las 
operacionc :F. de producción. cuando no existan otros medios. 

- Ejecutar operaciones de carga y descarga del caté en la 

maquinaria de proccso, 

- Verificar. en s.ocrdinariún con el encargado de trilla, la 

distribución de calidades de café y la efectividad de las 

operaciones. 

- Desempeí'íar cualquier otra actividad relacionada con la 

clasificación. selección u otra del proceso de trilla. 

ESFUERZO FISICO 

Agilidad de desplaiamiento 

ESFUERZO MENTAL 

Normal 

SUPERVISION EJERCIDA 

Ninguna 

SUPERVISION RECIBIDA 

Encargado de Trilla 

RESPONSABILIDAD 

Velar por que c,d, una do Ja- :-..peraciones del proceso de trilla sea 

92-89 
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efectud;,• de la ffielor to~ 

TOMA DE DECISIONES 

Sobro SU ;',11 del proro 

RELACIONES DE TRABAJO 

Encargado de trillLt, pers.onA cie clasificación manual 

EDUCACION 

Noveno grado 

CONOCIMIENTOS ESPECIALIZADOS 

Mecánica goneral y !,,obre proces,affiLento de caf_. 

EXPERIENCIA un alo 

EDAD MININA 

EDAD MAXIMA 

SEXO ffiaslculino 

92-90 

1 
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TITULO DEL PUESTO : Ll ¿( 1 f icador manual 

DEPENDENCIA : Encargado de trilla 
DEPARTAMENTO : Beneficio 
SECCION : f:i en seco 

S EMPLEADOS : .;ariable 

SALARIO : 

A.- GENERAL 

Ejecutar la operaciÓn de clasificación manual. 

B.- ESPECIFICA 

- Seleccionar el ,:afe un las diferentes calidades 

- Realliat una limnicia dc cada una de las calidades de café. 

- Clasificar el cate de acuerdo a los diferentes parámetros de 

clasificación que se tenuan. 

- Recibir instrucciones de el encargado de trilla. 

Desempear cualouier otra actividad relacionada con la 

clai;ificación. selección u otra del proceso de trilla. 

ESFUERZO FISICO 

Visual i deqtreza manual. 

ESFUERZO MENTAL 

Normal 

SUPERVISION EJERCIDA 

ninguna 

SUPERVISION RECIBIDA 

Encargado de trilla 

RESPONSABILIDAD 

Limpiar y clasificar el café de acuerdo a calidades. 

f 92-91 
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TOMA DE DECISIONES 

ninguna. 

RELACIONES DE TRABAJO 

Ayudante!,:, enr.i,reAado ne 

EDUCACION 

Primaria 

CONOCIMIENTOS ESPECIALIZADOS 

Sobre c¿de. 

EXPERIENCIA 

EDAD MINIMA 

EDAD MAXIMA 

SEXO 

18 Ji';,)s.  

de uhü II otro sexo 

92-92 
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ANEXO 4.8 

ESTADISTICAS PRECIOS DE CAFE UVA A NIVEL NACIONAL 

Aríu 
CAFE UVA 

4/(4 

1971 1, 13.90 

1977)//1 15.30 

19/;'/1 19.65 

1974 

19/5/1-‘ 19.00 

1 9/6/7/ 43.20 

19,1/.1 'Lt 90.08 

19/8"9 49.10 

19 79 90 49.54 

1990/81 39.75 

19'11/H2 29.34 

198' 93 -4.22 

199;'81 31.63 

1984/85 35.75 

l9 5,'& 44.60 

1985'87 62.80 

19H7'88 58.65 

1988/89 70.50 

1989/901  56.30 

' Proyectado, por baja del precio del café a nivel internacional 
Fuente: pauto Central de Reserva 
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'ANEXO 4.9 

ASOCIACION COOPERATIVA DE LA REFORMA AGRARIA CHANMICO DE R.L. 
' INFORME DE CAFE BENEFICIO 

INFORME N9 „ COSECHA:` -.4 • • 

SECTORE S 
CAFE UVA FRESCA 

SECTORES  
CACE VERDE I' RESCO 

110V DOS ACUMULADO 005 HOY 00S ACUMULADO OUS 

FINCA. 
. , 

FINCA 

F INCA FINCA . 
. 

FINCA I.  INCA 

FINCA .. FINCA 

TOTAL CENT.ITANDAR TOTAL CERT. STANDAR 

FINCA F INCA 

FINCA • FINCA 

TOTAL CENT. ALTURA TOTAL CI NT AurunA 

PREMATURO PREMATURO 

TOTALES 00 TOTALES 00 

CLASE 
DE CAFE 

PERGAMINO LE VAN T A DO _ CI ASF 
I  ,I l Al I 

_ -- — . __ 
C S 

P F IIGAMINO TllIl I ̂ DO 
-- -. - 

i lov sic 
_ _ 

Hoy .PI—  
—__ . — 

Al /e 
_ _ 

Aracienchialo qq.  Hoy He Hoy «PI. A /$ A Indo ep $  
----- — 

C.S. 

CA. C A 

PREMATURO MIEMA IUII0 

TOTALES.. IOTALES 

CLASE 

DE CAFE 

ESPUMA LEVANTADA CLASE 

DE CM E 

ESPUMA TRILLADA 

Hoysh Hoy qq. Acums/s Acuanuiatio al al Ilota lía I My MI acunas" Acumulado qq. 

C.E. C S 

C.A. C.A.  

PREMATURO PItEmATUItO 

TOTALES... TOTALES. 

CLASE 

DE CAFE 

PROOUCCION CAFE INF E I110111 S CI ASE 

DE CA F E 

MILLA () VENIA DE ESIOS INF (1110111S 

Hoy eh Hoy qq. Acumeís ACUMUICtIO qq Ilov la Huy qq. Acumsh Acumulado qq. 

REPASO REPASO 

FLOTE FLOTE 

TOTALES r 
TOTALES 

CLASE 
DE CAPE 

CAFE ORO LIMPIO CL ASE 

DE CA r E 

CAFE ORO F XPOR TADO 

HOY ii• Hoy qq. Acanala" Acumulado qq. I It.$, gut Hoy cm. At .11 Acumulado qq. 

C.S. 

'CA. 

TOTALES... • 

CLASES 
PROOUCCION cArE III SACAS 

CLASt S 
VI N I AS DF CATE III SACAS NI FI T' 

• 

• - 

. 

Hey He  Hoy eq. Acumsh ACUIIMIWIC111.1 I Coy th Hoy tila. Acunas" Acumulado gil. 

OLIVER OLIVER 

LIMPIA LIMPIA  

CATADOR CATADOR 

PRIMERA NUMERA 

OUACOCA GUACOCA 

ORO PRMA. ORO PRMA .  

TOTALES MIAUS 

CLASE 
PROOUCCION CAFE VERDE SECO 

CLASE 

VENIA DE CAFE VERDE SECO 

Hoy eh Hoy ay. Acumús Acumulado qq. Hoy tía Hoy MI. ^cuantía Acumulado cm. 

TOTALES TOTALES • 

OSSERVACIONES: 

FECHA: 24 MES: ANO: 

1 

1 

Watt,  

HECHO POR:  II( VISADO 1.011. 

     

     

       



Fecha 
Devolución Nombre del solicitante 

1 

FECHA DE DEVOLUCION 

`Y« 

II CA 
E40 
M664pa  

Autor 

Título 

.M . 8 1 .1110. 1990 
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