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MINISTERIO DE SALUD
RAMO DE SALUD

ACUERDO No. 610

San Salvador, 2 de Septiembre de 2014.
EL ORGANO EJECUTIVO EN EL RAMO DE SALUD,
CONSIDERANDO

I.  Que de acuerdo alo prescrito en €l Articulo 101 del Cédigo de Salud, €l cual establece que los edificios destinados al servicio publico,
como fabricas e industrias, no podran abrirse, habitarse ni funcionar o ponerse en explotacion, sin el permiso escrito de la autoridad de
salud correspondiente.

Il.  Quetal comoloestableceel Articulo 109, literal c) delaley citadaen el parrafo precedente, el cual establece que corresponde a Ministerio,
autorizar lainstalacion y funcionamiento de las fabricas y demas establecimientos industriales.

I11. Quecon el impulso delaReformade Salud, apartir delaimplementacién delaPoliticaNacional de Salud, es necesario continuar realizando
acciones encaminadas areducir los posibles dafios al ambientey ala salud publica, regulando los requisitos para el tramite de permiso del
funcionamiento sanitario de instal aciones destinadas para el procesamiento de la cafia de azlcar y el café uva.

IV. Que se cuenta con Norma técnica sanitaria para la autorizacion de funcionamiento de establecimientos agroindustriales publicada en el
Diario Oficial del 2 de febrero del 2012, lacual es necesario actudizarla

POR TANTO: En uso de las facultades legal es conferidas.
ACUERDA emitir lasiguiente:

NORMA TECNICA SANITARIA PARA AUTORIZAR EL FUNCIONAMIENTO DE
ESTABLECIMIENTOS AGROINDUSTRIALESPARA EL PROCESAMIENTO
DE CANA DE AZUCAR Y EL CAFE EN UVA

TITULOI
DISPOSICIONES GENERALES

Capitulo Unico
Objeto, ambito de aplicacion, autoridad competente y ter minologia
Objeto

Art 1.- Lapresente Normactiene por objeto establecer |as condiciones sanitarias que deben cumplir los establecimientos agroindustriales, que se
dediquen a procesamiento de cafia de azlcar, café en uvay el transporte de pulpa de café, para otorgar la autorizacion de funcionamiento.

Ambito de aplicacion

Art. 2.- Estan sujetosal cumplimiento delapresente Norma, las personas naturaleso juridicas querealicen lassiguientes actividades: procesadores
de cafia de azlicar, beneficios para procesar café, recibiderosy el transporte de pulpa de café.

Autoridad competente

Art. 3.- Corresponde a Ministerio de Salud, en adelante MINSAL através de las Direcciones Regionales de Salud, SIBAS! y Unidades Comu-
nitarias de Salud Familiar, en adelante UCSF, dar cumplimiento ala presente Norma.
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Terminologia

Art. 4.- Para efectos de la presente Norma se entenderd por:

a) Bagacillo: Particulasdefibrade cafia, generadas en el proceso de extraccion del jugo de cafia, que se esparcen por el aire durantelamolienda
y posterior manejo.

b) Cachaza: Espumas e impurezas que sobrenadan en el jugo de la cafia de azlicar al someterlo ala accion del fuego.
¢) Cuerporeceptor: Serefiereal cuerpo de agua superficial expuesto arecibir descargas.

d) Emisiones atmosféricas de fuentesfijas: Liberaciones o descargas ala atmdsfera de particul as, gases o formas de energia, provenientes
de unafuentefija

€) Plandeadecuacion sanitario: Consisteen el conjunto deaccionesy actividadesqueel propietario o representantelegal del establecimiento
agroindustrial se propone realizar en un cierto plazo, en cumplimiento de los requisitos sanitarios exigidos en la presente Norma.

TiTULOII
REQUISITOSSANITARIOSDE LOSESTABLECIMIENTOS
AGROINDUSTRIALES

Capitulo |

Requisitos sanitarios generales

Ubicacién de nuevos establecimientos

Art. 5.- El ingenio azucarero, la molienda de cafia de azlcar y la planta beneficiadora de café, en adelante establecimientos agroindustriales,
deben instalarse en &rearural, degjando una zona de protecciédn sanitaria dentro de su terreno, no menor de cien metros, a partir de las instalaciones de
produccién u otras instalaciones.

Agua para consumo humano

Art. 6.- El establecimiento agroindustrial debe disponer de suministro de agua para consumo de |os empleados, instalando dispensadores, ya sea
de agua envasada o0 agua potable.

La proporcién de | os dispensadores debe ser de uno por cada veinticinco trabajadores, o fraccion mayor de diez trabajadores.
Se debe promover el uso personal de recipientes para consumo de agua.

El aparato dispensador, si estipo oasis, debe lavarse tanto en su interior como en su exterior, al menos cada ocho dias, otros recipientes que se
utilicen para almacenamiento de agua de consumo, deben permanecer tapados y lavarse cada vez que queden vacios.

Proteccion e higiene de los alimentos

Art. 7.- El propietario del establecimiento, debe garantizar que haya espacio fisico y limpio que cuente con las condiciones minimas necesarias
paralaingesta de los aimentos por parte de |os trabajadores.

Quedan exentos del inciso anterior los recibideros de café, cuyos trabajadores desempefien sus labores en jornadas inferiores a las ocho horas
diarias.

En caso de existir cafeterias, comedores o restaurantes dentro de lasinstalaciones del establecimiento, se debe exigir laautorizacién sanitariade
funcionamiento respectiva de acuerdo con la Norma técnica de alimentos.

En caso de existir proveedores externos de alimentos se debe exigir que presenten el permiso sanitario de funcionamiento emitido por la UCSF
correspondiente del lugar donde fueren preparados los alimentos, asi como los carné vigente de cada manipulador de alimentos.

Instalaciones sanitarias

Art. 8.- El establecimiento debe disponer de instal aciones sanitarias | as cual es deben mantenerse en buen estado de funcionamiento y limpieza,
ademas de cumplir con lo siguiente:

a Lavamanos: Establecimientos con cien trabajadores o menos, deben disponer con al menos un lavamanos por cada quince trabajadores o
fraccién mayor de cinco. En |os establ ecimientos con mas de cien trabajadores se debe contar con a menos un lavamanos por cada veinte
trabajadores o fraccion mayor de diez. Cada lavamanos debe dotarse de jabon y toallas, o secadores de mano.
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b. Duchas: Se debe disponer con una ducha por cada cien trabajadores o0 menos expuestos a labores rel acionadas con la manipulacion de
productos quimicos, cachazay aguas residuales.

c. Inodoros: Sedebedisponer con uninodoro paraestabl ecimientos con menos de veinticinco trabajadores. En el caso de establecimientoscon
veintiséis a cien trabajadores se debe disponer con uno por cada veinticinco o fraccion mayor de diez. En el caso de establecimientos con
ciento uno aquinientostrabajadores, se debe disponer de uno por cadatreintatrabajadores o fraccién mayor dediez. En |os establecimientos
de quinientos a més trabajadores se debe disponer de un inodoro por cadatreintay cinco trabajadores o fraccion mayor de quince.

Los inodoros deben separarse por sexo. Debe instalarse por o menos un inodoro para personas con discapacidad.

d. Urinarios: En €l &reade servicios para hombres se debe instalar un urinario individual por cada cincuenta trabajadores.

Tratamiento de aguas residuales de tipo ordinarioy tipo especial
Art. 9.- El establecimiento agroindustrial debe tratar |as aguas residuales de tipo ordinario mediante |as alternativas siguientes:
a) Tratamiento primario de las aguas residuales de tipo ordinario, aprobado por el MINSAL que cuente con fosa sépticay pozo resumidero.
b) Ladescargaaun cuerpo receptor debe ser autorizada por el Ministerio de Medio Ambiente y Recursos Naturales, en adelante MARN.

c) Sistemade alcantarillado si esfactible, previa autorizacion correspondiente.

Art. 10.- El establecimiento agroindustrial, debe dar tratamiento a las aguas residuales de tipo especial mediante sistemas de tratamiento autori-
zados por el MARN, s fuerael caso.

Calidad de aguasresiduales de tipo especial, vertidas a un cuer po r eceptor

Art. 11.- Las descargas de agua residual es resultantes de | os sistemas de tratamiento que sean vertidas a un cuerpo receptor, deben cumplir con
los val ores méximos permisibles establecidos en | as tabl as respectivas del anexo 1.

Lafrecuencia minimade muestreo y andlisis de aguas residuales de tipo especial, se debe cumplir segin lo establecido en las tablas respectivas
del anexo 1.

Drenaje de aguasluvias

Art. 12.- El establecimiento agroindustrial debe disponer de un sistema de drenaje de aguas lluvias, para evitar el estancamiento de aguasy la
proliferacion de vectores.

Prevencién y control deinsectosy roedores

Art. 13.- El establecimiento agroindustrial debe implementar de manera continuay permanente, un plan de control de insectos y roedores, que
establezcalo siguiente:

a) Acciones para asegurar que los canales de aguas lluvias, canaletas y tragantes sean limpiados antes, durante y después de la época de
lluvias.

b)  Acciones documentadas paraevitar la proliferacion de insectos y roedores con métodos de controles biol égicos, fisicos o quimicos, yasea
directamente o por medio de terceros.

¢) Evauar d indice de moscas para tomar medidas de control, seguin técnica descritaen el anexo 2.

Capitulo I
Medidas generales parareducir la contaminacion ambiental

Limpieza y manejo desechos solidos comunes

Art. 14.- El establecimiento agroindustrial debe mantener limpias|asinstalacionesinternas, acerasy otros espacios no construidos, desarrollando
un plan para el manejo integral de |os desechos solidos comunes, el cual se establecerd o siguiente:

a) Deexistir generacion de desechos reciclables debe implementarse de manera gradual, el programa de separacion de materiales potencial-
mente reciclables.
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b) Los desechos sdlidos, que no puedan ser reutilizados o reciclados, deben tener una disposicion final sanitariay ambiental que no afectela
salud.

c) Losrecipientes utilizados para dep6sito de los desechos solidos comunes dentro de | as instalaciones, deben ser de material pléstico o me-
télico con tapaderay su respectiva bolsa plasticainterna, que garanticen la proteccién de los desechos del sol, lluviay animales; los cuales
se mantendran limpios y deben lavarse por |o menos unavez por semana.

d) El establecimiento agroindustrial debe contar con un centro de acopio centralizado, parael almacenamiento temporal de los desechos ge-
nerados por su actividad. El centro de acopio debe cumplir con los siguientes requisitos: piso y paredes que garantice laimpermeabilidad,
con desagiie y techado.

€) Los objetos inservibles deben eliminarse y los objetos en desuso deben colocarse bajo techo, controlando la proliferacion de insectos y
roedores.

Capitulo 111
M edidas especificas para reducir la contaminacién ambiental en el

procesamiento de la cafia de azlcar

Alternativas de uso del bagazo

Art. 15.- El bagazo de la cafa de az(car, debe utilizarse como combustible aternativo, forraje paraanimales o en su defecto se debe incorporar
en lafabricacion de abono orgénico. Se aceptaran otras alternativas tecnol 6gicas de uso del bagazo siemprey cuando se controlen |os posibles efectos
al ambientey lasalud.

El bagazo de cafia de azlicar que quede almacenado para operaciones del ingenio o moliendas debe almacenarse bajo techo, controlando la
dispersién de bagacillo, o en su defecto debe protegerse con polietileno u otro material impermeable.

Manegjoy procesamiento de la cachaza y bagacillo

Art. 16.- La cachaza debe ser manejada adecuadamente mediante procesos que no perjudiquen la salud y el medio ambiente, atendiendo lo
establecido en el permiso ambiental, si aplica.

En las zonas donde se produce bagacillo, deben tomarse las medidas para el control del particulado del mismo.

Capitulo IV
M edidas especificas para reducir la contaminacién ambiental en el

procesamiento del café

Reduccion de agua en el proceso

Art. 17.- El propietario o representantelegal delaplanta beneficiadorade café, debeimplementar medidas constatabl es para optimizar lacantidad
de agua utilizada en el proceso de despulpe y lavado del café.

Manegjo dela pulpa
Art. 18.- La pulpa de café debe tratarse en las instalaciones de la planta, con métodos que minimicen la proliferacion de moscas, zancudos,

lixiviadosy olores.

En el caso de que |la pul pa se disponga fuera de las instalaciones del beneficio de café, el traslado y disposicion debe contar con el permiso dela
UCSF.

El delegado de salud debe establecer el mecanismo parael control deladisposicion final delapulpadecafé. Si el destino final delapulpa, fuese
el trasladado a otra area de responsabilidad diferente ala ubicacion del beneficio, deben hacerse las coordinaciones entre | os establ ecimientos de salud
correspondientes para la autorizacion del traslado.
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Art. 19.- El espacio donde se acumulala pulpa no debe permitir lainfiltracion, caso contrario, seré necesaria su impermeabilizacion.

Art. 20.- El sistemade drenaje de lixiviados, debe canalizarse a los sistemas de tratamiento de las aguas mieles.

CapituloV

Requisitos sanitarios en losrecibideros de caféy el transporte de la pulpa

Recibider os de café
Art. 21.- Las condiciones sanitarias minimas que deben cumplir |os recibideros de café son las siguientes:
a) Disponer de agua para consumo humano.
b) Disponer como minimo de unaletrinasin o con arrastre de agua.
c) Tener recipientes para amacenar |os desechos solidos.
d) Losdesechos solidos en |as instalaciones de | os recibideros, se deben recolectar y darles tratamiento.
€) No sedeben observar acumulaciones de agua que permitan la crianza potencial de zancudos.

f)  No se deben observar criaderos de zancudos, ni de otros vectores.

Transporte dela pulpa
Art. 22.- Las condiciones minimas sanitarias para el transporte de la pulpa de café tratada son las siguientes:

a) El vehiculo de transporte debe reunir condiciones de la plataforma de la cama que impidan descargar o verter lixiviados por donde transi-
te.

b)  El vehiculo debe poseer una capa que e permita cubrir la carga, de tal manera que no deje residuos solidos por donde transite.
c) El vehiculo no debe ser utilizado para el transporte de alimentos.

d) Durante el transporte de la pulpa, los ayudantes del conductor no deben vigjar en la parte posterior del vehiculo o en contacto con la pul-
pa.

Art. 23.- Previo a traslado de la pulpade café fueradel beneficio, laUCSF debe coordinar con la Delegacion Local de laPoliciaNacional Civil,
parala verificacion de rutas y horarios, de tal manera que los agentes, realicen el control de los vehiculos en transito, para verificar e cumplimiento
delosliterdesay b del Articulo 22, de la presente Norma.

Capitulo VI
Almacenamiento de empaques, manejo de sustancias

quimicas, registro sanitarioy etiquetado

Almacenamiento de empaques

Art. 24.- Los empagues y envases que se empleen para el envasado del producto final, deben almacenarse en condiciones que los protejan de la
contaminacion de factores externos. El espacio fisico de almacenamiento debe mantenerse limpio y ordenado.

Manejo de sustancias quimicas

Art. 25.- El manejo y amacenamiento de sustancias quimicas deben cumplir con lo establecido en laNorma para Almacenamiento de Sustancias
Quimicas Peligrosas.

Registro sanitario y etiquetado

Art. 26.- Los productos empacados para comercializacion nacional o exportacién, deben contar con el Registro Sanitario vigente del MIN-
SAL.
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Capitulo V11

Tramite de solicitud, autorizacion, vigencia y adecuacion

Tramite de solicitud

Art. 27.- Lasolicitud parala autorizacion sanitaria o renovacion del establecimiento agroindustrial y el recibidero de café, se debe presentar en
laUCSF o en su caso en la Ventanilla de Permisos, segiin anexos 3y 4.

Si el establecimiento agroindustrial cambiade razén social o de domicilio, debe solicitar laautorizaci6n sanitariade funcionamiento nuevamente,
en un plazo no mayor de tres meses.

Art. 28.- La solicitud para autorizar las unidades de transporte de |a pulpa de café, se debe presentar en ala UCSF del area de responsa-
bilidad donde se encuentre ubicada la planta procesadora de café, 0 en su caso en el Area de permiso sanitarios, ubicada en cada Region de Salud,
segln anexo 5.

Requisitos para tramite de la autorizacion y renovacion

Art. 29.- Lasolicitud de autorizacion sanitariadel establecimiento agroindustrial y €l recibidero de café por primeravez, se debe acompafiar con
los siguientes documentos:

a) Fotocopiade Documento Unico de Identidad del propietario o representante legal.
b) Fotocopiade la Tarjetade Identificacion Tributaria de laempresa o propietario, en caso de extranjero carné de residente.
c) Fotocopia de Escritura de Constitucion, modificacion o fusion de Sociedad, aplica Unicamente a personas juridicas.

d) Copia de cdlificacion del lugar para ubicacion del establecimiento otorgada por la autoridad competente para autorizacion de primera
vez.

e) Copiadel permiso ambiental vigente, dicho requisito no aplica para recibideros de café.

Art. 30.- Lasolicitud de renovacion de la autorizacion sanitaria de funcionamiento del establecimiento agroindustria y el recibidero de café se
deben presentar con los documentos siguientes:

a) Fotocopiade DUI del propietario o representante legal.

b)  Fotocopiade NIT delaempresao propietario, en caso de extranjero debe presentar fotocopia del carné de residente.

Art. 31.- Lasolicitud de autorizacion de la unidad de transporte por primeravez o larenovacién, se debe acompanar de |os documentos siguien-
tes:

a) Fotocopiade DUI del representante legal o propietario.
b) Fotocopiade NIT delaempresa o propietario, en caso de extranjero debe presentar fotocopia del carné de residente.

¢) Ndmero de placade launidad de transportey el tonelgje.

Derecho dela autorizacién sanitaria

Art. 32.- Para efecto de otorgar laautorizacién sanitaria de funcionamiento del establecimiento agroindustrial, €l recibidero de caféy el vehiculo
de transporte de la pulpa, seré necesario que se alcance puntajes mayores o iguales a noventa por ciento de la ficha de evaluacion.

Plan de adecuacién sanitario

Art. 33.- Los establecimientos agroindustriales evaluados que no cumplan con el porcentaje establecido en el Art. 32, deben presentar un plan
de adecuacién sanitario, dentro de un plazo no mayor de treinta dias, €l cual seré aprobado por la UCSF del area de responsabilidad.

El plazo méximo para el cumplimiento del plan de adecuacién sanitario seré de un afio.

Autorizacion sanitaria de funcionamiento

Art. 34.- La autorizacion sanitaria de funcionamiento de los establecimientos agroindustriales, los recibideros de café y la autorizacion de los
vehiculos de transporte de la pul pa, serén extendidos por los Directores de las Unidades Comunitarias de Salud Familiar. También podran ser diligen-
ciados através del &reade permisos sanitarios, ubicadas en |as regional es que cuenten con este mecanismo. El Permiso se extendera por el Director(a)
Regional apartir del informe técnico del Director(a) dela UCSF, el cual debe remitirse através del SIBASI respectivo.

Después de presentada la solicitud con todos los requisitos cumplidos, €l tramite de remisién de documentos desde la UCSF a SIBASI parala
Regién de Salud y de resolucion no deben de exceder |os treinta dias habiles.
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Vigenciadelaautorizacion

Art. 35.- La autorizacion sanitaria del establecimiento agroindustrial y los recibideros de café, se otorgara para un periodo de vigencia de tres
afios seglin resolucion del anexo 9, el cual puede ser renovado por igual periodo, dicha autorizacién puede ser revocada por incumplimiento de las
condiciones sanitarias que |o acreditaron.

La autorizacion sanitaria de funcionamiento de la unidad de transporte de |la pulpa de café, tendr& un periodo de vigencia de un afo a partir de
lafecha de emision del mismo, ver anexo 10, el cual debe ser renovado por igual periodo, dicha autorizacién puede ser revocada por incumplimiento
de las condiciones sanitarias que |o acreditaron.

TITULO I
DISPOSICIONESFINALES

Capitulo Unico

Sanciones, de o no previsto, anexos, derogatoriay vigencia

Sanciones

Art. 36.- Todo incumplimiento alo establecido en la presente Norma, sera sancionado de acuerdo alo establecido en el Codigo de Salud y demés
legislacion pertinente.

Delono previsto

Art. 37.- Todo lo que no esté previsto en la presente Normatécnica, se debe resolver a peticion de parte, por medio de escrito dirigido a Titular
de esta Cartera de Estado, fundamentando técnicay juridicamente larazén de lo no previsto.

Art. 38.- Forman parte integrante de |a presente Norma |os anexos siguientes:
¢ Anexo 1. Tablas de vigilancia sanitaria de | as aguas residual es de tipo especial.
e Anexo 2. Céculo de indice de mosca
¢ Anexo 3. Solicitud para tramite del permiso o renovacion sanitaria de funcionamiento de establecimientos agroindustriales.
¢ Anexo 4. Solicitud para autorizacion sanitaria del funcionamiento de recibideros de café.
e Anexo 5. Solicitud para tramite de autorizacién o renovacién sanitaria el transporte de pulpa de café.
¢ Anexo 6. Ficha de evaluacion de agroindustrias.
* Anexo 7. Ficha de evaluacion de recibideros de café.
e Anexo 8. Ficha de evaluacion del vehiculo de trasporte de pulpa de café.
¢ Anexo 9. Autorizacion sanitaria para establ ecimientos agroindustriales y recibideros de café.

« Anexo 10. Autorizacion sanitaria para vehicul os de transporte de pulpa de café.

Derogatoria

Art. 39.- Dgase sin efecto el Acuerdo No. 117, de fecha 2 febrero de 2012, publicado en el Diario Oficial No. 22, Tomo No. 394, que contiene
la Norma técnica sanitaria para la autorizacion de funcionamiento de establecimientos agroindustriales.

Vigencia

Art. 40.- El presente Acuerdo entraré en vigencia ocho dias después de su publicacion en el Diario Oficial.

COMUNIQUESE,

DRA. ELVIA VIOLETA MENJIVAR ESCALANTE,
MINISTRA DE SALUD.
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Anexo 1
Tablas de vigilancia sanitaria de las aguas residuales de
tipo especial

Tabla 1: Valores maximos permisibles de parametros para verter aguas
residuales de tipo especial al cuerpo receptor por tipo de actividad de refinerias

de azucar y moliendas

Parametro pH DBO 5, 20 DQO Sélidos Aceites y Sélidos T°
(mg/litro) (mgllitro) | suspendido| grasas sedimentables
s totales (mgllitro) (ml/litro)
Valores 55a 400 600 150 30 30 20-35°C
maximos 9.0 1)
Permisibles

1) En el caso de la temperatura del H,O de descarga al cuerpo receptor no podra alterar + 5°C, con
respecto a la temperatura natural del cuerpo hidrico, para lo cual se debe presentar el analisis del cuerpo
receptor por parte del interesado.

Fuente: Adaptado de la NSO 13.49.01:09 agua. Aguas Residuales Descargadas a un Cuerpo Receptor.

Tabla 2: Frecuencia minima de muestreo y analisis de aguas residuales de

acuerdo al caudal de descarga en metros cubicos por dia (refinerias de azucar y

moliendas).
3 I

Caracteristicas m® por dia

<50 > 50
pH, Sdlidos Sedimentables y Mensual Semanal Diario
Caudal
Grasa y aceites Anual Semestral Trimestral
DBO 5,20 (5 dias a 20°C) Trimestral Trimestral Trimestral
DQO
Sdélidos Suspendidos Totales Anual Semestral Trimestral




Las caracteristicas: Temperatura, pH, Sdlidos Sedimentables y Caudal, no
requieren ser practicados por un laboratorio acreditado, sin embargo el DBO y
DQO deben ser realizados por laboratorios acreditados.

Fuente: Decreto 39, Reglamento Especial de Aguas Residuales, 31 mayo afio 2000.

Tabla 3: Valores maximos permisibles de parametros para verter aguas
residuales de tipo especial al cuerpo receptor por tipo de actividad (beneficiado
de café).

Parametro pH DBO 5, DQO Turbidez Sdélidos Aceites Solidos T°
20 (mg/ suspendidos | y grasas | sedimentables
(mg/lt.) litro) UNT totales (mg/litro (ml/litro)
)
Valores 55-9? 2000" 2500 3) 1000 30 40 20-35
maximos °C 4
permisibles

1) Siempre y cuando el cuerpo receptor lo permita.

2) El valor de PH 5.5 — 9.0 aplica para descargas en aguas implicas; definiéndose un valor de PH entre 6.0
a 9.5 para vertidos en aguas costero marinas

3) No se incrementara en 5 Unidades la turbidez del cuerpo receptor

4) En todo caso la temperatura del H,O de descarga al cuerpo receptor no podra alterar + 5 °C, con
respecto a la temperatura natural del cuerpo hidrico receptor (Para lo cual se debera presentar el andlisis
del cuerpo receptor por parte del interesado)

Fuente: NSO 13.49.01:09 agua. Aguas Residuales Descargadas a un Cuerpo Receptor.

Tabla 4. Frecuencia minima de muestreo y analisis de aguas residuales de tipo
especial (beneficiado de café)

Caracteristicas Caudal m®/ dia
<10 10 a 100
Temperatura, pH, Sélidos Sedimentables y Caudal Mensual Semanal Diario
Demanda Bioquimica de Oxigeno (DBO’5); Anual Semestral Trimestral
Demanda Quimica de Oxigeno (DQO); Anual Semestral Trimestral
Grasas y aceites (Gy A); Anual Semestral Trimestral
Sdlidos suspendidos totales (SST), Anual Semestral Trimestral

Fuente: Decreto 39, Reglamento Especial de Aguas Residuales, 31 mayo afio 2000

Las caracteristicas: Temperatura, pH, Sdlidos Sedimentables y Caudal, no
requieren ser practicados por un laboratorio acreditado, sin embargo el DBO y
DQO deben ser realizados por laboratorios acreditados.
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Anexo 2.
Calculo de indice de mosca

Ciclo de vida y habitos de la mosca:

1. Ciclo de vida: sufre una metamorfosis completa (huevo, larva, pulpa y adulto)
Huevo doce a veinticuatro horas, Las tres etapas del estado larvario duran de
tres a veinticuatro dias. Pupas cuatro a cinco dias. Durante el calor se producen
dos o mas generaciones de moscas por mes.

2. Les atraen fuertemente las heces y todas las materias organicas en
descomposicion, sin embargo no viven mas de cuarenta y ocho horas sin agua.

3. Longevidad de doce dias a cuatro semanas.

Evaluacion del indice de moscas

Las encuestas de moscas se hacen para determinar la clase y cantidad de moscas
que existen en un area determinada, para lo cual se debera seleccionar diez areas
de muestreo ubicadas dentro y fuera de las instalaciones del establecimiento
agroindustrial. El criterio de seleccion de los sitios estara baso en criterios técnicos
como por ejemplo los siguientes: 1. Nucleos de poblacion cercanos al perimetro de
la agroindustria, 2. Lugar de acopio de los desechos, 3. Lugares con arrastre de
olores por el viento, otros.

Procedimiento de evaluacién del indice de moscas
Para evaluar la densidad se usan trampas para moscas. En este caso se
recomienda realizar el siguiente procedimiento:

1. Se coloca cebo de material atrayente (pescado, estiércol, basura organica
y otros atrayentes) dentro de un contenedor (este puede ser una cubeta
plastica de cinco galones).

2. Después de transcurridos cinco minutos se coloca sobre la cubeta la
rejilla (puede ser un cedazo), que evite la salida de las moscas que estan
dentro del contenedor sobre el cebo.

3. Se cuentan las moscas atrapadas dentro del recipiente.

4. Se repite la operacion en cada una de las diez areas que conforman la
unidad de evaluacion.

5. Se escogen los cinco conteos mas altos y se saca el promedio, que
constituye el indice de moscas que genera el lugar evaluado.
indice de moscas mediante rejillas.

indice Control recomendado
0-2 No tratamiento
3-5 Tratamiento si es posible
6-20 Programa de tratamiento
21y mas Tratamiento inmediato
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Solicitud para tramite del permiso o renovacion sanitaria de

funcionamiento de establecimientos agroindustriales

Anexo 3

Lugar , fecha

Dr. (a)

Director(a) de la Unidad Comunitaria de Salud Familiar

Presente.

Yo, , de anos de edad, con residencia en
, portador de D.U.l. No. , de

profesion u oficio y en calidad de

(Administrador, propietario o representante legal), de

(nombre de la empresa), a usted con todo
respeto solicito que previo a los tramites legales correspondientes, se nos conceda
la (autorizaciébn o renovacion) para el  funcionamiento de
(nombre de la Empresa), la que se encuentra ubicada

en
(direccion).

Sometiéndome ademas al proceso de inspeccion sanitaria que de esta solicitud se
derive.

Para lo cual sefalo para notificacion la siguiente direccion:

tel. fax.

Solicitante

Para llenado por la autoridad:

Region de Salud: ,  SIBASI
Nombre del establecimiento de salud:

f. , sello , fecha de recepcion:

(De quien recibe)
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Anexo 4
Solicitud para autorizacién sanitaria del funcionamiento de
recibideros de café

Lugar , fecha
Dr. (a)
Director(a) de la Unidad Comunitaria de Salud Familiar de:
Presente
Yo, de afios de edad, con
residencia en
Portador de DUI. N°. de profesion u oficio y
en calidad de (propietario o  representante  legal)
de; (nombre de la planta beneficiadora), a usted con el debido

respeto solicito que previo a los tramites legales correspondientes, y al cumplimiento de la
normativa, se nos conceda La Autorizacién Sanitaria para el Funcionamiento de:

(nombre del recibidero de café), el que
se encuentra ubicado en: (direccion).
Sometiéndome ademas al proceso de inspeccidn sanitaria que de esta solicitud se derive y a la
legislacion vigente.

Para lo cual sefialo para oir notificaciones la siguiente
direccién
teléfono -Fax
f.
Solicitante

Para llenado por la autoridad:

Regi6n de salud: , Nombre del establecimiento de salud:

f. , sello , fecha de recepcion:

(De quien recibe)
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Anexo 5
Solicitud para tramite de autorizacién o renovacién sanitaria para el
transporte de pulpa de café.

Lugar , Fecha
Dr. (a)
Director(a) de la Unidad Comunitaria de Salud Familiar de
Presente
Yo, de afios de edad, con
residencia en
Portador de DUI. N°. de profesion u oficio y
en calidad de (propietario del
vehiculo):

(Especificar placa. tipo y tonelaje), a usted con todo respecto solicito, se me conceda la
(autorizacion o renovacion) sanitaria para el traslado de pulpa de café,

de la planta beneficiadora
(Nombre de la Planta), hacia la finca u otro sitio ubicado en:

(Direccion

exacta con referencias).

Sometiéndome ademas al proceso de inspeccion sanitaria que de esta solicitud se derive y el
cumplimiento de las disposiciones de la normativa.

Para lo cual sefialo para oir notificaciones la siguiente
direccion
teléfono Fax
f.
Solicitante

Para llenado por la autoridad:

Regién de Salud: , SIBASI:
Nombre del establecimiento de salud:

f. , sello , fecha de recepcion:
(De quien recibe)

f- sello , fecha de resolucion:
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Anexo 6

Ficha de evaluacién de Agroindustrias para procesamiento de cana de
azucar y café en uva

Region de Salud: SIBASI

Unidad Comunitaria de Salud Familiar:

Nombre del Establecimiento Agroindustrial:

Direccion completa:

Teléfono: , Fax: , E-mail:

Instrucciones: Evalie cada una de las condiciones sanitarias siguientes:
Apunte toda falta de cumplimiento. Si una partida no es aplicable escriba
PNA.

Aspectos . o Puntaje Calificacién _
sanitarios a Requisito sanitario . Observaciones
maximo
evaluar
1. La actividad agroindustrial
esta ubicada en el area rural,
dejando un perimetro de
L seguridad dentro de su
Ubicacién 9 . 4
terreno no menor de cien
metros a partir de las
instalaciones de produccion u
otras instalaciones.
2. Se cuenta con el
suministro de agua apta en
calidad y cantidad para el 4
consumo humano de acuerdo
a la norma respectiva
3. Se
Agua para han
gua p instalad
consumo
o}
humano .
dispens
adores,
ya sea
de
agua
envasa
da o]
agua




potable
en la
proporc
ion de
1 por
cada
25
trabaja
dores o
fraccio
n
menor
de 25.

4. Se ha promovido el uso
personal de recipientes para
tomar agua.

5. Se
encontr
o el
aparato
dispens
ador
limpio y
en
buenas
condici
ones
de
funcion
amient
o

Proteccion
e higiene de
los
alimentos

6. Existe un espacio fisico,
limpio y que cuente con las
condiciones minimas
necesarias para la ingesta de
los alimentos de los
trabajadores

7. En
caso
de
existir
cafeteri
a,
comed
or o
restaur
ante,
cuenta
con la
autoriz
acion




sanitari

a de
funcion
amient
o, de
acuerd
o a la
Norma
Técnic
a de
Aliment
o]
vigente
8. El propietario del
establecimiento
agroindustrial, exige a los
proveedores externos de 3
alimentos, como minimo que
presenten el carné vigente de
cada manipulador de
alimentos
9. Lavamanos: Si el
establecimiento tiene 100
trabajadores o menos: 1
lavamanos por cada 15
trabajadores o fraccion mayor 3
de 5. Si el establecimiento
tiene mas de 100
trabajadores: 1 Ilavamanos
por cada 20 trabajadores o
fraccion mayor de 10
10. Los
lavama
nos
estan
., dotado
Instalacion
sanitarias s ’de
jabon y
toallas,
o]
secado
res de
mano

11. Duchas: 1 ducha por
cada 100 trabajadores
expuestos a labores
relacionadas con la
manipulacién de productos
quimicos, cachaza y aguas
residuales

12.




Inodoro
s: si el
estable
cimient
o tiene
menos
de 25
trabaja
dores 1
inodoro
para
estable
cimient
os. Si
tiene
de 26 a
100
trabaja
dores:
1 por
cada
25 o]
fraccio
n
mayor
de 10.
Si tiene
101 a
500
trabaja
dores:
1 por
cada
30
trabaja
dores o
fraccio
n
mayor
de 10.
Si tiene
de 500
a mas
trabaja
dores:
1 por
cada
35
trabaja
dores o
fraccio
n
mayor




de 15

13. Se ha instalado por lo
menos un inodoro para
personas discapacitadas

14.
Urinari
0s. se
ha
instalad
o 1
urinario
individu
al  por
cada
50
trabaja
dores.

15.Las instalaciones
sanitarias estdan en buen
estado de mantenimiento,
funcionamiento y limpieza,
separados por sexo

Tratamiento
de aguas
residuales
de tipo
ordinario 'y
tipo

especial

16. El establecimiento trata
las aguas residuales de tipo
ordinario mediante las
alternativas sefialadas en
Articulo 9y 10

17. El
estable
cimient
0] da
tratami
ento a
las
aguas
residua
les de
tipo
especia
|
median
te
sistema
s de
tratami
ento
autoriz
ados
por el




Ministe

rio de
Ambien
te y
Recurs
os
Natural
es, Ssi
fuera el
caso
Valores de | 18. Las descargas de agua
descara de | residuales tipo  especial
agua resultantes de los sistemas
residuales de tratamiento que sean
de tipo | vertidas a un  cuerpo 3
especial a | receptor, cumplen con los
un cuerpo | valores maximos permisibles
receptor establecidos en las tablas
respectivas del Anexo 1
19. Se cuenta con un sistema
Drenaje de | de drenaje de aguas lluvias
aguas para evitar el estancamiento 2
lluvias de aguas y la proliferaciéon de
vectores
20. El establecimiento ha
implementado de manera
continua y permanente, un
plan de control de insectos y
roedores, que establezca:
Acciones para asegurar que
Prevencion | los canales de aguas lluvias,
y control de | canaletas y tragantes sean
insectos y limpiados antes, durante y 4
roedores después de la época de
lluvias. Acciones
documentadas para evitar la
proliferacion de insectos y
roedores con meétodos de
controles bioldgicos, fisicos o
quimicos. Se evalla el indice
de moscas
21. El establecimiento
mantiene limpias las
N instalaciones internas, aceras
Limpieza y . 2
manejo y otr_os espacios no
construidos
desechos
solidos
comunes 22 Los
recipie
ntes

utilizad




0s para
deposit
o] de
los
desech
os
solidos
comun
es
dentro
de las
instalac
iones,
son de
materia
|
plastico
o]
metalic
0 con
tapader
a, que
garanti
cen la
protecc
ion de
los
desech
os del
sol,
lluvia y
animal
es

23. El establecimiento cuenta
con un centro de acopio
centralizado, para el
almacenamiento temporal de
los desechos generados por
su actividad. El centro de
acopio cumple con los
siguientes requisitos: piso y
paredes que garantice la
impermeabilidad, con
desagule y techado

24. Los
objetos
inservib
les se
elimina
ny los




objetos
en
desuso
estan
colocad
os bajo
techo,
control
ando la
prolifer
acion
de
insecto
S y
roedore
s

Alternativas
de uso del
bagazo

25. El bagazo de la cafa de
azucar, se utiliza como
combustible alternativo,
forraje para animales o en su
defecto se incorpora en la
fabricacion de abono
organico.

26. El
bagazo
de
cafa
que
quede
almace
nado
para
operac
ones
del
ingenio
y
molien
das se
almace
na en
areas
bajo
techo;
control
ando la
dispersi
6n de
bagacill
o en su
defecto
se




protege

rse con
polietile
no u
otro
materia
I
imperm
eable
27. La cachaza es manejada
adecuadamente mediante
procesos que no perjudiquen
la salud y el medio ambiente, 3
atendiendo lo establecido en
el permiso ambiental, si
aplica
28. En
las
zonas
donde
se
Manejo vy produc
procesamie e
nto de |la bagacill
cachaza vy o, se
bagacillo han
tomado
las
medida
s para
el
control
del
particul
ado
del
mismo
29. En la planta
beneficiadora de café, se han
Reduccion implementado medidas
de agua en | demostrables para optimizar 2
el proceso la cantidad de agua utilizada
en el proceso de despulpe y
lavado del café
Manejo de 30. La pulpa de café se trata 3
la pulpa en las instalaciones de la

planta, con métodos que
minimicen la proliferacion de




moscas, zancudos, lixiviados
y olores

31. En
el caso
de que
la
pulpa
se
dispon
ga
fuera
de las
instalac
iones
del
benefici
o de
café, el
traslad
Y y
disposi
cién
cuenta
con la
aproba
cion de
la
UCSF

32. El espacio donde se
acumula la pulpa no permite
la infiltracién, caso contrario,
se ha impermeabilizado

33. El
sistema
de

drenaje
de

lixiviad
0s, se
ha

canaliz
ado a
los

sistema
s de
tratami
ento de
las

aguas
mieles

Almacenami
ento de

34. Los empaques y envases
que se empleen para el




envasado del producto final,
son almacenados en
condiciones que los protejan
de la contaminacion de
factores externos, el espacio
fisico de almacenamiento se
mantiene limpio y ordenado
35. El
espacio
empaques fisico
de
almace
namien )
to se
mantie
ne
limpio y
ordena
do
36. EL manejo y
almacenamiento de
. sustancias quimicas cumple
Manejo de 9 : P
. con lo establecido en la
sustancias e« 3
. norma sanitaria “Norma para
quimicas )
Almacenamiento de
Sustancias Quimicas
Peligrosas”
37. Los productos
. empacados ara
Registro pacados P
o comercializaciéon nacional
sanitario y S 3
. 0 exportacion, cuentan con
etiquetado ; o
el Registro Sanitario
vigente del MINSAL.
Total PMA 100
Total SPO
Total PN/A
Férmula calificacion obtenida: SPO X 100
PMA-PN/A

Donde SPO: suma de puntos obtenidos
PMA: puntaje maximo asignado
PN/A: puntos que no aplican

Cuando el aspecto a evaluar exigido por la norma no sea necesario (Escribir N/A en el interior de
la casilla de la tabla de calificacion).

Calificacion obtenida: . Fecha de evaluacion:




Personal que labora en la industria

Temporada alta

Temporada baja

Total

Eventuales

Permanentes

Total

Control de tipo de inspeccion, coloque una X donde corresponda:

Inspeccién de primera vez :

Inspeccién para renovacion:

Inspeccién por denuncia

Nombre y cargo del delegado de salud:

Fecha de realizacion de la inspeccion:
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Ficha de evaluacion de recibideros de café

Region de Salud: SIBASI:
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Unidad Comunitaria de Salud Familiar:

Nombre del Establecimiento del Recibidero de café:

Direccion completa:

Telefono: , Fax: E-mail:

Aspectos Puntaje Calificacion

Observaciones

sanitarios Requisito sanitario -
maximo
a evaluar

de primera
inspeccion

El recibidero dispone de

20
agua para consumo humano.

Tiene
como
minimo
una
letrina
sin o)
con
arrastre
de

agua.

20

Requisitos
sanitarios
en los

Tiene recipientes para
almacenar los desechos 20
solidos.

recibideros
de café Los

desecho
s

solidos
en las
instalaci
ones de 15
los

recibider
0s, se
recolect
an y
reciben




tratamie
nto.
No se observan
acumulaciones de agua que
permitan la crianza potencial 10
de zancudos u otros
vectores.
No se
observa
n
criadero 15
S de
zancudo
s
Total PMA 100
Total SPO
Total PN/A

Foérmula calificacion obtenida:

SPO

PMA-PN/A

X100
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Anexo 8

Ficha de evaluacion del vehiculos de trasporte de la pulpa de café

Unidad Comunitaria de Salud Familiar:

Nombre del propietario del vehiculo:
No. de placa: Tonelaje del vehiculo:
Direccion completa:
Lugar de traslado de la pulpa:

Lugar de destino final de la pulpa:

Aspectos
sanitarios a
evaluar

Calificacién Observaciones
de primera
inspeccion

Puntaje

Requisito sanitario -
maximo

Transporte
de la pulpa

El vehiculo de transporte
reune condiciones de la
plataforma de la cama que 35
impidan descargar o verter
lixiviados por donde transite.

El
vehicul
o]
posee
una
capa
que le
permita
cubrir
la
carga,
de tal
manera
que no
deje
residuo
s
soélidos
por
donde

20




transite

El vehiculo de transporte de la
pulpa no se utliza para el 25
transporte de alimentos.

Durant
e el
transpo
rte de
la
pulpa,
los
ayudan
tes del
conduct
or no 20
viajan
en la
parte
posteri
or del
vehicul
0 0 en
contact
oconla

pulpa.

Total PMA 100

Total SPO

Total PN/A

Férmula calificacion obtenida: SPO

PMA-PN/A X100
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Anexo 9

Autorizacidén sanitaria para establecimientos agroindustriales y recibideros
de café.
Certificacion No.

El infrascrito delegado del Ministerio de Salud, por medio de la presente Certifica

que el Sr. , quien se identifica con el

Documento Unico de Identidad No: , ha solicitado el

la Autorizacion Sanitaria de:

, quien ha cumplido con

los requisitos Sanitarios que la Normativa establece. Por tanto se le entrega la

presente certificacion de autorizacién sanitaria de:

Ubicado en:

Y a solicitud del interesado, se le extiende la presente en:

f. sello

Nombre del Director(a)
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Anexo 10

Autorizacidén sanitaria para vehiculos de transporte de pulpa de café

Certificacion No.

El infrascrito delegado del Ministerio de Salud, por medio de la presente Certifica

que el Sr. , quien se identifica con el
Documento Unico de Identidad No: , ha solicitado el
la Autorizacion Sanitaria de: quien ha cumplido

con los requisitos Sanitarios que la Normativa establece. Por tanto se le entrega
la presente certificacion de autorizacion sanitaria de (especificaciones del

vehiculo: placa y tonelaje):

Para que transporte la pulpa de: ,

hacia:

Y a solicitud del interesado, se le extiende la presente en:

f. sello

Nombre del Director(a)
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