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_sportunidades, cerramos fratos.
, CONTRATO DE COMPRA VENTA

¥ECHA : 21 _DE_SEF’TIEMBR_'_E 2018 _ _ CONTRATO No.: 24677

I'TTPO DE ENTRECA: ENTREGA A PLAZO VIGENCIA HASTA: 21/12/2018

;\'08‘ IBRE OFERTA: MB NO. 7618000019 DENDMINADA CONTRATACION EESIéOSS SERVICIOB DE ALIMENTACION

- PARA PACIENTES DE DIFERENTES PENDENCIAS DE] _

E’;onum : LOTE 10 SERY. OE ALIMENTACION U. M. SANTIAGO DE MARIA

UNIDAD : LOTE ORIGFX ; Indiferante

CANTIDAD : 1.00 ' PRECIO UNITARIO USS :  54,700.000000
{PLAZODE ENTREGA:  SEGUN ANEXO PLAZO DE PAGO ® 30 DIAS CORRIDOS
$ARANTTA FIEL COMPLIMIENTO: 10% '

PUESTO DE BOLSA O LICENCIATARIQ COMPRADOR: BOLPROS S A DECV

AGENTE DE BOLSA CUMPRADGR: ANA EVELYN RIVERA

No. CREDENCIAL: | | 68

PUESTO DE BOLSA U LICENCIATARIO VENDEDOR: ANTARES INVERBIONES, 8.A. DE C.V., PUESTO DE BOLSA

DE PRODUCTOS Y SERVICIOS
AGENTE DE BOLSA VE NDEDOR: UDEA AZUCENA ROMERD MEJIA
B \o. cnmmcm.. '
DATOS DE LIQUIDACION MONE‘I‘ARM

VALORNEGOCIADO: o LSS 54,700.00

COMISION DE LA BOLSA: USS 273.50 Uss 273.50 |
TVA S/COMISTON BOLSA: ' UAS 35.56 Uss 36.68
VA S/VALOR NEGOCTADO : LSS 7,411.00 ' '
frortaL: - o | vss 82,120.06 uss '~ 409.08

(JOBSERVACIONES:  MONTO NEGOCIADO NO INCLUYE NINGUN TRATAMIENTO FISCAL APLICABLE AL REGIMEN

TRIBUTARIO. ESTG DEPENDERA DEL SUJETO Y NATURALEZA DEL BIEN NEGOCIADO. -~ ~
OFERTA DE COMPRA S}I:LQ'TE

ORIGINAL-BOLPROS






Anexo de Conirato 24677, Oferta de Compra No 54, 21/09/2018

2 - GARANTIA EIEL CUMPLIMIENTO de Contrato: 10% + IVA del valor contratado.

Las Garantias de Mantenimiento de oferia vy fiel cumplimienic del contrato se
deberdn de emitir g favor de la Bolsa de Productos de H Salvador, Sociedad
Andnima de Capital Yariable y serdn devueltas una vez se cumpla con los
términos del contrato y conforme a la normativa de La Bolsa.

La garantia podrd constituirse a fravés de Flanzas emitidas por afianzadoras,
cseguradoras o Bancos autorizados por fa Superdntendencia del Sistema
Financlero: o cheques certificados o cheque de cojq, librado contraun Bonco
regulcdo por la Ley de Bancos ¢ de 8ancos Cooperaiivos vy Sociedades de
Ahorroy Crédito, los cuales deberdn ser depositades o la cuento a nombre de
Bolsa de Producios de B Salvador, Sociedad andnima de Capilal Voriable No.
1301-13795 det Banco Cuscaildn,

Penalizacion
econdémicay
ejecucion
coachva

PENALIZACION ECONOMICA Y EJECUCION COACTIVA,

Eincurnplimiento a lo contratado por parte del suminiktrante serd sancionado
conforme lo establecido en & Reglamento e Instructivos espacicles de
BOLPROS, S.A.DECV.

PENALIZACION POR INCUMPLIMIENTO DE CONTRATO

En el case que el proveedor entregue los productos o brinde el servicio de
forma diferente a lo requerido en estas condicionss v establecido en el
Contrato v sus Anexos, aplicard una penalizacién del CERO PUNTO QUINCE
POR CIENTO {0.15%}) sobre el monio de o entregado sin cumplir con lo
establecido en el contfrato.

La Pendilizacion gue deberd ser calculada por la Insfifucion Compradora en
conjunte con la Unidad de Servicios Instifucional USI de BOLPROS, S.A. DE
C.V., guien representa a la Instiucion Compradora en este proceso, remifird
al Puesto de Bolsa Vendedor para ia cancelacion respectiva por el proveeador
en el Depariamento de Tesorera institucional, denfro de {os cinco dias
calendarios siguientes de la notificacion de la Unidad de Servicios Institucional
- BOLPROS, S.A. DE C.V,, por medio de la cual se le comunicd la imposicion de
I penalizacion,

Pora iniciar iy gestion de cobro con la enfidad compradora debe adjuniare
el recibe de pago de lo pendlizacion si la hubiere y ademds deberd
considerarse [ fecha de corte de recepcitn de documentas a cobro por
parte de ka enlidad compradora para la emision del guedan correspondiente.

Lo Institucion Compradora segin seq el caso, podrd efectuar, ¢l cobro de o
penalizacion ya sea mediante el pago directo por parfe del cliente vendedor
o mediante el descuenio bajo figura de compensacion cuando efectie el
poge del producto o servicio, previa aulorizacion por escrito por parte de o
Unidad Financiera insfitucional.

PROCEDIMIENTO PARA LA DETERMINACION DE  INCUMPLIMIENTO E
IMPOSICION Y CALCULO DE PENALIDADES

g} Determinacidn de o penalidad:
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Anexo de Confrato 24477, Oferta de Cdmpra No 54, 21/09/2018

« B Administrador de Confrate notificerd a lo Unidad de Servicios
Instfiucionaites USI de BOLPROS, S.A. DE CV. quien represenia al
comprador, con nota y documeniacion de respaldo de lo incumplido.

e Lo Unidad de Servicios Institucionales USI de BOLPROS, S.A, DE C.V en
conjuntc con o institucidn compradora colcula pendlizacidny enfrega
a Puesto de Bolsa vendedor v éste g lo empresa proveedora.

« La empresa se presenia o cancelar penalizacion al 1SSS v sigue los
pasos determinados en el literal bl

b} Procedimiento para el pago de la pendlidad:

»  Preserdarse ala Seccion de Cuenias por Cobrar para que les creen la
Cueanta por cobrar en el sistema,

+ luego pasar o Gestorg de Cobros porg que les generen el
mandamienic de pago y

«  Pogar en Caoja Express del Banco Promérica ubicade en lo Torre
Adrministrativa 1S5S,

EJECUCION COACTIVA POR INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO.

En caso que los servicios no sean enfregados, segun lo soliciado en las
condiciones de compra. La Unidad de Servicios instifucionales USH de BOLPROS,
S5.A. DE C.V deberd solicitar o la Bolsa que efectie la gjecucidon coactiva
del contrato porio no cumplido. de conformidad o los Art. 79 v siguientes del
instructivo de Operaciones v Liquidaciones de o Bolsa de Producios de H
Salvador, S.A. DE C.V.; dicha soliciiud deberd ser diigida ol Gerente General
de BOLPROS, S.A. DE C. V., v deberd contener la informacion relativa ol nimere
de confraio, condicicnes incumplidas, monio equivalente al incumplimiento,
y foda aquella informacién que permita establecer, identificar y cuantificar el
incumplimiento.

Los 5§ dics habies para soliciiar la ejecucion coactiva por lo no cumplido, se
contardn a partie de la fecha de notificacién del incumplimiento contraciugi
o ¢ partl del Ullime dia del plazo concedido con pendlizacién; conforme g los
dispuesic en los ot 79 v siguientes del bistructive de Operaciones vy
Lliquidaciones. '

Serd obligatorio pora ef Puesio de Bolsa y la Unidad de Servicios institucionales
USI contrafantes, gue, en coso de existir acuerdos enfre las partes, dichos
acuerdos sean informados & o Bolsa, anfes de o realizacion de los nuevas
ruedas de negociacion en virlud de la gjecucion coactiva; caso contrario la
Bolsa confinuard con el proceso de ejecucion hasta la liquidacién de la
gorantia,

bBocumentacion
para framitar
cobte ¥ Fecha de
page de anlicipos

FACTURACION DIRECTA, (LOS PAGOS SON MAENSUALES)
Fara que el 1588 haga efectivo el pago, el proveedor deberd adjuntar
a) Factura  duplicado-cliente o nombre  del  INSTITUTO
SALVADORENQ DEL SEGURO SOCIAL, con VA incluido, en eriginal

y de producios o -y copia. ) , .
servicios b] Factura [dupiicade cliente)] con las deducciones de ley por
/\;"5?5““}‘5 importe mayor a $113.00 firmada v sellada por adminisirador de
o }5& contrato

Iyﬁ?éb R@Lpg@é‘-’l}\\
e

<

i

) OPERACIONES &
o) £

Pagins & de 63

)

e 0
>

0,




Anexo de Contrato 24677, Oferta de Compra No 54, 21/0%2/2018

108 )
AR

) Orden de enfrega emitida por BOLPROS, S.A. DE CV. (para el
witimo pago}

d] Folocopia del Contrato compraventa.

e} Acta de recepcion elaborada en SAFISSS, en originial, frmada v
selioda a entera satisfaceidn por guien enfrega v recibe el bien.

) Fotocopia del difimo recibo de colizaciones del Régimen Salud
del i85S, que demuesire gue a8l proveedor no se encuentran en
NIore.

Los pages se efectuard en un plazo de 30 dias Calendarios después de haber
recihido Quedan en id institucién compradora.

Parc cobro deberd presentar lo documentacion en la Secciéon Tramite de
Pago, del Depto. de Tesoreria o en &l lugar que la Unidad Finonclera
instifucional lo autorice.

Para iniciar lo gestidn de cobro con la enfidad compiadora debe adjuntarse
el recibo de pago de la pendlizacion s la hublere vy aodemds deberd
considerarse la fecha de corte de recepcion de documentos a cobro por
poarte de la entidad compradera para la emision del guedan correspondiente,

Lo Institucion Compradora y USI/BOLPROS deberdin informar a la Bolsa cuando
efectoan el pago de tos productos o servicios recibidos; o su vez el Puesto de
Bolsa Vendedor y el Cliente Vendedoaor deberdn presentar a 1a Bolsa y a al
USI/BOLPROS ias dradenegs de entrega firmadas v sellodas por to Institucion
Compradora, copia del quedan que certifica que va reclizd el cobro e
informar o la Bolsay ala USI/ BOLPROS cuandio haya rec:tbn:io el pago por parte
de o institucidn Compradora,

PAGO DIRECTO ELECTRONICO CON ABONO A CUENTA.
El 1888 ha corttratado con Banco Cuscafldn, S.A., Banco DAVIVIENDA, SA. v

Banco Agricola, S.A., la modalidad de pago con abono a cuentd, paralo cual
el proveedor una vez conlratade, deberd proporcionar su ndrmere de cuenta
al que se efeciuardn los abonos, debiendo ser un nimero Onico de cuenta por
el proveedor independientemente del nimero de contraios gue frme comla
instifucion {Arexo No, 11}

Bl proveedor deberd preseniar los documentos de respalde indicados en las
presentes Condiciones de Compra. La enfregu de dichas documentos lo harg
el proveedor en o Seccidn Tidmite de Pagos del Deparfomento de
Presupuesto, © en el lugar gue la Unidod Financierg Institucional lo autorice.

£l iempo de pogo serd 30 dius calendarios después de emilido el quedan.

La Institucion Compradora v la US/BOLPROS deberdn informar a o Bolsa
cuando efecttan el pago de los productos o servicios recibidos: o su vez el
Pussto de Bola Vendedor vy el Cliente Vendedor deberdin preseniar a 1o Bolsa
las ordenes de erndrega firmadas vy sellodas por 1o Instifucion Compradora,
copia del quedan que cetfifica gue ya redlizé el cobro e informar o ia Bolsa
cuando haya recibido el pego por parte de la Institucion Compradora.

// < A ROPROS Y
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Anexo de Conirato 24677, Oferta de Compra No 54, 21/09/2018

Gtras Condiciones

1. B contrato se dard por cumplico siempre v cuando el vendedor haya
eniregade el 100% de lo contratodo.

2. FORMULARIO PARA LA IDENTIFICACION DEL PROVEEDOR
Al siguiente dia hébil de cerrado e contralo, el Puesto de boba vendedor
deberd presentar ala USI/BOLPROS el ANEXO Neo. 1%,

3. Unavez cerrado el contrato, el puesto de bolsa vendedor deberd detallar

los precios unfiarios, el IVA, precio unitario con IVA Incluido y monto global
con VA incluido, detdllande sf costo individuagl por cada codigo, de
acuerdo con lo requerido ANEXO N° 2, el cual deberd ser enfregado dla
Ustun dia habil después del cieme.

Prorrogas y | Se aceptan redalizar adendas al contrato de acuerdo con los Arf. 82 v 83 del

adendas al | inshructivo de Operaciones y Liquidaciones de La Bolsa,

contraio Se podran aceptar solicitudes de prérrogas a los plozos de entrega de
acuerdo con lo dispuesto en el art. 86 del Inshuctive Operaciones vy
Liguidaciones de Lo Bolo, solo si fuera convenienie o los intereses
institucionales.
POR NINGUN MOTIVO SE DARA TRAMITE A SOLICITUDES DE ADENDAS
PRESENTADAS DE FORMA INCOMPLETA O EXTEMPORANEA.

Vigencia del H contrato tendrd una vigencia de qguince (15) meses contados a partlir de

Conirato cernada la rueda de negociacion en BOLPROS, S.A DE C.V.
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Anexo de Contrato 24677, Oferta de Compra No 54, 21/09/2018
CONDICIONES DE COMPRA

1. OBJETO DE CONDICIONES DE COMPRA

Hinstituto Salvadorefio del Seguro Social, o fravés de la Bolsa de Producios de Bl Salvador, S.A,
de CV. [BOQLPROS, S.A. de CV.), somete g compelencia el proceso de compra MB N°
7G18000019 DENOMINADA “CONTRATACION DE LOS SERVICIOS DE ALIMENTACION PARA
PACIENTES DE DIFERENTES DEPENDENCIAS DEL IS88”, se requiere el Servicio para suplir lo
pecesidad de aAlimentacion para pacientes de los Hospitales Polficlinico Roma v Zacami,
Hospitales Amatepec, Generadl vy Regional de San Miguel y los Unidades Médicas
Zacatecoluca, Usulutdn, Santicgo de Maria, Puerte &l Triunfo, La Unidn , lopange ¥ Soyapango
del ISSS.

2. FACULTAD DE VERIFICAC|ON DEL 18SS.-

En cualguier momenia el 138§ podrd verificar y/o soliciar ampliaciones o aclaraciones sotre la
documeniacion g informacién presentada por los oferentes,

H plaze pora gue el oferente presente la informacicon o aclaracion reguericla serd sefclado a
fravés de la USI/BROLPROS, quien serG el encargado de hacer el requerimiento al oferente. Dicho
plaze se contard en dias v horas héabiles de o Bolsa, iniciard a portir del dia siguiente de la
notificacion.

3. CONSIDERACIONES GENERALES. -

3.} FORMAS DE OFERTAR/NEGOCIAR-

Segun la canticiad de codigos ofertados, los participantes podrdn ofertar de lor forma siguiente:

= En forma Total ofertando fodos los codigos solicttados por fodos los Centros de Atencion
= En forma Parcial por Centro de Atencidn, tomando en cuenta el folal de codigos
requendos en coda uno de elios.

3.2 INSTRUCCIONES GENERALES SOBRE [ A PRESENTACION DE LAS OFERTAS TECNICAS.

3.2.1 Tedala documentocion debe presentarse foliada y seliada en coda una de las hojos.

32.2 Debe adjuntarse un INDICE de los documentas enfregados en cada codigo.

3.2.3 Lo documentacion se agrupar( e identificard por cado cadigo. ordenada de forma
ascendente segin ef cariel establecido en &l Anexo denominado CARTEL/FORMULARIO
PARA OFERTAR, de acuerdo con los servicios gue se oferten.

3.3 REQUISITOS FORMALES SOBRE LA PRESENTACION DE LAS OFERTAS,

Todas las ofertas técnicas deberdn respetar y cumplir las siguientes inshucciones: :

3.3.1 Cuando solicite un documenio firmacdo o decloracién del Oferlonte, se refiers a la firma
¢ declaracidn del Representonie Legol o Apederado parg el caso de ias Personas
Jurfdicas, v la firma o declaracidn de la persona natural © Apoderado, para el case de
los Comerciantes Individucdes o Persongs Natfurcies.

3.3.2 Los ofertas deben pressniarse en idioma castellono o traducido al misme idioma, -0

excepcién de Los documentos referides a la DOCUMENTACION TECNICA, gue podrdn ser
\ presenfados en castellono o inglés, Los presentados en los idiomas diferentes a los
¢

£ anteriores deberdan adiunior una raduccidn legal of castellang, de conformidad con las
i QROWPROTEY
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Anexo de Conirato 24677, Oferta de Compra No 54, 21/09/2018 .

diigencias de traduccion que establece la Ley del Ejercicio Nolarial de {a Jurisdiccion
Yoluntara y de Ctras Diligencias.

3.3.3 La documentacién técnica puede ser presentada en copia simple. perc el 1885 podrd
pedir en cualquier momenio la fotocopio Certificada ante Notario y/o el orgingl de este.

3.3.4 Los documentos técnicos requeridos deberdn estar vigentes y presentados en original o
fotocopia, dicha folocopia deberd ser cerdificada por un Notario de conformidad of A
30 ine. 1° de ko Ley del Bercicio Notarial de o Jursdiccion Volunkaria v de Ofras
Diligencias, el cual lileradmente esiablece: "En cualquier procedimiento, ias partes
podran presentar en verz de los documentos criginales, copias fotogrdficas o fotostaticas
de los mismos, cuya fidelidod vy conformidad con aguelios haya sido certificada por
notario. Esta disposicidn no tendré iugar en el coso del juicio ejecutivo o cuando se trate
de documentos privacios”, Los documentos privados podran ser presentados en original
o fotocopia simple; en caso de que éstos sean presentados en iotocopia simple, el 1388
se reserva el derecho de requerr el original pora sy confrontacion durante el
procedimiento de evaluacion de ofertas hasta antes que ki contratocion guede en firme.

33.5 Toda lo documentacion gue tenga plazo de vencimiento debe esiar vigente of
moimento de preseniar lo oferta fécenica.

3.3.6 Toda la informacién requerida por e 1S58 podrd ser presentada segun los formatos
incluidos en el presente documento ¢ en un formaio giferante, siempre vy cuando incluyo
icx informacion requerida o las formalidades legales gue han sido solicitadas.

NOTA: Se pasard d fa etapa de negociacionas hasta que la instifucion compradora o ravéeés de
ia US avdle la documeniacidn presentada

4. OFERTA TECNICA ¥ ESPECIFICACIONES DE LO SOLICITADG
Fl mresente apartado retne todas las especificaciones técnicas del precesg de comprd, porio

que cada Oferente debe leer detenidamente cada una de los indicocionss v especificaciones
agul sehaladas,

El presente gpariado et dividido en;

4.1 DOCUMENTACION TECNICA A PRESENTAR CON LA OFERTA.- El cual describe foda la
documentacion gue debe agregar en sy oferta dentro del sobre denominado “Oferta
Técnica®.

4.2 ESPECIFICACIONES TECNICAS.- El presente apartado contiene todas especificaciones

de los servicios que el Instifuto estd inferesado en adquirr,

4.3 EVALUACION DE LA OFERTA TECNICA.- Contiene toda ia informacion sobre la forma ¥
criterios para ia evaluacion iécnhica de las Olertes.

4.4 TERMINOS DE REFERENC!A.- Este apartado contfiene las Obiagccmnes del Ofertante,
obiigaciones del Proveedor, sisterna de supervision, recepcién del servicio @
satisfaccion, redistribucion de las raciones alimenticias contratodas, aseguramiento de
la calidad instituciondl. Este apartade debe ser cuidadosamente revisado, ya que el
Instituto no dceptard incrementos en os precios confratados debido a ung mala
planificacién de los cosfos por parte del proveedor, ¢ no considerar alguna de los _
obligaciones contenidas en el presente documento. 2
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Anexo de Contrato 24677, Oferta de Compra No 54, 21/09/2018

4.1 DOCUMENTACION TECNICA A PRESENTAR CON LA OFERTA.

Deberd aduntar o su oferfa técnica los documentos siguientes, siguiendo las indicaciones
establecidas en el numeral 4.3, REQUISITOS FORMALES SOBRE LA PRESENTACION DE LAS OFERTAS
del Romano [ INFORMACION E INDICACIONES GENERALES DEL PROCESO DE COMPRA:

4.1.1 Sera obligatorio presentar Permiso Vigente de Insfaiacion v Funcionamiento extendido
por el Ministetio de Salud POblica v Asisfencia Social. [segin Normma Técnica Sonitaria
para la Avtorizacion y Control de Esiabiecimientos Alimentarios dade por el Ministerio de
Salud PUblica y Asistencica Social, publicado en el Diaric Oficial de fecha 4 de julio/2004,
Acuerdo No. 216). Dicho permiso deberd estor vigenie y presentarse en original o
fotocopia cerificada por notario. En ef caso de que el permiso se encuentre en frdmite
o renovacion deberd presentar documentos probatorios v carta compromiso de
entregarlo cuando o Comisién Evaluadara de Ofertas 1o solicite,

4.1.2 Anexar Acreditacién {Anexo No.15} del personct operalivo con cudl brindord el servicio
de alimentacion en lo relacionado a lg preparacion v distibucion de los alimentos
{desayuno, almuerzo, cena y refrigerio] durante el pericdo confratado, los cuales
deberdn haber fermingcio como minimo 9° grado, debiendo anexar constancia escrita
en la cual compruebe 1o experiencia en el servicio de dimentacidn de acuerdo con &l
Anexo No.16. Ademds se coordinard con la nulrhcionista y/o personal médico v de
enfermeria del 1855 segin coresponda, parg confrolar o calidad del servicio
proporcionadeo. '

4.2 ESPECIFICACIONES TECNICAS.
4.2.1 REQUERIMIENTOS DEL ISSS PARA LA PRESENTE CONDICIONES DE COMPRA

4211 Lo Compra contiene 166 codigos con los cuales se dard el suministro de Raciones
Alimeniicias para Pacientes o 12 Ceniros de Atencidn, en las cudles se requiere o
elaboracion {en planta del suministrante), fransporte vy disiidbucion directa de
raciones alimenticias ¢ los pacienies de dichos Centros de Atencidon de acuerdo
con &l volumen anudl siguiente:

] CANTIDAD
N° CENTROS DE ATENCION DE CANTIDADES
CODIGOS HASTA

HOSPITAL POLICLINICO

10 IACAMIL 21 70,400

B detalle por cddigo se muesira en (ANEXO No. 1 CARTEL Y DISTRIBUCION POR CENTRO DE
ATENCION)

No cobstante, de gcuerdo con las necesicdades del 1S58, se podrd designar otro lugar v
horarios para la disfribucion de raciones, 1o cual se hard del conocirriento al suministrante
con la debida anticipacion, sin costo alguno para et 1888,
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Anexo de Contrato 24677, Oferta de Compra No 54, 21/09/2018

4.2.2 & Suministrante deberd dar cumplimiento o horarios de disiribucion establecidos por
cado Centro de Atencidn y a las indicaciones médicas; los horarios de distribucién de
climentos guedaran sujelos o cambios segun las necesidades de cada Cenfro de
Atencidn, que se hardn del conocimientc del proveedor con anticipacion. B personal del
proveesdor estard bojo la supervisidn de profesionales en nutricidén y/o enfermera Jefe de
Sepvicio del Instituto. Asi mismo el Suministrante deberd cumplir con o compaosicion
nutrcional y caracteristicas organalépticas por tipo de dieto reguerida:

PACIENTES ADYLTOS
Q) COMPOSICION NUTRICIONAL - CALORIAS: 2,200 AL DIA
275 Gramos de Caorbohidratos {S0%)
110 Gramos de Protelnas (20%)
73.3 Gramos de Grasa {30%)

b} DISTRIBUCION CALORICA POR TIEMPC DE COMIDA
Desayune =770 Caiorias {35%)

Almuerzo = 720 Cdlorios {32.5%)

Cenas 720 Calorias {32.5%)

i

PACIENTE ADULTO DIABETICO

o] COMPOSICION NUTRICIONAL - CALORIAS: 1,700 AL DIA
213 Gramos de Carbehidralios {50%)

85 Grumos de Proteings {20%)

57 Gramos de Grasa {30%)

3] DISTRIBUCION CALORICA POR TIEMPCO DE COMIDA
Desavuno = 544 Calorias {32%)
Almuerzo = 612 Calorias {34%)
Cenas 544 Cuolorfas {32%)

1

DISTRIBUCION DE NUTRIENTES PARA PACIENTES PEDIATRICOS DE1 A 12 ANOS
UNIDAD MEDICA (LOPANGO Y SOYAPANGO

PACIENTE PEDIATRICO DE 1 A 6 ANOS
o | COMPOSICION RUTRICIONAL - CALORIAS: 1,500 AL DIA
206 Gramos de Carbohidralos (55%)
546 Gramos de Proteinas {15%)
50 Gramos de Grasa [30%)

PACIENTE PEDIATRICO DE 6 A 12 ANOS

] | COMPOSICION NUTRICIONAL - CALORIAS: 2,000 AL DIA
300 Gramos de Carbohidratos {(60%)

75 Gramos de Proteinas {15%)

55 Gramos de Grasa (25%)
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4.2.3 Para paciente diabético que segun indicgcidn médica requiera alimeniacion
fraccionada, e valor caldrico totdl de lo diela serd distribuido enfre 3 a 4 raciones
dicrics,

4.2.4 Para efecio del establecimianto de los MENUS, se preseria PATRON DE MENU v sus
aspeciicacionss para dieta comiente v fergpéutica, de acuerdo con el siguiente
detalle:

PATRON DE 2,200 CALORIAS PARA PACIENTE ADULTO
ALIMENTOS INTERCAMBIOS | DESAYUNG | ALMUERIO | CENA
PANES Y CEREALES 11 4 3 4
FRUTAS 4 2 2 2
VEGETALES 3 - 2 ]
CARNES 10 3 4 3
LECHE 3 | ) )
SEMIDESCREMADA
GRASAS 5 1 2 2
PATRON DE 1,700 CALORIAS PARA PACIENTE ADULTO
DIABETICOS '
ALIMENTOS INTERCAMBIOS | DESAYUNO | ALMUERIO CENA
LECHE DESCREMADA i 1 0 0
PANES Y CEREALES 7 2 2 3
FRUTAS 3 | | ]
VEGETALES 2 ] 1
CARNES 10 3 4 3
GRASAS 2 - ] 1

PATRONES DE MENU PEDIATRICO PARA NIROS DE 1 A 12 ANOS
UNIDAD MEDICA ILOPANGO Y SOYARANGO

PATRON DE MENU PARA NINOS DE 1 ARO A & ANOS

ALIMENTOS [ INTERCAMBIOS | DESAYUNO ALMUERIO CENA
Panesy 10 4 3 3
ceregles
Frutcs 3 1 ] ]
Vegeiales ] 8 ] 0
Carmnes 4 1 2 ]
leche 1 | 0 0
Grasas 4 1 2 1
% GRECIons &

O
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Anexo de Conirato 24477, Oferta de Compra No 54, 21/09/2018

PATRON DE MENU PARA NINOS DE 6 AROS A 12 AROS

[ ALIMENTOS | INTERCAMBIOS | DESAYUNO ALMUERIOQ CENA
Ponesy 15 5 5 5
cergales

Frutas 4 i 2 1
Vageiales i g i 0
cames 5 i 3 1
Leche 1 1 0 0
Grasas 4 1 2 1

ESPECIFICACIONES PARA PACIENTES

ESPECIFICACION

DETALLE

LACTEOS

Leche semi descremada of 2.0% para disla coriente v
descremada al 1.0% de grasa pare diste terapéulica,
yogurt consistencia sdlida .o liquida de presentacion
individuail,

Queso procesado blanco {tipe mozarelia), queso cremado,
quesa duro blando {empacado af vaciol, queso fresco y
requeson. {fodoes los lGcteos deben ser pasteurizados).

CAENES

Magra: Lonja de curving, deorado ¢ mero [No tiburencillo ni
anguila), pollo sin plel, saldn, posta pocha, posta negra,
gletq, posta de yugo.

Semi-gordo:  lomo  rollize,  lomo pacho, angeling,
chaguezueia, embiticdos no ahumados (jamdn de pavo,
jamon virginio o de pollo, salchicha de povo o de polio],
huevo de gaoliina {de un peso nato que oscile enire 90 vy 100
gramaos).

ACEITES Y/O
GRASAS

Crema pura pastevurizada, aceite vege?oi {ccmoic: maiz,
cirgsol v soval, aceite de oliva exir

BEBIDAS

Para los desayunos serd leche y pcxro las cenas 1o bebida
serdy coliente o frias. En iodos los almuerzos deberd
incororanse 8 onzas de coldn o consomé._orenarados en

Para el dimuerze podrd incorporar 8 onzas de refresco de
frota natural preparado con agua purificada y servido en
vaso de 10 onzas con tapadera individual vy para el paciente
dicbético bebida natural sin azdoor.

Nota: Podrd hacerse el cambio de refresco natural por jugo
procesado ¢ agua envasadd segln lo requiera el 1888,

VARIOS

B puré de popa v lgs salsas de tomote deberdn ser
elobhoradas Onicamente con producios naturdles es decir
aue no contenaa orodicios ariificicdes
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4.2.%

4.2.6

4.2.7

4.28

4.2.9

La Distribucion de ios Menuls Ciclicos {4 Semanas) de las Digtas Corrientes y
Terapéuticas, pora el fiempo de Almuernzo deberd cumplir con el esquemea de plaio
fuerte siguients:;

TIPO DE ALIMENTO FRECUENCIA/SEMANA
SQPAPLAIO UNICO* : 1

POLLO™ 2

PESCADO O MARISCOS™ 1

2

i

CARNES ROJAS™
PASTA Q RELLENG™

*Este deberd ser acompanado [por su guarmicion {lacteos: gueso duro o crema,
arnoz o sustifuto, aguacate, vegsetales, embuticos).

» aplicéndote difersntes métodos de coccidn y diferente sazdn  este plato
fuerte fhorneado, a la planchg, guisado, asado, etc.] parg variar los cuatie
menys.

** Al servir pasta o rellenoc ésta deberd inclulr la canfidad solicitada de
intercambios de proteinas (4 onzas). -

Refrigerio con sus especHicaciones

ALIMENTO INTERCAMBIO
PANES ¥ CEREAL 2
LACTEOS / POLLO/ EMBUTIDOS 2
ATOL, TEQ JUGQO DEFRUTA 1

lo dieta porg pacientes se senvird en cado fiempo de comida en material
desechable térmico & moterdl reutilizable debidamente cublerto de ocuerdo con
o estipuladeo en el aportodo 4.4.1.3.

g suminisirante deberd bosarse en los fipos de mends ciclicos pedidhicos que se
detalian sequn las edades: para nifos v nifas de seis {6) ¢ nueve [7) meses, menu
para niflos y nifas de mds de nueve mases (9] a doce [12] meses, meny para nifios
y nifas dé mads de un aio (1) a seis anos {§) y de mas seis aifos {8) a.doce {12) afios
[Anexos No. 3, 4 y 5} Dichos mends estardn sujetos o modificacion segon
prescripcion médica. El men de liguidos completos pedidtricos se servird segin
Anexo Ko. 8.

Los desayunos, aimuerzos v cenas de disia terapéutica serdn solicitados de
acuerde con o polologia del paciente v a i indicacién medica, En st caso
especitico de ios reftigerios estos podrdn ser indicados en los siguientes cases.
pociente diabético, dietas hipercaldricas hiperproteicas y/o por indicacion meédica
de dietas fuera de horarios de distribucion de comidas.

Las presentes Condiciones de Compra incluye: valor caldrico total, distribucion de
macronutientes, distribucidon coldrica por tiempo de comida, patrdn de meny,
menl para o dieta:  purégs, llcuados artesanales, fquidos claros y completos;
potrones de refrigero, los cudles deberdn ser considerados af momeanto de ofertar.

OPERACIONES §
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4.2.17 Las DIETAS TERAPEUTICAS podrdn ser las siguientes; blanda, hiposddica,
hipoprotéica,  hiperprotéica,  hipocaldrica,  hipercaldiica,  hipokalémica,
hiperkalémica, alta o baja en fibrao {residucs), sin grasa, ofa en grasg, sin
lactosa, mecanicomente suave, baja en puinags, sin iritantes, purés, astringentes,
hipodiergénicas vy ofras.

4.2.12 Lo dieta del paciente diabéfico deberd servirse de acuerdo con la cantidad de
calorias diarias indicadas por el médico tratante paraio cual se adjunta distibucidn
nufricional v coldrcas, v polrdn de mend de 1700 calorias parag unga poblacidn
estGndar.  Aunque la canlidad de calorios podra variar de ccuerdo a las
necesidades especificas del paciente,

4.2.13 Para el caso de los menUs de diobéticos, el 1888 proporcionard un mend referencia
elaborade o portr del patén de mend establecido en estas Condiciones de
Comgpra no omitiendo manifesiar que el oferfante deberd eloborar y presentar ef
resto de los mends pues ¢f Anexo No. 12 constituye solamente un modelo de
referencia.

4.2.14 Para el caso de los DIETAS TERAPEUTICAS {liquidas v purés), el Suministrante deberd
de  proporcionar  refresco o jugo naturgl prepoarado con agud puriicada
hetada, sin hielo.

4.3 EVALUACION DE LA OFERTA TECNICA

La calificocion minima que deberd obtener el Ofertante, en los Aspectas Técnicos serd
el 85 % pora ser considerado en la rveda de negociacion.

Los criterios o aspectos gue evaluar para el suministro de raciones alimenticias ¢ pacientes
y personal, con su respectiva ponderacion se deascriben en la tabla siguiente:

L. Sise fiene expetiencio con &l ofertante.

H.  5inose flsne expetiencio con el ofertante,
Con la closificacién que oblenga 1o oferla segin los romanos anjeriores, se aplicard 1o
evaluacion que coresponda de acuerdo con el siguiente cuadro: .

ASPECTOS A - EVALUAR

& CUENTA CON INSTALACIONES ADECUADAS PARA

LA PREPARACION DE ALIMENTOS. {4.3.1 0} }. 5% 5%

B CUENTA CON EL EQUIPC MINIMO POR PLANTA DE EVALUACI EVALUAC!
PRODBDUCCION { DE ACUERDC A LO ESTABLECIDO PARA W% ON CEQ 10% ON CEOD
CADA CENTRO DE ATENCION EN EL NUMERAL 4.3.1 b} )

¢} NO CUENTA CON INSTALACIONES ¥ EQUIPO MINIMO 0% 0%
REQUERIDO POR EL 1585 [DE ACUERDO A LO
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TESTABLECIDO PARA CADA CENTRO DE ATENCION EN EL
NUMERAL4.3.1 o} y b} )

a] FRESENTA  ACREDTAGION DEL  PERSONAL
OPERATIVO CON UN {11 ARO O MAS DE EXPERIENCIA 15% 15%
EN EL SERVICIO SOLICITADO. :

bl PRESENTA  ACREDIACION DEL — PERSONAL
OPERATIVO CON EXPERIENCIA DE 3 MESES A MENOS 10% E;:f?g' 10% E;;Lg‘gg !
DE 1 ARO EN EL SERVICIO SOLICITADO,

c) NOC PRESENTA ACREDUACION DEL PERSONAL :
OPERATIVG O LOS QUE PRESENTA NO CUMPLE CONLO 0% 6%

SOUCITADC EN LOS LITERALES ANTERIORES

¢} MO HARER PRESENTADC PROBLEMAS DE CALIDAD
EN LA REALZACION  DE  LOS  ANALISKS
MICROBIOLOGICOS, DURANTE LGOS ULTIMOS DOS i2)
ANOS PREVICS A LA FECHA DE APERTURA DE OFERTAS.

20%

b) HABER PRESENTADO PROBLEMAS DE CALIDAD EN LA
REALIZACION DE LOS ANALBIS MICROBIQLOGICOS,
DURANTE 1OS ULTIMOS DOS (2} ANOS FREVIOS A LA He
FECHA DE APERTURA DE OFERTAS ¥  HABERLOS
SUPERADOO. '

INFORME
INTERNO
EMITIDO NO APLICA
FOR
DACABI

¢} HABER PRESENTADO PROBLEMAS DE CALIDAD EN LA
REALIZACION DBE LOS ANALISIS MICROBIOLOGICOS,
DURANTE LOS ULTIMOS DOS {2} ANOS PREVIOS & LA 0%
FECHA DE APERTURA DE OFERIAS Y WO HABERLOS
SUPERADC.

7

a} LOS RESULTADOS DE LAS MUESTRAS EVALUADAS

MICROBIOLOGICAMENTE SON SATISEACTORIAS CON 50% 70%
RESULTADO DEL 90% AL 100% APROBADAS.

i i;ig:ﬁg INFORME
by 1OS RESULTADOS DE LAS MUESTRAS EVALUADAS DG INTERNO

MICROBIOLOGICAMENTE SON SATISFACTORIAS DE UN 407 0% EMITIDO POR

POR
80% A MENOS DE 0% APROBADAS DACAB DACASRI

c] LO§8 RESULTADOS DBE LAS MUESIRAS EVALUADAS
MICRGBIOLOGICAMENTE SON MENCRES Al 80%.

T

0% 0%
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CRITERIOS PARA LA EVALUACION,
Lo falta de concordancia enbre los documentos presentados en la oferta, no podran pasar a
Id rveda de negoecigeion,

Los aspecios que evaluar son los siguientes:
4.3.1 INSTALACIONES ADECUADAS Y EGUIPO MINIMO PARA LA PREPARACION DE ALIMENTOS.

En este aporiado se evaluard s 6] oferfante cuenta con instaiaciones adecuadas v el
ecino de irabajo minimo para la preparacién de los alimentos, debiendo anexar en su
oferta losolicitade, para o cual & 1555 redlizard visite de campo en las instalacionas de
Ins Qfertantes, a fin de verificar si cuenta conio solicitado en este nurmergl, comprobando
que las instalaciones vy equipos estén en condiciones adscuadas.

Se evaluard por codo instalacion presentoda en la oferta, por 1o que el parficipante
debera de detallar la dirsccidn exacia de la planta de produccidn, y referencior el Centro
de atencidh del 1388 que serd atendido,

Lo planio de produccidn deberd estar ublcadd con respecto al Centro de Atencion del
ISSS en una zona gue permild garaniizar la loghstica de transporte de los alimenios para
gue sean entfregados en forma oportuna v gue se mantenga la calidad de astos,

a} INSTALACIONES ADECUADAS (5%)

DESCRIPCION
a} | ARCA DE RECIBG Y ALMACENAMIENTO DE MATERIA PRIMA
b} | AREA DELAVADO Y PREPARACION PREVIA

C)] | AREA DE COCINA [PRODUCCION Y COCCION]
d] | AREA DE DISTRIBUCION

e} | LUMINACION ADECUADA [NATURAL Y/O ARTIFICIAL Y VENTILACION NATURAL
SUFICIENTE, CON PFROTECCION ADECUADA {CEDAZO, VIDRIOS, BALCONES, £ETC.)

b) EQUIPO MINIMO POR PLANTA DE PRODUCCION (10%7)

£l ofertarte deberd hacer constar que posee en optimas condiciones el equipo de
trabajo minimo para o preparacion de los aimentos, pora (o cudl deberd anexar
inventario de eqguipa.

A confinuacién, se describe cuadros con el detalie del equipo reguerido segin centros

de afencion,
DESCRIFPCION UNIDAD UNIDAD PQRCENTAJE
MEMCA MED|CA -2
SOYAPANGO {LOPANGO

6} | PLANCHAS SERMI INDUSTRIAL

]

1

b) COCINAS SEMTINDUSTRIAL

1

1

c) HORNOS SEM! INDUSTRIAL

1

1

W%
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d)

FRESSER

1

1

e}

BATIDORA SEMI INDUSTRIAL

1

H

f}

LICUADORA SEMIIDUSTRIAL

1

1

g}

Cocina.

instrumentos v Ulensilics de

sl

51

UNIDAD MEDICA
IACATECOLUCA!

UNIDAD
MEDICA
USULUTAN

MEDICA
SANTIAGO DE

UNIDAD

PORCENTAJE %

a)

Cocint de 4
gusmaodores|
Y Con

1

1 .

k)

Plancha
semi
inglustrial

<}

Refrigerador,

d)

Congelador
o freezer.

)

Botidore,

f)

ticuadora
semi-
industrial

g)

Instrumeantos
v Utensilios

de Cocina.

Sl

St

8

%

No.

DESCRIPCION

HOSPTAL
AMATEPEC

HOSPITAL
GENERAL

HOSPITAL
POLICLINICO
ZACAMIL

HOSPITAL
POLICLINICO

PORCENTALIE

]

Plancho

1

ROMA

o)

Cocing industicl. !

1

!

)

Horno industrial

]

1

a)

o Vapaor

Equipo de cocing

i

Refigeradorg

Batidorg Semi
Inciustrial

Congelador

Eicyuciciorn
industral,

instrumentos v
Utensilios de
Cocing

Sl

Sl

St

i

10%
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DESCRIPCION UNIDAD UNIDAD
MEDICA LA MEDICA
UNION PUERTO EL
TRIUNFO
a) | COCINA DE 4 COMEDORES CON i 1
HORNO
b) | PLANCHA SEMI INDUSTRIAL 1 i
¢) | REFRIGERADORA, T 1
d) | CONGELADOR O FRESSER i 1
e} | BATIDORA T 1
) | LICUADORA SEMI INDUSTRIAL 1 i
g) | INSTRUMENTOS Y UTENSILIOS DE al sl
COCINA '
DESCRIPCION HOSPITAL
' REGIONAL SAN
MIGUEL
a) | PLANCHAS INDUSTRIALES 2
b) | COCINAS INDUSTRIALES 2
€) | HORNOS INDUSTRIALES 2
d) | EQUIPO DE COCINA A VAPOR !
e) | FRESSER i
f} | CAMARA REFRIGERANTE 2
g) | BAIDORA INDUSTRIAL 1
k) | UCUADORA IDUSTRIAL ]
| INSTRUMENTOS Y | UTENSILIOS  DE 33
COCINA

NOTA: T 1888 o través de lo comisidn evaluadors realizard visita de compo en las
instalaciones de las empresas Ofertantes. o fin de verificar si cuenta con io solicitado en e
numeral 4.3.1 para brindar el servicio ofertado.

4.3.2 EXPERIENCIA DEL RECURSO HUMANO CON EL GUE PRESTARA EL SERVICIO (15%)

Deberd anexar Acreditacion {Anexo No. 15}, del personal operative con el cudl prestard e
servicio de glimentacion en o relacionado a lo preparacion v distribucién de afimentos
{desayunos, almuerzos, cenas y refrigerios). Como minimo deben haber finalizado ef 9°
Grado, debiendo anexcr constancia gue lo compruelbe. Anexar Constancia Escrita {Anexo
“WNo, 14}, que compruebe o experiencia en el servicio de dlimentacion v constancia de
= Pagina 17 de 63




. Anexo de Conirato 24677, Oferia de Compra No 54, 21/0%9/2018

capacitacion en manipulacién de dimentos, proporcionado por MINSAL o por el 185S.

H ofertante presentara en su oferfa la designacién de funciones por cada personal que
hayo presentado su acreditacién, pudiendoe ser porciamente un mismoe persondl pard la
preparacion y distibucion de los alimentos.

Distribucion del personal operativo minime por fiempo de comida que debe cumplir et

ofertante:
CENTRC DE ATENCION PERSONAL OPERATIVOINUTRICIONISTA
HOSPITAL GENERAL 18 {DIECIOCHO) 1 {UNO)
HOSPITAL AMATEPEC & (SEIS) 1 {UNO)
HOSPITAL REGIONAL DE SAN MIGUEL 12 (DOCE} 2 {DOS)
HOSPITAL POLICLINICO ROMA 3 {TRES) 1 (UNO]
HOSPITAL POLICLINICO ZACAMIL 3 {TRES) 1 (UNO)
UNIDAD MEDICA ILOPANGO ) {UNC) NO REQUIERE
UNIDAD MEDICA SOYAPANGO 1 (UNO) NO REQUIERE
UNIDAD MEDICA LA UNION 1 {UNQ) I {(UNOJ”
UNIDAD MEDICA PUERTO EL TRIUNFO 1 {UNC) 1 {UNO}
LINIDAD MEDICA USULUTAN 2 (DO 1 {UNOJ
UNIDAD MEDICA ZACATECOLUCA 2 (DOS) 1 {UNO]
1 {UNO) 1 [UNO}*

UNIDAD MEDICA SANTIAGO DE MARIA

*Para estos Ceniros de Atencion se requiere nuticionisto a medio tiempeo.

4.3.3 CALIDAD DEL SERVICIO PRESTADO {20%:)

En este apartado se evaluard la experiencia del Ofertante en relacidn o ig CALDAD DEL
SERVICIO en el resultado de 1os ANALISIS DE SEGUIMIENTO MICROBIOLOGICOS, gue se le
han realizado o los alimentos durante los Giimos dos [2) ahos previos o la fecha de apertura
de oferfos, mediante INFORME INTERNO proporcionado por e DEPARTAMENTO
ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD DE BIENES E INSUMOS (DACARBI].

4.3.4 ANALISIS DE CAUDAD MICROBIOLOGICA DE LOS ALIMENTOS QFERTADQS

6355: 2 B Departamento de Aseguramiento de la Calidod de Bienes & Insumos [DACABRI del 1855,

53 <o redlizard MUESTREQ o azor de MATERIA PRIMA Y PRODUCTOS TERMINADOS, en ia planto
i

Ly @30&?&&"35 2 :

o = pagina 18 de 63

L4
B OPERATIGHTS
e ;%7
S ge Y

et
73




Anexo de Contrato 24477, Oferta de Compra No 54, 21/09/2018

de produccion del ofertante, realizarg andlisis microbioldgico v emitird informe
cotrespondiente.

Los ofertontes que se encuentren calificacias en los fitercdes "aj" y "b)", para pasar a g
rueda de negociacion deberdn superar las observaciones anfes de larealizacidn de esia
para lo cual e Departamento de Aseguramiento de la Calidad de Bienes e Insumos
IDACABI, comprobard en la segunda semana del servicio contratado, si las
observacionas han sido superadas.

CRITERIOS DE EVALUACION:

Serdn considerados para confrafar aguellos oferfantes que ne tengan los incumplimientos
de confratos 0 ordenes de comprg en los cédigos del Rubro *QF SERVICOS
ADMINISTRATIVOS {ANEXO denominado RAMO O RUBRC DE CODIGOS PARA INFORME DE
EXPERIENCIA CORN EL IS88). gue havan sido declarados en firme o gceptados tdcita o
expresamenta por los empresas vy que hayan sido nolificados denfro de los diimos dos {2
anos previos a partr de la fecha de recepcidn de ofertas en BOLRFOS, de acuerde
informe inferno emitido por la Seccidn de Redgistro v Acludlizacion de Proveedores del
Departamento de Confratos y Proveedores, de los siguientes Hipos:
+  Entrego de producio disfinto o lo confratade {cuando la empresa enfrega un producio
cuyas caracteristicas varion o lo contratado).
+ Reirgso en o entregu {cuando el proveedor se retrase en el horario de enlrega
pactado en un contralo v orden de compra).
« Incumplimiento enlaenirega [cuandeo &l proveedor no entrega o fotalidad o una parte
del servicio contraiado). '
Sin embargo, para aquelios ofertantes, que presenten estos incumplimientos de contratos
u drdenes de compra, e 1888 recomendard para que pasen ¢ Ki rueda de negaociacion ia
aferia del codigo evaluado a uvno de los referidos ofertantss solamente si el Unico
oferionis cumple con la evaluocién écnica o cuando todos los oferiantes del mismo
codige evaluade hayan presentado los incumplimientos aqui referidos v exista una o mds
ofertos gue cumplan con i evaluacion técnica y no astén inhabiitados pora paritcipar o
incapacitadoes porg oferiar v coniratar con la Administracion Publica, Pora podertos
considerar en o rueda de nagociacidn. :

b} Presenicr una o mdés constancias de experiencia en el en el servicio en los Ulfimos dos (2)
oios

4.4 OFERTA DE COMPRA.

Los oferfandes deberdn cumplr con las especilicaciones técnicdas gue se delalion en la
presente oferfa de compro.

4.4.1 OBLIGACIONES DEL OFERTANTE

4.4.1.1 Preseniar Permiso Vigente de instalacion v Funcionamiento exfendido por el Ministerio de
Salud Pabslica y Asistencia Socidl. lsegin Norma Técnica Sanitaria para la Autorizacian y
Comdrol de Establecimienios Alimentarios dada por el Ministerio de Salud Pablica vy

W Asistencia Socidl, publicodo en el Diario Oficial de fecha 6 de julio/2004, Acuerdo No.
w216} Dicho permiso deberd estar vigenle y presentarse en original o fotocopia certificada
Wpor notoro. £n el coso de que el permiso se encuentre en frdmite o renovdcion deberd
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presentar documentos probatorics v carta compromise de eniregarle cuando la
Comisién Evaluadora de Ofertas o solicite.

4.4.1.2 El Ofertante deberd presentar invenicrio de los equipos y ulensilios que utilizard para la
prestocién del servicio de acuerdo o lo solicitado en los apartodos 4.3.1. literal b)
denominado EQUIPO MINIMO,

4.4.1.3 £l ofertanfe deberd considerar en su oferta de Suministro de Racicnes Alimenticios gue
{os glimentos puedan ser servidos en Material desechable témmico concompartimiento #
? v vose desechable con tapadera para guedar cubiertos. Los desechables deberan
cumplir con la capacidad en onzas de las porciones de alimentos a servir. También
deberdn incluir cubiertos desechables v servilletas de papel. En caso de gue el plato
fuerte sea sopa, deberd servirse en depdsito sopero desechable de 32 onzas, con
topadera. '

4.4.1.4 Contor con persenal capacitade en o preparacion v en la distribucidn de ios alimentos
{Junfo con la oferta se deberd presentar el curriculo-Vitae v constancios de capacitacién
en manipulacién de glimentos, proporcionadas por MINSAL o por el 1385, de cadauna de
los personas gue constituyen el personal de servicio).

4.4.1.5 Se requierg que la oferfa y el servicio se apegue alo detalicdo en el presente documenta.

44.15 El ofertante deberd considerar en su oferta et recurso humano minimo necesario
para distibuir v supervisar la entrega de alimentos en  los  horarios  establecidos
{desayuno, dmuerzo, cena vy refigerio) en cada cento de atencidn de acuerdo df
detalle siguiente:

CENTRO DE ATENCIGN PERSONAL OPERATIVO, NUTRICIONISTA
HOSPITAL GENERAL 18 {DIECIOCHO) 1 {UNO)
HOSPITAL mmﬁpec 6 (SEIS) 1 {UNO)
HOSPITAL REGIONAL DE SAN MIGUEL 12{DOCE) 2 (DOS)
HOSPITAL POLCLINICO ROMA 3 {TRES; 1 {UNG; -
HOSPITAL POUCLINCO ZACAMIL 3 {TRES] 1 {UNC]
UNIDAD MEDICA ILOPANGO HUNO) NO REQUIERE
UNIDAD MEDICA SCYAPANGD 1 (UNOJ NC REQUIFRE
UNIDAD MEDICA LA UNION 1 {UNO} 1 {UNOJ®
UNIDAD MEDICA PUERTO EL TRIUNFO | (UNO) 1 {UNOJ
UNIDAD MEDICA USULUTAR 2 [DOS) 1 {UNO)
UNIDAD MEDICA ZACATECOLUCA 2 {DOS) 1 {UNO)
UNIDAD MEDICA SANTIAGO DE MARIA 1 {UNC) 1 {UNOJ*

*Parg estos Centros de Atencion se requiere nulicionisic o medio fiempo.

4.4.1.7 E oferfante deberd utilizar utensilios de cocina graduados en onzos. fazas, cucharas, etc.,
de los cuales hard uso en la distribucion del dimento para apegarse o los menus
astablecidos. '
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4418 Lo presente Condicidon de Compra incluye: valor calérico fotal, distibucidon de
macronutrienies, distribucidn caldrica por iempo de comica, palrdn de mend, mend
para las dietas: purés, licuados artesanales, liquidos claros y completos, patrones de
refrigerio, ios cudles deberdn ser considerados ¢f momento de ofertar,

4.4.1.9 £l oferlante deberd presentar 3 mem ciclicos de 4 semanas cada uyne; vno de dieta
coriente, uno de dieta lerdpéulica vy uno de dieta para diabéticos, 1odos deberdn
incluir et total caldrice, considerande el palrdn de meny establecido en el numeral
4.2.4. Debiendo especificar ademds en el caso del ploto fuerte, el méfodo de coccidn
aplicado a cada plate (homeado, ¢ la planchag, guisado, asado, ¢ic.). Lo anferior con
motive de varior los 3 mends ciclices. Sin embargo, el ofertanie que resulte confratado
deberd estar en la capacidad y disposicién de afender cambios o modificaciones a los
mends gue fueron presentados durante la oferta.

4.4.1.20 ElISSS por medio del Departamento Aseguramiento de g Calidod de Bienes e Insumos
{DACABI} u ofro qgue Ia Direccidn General designe, durante el Broceso de revision de
ofertc deberd redlizar v volidar los andlisis de pruebas microbioldgicas mueshraos) que
de acuerdo ¢ lo bvoluacién Técnica del presente documento, sean necesarics realizar
a ios ofertantes,

2.4.1.11 Todo oferfanie deberd aceptar gque en caso de resuliar contralado y tengao deudas
con el 188§ gue provengan de sonciones declaradas en firme o de adeudos
debidameante comprobados, estos podrdn ser descontados del monto del confralo que
se derive de esta gestidn e de cudiguier olro conlrato.

a.4.112 Todo ofertante deberd considerar en su oferta el resguardeo de su equipo vy utensios .
deniro de lus drecs asignadas por el 1855,

4.4.2 OBUGACIOHNES DEL PROVEEDOR.

4.4.2.1 F115888 podrd soliciiar e oiiginal de documentos que hayan sido presentados en folocopia
duranie ic elopa de presentacidn v evaluacidn de ias oferias del proceso de compra.
proveedor tendrd o obligocidn de enkegarics dentro del plaze que esfablezca &
requetmiento, salvo gue exista una causa justificado gue Impida legal o materidimente
cumplir con dicha soliciiud, todo ko cual serd valorado por el 1555,

4.4.2.2 Fl proveedor deberd presentar al inicio del confrato copia de exgmen general de heces
del personal monipultdor de climentos que 3¢ encueniren designados en cada Ceniro
de Atencion. A los & meses se repetird el examen deblendo ser presentado nuevamente
a los raspectivos Administradores del Contrato de cada cendro de aiencion.

4.4.2.3 Deberd cumplir con tas normas de higiene y manipulacién de alimentos ol prepararios,

serviros y distribuirios para cada olimento en particular, de acouerdo o las reglas de oro

de la Organizacidon Mundial de la Salud {OMS) para la preparacion higienica ¢e ios
alimentos (Anexeo No, 13}, Capacitaciones impariidas y avaladas por MINSAL O 1SSS.

4.4.2.4 F| personal de supervision deberd presentarse con su respeciiva gobacha blancd y e

personal operativo deberd presentarse debidomente uniformoado con delantol o

gabachg cumpliende con las nomas de higiene personal, redecilla o gore, guantes,

zapalos bajos y cerrados. Ast mismo no deberdn portar anifles, alhajas, y las uhas deben

mantenerse recoriadas, impias v sin pintura, 1o que serd supervisade por la Nutricionisia,

y/o Enfermera, Jefe de Servicio del centro de atencidn. Elpersonat citado portara enun

ng lugar visible su camé de identificacion.
&

&

. m&% '
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43425 No deberd mandener laborondo ¢ empleados gue presenfen enfermedades
infectocontagiosas tales comeo: Conjuniivitis, diarreas, enfermedades respiratorias,
infecciones en o piel y ofras similares.

4.4.2.6 Deberd colocar carteles en los lugares donde permanezcan los rabojodores denfro de
los instolociones de cada Centro de Alencidn, gque reciben el servicio y en las
instalucioness del proveedor, gue indigue la préctica de nomas higienicas como e
lavade de manos, manipulacion de desechos orgdnicos, efc., y okras recomendaciones
que fomenten la préctica de hébitos higiénicos esenciales o la salud de los frabajodores.

4.4.2.7 Maniener y gjecutar un programa permanente de sradicacion de insecios y roedores
en la instalacion del suminisirante, asi como en las instataciones del 1885 que le son
asignadas vy equipos propios, e cudl serd verificado ¢ fravés de un documento escrito
ibitGeorg} durante o vigencia del confrato o cuando el 1558 considere necesario el
cumplimienio del mismo.

4.4.2.8 En los dreas oifas de las instalaciones del local del suministrante {ventanas, clelo false,
etc.}, deben haber cedazos para evitar el ingreso de vectores; vy las loseias deben ser
hermélicas v debidamente instalocas,

4.4.2.8 Contar con depdsitos de basura con su respectiva bolsa negra y tapadera dentro de las
instolaciones de lo planta vy Ceniros de Atencidn.

4.4.2.10 No e serviran alimenios ¢ preparaciones recaleniadas y/o scbrantes.

a.4.2.11 Recogery refirar de los dreas de pacientes hospitalizados los sobrontes, desperdicios de
dlimentos y material desechable, después de servir cada tiempo de comida. Dicho retfiro
de baosura se realizard en bolsas negras debidamente rofuladas con ef nombre del
proveedor v depositardes en el drea de acopio de basura comun de cada Ceniro de
Atencidn. En el cose de la Unidad Médica Soyapango, llopango v Zacatecolucy serdn
os encargados de limpleza de dichos centros,

24.212 Lo dimeniacién o pacientes deberd  cumplir con  fodos  los propledodes
organoiépticas {olor, sabor, consistencia, temperatura vy presentacion); asi como
cumplir con los horarios de dishibucion de alimentos en coda Centro de Atencidn,

2.4.2.13 Cuando el pacients requiera alimentacion fraccionada, el valor caldrico total de la
dieia deberd ser distribuido entre 3 a 6 raciones diarics.

4.4.2.14 El Proveedor deberG de suministrar ias raciones aolimenficics de acuerde ¢ o
sstablecido, de o confratio se esiablecerdn v se nofificara los incumplimientos o
Contrato.

2.4.2.15 Dar cumplimiento o la solicitud de los diferentes tipos de dielos, las cudles serdn
deigliadas enla Requisicion de Diefas de pacientes de los diferentes servicios de
hospitalizacion.

44216 B pesond encargado de la distibucion de los alimenios a  puacientes. deberd
permanecer como minimo media hora después del horario  estipulado en cada
tiempe de comida para solventar cualquier reclamo sobre el servicio por parte de los
usuarics o adicion de dietos.
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4.42.17 Serd responsabilidad del Proveedor, la limpieza det dreq asignada en cada Centro
de Alencidn, porc evitar io contaminacion de los alimentos,

34.2.18 Tn caso de derarmamiento de dimentos en dreas diferentes o las de distibucisn
- lascensores, parguecs, pasilios, etc.) se deberd notfificor inmedictamente ol persondi
encargado de realizar ias labores de impieza del Centro de Atencidn.

44238 Cumplir con las normas de higiene y manipulacion de alimentos desde la comprd de
matena prima, recepcion, amacenamiento, preparacion, empague, distribucion vy
transportacion.

a.4.2.20 Fl Proveedor deberd presentar un Plan de Trabdio Qrdingrio, detallando los méiodos
de trabajo que utilizard, pora lo aiencidon del suminisiro de raciones dlimenticias, B plan
de trabgjo ordinaric deberd describlr los méfodos de frabajo en ios que especiique los
procedimientos o utilizar para proporcionar el servicio como: mends a ofrecer, ademds
detallar los normas de higiene y seguridad que utiliza pora ko preparacion y conservacion
de la moteria prima de alimentos.

9.4.2.21 El Proveedor deberd presentar un plon de frabgio contingencial que implementard
ante eventudiidades de cardcter nafural o provocados por el hombre, gue le impidan
brindar el servicio solicttado.

a.42.22 H Proveedor deberd proporciongyr carres ransportadores de bandsjas para pacientes,
segun la necesidad de cada centre de atencidn.

4.4.2.23 EL Proveedor deberd coniar con un Lcenciado(a) en Nuhicidn, responsable de
supervisar &l proceso de produccion, servicio y distribucion de a dfimentacion en los
diferentes tiempos de comida {desayuno, amuerzo v cendl. Ver sub numeral 4.4.1.6,
Ademds, se coordinard cor la nutricionistc y/o personal médico vy de enfermera del 1558
segun coresponda, parg controlar la calidad det servicio proporcionado.

4.4.2.24 Lo distibucion de jos glimentos deberd ser en ef lugar que la Administracion de cada
Ceniro de Atencidn solicitanie requiera y deberd contar con [os recursos necesanos para
brindar la alimentacion para pacieries descritos en el numeral 4.4.1.6 de Obligaciones
del Ofertante,

44.225 Es responsabllidad del persongl del suministranfe proporcionar un frafo con calidez
y amahbilidad, de manerg gue refleje esmero en la ofencion o paciente.

4.4.2.26 Bl Proveedor deberd acepiar que duranie los dias festivos vy fines de semona los
requerimientos de dietas o servir pueden varlar entre 30 o 40% menos respecto alos
dias hdbies. '

44227 B Proveedor deberd estar en la capacidad de contar con un 20% de raciones
adiciondies en cada tiempo de comida, por cualquisr incremenic de pocientes o
momento de despachar los diefas {ingresos, caombio de prescripcion). Con el propdsito
de cumplir en un 100% las prescripcionss médicas. [El 20% deberd ser estimodo con base
al toidl de dietas soliciadas para pacientes segun sea el caso, cambio de prescripcién).

4.4.2.28 Retirar las solicitudes de requisicion de dietas de los Ceniros de Atencidn, enlas horarios

siguientes: .
-
R
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TIEMPO DE HORARIO

Entre tas 600 pm. y
DESAYUNO 700 p.m. del dig aniferior
ALMUERZO De 8:00 a.m. ¢ 9:00 a.m. del mismo dig
CENA Hasta s 2:00 p.m. del mismo dia

NOTA: se puede cambiar horatlo segin necesidad del Centro de Atencidn

4.4.2.29 E personal gue brinde &l servicio de distibucién de los aimentos, deberd ser fociifado
por ¢ Proveador,

14.2.30 B fiempo uliizodo para lo distribucitn de alimentos o los pacientes no deberd
exceder de una {1) hora,

4.4.2.31 El Proveedor esfard sujeto o la Supervision por parte de los Centros de Afencidn usuarios
del servicio, realizando visitas de campo a la planta de produccion; Para tal efecto serd
ko Nutricionista, el Epidemidloge, la Jetatura de Enfenmeria y/o Administracidn quignes se
encorgardn de dicha supervision: se.emitird reporte para rendir informe a i Dlreccmn del
Centro de Atencidn.

4.4.2,32 Bl Proveedor debe maniener un bojo indice de rotacién del persondl, preferentements
cle un 5% o 10% of afo, v ¢ presencia del personal de supervisidn debe ser permanente,
eficaz y eficiente. En caso de existir personal nuevo este debe ser previomente
capacitade, para brindar un servicio de calidad y no desmejorer o atencion al usuario;
asf mismo en coso de incapacidades, permisos, ausencias u ofra eventualidad que se
presente, el proveedor deberd contar con personal que sustituya los recursos fattantes,
los cuales deben de contar con la expeniencia y los conocimientoes iguales o superioras o
o solicitado en la presente Condiciones de Compra; v hacerlo del conocimiento del
nutricionista instifucional o Administrador de Contrato.

4.4.2.33 Lo presentes Condiclones de Compra incluye: valor caldrice total, distribucion de
macronutientes, distribucion caldrica por tiempo de comida, potron de mend, menl
pora las distas: purés, ficuados arfesanales, licuidos clores v completos; patrones de
refrigerio, los cuales deberdn ser corsiderados ol momento de oferlar y se requiere que
el sérvicio se apegue o lo detallcdo en el presente documento, Bl 18SS se reserva el
derecho de redlizar cambics a fos mends presentados por ef suministrante; de acuerdo a
las necesidades de cada Ceniro de Atencidn, durante ia vigencia del Contrato; para 10
cual se hard del conocimiento anticipado del suministrante v dichos combios
mantendrdn lo compoesicidn nutricional establecida.

44234 B pensona contratade por el Suministrante delbe haber recibide curso sobre
manipulacion de alimentos, presentando constancia, certificada por 11858 o B Ministerio
de Saud Pablica y Asisiencia Social y manienerne dentro de un progroma de
capacitacion constante, que ayude @ un mejor desempefo de los mismos, en fode
aspecio relacionado al servicio gque brinda el suministrante {manipulacion y manejo
de dlimenios, fipos de distas, relaciones humanas, seguridad ocupacional, efc.), Ast
rmismo atender fodas las disposiciones legales y administrativas relacionadas con la ley
General de Prevencion de Riesgos en los lugares de trabgjo, tanto ¢l interior de s
insfalaciones de o plonta de produccion, como en el ransporte y distribucién en 103
centros de atencidn. =
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4.42.35 El personql por - parte del proveedor debera preseniarse puntugimente a las
Dependencius del instifuto,

4.4.2.36 Los productos que ulilizar deberdin reunir los caracteristicas de dptima colidad desde
lo adquisicion de o materia prima hasta la distribucién del plato servido, segun detalle;

Que tengan fecha de elaboracion v vencimienio

Con elregistro de Salud {R.D.G.S)}

Los insumos deben estar adecuadamente almacenados

Las frutas y verduras deberdn de ser adguiidas frescas y desinfeciadas

adecuadomente, '

Productos idctecs postewrizados v embufidos empacados al vacio

No dilizar adimentos scbrantes y/o recalentados,

g. Que fodo alimento que este en refrigeracion este guardado herméticamente por
separado o envuello con papel fitm,

h. Siel dimento es sacade de su empagque grigingl se debe de agregar la fecha de

glaboracion y vencimiento al depdsito hermético.

Lo oo

= @

4.4.2.37 Mantener esiricios controles de higiene y manipulacidn de diimenlos, en las
diferentes etapas del proceso de elaboracion, fransporte v distibucion de los glimentos,

a.4.238 Durante lo elaboracion v ia distribucion de los alimentos, debe mantener Impio v
ordenadeo & equipo v la planta fisica, antes, durante v después de ser ulilizada.

4.4.2.39 Los desechos o desperdicios de alimenios procedentes de ki plania de produccion,
deberdn manejorse  adecuadamente, sequn indicaciones de las auforidodes sanitarios
dei Ministeric de Salud y segin “NORMA DE MANEJO ADECUADO DE DESECHOS
COMUNES ESTABLECIDA POR EL 1858" [Anexo No, 14),

a.4.2.40 El proveedor deberd cumplir con el sigulente horario de segvicio de alimentacion:

TIEMFO DE COMIDA . PACIENTE
Desayuno 700 am - 800 am.
Almuerzo 1200P.M - 1:00 pm.

Cena SO0 P.M, - 600 pm,

asz.41 Los cambios gue puedan genergrse en los horarios parg el servicio de ios
alimenios, se hardn del conocimiento del proveedor con o debida anficipocion.

4.4.2.42 B personal del proveedor deberd presentarse como minimo de 30 o 45 minuios
antes del horario de inicio de distribucién o segin la necesidad del Cenfro de Afencidn.

a4.243 Durante e desarolio  del  servicio, el proveedor debe hocer buen uso de las
instalaciones de cado uno de los Centros de Afencidn que glienda, en ¢case de
comprobarse danos atribuibles ol proveedor, ésta deberd responder con los costos de
reparacion. -

a.4.2.45 El proveedor debe incluir los obligaciones patronaies {SALUD, AFF} con su person QOUCTOs 2
desde el inicio del servicio. o v

L PP .
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4.4.2.45% Losrefrescos aservir, deberdn ser naiurales preparadas con agua purificada helada sin
hielo y en presentacion individual de 8 onzas servidos en vaso desechable de 10 onzas
con fapaderq,

44246 Los vegelales deberdn ser cocidos v en el caso de servir frulas estas deberdn
estar frescas v sin defecios, en bolsa pldstica individual,

44,2487 LG 1acion o servir de cerect de desoyuno, serd de % de taza en presentacion individual
en bolsa pldstica,

44.248 La porcion de camme y lonjo deberdn pesar minimo 4 onzas ya cocinados. B
pollo, pescade {corn hueso] v mariscos {con cdscorg vio coaparazén), deberdn
pesarminimo § onzas yo  cocinadas. Enombos pesos  se excluyen las saksas u ofro
fipo de ingredientes que acompafien o estos,

4.4.249 Los dimenios solicitados por cada Centro de Afencién deberdn ser previomente
preparados enlas instalociones del suministrante. .

-4.4.2.580 Los costos de los andilisls microbloldgicos que se redlicen para la verflicacion de
ki calidad e inocuidad de los alimenios, durante la vigencia del confrato, serén
absorbidos por el proveedor.

4.4.2.51 £ proveedor deberd contar con g cantidad adecuada de materia prima e irsumos
necesanos para o gjecucion del servicic, garantizando su cafidad y evilando €l
desabasiacimiento.

44.2.52 Cada vez que venza dguno de los permisos requernidos en el numeral 4.4.1.1 de las
Obligaciones del Oferfante, de ias condiciones de compra el proveedor estd en g
cbligacion de renovarlos vy enfregar folocopia certificada por notario u original de los
documentos que respalde Ia renovacion de los permisos, ol administrador de contrato,

4.4.2.53 Bl Proveedor deberd elaborar un informe mensual {origingl v copia) de raciones
alimenticios servidas y presentaro ol Administradior del Confralo  porg su verificacion,
ademds, deberd contener la firma de la nuticionista institucional y/o Administrador del
Contato, para  comprobar gue las canfidades estdn correcios v cuadrados con los
registros internos del 1SSS; la copic quedard en poder del Direcior o Administrador del
conirato y el original serc ulilizadoe por el suminisirante pora el irimite de pagoe.

442354 El Proveedor deberd cumplit con o composicidon nutricional v coracteristicas
organolépticas por fipo de dieta requeride:

PACIENTES
a} COMPOSICION NUTRICIONAL - CALORIAS: 2,200 AL DIA
2735 Gramaos de Carbohidratos {50%)
110 Gramaos de Proteinas [20%)
73,3 Grames de Grasa (30%)

b} DISTRIBUCION CALORICA POR TIEMPO DE COMIDA
Desayuno =770 Calorias [35%)

Almuerzo = 720 Calorics {32.5%)

Cenas = 720 Caolorias {32.5%)
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PACIENTES

PACIENTES DIABENICG

o] COMPOSICION NUTRICIONAL - CALORIAS: 2,200 AL BIA
- 1213 Gramos de Carlohidratos {50%])

85 Gramos de Proteinas [20%)

57 Gromos de Grasa [30%)

b) DISTRIBUCION CALORICA POR TIEMPO DE COMIDA

Desayuno = 544 Calorias {32%)

Almuserzo

= 412 Caloras {36%)

Cenas

= 544 Codorias (32%)

4.4.2.55 B proveedor deberd dor cumplimiento ol palrdn de mends v sus especificaciones
para dieic corriente v terapeutica, de acuerdo al siguiente detalle:

PATRON DE 2,200 CALORIAS PARA PACIENTES

ALIMENTOS | INTERCAMBIOS | DESAYUNO | ALMUERZC [ CENA
PANES Y CEREALES 1 4 3
FRUTAS 6 2 2
VEGETALES 3 - 2
CARNES 10 3 4
LECHE : , )
SEMIDESCREMADA
GRASAS 5 1 2

-PATRON DE 1,700 CALORIAS PARA PACIENTES DIABETICCS

ALIMENTOS INTERCAMBIOS DESAYUNO ALMUERIO | CENA
LECHE ] ' ] 0 0
PANES Y 7 2 2 3
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FRUTAS 3 1 1 ]
VEGETALES 2 - i i
CARMES 10 3 4 3
GRASAS 2 - ] 1

ESPECIFICACIONES PARA PACIENTES

ESPECIFICACION

RETALLE

LACTEQS

Leche semi descremada al 20% pora dieta cormiente y descremaoda of 1.0% de
grasa pora dista tergpéuticd, vogurt consistencia sdlida o liquida de presentacién
individuai, :

Queso procesado biance (tipo mozarella), queso cremado, duese dure plando
{empocado al vacio), gueso fresco v requesdn, (todos los iGctecs deben ser
pasteurizados).

CARNES

Magra: Lonja de curving, dorado o mero (No fiburonciio ni anguila}, polio sin pied,
saldn, posta pacha, posia negrg, aleta, posta de yugo,

Semi-gorda: iomo roflizo, lomo  pochs, angelina, choquezvela, embutidos no
ahumados (jamdn de pave, jamon virginia o de pollo, salchicha de pavo o de
pofiol, huevo de gallina (de un peso neto gue oscile entre 90 v 100 gramos).

ACETES Y/O
GRASAS

Crema pura pasteurizada, acelie vegetal {canola, maiz, girasol y sova), aceite de
ofiva exirg virgen para vinagretcs y aderezos.

BEBIDAS

Para los desayunos serd@ leche y para las cenas i bebida serd caliente {afol o 1&].
En fodos los almuerzos deberd incomporarse 8 onzas de caldo o consomé,
preparodos en forma noturgl, servido en vaso de 10 onzas con tapadera.

Para el almuerzo podrd incorporar 8 onzas de refresco de fruta netural preparado
con agua puificoda v servido en vaso de 10 onzas con tapadera individual y para
el paciente digbético bebida nalural sin azOcar. Nota: Podrd hacerse ef combio
de refresco nafural por juge procesade ¢ tugua envasada segun lo requiera el 1888,

VARIOS

El puré de papna v los salas de tomate deberdn ser slaboradas Gricoments con
productos naturales es decir gue no contenga productos artificiales. _
La tortilla debe ser de maiz elaborada a mano (no haring, ni hecha en maguingj

PATRONES DE MENU PEDIATRICO PARA NINOS DE 1 A 12 ANOS

PATRON DE MENU PARA NIROS DE 1 ANO A 6 ANOS

DESAYUNO

INTERCAMBIOS | DESAYUNO | ALMUERIO |

ALIMENTOS INTERC AMBIOS ALMUERZIO CENA
Panes y ceredles 10 4 3 3
Frutas 3 i 1 1
Vegetales | 0 i O
Cames 4 1 2 1
Leche 1 1 0 0
Crasas 4 1 2 ]
PATRON DE MENU PARA NINOS DE 5 ANOS A 12 AROS
1 ALIMENTOS CENA |
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Panes y cereales 15 5 5 5
Frutas 4 1 2 I
Vegetales 1 0 1 0
Cames 5 1 3 1
Leche 1 1 0 9]
Grasas 4 1 2 1

4.4.2.56 La Distribucidn de los MenUs Ciclicos {4 Semanas) de las Dietas Corrientes, Terapéuticas
y para pactentas dichélicos parg el fiempo de Almuerzo deberd curnplit con ef
asquema de plato fuerte siguiente:

TIPO DE ALIMENTO FRECUENCIA/SEM
SOPA: PLATO UNICO * |
POLLO™ 2
PESCADO O MARISCOS* }
CARNES ROJASH 2
PASTA O RELLENO®** 1

"Este deberd ser gcompahado por su guarnicidn  flacteos: quese duro o crema,
arroz o sustifuto, oguocate, vegelales, embufidos).

** Aplicdndole diferentes métodos de coccidn v diferents sazén o este plajo fuerte
{horneado. ala plancha, guisado, asado, etc.) pora variar los cuotro mends.

#RAl servir pasia o relleno ésta deberd incluir la cantidad soliciiada de intercambios
de protefinas (4 onzos).

a.6.257 £l proveedor deberd dar cumplimienie a los intfercombics para Refrigerio para
poacienies de ocuerdo a las especificaciones siguientes:

ALIMEN INTERCARABIO
PANES Y CEREAL 2
LACTEOS / POLLO/ 2
ATOL, TE O JUGO DE FRUTA 1

44258 Las DIETAS TERAPEUTICAS podién ser los siguientes: bianda, hiposédica, hipoproteica,
hiperproteica, hipocaldrica. hipercalorica, hipokalemica, hiperkalemica, alta o baja en
fibra {residuocs). baja grasa, alia en grasa, sin lactose, mecdanicaments suave, baoja en
purings, sin irritantes, purés, aslringentes, hipo olergénicas vy otras.

44.2.59 En el caso de los pacientes con dietos individudiizadas que por su misma condicion
fislopatoldgica no toleren la dieta que se les siva, el proveedor deberd en el caso qus
el IS8S 1o soliciie, realizar cambios ol mend establecido. En este caso el 1885 informarg al
proveedor con anticipacion del caso.

s.4.260 Bl proveedor deberd basarse en ios fipos de menls ciclicos pedialicos que se
delalian segun lgs edades: pora nifos ¥y ninas de seis [4) a nusve (9] meses, mend
para nifies v nifos de mds de nyeve meses (7} a doce [12) meses, mand parg niftos
y nifbas de mds de un ane {1} o sels anos [4) v de mds sels afios (8) ¢ doce {12}
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afos  (Anexe No. 3). Dichos menls estardn sujetos o modificacion  segin
prescripciones padidiricos.

d.4.2.61 Lo dieta del poaciente dichético deberd servise de acuerde ¢ lo canlidad de
calorias diarias indicadas por el médico fratante para lo cual se adjunta distribucion
nutricional vy colérica, y patrdén de ment de 1,700 calordas para una  poblocion
estandar, Aunque o canfidad de colorfas podrd variar de acuerdoe ulas necesidades
especiicas del paciente.

44262 Dejord dieta servida en material desechable férmico debidomente cubierto de
dcuerdo g lo estipuiado en el apartado 4.4.1.3 con su debida proteccion.

4.4.2,63 £l Administrador del Conirato podrd rechazar dlimentos que no cumplan con las
propiedades crganolépticas y deberd ser sustituido inmediatamente por oiro alimenio
can simitar compaosicion nuincional.

4.4.2.64 ELISSS pagard dnicamente por plate servido.

2.4.2.65 Con relacion al aparfado 4.2 el proveedor deberd cumplir los especificaciones vy Ios
patrones de menus esiablecidos,

44.2.66 Ll fransporte de 1o alimentacion deberd redlizarse o trévés de un vehiculo de
transporte  cerrado vy adecuado, con su Permiso Sanilario vigente para frasladar ias
raciones aiimenticias en formo fotal para cada liempo de comida of CENTRO D
ATENCION [minimo 1 vehiculo para cada centro de atencion).

44,257 Pora la distribucion interna de los  alimentos el proveedor deberd utilizar depdsitos
hermétlicos térmicos para distribucion de los alimentcs g pacientes segun aplique v de
conformidad con el numeral 4.4,1.3 de las OBLIGACHONES DEL OFERTANTE.

44.2.68 El proveedor deberd contar con ¢l menas un (1) nutricioniste  graduade por cada
ceniro de atencion, el cudal debe tener nimere de junta de vigiloncia vigente para
ejercer la profesion, siende responsable de supervisar el proceso de produccidn, servicio
y distribucién de la alimentacidn en ios diferentes liempos de comida {desayuno,
almuerzo vy cenal, Ver sub numerdl 4.4.1.6 que cubra diariamente durante ef perdodo
contratade pora o cual presentard un plon de supervision pare cada cenfro de
atencidn, sl cudl o su vez deberd ser auoizado por e administrador del contraio.
Ademds se coordinard con la nutricionisia, /o personal medico y de enfermeria del 1S5S
segun coresponda, para confrolar la  edlidad del  servicio  proporcionado, E
nutdcionista no deberd redalizar las funciones operativas de servicio.

2.4.2.89 Elproveedor deberd contar con unfilire purificador (en sus insialacionss] para purificar
el agua o ullizar agua envasada purtficada.

44,220 Enlorelacionodo conla calidad del agua uliizada dentra del procese de elaboracion
de alimentos el proveedor deberd llevar un conirol de ko medicidn de cioro residuat de
conformidad con lo establecido por el Ministeric de Solud Publicg, dicho conirol serd
verficado o fravés de una bitdocora en las supervisionas del 1558,

44271 El provesdor deberd contar durante toda la vigencia del confrado, con dl menos las
instadaciones adecuadas y con todo el equipe minimo descrito en el apartado 4.3.1 de
i EVALUACION TECNICA denominado: INSTALACIONES ADECUADAS Y EQUIPO MINIMO
PARA LA PREPARACION DE ALIMENTOS.
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s4.2.72 En el caso que sed necesario duranie la vigencia del contfrato, el proveedor deberd
estar an la capacidad y disposicion de giender cambios ¢ modificaciones o los mends
ciclicos segUn la necesidad de cada centre  de atencion, lo cual deberd hocerss de

conocimiento con la debida anficipacion,

44.2.73 [ proveedor acepia que en caso de exstir deudas con el 1585 que provengan de

sanciones

decloradas en finme’ o de adeudos debidamesnte comprobados, estos

podrdn ser descontados del monlo del contrato que se derive de esta gestién o de

cualquier oo contrato.

4.4.2.74 La empresa deberd contar con un Refrigerador en buenas condiciones (para mantener
las Dietas Liquidas gelafines, flanes, postres v Ldcteos), y un freezer 6 congelador {pora
mantener paletas y sorbetes ); asl como proporcionar Carros Térmices, parafa distribucion

de aimentfos o pacientes, segin detalls:

BANDEJA SERVIDA

HOSPITAL | HOSPITAL
EQUIPOS SOLICITADOS :hi’::é;‘é:: HGCE):J;E:E POLIGLINICIPOLICLINIC
O ZACAMIL O ROMA
CARRS TRANSPORTADOR Z 12 . z
BANDEJA SERVIDA
CONGELADOR O FREEIER NO 1 RO ]
CARRCS TERMICOS 3 é NO i
REFRIGERADOR ] 3 z :
UNIDAD HOSPITAL
EQUIPOS SOLICITADOS MEDICA LA | REGIONAL DE
UNION SAN MIGUEL
CARRD TRANSPORTADOR BANDEIA SERVIDA 1 5
MESA DE ACERG INOXIDABLE NO REQUIERE y
BANDELA CON FLAMERR NO REGIUIERE 7
UNIDAD ;ﬁﬁéi UNIDAD
EQUIFOS SOLICITADOS MEDICA SANTIAGO DE MEDICA
ZACATECOLUCA |~ e USULUTAN
CAERD TR&NSPOQTF\DOR.

MESA DE ACERO INOXIDABLE

BANDEJA CON FLAMERA

NOTA: Estos son equipos minimos solicitados por cada Centro da Ateneidn; o anterior
no exime la responsabilidad de la empresa de contar con los eguipss propios
necesarios y en buenas condiciones para prestar ef servicio de acuerdo o o
plasmadoe en estas Condiciones de Compra o para brindur un servicio con una mejor
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colidad, Adems de garanitzar el mantenimiento preventivo y correctivo a fravés de
una bitdcora de control.

El Proveedor serd responsable de la cusiodia de sus utensilios y equipos reguerddos
por cada centro de atencion.

Para las Unidades Médicas: Hopango, Soyapango y Puerto &l Triunfo no requiere los
equipos anteriores.

2.42.75 Para el Hospital General. la empresa deberd de colaboror con el recurso humano
asignado a dicho centro, cuando se realicen sondeos para detectar el porcentdje de
desperdicio de alimertos servidos a pacientes.

4.42.76 Lo empresa provesdora deberd mantener un recurso humano en cada centro de
atencidn que io solicite en horario permonente de 7:00 o.m. a 7:00 p.m.; dicho recurso
deberd suplir cualquier necesidad requerida del servicio,

44.2.77 Fl persondl por parte del proveedor deberd presenfarse puntualimente o sus labores, e
cual deberd estar sujeto a control de asistencio por medio de bitdcorg u oo tipo de
control

443  OBLUGACIONES DELISSS:

4.4.3.1 Proporcionard un espocio fisico dentro de los Instalaciones de cada Centro de Atencion,
para que el suministronte coordine la distibucidn de las raciones glimenticias o los
pacientes. Bl espacio fisico dependerd de ia disposicidn misma de cada uno de los
Ceniros de Atencion,

4.4.3.2 Solicitord of proveedor copia de examen general de heces del personait manipuiadior de
alimenios,

4.43.3 Parg uwn mejor conifro! sobre sl servicio prestado {canlidad de raciones servidas), -

se utlizard hojos de requisicion de dieta y vales de consumo.

4.4.3.4 £} Adminisirador det Contrate elaborard el resurmen mensudl, el cual servird pare cotejor

ios datos gue presents el suminisirante, este informe deberd ser anexade ¢ la factura
para efactos de pago.

4.4.3.5 Reportar o solicitar e combio de personal que prasente aigin fipo de condiucia
inapropiada. '

4.4.3.6 Como complemento a lo anterior, el Administrador del Contrate, usuario del servicio, se
reunird cada vez gue sea  necesario con el provesdor, o efecto de evaluar &l
cumplimiento de io establecido en las condiciones del conirato respectivo,

4437 Para aguellos casos de medidas de dislamientos indicadas por los médicos, el persora
de enfermeria del 1S8S repartird directamente las raciones alimenticias servidas por
&l suministranie, '

a4.22 Con relacidn al apartado 4.4.1.10 gue se encuentra en las Obligaciones del Oferfante
del presente documento, el costo de las pruebas microbiologicas corerd por cuenta del
1S58, : .

4.4.4 SISTEMA DE SUF%R\J’ISI{ZSN

o
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3.4.4.3 Lo supervision del servicio y distibucion de las rociones alimenticias, serd ejercida por &l
personal designodo por el 1885 y podra ser la Nutiicionista o dielisia o Enfermera Jefe de
Servicios.

4.4.4.2 ELISSS realizard visiia de compo. o la planta de produccion fres veces o afo{durante la
vigencia de contrato) y/o las veces que sean necesarias, sin previo aviso; para ial efecto
serd ia nutiicionista, Epidemidliogo. Enfermera jefe de servicio y/o adminisiracion, para
supenvisar que el proveedor cumpla con los estandares solicitados en g presents base,
o cudl informarG por escrito o los outoridades del Centro de Atencion,

4.4.4.3 Los resultados negativos de las supervisicnes realizados de acuerdo al numeral 4.4.4.1
seran notificados of Deparfamento de Contratos y Proveedores de g UACL en el cuso
due &l proveedor no hava resvelto salisfactoriamente por medio de la gestidn jocal, para
que dicho departfamenic apligue ks sanciones  legales  correspondientes,  por
ihcumplimierio de contrato,

sa4.4 B Sisterma de solicitud de las raciones para paciente o servir se realizard a través de
criginal y copia de o requisicién de dietas y vales de consumo soliciiado por el servicio
atendido, Ia cudl deberd ser firmada en cada tiempo de comida por Enfermeria.

4845 B sisterna de conirol de las raciones servidas o redalizérd la nulticionisia del Centro de
Atencion, pora el Centro de Atencion gue no cuente con Nuticionisia serd el persona
de Enfermeria el encargado de dicho control,

445 RECEPCION DEL SERVICIO A SATISFACCION

Bl responsable de la recepcidn del servicio serd el Administrador de! contrato, al que se le
brinda el serviclo quisn firmard de recibido o salisfaccion, debiendo inforrmar por escrito
cudiguier iregularidad del Proveedor ol Departamente de Contratos y Proveedores de ic
VACL para aue tramite ias sanciones establecidas en la oferta de compra.,

4.4.6 REDISTRIBUCION DE LAS RACIONES ALIMENTICIAS CONTRATADAS
Podré redlizarse und o varas redisttibucionas de ios montos comrofqdos de acverdo con |CIS
siguientes modalidades:

De ser necesaria una o varias redistibuciones del monto confratade para cada codige en un
mismo Cenfro de Afencion esta podid reglizorse siempre que el oddigo recibido se facture o
. precio unitario contratado y no se exceda el monio toidal deél contrato.

Tombién se podrdn realizar redistribuciones de monte entre distintos Ceniros de Atencién
incluidos © no en e Mismo coniralo, y en un mismo proceso de compra, siempre y cuondo sea
&l mismo proveedor v no exceda el monto total del conirato,

Para ambos casos basta gue el administradeor del contrato netifigue ol suminisirante ios mortos
a redistribuir por cédigo con copia al Deparfamento de Contratos y Proveedores de la UACH

Cualquier ofra modalidad de redistibucidén de scldos que surjan durante la vigencio del
contraio, deberd ser considerada de mutue acuerdo entre el proveador y el 1858,

447 ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD INSTITUCIONAL.

Bl S35 por medio del Departomento Asegutamiento de la Calidad de Bienes e Insumos
{DACABI} u ofro que la Direccién General designe, deberd realizar andiisis de pruebas

_ microbioldgicas {muestreos) por o menos fres veces duranfe (o vigencia del contrato.

\5@05 osto serd cubierto por el proveedor. DACABI, remitrd informe ol Administrador  del
A, ‘:‘_a_'f_?» ;
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Contrato del Centro de atencidon usuario -del servicio y al Depdﬁomen?o de Contrafoes
y Proveedores de g UACHL

5, ERRORES U OMISIONES SUBSANABLES
Todes los documentos gque se seRalan o confinuacidn pusdsn ser objeto de subsonacidn

dentro del presente procese de compra, en ias condiciones y plazos que se detalia o
continuacion:

N DOCUMENTOS SUBSANABLES CARACTERISTICA SUBSANABLE
1 Los documentos técnicos requeridos en el Por error © por omision del
numerch 4.1.4.2, 4.3 v 4.4, 1 documento

El Instituto podrd recibir documentacidn subsanable:

Los documentos enumerados en el cuadio anterior coritenidos en el numeral 1, ya sea por
eror 0 pOor omisidn, serdin subsanables dentro de un plaze méximo de DOS (2] dias habiies
contodos o portlr del dia siguiente de recibidd la notificacién al puesto de bolsa vendedor
Para que cumpld cor el error o con la omisién. La falta de cumplimiento motivard que la oferta
ne seda considerada para continuar en el proceso de evaluacidn,

Lo documentacion a subsanar deberd ser presentada dentro del plazo que coresponda, en
BOLPROS, S.A, DE C.V., ubicado en Colonia Avila pasdie 1, casa N° 9, San Satvador, Fl Salvador,

4. ADMINISTRADOR DEL CONTRATO
Los Administradores de 1os contratos serdn:
HOSPITAL GENERAL Jefe Clinico de 1o Unidad de Sopaorte Nutricional
HOSPITAL AMATEPEC Nutricionista
HOSPITAL REGIONAL DE SAN MIGUEL: Nutricionista o Dietista
HOSPITAL POLICLINICO ROMA: Dietisia
HOSPITAL POLICLINICO ZACAMIL: Nutricionista
UNIDAD MEDICA ILOPANGO: Nutricionista
UNIDAD MEDICA SOYAPANGO: NMutriciconista
UNIDAD MEDICA LA UNION: Jefatura de Enfermernia y Administrador del Centro de Atencién
UNIDAD MEDICA PUERTO EL TRIUNFO: Administrador de Ceniro de atencion v Jefatura de
Enfermeria
UNIBAD MEDICA USULUTAN: Nulricionista v Administrador de Cenfto de Atencion
UNIDAD MEDICA ZACATECOLUC A Administrador de Ceniro de Atencidn y Nutricionista
UNIDAD MEDICA SANTIAGO DE MARIA; Adminisirader de Cenkro de Atencion vy Jefatura de
Enfermeria

Los Administradores de confrafos tendrdn comunicacion directa con el proveedor vy Id
verfficacion del cumplimiento de las obligaciones confractuales. En cuanio g reciogmos se
deberdn resolver de i mejor manera posible enfre elios. De no resolver deberd noftificar por
escrito ef incumplimiento observade a g USH-BOLPROS para gue este o haga del conocimiento
del puesto de Bolsa Vendedor, con copia al Departamenio de Contratos v Proveedores-UACH,
pora que informe ol Htular dichos incumplimientos v dé seguimiento ¢ las sanciones
respectivas. j
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ANEXQO No. 1

CARTEL Y DISTRIBUCION POR CENTRO DE ATENCION

LOTE No. 10 SERVICIOS DE ALIMENTACIPON UNIDAD MEDICA SANTIAGO DE MARIA

No.

CADIGO

DESCRIPCION

U84,

CANTIDAD

PROMEDIC
MENSUAL

PROMEDIO
MENSUAL

ANOC 2018

ARO 2019

121002308

DESAYUNO PARA PACIENTE CON
INDICACION DE DIETA NORMAL ©
CORRENTE - UNIDAD  MEDICA
SANTIAGO DE MARIA

C/U

1,380

45

150

121002309

ALMUERIO  PARA PACIENTE CON
INDICACION DE DIETA NCORMAL ©
CORRIENTE - UNIDAD  MEDICA
SANTIAGO DE MARIA

c/u

1,380

45

150

140

121002310

CENA PARA PACIENTE CON
INDICACION DE DIETA NORMAL O
CORRIENTE - UNIDAD  MEDICA
SANTIAGO DE MARIA

iy

1,380

45

150

14]

121002311

DESAYUNG PARA  PACIENTE CON G

INDICACION DE DIETA TERAPEUTICA -
UNIDAD MEDICA SANTIAGO DE MARIA

1,112

21

24

142

121002312

ALMUERIC PARA PACIENTE CON
INDICACION DE DIETA TERAPEUTICA -
UNIDAD MEDICA SANTTAGO DE MARIA

1,164

21

100

143

121002313

CENA PARA PACIENTE CON
INDICACION DE DIETA TERAPEUTICA -
UNIDAD MEDICA SANTIAGO DE MARIA

)

1,124

81

121002314

DESAYUNG PARA PACIENTE DIABETICO
- UNIDAD MEDICA SANTIAGC DE
MARIA '

C/y

747

45

71

145

121002315

ALMUERIO PARA PACIENTE DIABETICO
- UNIDAD MEDICA SANTIAGO DE
MARIA

CHU

747

45

71

144

121002314

CENA PARA PACIENTE DIABETICO -
UNIDAD MEDICA SANTIAGO DE MARIA

C/d

747

45

71

2,781
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ANEXO No. 2

FORMULARIO DE PRECIOS CONTRATADOS CON Y SIN IMPUESTOS

(DEBE FORMAR PARTE DEL CONTRATO)

MAXIMO 6 DECIMALES

Esie formato se debe completar undg vez contratados los cédigos.

PRECIO  MONTO | PRECIO | MONTO
No. ! CODIGO DESCRIPCION UM. | CANTIDAD | UNITARIO | TOTAL |UNITARIO| TOTAL
SINIVA | SINIVA | CONIVA T CON IVA
i
2
3
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ANEXO No. 3

MEND PEDIATRICO DE é A 9 MESES

DIA T

DiA 2

DESAYUNQ

DESAYUNO

4 onzas Cereal infontll de arroz sin
leche

1 Jugo de maonzana paso |

8 onzas Alole sin leche

4 onzas Cered infantil de agvena sin
leche

1 Colado de fruia paso |

8 onzas Atole sinleche

ALMUERZIQ

ALMUERZIO

8 onzas Puré de vegetal [no
MiX1o)

1 Colade de fruta paso |

1 Jugo de fruta paso i

& onzas Puré de vegetal (no mixio)

4 onzas Puré de papa (naturat}
1 Juge de fruta paso |

CENA

CENA

4 onzas Puré de pldtano

& onzas Atole sinleche
| Colade de fruta paso |

4 onzas de Puré de ceredal de amoz sin
leche.

8 onzas de Atole sinleche.

| Colado de fruta paso |

MENU PEDIATRICO DE MAS DE 9 MESES A 12 MFSES

DIA 1 DIA 2
DESAYUNQ DESAYUNQ
4 orizas Cerecd Infontil de trigo miel sin | 4 onzas Ceredl infuntil de avena sin

leche
1 Jugo de manzana paso 2
8 onzas Alole sin leche

leche
1 Colado de fruta pqso 2
8 orizas Alole sinleche

ALMUERIO

ALMUERIO

8 orzas Puré de vegetal mixio con polio

1 Colado de fruta paso 2
1 Jugo de fndla pose 2

8 onzas Puré de vegetal mixto con
poklo

4 onzas Puré de papa

1 Jugo de fruic paso 2

CENA

CENA

4 orizas Puré de pidiono

8 anzas Alole sinleche
1 Colado de fruta paso 2

4 onzas de Puré de Cereal de Aroz
sin leche,

8 onzas de Alole sin leche,

1 Coludoe de frsta pase 2
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ANEXO No. 4
MENU PEDIATRICO EDADES DE MAS DE 1 ANO A 4 ANOS
DIA 1 DIA 2
DESAYUNO DESAYUNO
Ve u. PlGaiano en gictia 1 Hueve picado con Tomate,

1 u. Pancoke

2 onras de requeson
1w pan francés

8 onzas Atolsin leche

¥ u. Pigtano en glornia.

2 onzas de queso cremado,
1 u, pan francés.

8 onzas Atol sin lecha.

ALMUERZO

ALMUERIO

14 onzas sopa de polleo. con 4 onzas de
polio

[plerna con enfrepierna, vegetales,
fideos y popa)

1 . fortilla.

1 porcion de fruta{ no citricos )

8 oneas Jugo de manzona, duramo o
pera {odgiita)

4 onzos pollo gl plancha {piemay
enfrepiemaq)

% toza de pure de papa nafural,
1 u. tortilla.
1 porcién de frita.f no citricos |

8 onzas Jugo de manzand, durazno o
pera. [cgjita)

CENA

CENA

1 U, Séndwich con pasta de pollo.

Y% toza de popa salteada con cilantto
8 onzas de aiol sin leche.
1 porcion de galleta ( suave )

12u. Pupusas de queso, mas salsa de

tomate natural,

1 u. Guineo homeado.,

8 onzas de atol sin leche.
1 u. Yogurl

MENU PEDIATRICO EDADES DE MAS DE 6 AROS A 12 ANOS

DIAT

DiA 2

DESAYUNO

DESAYUNO

¥ u. Plétano en glotia
1 . Pon coke con mis
2 orzas de requesdh

2 U, pan francés

8 onzcs Atol sin leche

1 Huevo picado con Tomate,
% u. Pidtano en glotia,

2 onzos de quese cremado.
2 u. pan francés.

8 onzas Afol sin leche,

ALMUERIO

ALMUERIO

32 onzas sopa de pollo con 4 onzas de
poilo

{plerna con entrepiema, vegetoles,
fideos vy popa)

1 . fortilic,

1 porcion de frula,

8 onzas Jugoe de manzanag, durazno o
pera {cajita)

4 onzas polio o la plancha [pierna y
enfrepiernaj

Ya foza de puré de papo natural.
1 . tortilia.
1 porcién de futa.

8 onzas Juge de manzona, duraznoe o
nerg {cajital

CENA

CENA

1 u. Sdndwich con pasta de polie.

Y% tdza de papd saiteada con clantro
8 onzcs de atol sin leche.
1 porcién de golleta (suave )

2 u. Pupusas de gueso, mads sailsa de
tomate natural,

1 . Guineo hormeaodo,

8 onzoss de atol sin leche.

1 u. Yogurt
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UNIDAD MEDICA HOPANGO Y SOYAPANGO

ANEXQ 5

MENU PEDIATRICO DE 6 A 9 MESES (Régimen )

_MENG

MENL 2

MENU 3

DESAYUNO

DESAYUNO

DESAYUNQ

4 onzas Ceregt infontil de arrdz
sin leche

1 Jugo de manzana paso |

8 onzas Atole sin leche

4 onzas Ceraal infantl de avena
sin leche

1 Colado de fruta paso i

8 ohzos Atole sinleche

4 onzas Cereal infanti
de arroz sin leche

1 Jugo de pera paso |
8 onzas Atole sin leche

ALMUERZIO

ALMUERIO

ALMUERZIO

4 onzas Puré de vegetal (no
mixto)

1 Colado de fruta paso 1

i Jugo de fruta paso 1

4 onzas Puré de vegetd (no mixto}

1 colodo de fruia paso |

1 Jugo de fruio paso |

4 onzas Puré de
vegetal {(no mixfo)

I Colado de fruta paso
1
1 Jugo de frutq paso |

CENA

CENA

CENA

4 onzas Puré de pldtanc

& orzas Atola sinleche

1 Colado de fruta paso 1

4 onzas de Puré de cereal de aroz
sin leche,
8 onzas de Afole sin leche.

1 Colado de fruta paso 1

4 onzgs Puré de popa
{natural]

8 onzgs Atole sin leche
1 Colado de fruta paso
1

RMENUD PEDIATRICO DE MAS DE 9 MESES A 12 MESES (Régimen [1)

MENU 1

MENU 2

MENG 3

DESAYUNO

DESAYUNO

DESAYUNO

8 onzas Ceredl infandl de Higo
miel sin leche

I Jugo deé marnzana paso 2
& onzas Aiole sinleche

8 onzas Ceredl infanill de avenag
sin leche

1 Colado de fruta paso 2
8 onzos Algle sin leche

8 onzcrs Cerect infantil

de ceragles mixios sin

leche

1 Jugo de pera paso 2
8 onzos Atole sin leche

ALMUERIO

ALMUERZIO

ALMUERZO

8 onzas Puré de vegetal mixio
con pollo

1 Colado de fruta paso 2
1 Jugo de fruia paso 2

8 orzos Purd de vegetal mbdo con
polo

I Colade de fruios paso 2

1 Jugo de frula posoe 2

& onzas Puré de
vegeial mixto con
polio

1 Colado de frvia paso
Vi

CENA

CENA

1 Jugo de fruta poso 2
CENA

8 onzas Puré de pidtano
8 orzas Atcle sinleche

i Colado de frula pasc 2

8 onzas de Puré de Ceredal de
Arroz sin leche.
£ onzes de Atole sin leche.

1 Colado de fruta paso 2

8 onzas Puré de papa
fnaiturall,

8 onzos Atole sin leche
1 Colado de fruta paso
2
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MENU PARA NINOS DE EDADES DE 1 ANO A 6 AROS

TIEMPO DE COMIDA MENU 1 MENU 2 MENU 3
1/3 Platano cocido 1 Pan cake con miel 1 Omelelte con
I Huevo revustio con 1 onz, de Queso vegelales

de polio
4 onz. de Gelating
8 onz. de aiol
1 Fruta

huevo

1/3 Tz de frijoles
molidos

1 pan francés
1 Fruta

vegeiales., fresco 1/3 Tz, Frijoles molidos
1 Pan francés 1 Pan franceés 1 Pan francés
DESAYUNO 8 onz. de atfol con 1/371z. de 8 onz. de atol
leche casamiento (con 4 onz. de gelatina
4 onz. de gelalina friiol molido) é onz, de yogur
1 Fruta 4 ongz. de flon 1 Fruta
8 onz, de atol
1 Fryta
ALMUERIO Sopadepcio Bonz. | Chao mein {1 1z de 2onz. de pollo ¢ lq
de caldo + ¥tz fideos + 2 onz. de plancha
vegetales mixios + 3 | fagiias de pollo con 4 ¥ 1z de vegetales
onz. de pollo + 14 1z, tz. de vegetaies) mixtos of vapor
de papa + ¥ {2 de 1 Pan francés W21z de aroz
fideqs) 1 fruta cocido,
1 Tortilley T Tortilic
1 Fruta 1 Friuta
CENA 1 Sandwich de pasto | % Tz, de Papas con 1 Pupusas frijof con

auaso fresco
8 onz. de afol
1 guineo cocido
(Frutal)
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MENU PARA NINOS DE EDADES DE 6 ANOS A 12 AROS

TIEMPO DE COMIDA MENU 1 MENU 2 MENU 3
1/2 Pidtano cocido 1 Pan coke con miel 1 Omeletie con
1 Huevo revuelto con 1 onz. de Queso vegetales

vagetales. fresco 1/2 Tz, Frijoles molidos
1 Pan francés 1 Pan francés T Pan francés
DESAYUNO 8 onz. de atol con 1/2 Tz, de 8 onz. de atol
leche cosamiento fcon 4 onz. de gelating
4 onz. de gelatino frifol molido} 6 OnZ. de yogur
I Fruta 4 onz. de flan 1 Frutg
& onz. de otol
1 Fruta
ALMUERZO Sopa de pollo {14 Chaomein {1 %% 2onz.depologlia
orz. de caldo + %tz | 2. defideos + 3onz plancha
vageiales mixtos + 4 de fajitas de polio % tz. de vegeidles
onz. de pollo + % iz, con % tz. de mixtos ol vapor
de papa + ¥ iz, de vegetales) 1/21z. de arroz
lideos) 2 Pan francés cocido.
2 Tortifle 2 frutas % elote amaritio
2 Frufas 2 Tortilia
1 fruto
CENA 1 Sandwich de pasta | % Tz, de Papas con 2 Pupusas frijol con
de pollo huevoe queso fresco
8 onz. de Gelaling 1/2 Tz, de irjoles 8 onz. de aiol
8 onz. de ciol rmelidos I guineo cocido
1 Fruta 2 pan francés {Frule)
1 Fruta 4 onz, de gelating
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ANEXO No. &
FENU LIQUIDOS CLAROS

DA 1

DiA 2

DiA 3

DESAYUNO

DESAYUNO

DESAYUNQ

8 ONZAS DE ATOL DE VAINILLA

8 ONZAS DE ATOL DE CANELA

8 ONZAS DE ATOL DE FRESA

8 ONJZAS DE GELATINA

8 ONZAS DE GELATINA

8 ONZAS DE GELATINA

8 ONZAS DE TE DE MANZANILLA

8 ONZAS DE 1E DE LIMON

8 ONZAS DE TE DE CANELA

10 AM. T4 AM, 10 AM,
8 ONIZAS DE ATOL DE MAICENA 8 ONZAS BEREFRESCO 8 ONLAS gflj%\%LADo DE
ALMUERIO ALMUERIO ALMUERZIO
8 ONZAS DE CALDC DE RES 8 ONZAS DE CALDO DEPOLLO |8 ONZAS DE SOPA DE
DESGRASADC RESGRASADO YERDURAS

8 ONZAS DE GELATINA

8 ONZAS DE TE HELADO
IRADICIONAL EMBOTELLADG

8 ONJZAS DE GELATINA

8 ONZAS DE TE HELADO FRUTAS

8 ONZAS DE JUGO DE

8 ONZAS DE TE HELADO DE

TROPICALES, ENVASADO, MELOCOTON MELOCOTON
SPM. 3PM, | 3PM,

8 ONZAS DE TE CALIENTE TPALETADEFRUTAS |5 SNEASDE COLADO DE
CENA CENA CENA

8 ONZAS DE ATOL DE BANANG

B ONIAS DE ATOL DE FRESA

8 ONZAS DE ATOL DE VAINILLA

B ONZAS DE GELATINA

8 ONZAS DE GELATINA

8 ONZAS DE GELATINA

8-ONLAS DE JUGO BEUVA

§ ONZAS DE REFRESCQO DE
PONCHE DE FRUTAS

8 ONZAS DE JUGO DE
NARANJA :

& ONZAS DETE CALIENTE

8 ONZAS DE REFRESCO

8 ONZAS DE COLADO DE

FRUTAS

Los caldes deben prepararse en forma natural con hierbas aromdticas, ofo, chile verde, cebolla
y tomate (no usar sopas procesadoas ni condimentos ardificiales),

Los caldos deben servirse completamente desgrasados.
Todas las bebidas se servirdn en vase descorable de 10 onzas, Parg gue el conltenido seade 8

ONIUS.
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ANEXO No. 7
MENU LIGUIDOS COMPLETOS

PIAT DIA 2 DIA 3
DESAYUNO DESAYUNO DESAYUNC
8 ONZAS DELECHE PO

8 ONZAS DE ATOL DE AVENA

8 ONZAS DF LECHE CON GUINEGC

POLEADA

1 YOGURT LIQUIDO DE FRUTAS

8 ONZAS BETE DE CANELA

8 ONZAS DE ATOL DE AVENA

6 ONZAS DE GELATINA

& ONZAS DI GELATINA DE FRUTAS

& ONIAS DE GELATINA

16 AM,

10 AM

10 A

8 ONIAS DE REFRESCO DE FRUTA

1 PALETA DE FRUTA CON LECHE

1 YOGURT UQUIDO DE FRUTAS

ALMBERIO

ALMUERZC

ALMUERZO

8 ONIAS DE CREMA DEPAPA

8 ONZAS DE CREMA DE POLLO
CON VEGETALES

8 ONZAS DE LICUADO DE CARNE.
CON VEGETALES

8 ONIAS DE LICUADO DE POLLO

& ONYAS DE FRESCO DE FRUTAS

8 ONIAS DE LICUADO DE
FRUTAS

4 ONZAS DE FLAN DE VAINILLA

6 ONZAS DE GELATINA

8 ONZAS DFE CALDO DE CARNE

3P.M. 3 P.M. 3PM.
8 ONIAS DE LICUADO DE LECHE 4 ONZAS DE SORBETE DE
CON FRESAS 6 ONZAS DEFLAN VAINILLA
CENA CENA CENA
& ONIAS DE LICUADO DELECHE | & OMZAS DE LECHE CON

8 ONZAS DE ATOL DE MAICENA

CON FRUTAS

GUINEQ

8 ONZAS DE JUGO DE NARANJA
CONIANAHORIA

B ONZAS DE ATOL DE BANANG

82 ONZAS DE ATOL DE MAICENA
DE FRESA

8 ONIAS DETE DE MANZANILLA

1 YOGURT LIQUIDO DE FRUTAS

8 ONZAS JUGQO DE NARANJA

1 YOGURT LIGUIDO DE FRUTAS

6 ONZAS DE GELATINA

4 ONZAS DE FLAN

Pagine 42 de 63 &?




ANEXC 8

Anexo de Contrato 24677, Oferta de Compra No 54, 21/0%9/2018

MENT LIQUIDOS COMPLETOS PEDIATRICOS

DIA | DIA 2 DIA 3

DESAYUNO DESAYUNO DESAYUNO

8 ONZAS DE ATOL DE AVENA gaﬁ‘é’g DELECHECON | o nzAS DE POLEADA
-8 ONZAS DE TE DE . & ONIAS DE ATOL DE

| YOGUR UQUIDO DEFRUTAS © | SNEAS DF PN
6 ONZAS DE GELATINA i ﬁR%TNj?S DE GELATINADEL ¢ 5N7AS DE GELATINA
8 ONZAS DE REFRESCO DE AN TYOGUR UQUIDO DE
FRUTA | FRUTAS

ALMUERIO ALMUERZO ALMUERZO

] - 8 ONZAS CREMADE | 8 ONZAS DE LICUADO DE

BONIASDECREMADEPAPA | 5| 5 CON VEGETALES | CARNE CON VEGETALES

8 ONZAS DE LICUADO DE
POLLO

8 ONZAS DE FRESCO DE
FRUTAS

8 ONZAS DE LICUADQ DE
FRUTAS

4 GNIAS DE FLAN DE VAINILLA

£ ONZAS DE GELATINA

8 ONZ, DE CALDO DE
CARNE

& GNZAS DE UCUADO DE
LECHE CON FRESAS

& ONZ, DEFLAN

4 ONZAS DE SORBETE DE
VAINILLA

CENA

CENA

CENA

8 ONZAS DE ATOL DE FECULA
DE MAIZ

8 ONZAS DE LICUADO DE
LECHE CON FRUTAS

8 ONZAS BE LECHE CON
GUINEDC

8 ONZAS DE JUGO DE
NARANJA CON ZANAHORIA

8 ONZAS DE ATOL DE
FECULA DE MAIZ

8 ONZAS DE ATOLDE
FECULA DE MAIZ

8 ONZAS DETE DE
MANZANILLA

P YOGURT LIQUIDG DE
FRUTAS

8 ONZAS JUGG DE
NARANJA

1 YOGUR LIQUIDO DE FRUTAS

& ONIAS DE GELATINA

4 ONZAS DE FLAN

Todcs lus bebidas se servirdn en vasos descartables de 10 onzas con tapadera, para servir 8
onzas de liquido.
£l Meng, estard sujeto a modificaciones segdn edad del paciente,
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ANEXQ No. 9

MENU DE PURES

ARROZ CON LECHE

MOLIDOS Y COLADROS

DIA 1 DiA2 RIA 3
DESAYUNO DESAYUNO DESAYUNO
I YOGURT SEMI SOLIDO CON {2  GUINEQS  SUDADOS Y ;
FRUTAS MOLIDOS P HUEVO TIBIO
8 ONZAS Dt PURE DE CEREAL DE {1/2 TALA DE FRUOLES 174 DE TAZA DE REQUESON

8 ONZAS DE ATOL DE AVENA 8 ONZAS DE LECHE 8 ONIAS DE ATOL DE MAICENA
4 ONZAS DE COLADO DE FRUTAS 16 ONZAS DE GELATINA 1/4 TAZA DE FRIJOLES MOLIDCS
ALMUERIO ALMUERIO ALMUERZO

8 ONZAS DE PURE DE
VEGETALES CON POLLO

& ONZAS DE PURE DE
CARNE CON PIPIAN
YARRO?

8 ONIZAS DE PURE DE POLLO
CONPAPAY ESPINACA

4 ONIZAS DE PURE DE PAPA
GRATINADO

4 ONIAS COLADO DE FRUTA

6 ONZAS DE FLAN DE VAINILLA

8 ONZAS DE LICUADO DE

8 ONZAS DE LICUADC

8 ONZAS DE LICUADO DE

LECHE CON FRESA DELECHE CON LECHE CON GUINEG
VAINILLA
& ONZAS DE FLAN £ ONZAS DE PURE DEPAPAS | B ONZAS DE REFRESCO
CENA CENA CENA
8 ONZAS DE PIPIAN CON 8 ONZAS DE PURE DE CEREAL
8 ONZAS DE PLATANO CON LECHE POLLO CON LECHE
8 ONZAS DE PURE DE MANZANA O 8 ONIAS DE PURE DE POLLO
PER A & ONZAS DE GELATINA CON ZANAHORIA

& ONZAS DE ATOL DE
MAICENA DE BANANO

8 ONZAS DE ATOL DE AVENA

8 ONIAS DE ATOL DE MAICENA
DE FRESA

4 ONZAS DE COLADO DE FRUTAS

6 ONIAS DE FLAN

1/4 TAZA DE FRIJOLES MOLUIDOS
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Anexo de Contrato 24677, Oferta de Compra No 54, 2‘1/0?/2638

ANEXO No. 11

PATRON DE MENU DE REFRIGERIO PARA PACIENTE

ALIMENTO INTERCAMBIO
PANES Y CEREAL 2
LACTEDS / POLLO/ EMBUTIDOS 2

ATOL, TE O JUGO DE FRUTA

|

# .
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Anexo de Contrato 24677, Oferta de Comprc No 54, 21/09/2018

ANEXO No. 13

NORMAS DE ORGANIZACION MUNDIAL DE SALUD O.M.S.
NORMAS PARA LA PREPARACION DE ALIMENTOS

a)

Elegir alimentos tratados con fines higiénicos (por sjemplo: leche
nasteurizadal .

b)

Cocingr bien los glimentos

c)

Consumir inmediatamente los alimentes cocinacios

d}

Guordar cuidadosamente ios alimentos cocinados y servirlos a o
tlempergturg adecuada,

e)

Evilar e contactio entre ios aimentos crudos v los cocinados

f)

Lavarse las manos ¢ menudo, cada vez que sed necasano; por ejemplo:
Al estar en contacto con dimenfos crudos © cocidos, después de ir dl
servicio sanitario, después de foser, estomudar, focase el cabello,
rascarse con las VRas elg,

a)

Protegerse heridas ol manipular alimentos

h)

Limpiar vy desinfeciar bien las superficies, mesas de frabajo, pantries o
glacenas de la cocing

Mantener los aliimentos fuera del glcance de insectos, roedores v olros
animales

i)

Utilizar aguo pura potable; si el agua no es confiable, debe hervirla.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS A CUMPLIR CON LA PRESENTACION:

] Apariencia adecuads

2 . Confraste en texiura

3 i Colores WQS )

4 i Sabores gj\% ‘i?:p

5 1 Olores & 42 BOLPROS ¥
] 3

6 | Temperaiura adecuada %Q?EMCION% §

» S
S4 goo
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Anexo de Contrato 24477, Oferta de Compra No 54, 21/09/2018

ANEXQ No, 14

NORMA DE MANEIO ADECUADO DE DESECHOS COMUNES ESTABLECIDA POR EL I88S

A} DESECHOS COMUNES:

Son aquellos generades por las actividedes adminisirativas, auxiiares y generaies, no
reprasentan peligro para ia saiud y sus caracteristicas son similares o los aue presentan o
desechos domesticos. Se incluye en esta categoria o los papeles, cartones, cajas pldsticas,
restos de preparacion de alimentos y maieridles de limpieza de patios v jordines, entre oiros.

B} MANEIO DE LOS DESECHOS COMUNES:

Los desechos comunes serdn segregados en BOLSAS NEGRAS utilizéndose los 2/3 de g
capacidad de lg bolsq, s& manejaran con el cuidado requeride por el auxiliar de servicio,

con el equipo mencionado,

Los desechos de vidrio no confaminados se depaositardn ademds de la boisa negra en una
CAJA DE CARTON, la cual serd exclusiva para este tipo de residuos, se ulilizardn Unicamente

los 2/3 de la capacidad de la bolsa y det depdsito, no ratar de apretarse.

Los recipientes de vidrio gue se desechan no deben usarse nunco como contenadores para

punzocoriantes, ni pord agujos.,
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Anexo de Coniralo 24677, Oferta de Compra No 54, 21/09/2018

ANEXO N° 15
ACREDITACION DEL PERSONAL TECNICO PROFESIONAL

Seficres
UACI
PRESENTE

Con rejacién al Mercado Bursdtil e ¥ en cumplimienio o lo soliciiado en e
numeral de las Condiciones de Compra del Mercado Bursdil en referencia, por medio de
i presente acredito dl personal técnico profesional gue serd responsable

ast mismo sobre que se dispone de parte de nuestra empresa para la debida sjecucion del
conirato, segun defale siguiente;

ACREDITACION DEL PERSONAL TECNICO PROFESIONAL

NOMBRE | GRADO ;:fﬁ;gz CARGO AROS g?scsggiﬂggg
TECNICO | ACADEMICO | (AR08 | DESEMPERADO | LABORADOS | "o citiid
ACREDITACION DE LA EMPRESA (SEGUN ESTRUCTURA ORGANICA]
CANTIDAD DE CARGO GUE ANGS DE DOCUMENTOS
RECURSO HUMANO | ~T RS0 SUE | RESPONSABILIDADES | EXPERIENCIA PRESENTADOS
PROPIO INTERNA (ATESTADOS)

2 Gerentes o
2 Supervisores

Por lo que considero que soy apto para et confrato por

aestién)

-Nombre y Firma de Oferfante, Representante Legdl o Apoederado.

{Denominacidén de o

Sello

Nota: Este formato Unicamente servird como referencia, por [o gue en su contenido se deberdn
agregar o adecuar los aspectos y condiciones establecidas en o presente gestién de compra.

El IS33 durante el procese de evaluacién de oferfas se reserva el derecho de verificar gue la
informacién propotcionada es veridica,

JCT0
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Anexo de Contrato 24677, Oferta de Compra No 54, 21/09/2018

ANEXO N° 16

FORMATO DE CONSTANCIA DE EXPERIENCIA LABORAL

SENORES

INSTITUTO SALVADORENO DEL SEGURO
SOCIAL PRESENTE.

For este medio hdgo constar que el Sr. (o) . ha laborado

an . enel

Depariamento, Seccién o Ared de:

Desde___ Hasto

Redlizando funciones en el servicio de alimentacién siguienie:

1.

¥ para ser presentada al INSTITUTO SALVADORENQ DEL SEGURQO SOCIAL, se extiende la

presente constancia

en la civdad de Q08 digs del mes de

del afo dos mil

SUCTOS N
Q?‘Q &%@} _
. & BBOLPROSY

=
(SELLO, NOMBRE Y CARGO)} 3

%m&wc#ougs &
® S
Nota: Esie formato podrd ser amplindo con los requerimientos que se crean necesarlos, S, de G

El 1S88 se reserva el derecho de vetificar durante el proceso de evaluacion de oferas.
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Anexo de Conirato 24677, Oferta de Compra No 54, 21/09/2018

ANEXO No. 17

FORMATG DE CONSTANCIA DE EXPERIENCIA CON OTRAS INSTITUCIONES

Mercado Bursdil N® sosoono

El Jefe {colocar cargo de la persona que extiends la constencia, considerando las condiciones

solicitadaos en el literal b de CGriterios de BEvaluacion, finstitucion o Empresg donde se.
bringd el suministro) . hace constar:
Que la empresa . ha brndado i

servicio y suministrado {definir el gRo del servicio y suministro, el cual no debe ser mayor o dos

{2) ahos) , los cuales han sido satlistactorios y han cumplide con lo establecido

en el contrato, ddndoele total cumplimiente a 1o convenido en el contrato gue suscribimos.

Y paro presenfar al 1588, extiendo vy selio la presente constancia, en i Ciudod de
o 08 dgias del mes de

de dos mil

F.

- Jete UACH, Administrador de la institucidn, jefatura o

Gerencia del Area correspondiente o Administrador del Contrafo [Aplica parg insiifuciones
Publicas)

- Propietario, Representante Legal, Administrador, Direclor, Gerenle Generat 0 lefe de
compras {Aplica parg Empresas Privadas nacionales ¢ extranjeras).

Teléfono y Direccidn de la persona que firma esta referencia.

Nota: Este formato Onicamente servird como referencia, por lo que en su contenido se deberdn
agreguar o adecuar los aspectos v condiciones establecidas en la presente gestién de compra.

El 1S5S durante el proceso de evaluacion de oferios se reserva el derecho de vesfficar que o
informacién proporcionada es veridica,

0
_vaﬁc > Q
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Anexo de Contrato 24677, Oferta de Compra No 54, 21/09/2018

ANEXQ N 18

FORMATO PARA SOLICITAR PAGO ELECTRONICO CON ARONOQ A CUENTA,

Nomibre del Suministrante

NOmere de cuenta:

Tipo de Cuenta: Ahoro Corriente
Banco: Banco Cuscotian, S.A.
Banco BAVIVIENDA Salvadorefio, S.A.
Banco Agricola, S.A.

Cédigo de Sumnistrante:

Numero patrenak:

NIT:

El suministrante deberd usar el mismo nimero de cuenfa para todos los frémites de pago gue
le haga el 585, independieniemente del niimero de contratos que firme con la institucion,
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Anexo de Contrato 24677, Oferta de Compra No 54, 21/09/2018 ’

ANEXG No.19

DATGS GENERALES DEL CONIRAYS:
{Completar después del cierre)

- Nombre de o sociedad contratada
{segin escritura publica de
constitucidon):

- Codigo de proveedor {1885}

- NOmero teletdnico:

- N° de Conirato BOLPROS:

- N® contrato 1S8S:

- Fecho de contratacion:

- Periodo condratado:

- Puesto de Bolsa vendedor:

- NUmero telefonico:

- USEBOLPROS:

- NUmero felefdnico:
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Anexo de Contrato 244677, Oferta de Compra No 54, 21/09/2018

ANEXC No. 20

MODELO DE DECLARACION JURADA EN ACTA NOTARIAL
En o ciudad de o las horascon _ minutos, del dia _ de
delafio dos mil . Ande mi, __. Notario, del domiciio de la civdad de
. compoarece e sefior . de afios de edad,
. gdel domicilio de la ciudad de , A quien (no) concico, pero
identifico por medio de su Documento Unico de identfidad nimere ____, y Nomero
cle Idaniificacion Tributaria [N . quien aclug en nombre y representacion de
la Sociedad . del domiciic de ., fitular de su
NUmero de Ideniificocidn  Tribuloria ., en su  colidad de
.y ME DICE: 1} Que pora los efectos de la OFERTA DE COMPRAN®
denominada “, promovida por el . en lo Bolsa de Preductos de & Salvador,
Sociedod Andnimo de Capital Variable, y en nombre de su representada [en caso de ser
sociedad] BAJO JURAMENTC DECLARA QUE: a) Que su representada actuaimente no ha
realizado ni realizaed acuerdos, pacios, convenios, contratos o actos entre competidores y no
competidores, cuyo objefo seq iimitdr ¢ restingir la competencia o impedir el acceso dl
mercado a cualquier ofro agente econdmico con &l fin alectar econdmicamente a los
paricipantss; b) Que su repraesentada no ha efectuado nl efectuard acverdos pard fijar precios
u ofras condiciones de compra o venta bajo cualquier forma; ¢) Que su representadas no ha
reclizado acverdes, pactos o convenios, para la fiacidn ¢ imitacion de cantidades de
produccion; d} Que su representada no ha efeciuado ni efeciuard ocuerdos, pacios,
convenios o confratos para la fjacién ¢ irdlacién de precios en el mercado burséil y las
subastas que en éste se redlizan; e} Que su representada no ha efectuado ni efectuarG
acuerdos, pactos, convenios o contratos para fa divisién del mercado, ya sea por ferriiorio, por
volumen de ventas o compras, por tipo de producios vendides, por clientes o vendedorss, ©
por cudlauier olro medio: ) Que su representada Ne ha rediizode ni redlizord ningdn tipe de
comunicacion, ni ha proporcionadao ni proporcionard informacion a ningin competidor ya sea
de forma directa o indirecta, privada o publica, con respecto a cudlquier aspecto reiativo ala
presente oferta de compro, que pudiera ofectar su desarollo, incluyendo, sin cardeter
lirmitativo, los siguientes aspecios de fas Subastas en BOLPROS, $.A. de C.V.; une) ia participacion
en las Subasias en BOLPROS, S.A. DE C.V., dos) Los canfidades que serdn ofertadas, y fres) Los
precios esperados de la Subastas o el modo de estimacidn de dicho precio, o cuairo} Las
estrafegias de oferfa en las Subastas en BOLPRQOS, S.A. DE C V. v g} Que si represeniado no
fiene jicios pendientes, embargoes, conflictos de interés enire socios o cudlquier otra
confingencic que pusda ofeclar lo venta y continuidad . en la enfrega de los producios y/o
setvicios coniratados. ) Que en nombre de su representada asume la responsaebiiidod de ios
acciones legales que conlleva o falsedad de las situaciones vy heches que deciarg en esie
acto, Yo, & suscrito Notario BOY FE: Que ko personeric con la que actla el comparecienie es
legitimay suficiente, por halber tenido ala visia ia siguiente doecumentacion: (se debe relacionar
Escritura de Constitucion, Escrifuras de pModificaciones de los pacios sociales, si la hublere,
Credencial del Representante Legal y auforizacion de la junta Direcliva, en su caso aplique);
explicando ademds al compareciente sobre o establecido en el Codigo Pendl, en cuanto ol
delito de fobedad idecidgica, regulads en el arficuio doscientos ochenta y cuatro. H
compargciente me manifiesta que para los efectos legales de esta acta notarial y para los
demdés que surgieren en &l procesoe Bursdill, sefiala como domiciio especial el de la cludad de
San Salvador o cuyos ribunales se somete expresamente. Asl se expresod el compareciente ¢
auien expliqué los efectos legales de esta Acia Notarial que consta de hojas v Isida que
le fue integramente en un solo acto sin interrupciones, ratifica su contenido por estarredactada

conforme o su voluntad y firmomaos. DOY FE.-
{Firma de) Representunte o Apoderado de la Sociedad)

2
& OBOLPROS
[y
Y4 OPERACIONES
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Anexo de Conhrato 24677, Oferta de Compra No 54, 21/09/2018

ANEXO No 21,
RAMO O RUBRO DE CODIGOS PARA INFORME DE EXPERIENCIA CON EL ISSS.

{:3;“;‘?}} DESCRIPCION iggliﬁs
CON
’ REACTIVOS DE LABORATORIO, MEDICINA NUCLEAR Y ALERGIA E 9
INMUNOLOGIA
3 MATERIAL E INSTRUMENTAL DE LABORATORIO CUNICO 3
4 MATERIAL E INSTRUMENTAL ODONTOLOGICO 4
6 INSTRUMENTAL MEDICO QUIRURGICO 6
7 INSUMOS MEDICO QUIRURGICOS 7
8 MEDICAMENTOS 8
9 ARTICULOS GENERALES 9
AC_1000 MOBILIARIO Y EQUIPO. Al
AC_2000 EQUIPO DE TRANSPORTE, A2
AC_3D00 EQUIPO INFORMATICO. A3
AC_4000 EQUIPO DE ad
COMUNICACION.
AC_5000 LIBROS. A5
i ACTIVOS FLIOS C;Q?S!EKSODSE AC_8000 MAQUINARIA Y EQUFO Al
DE PRODUCCION.
AC_7000 MUEBLES DIVERSOS A7
ALC_8000 INSTRUMENTOS A8
FDUCATIVOS Y RECRFATIVOS
AC_9000 EQUIPO MEDICO A9
AC_14000 HERRAMiENTAs Al4

Pagina 59 de 63 &%’\




Anexo de Contrato 24477, Oferta de Compra No 54, 21/09/2018

(_:t‘:‘;;g} DESCRIPCION ﬁﬁ?ﬁﬁs
CON
AC_30000 INTANGIBLES A30
Q SERVICIOS ADMINISTRATIVOS. 1
R SERVICIOS MEDICOS. 12
S FORMULARIOS PRE IMPRESOS. 13
u MATERIA PRIMA PARA LA ELABORACION DE ALIMENTOS. 14
% ROPA HOSPITALARIA. 15
W MANTENIMIENTO DE VEHICULOS, LLANTAS Y OTROS. 16
X MATERIAS PRIMAS PARA LA FABRICACION DE MEDIC AMENTOS. 17
Y MATERIALES REPUESTOS Y HERRAMIENTAS, 10
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Anexo de Confrato 24677, Oferta de Compra No 54, 21/09/2018

DEFINICHONES
Siempre que en los documentos de esta Oferta de Compra se utiicen 1os siguientes 1érminos, &
significadoe serd el que se expresy a conlinuacidn,

CONDICIONES DE COMFRA: Documenifo preparado por el 188§, que regulard la presente
condician de compra, en & gue se esfablece su objeto, requisitos y condiciones a cumplir,

CASO FORTUITO: Son aquelios sucesos causados por mero accidents, totaimente imprevisto, sin
que medie culpo del sujeto, coma por gempio aquelios eventos provocados por ia nafuraleza
tales como Naufragio, teremoto. maremoto, inundaciones, huracanes, tormentas tropicales,
otros. :

PROVEEDOR : Ofertaniels] con quién se ha suscrito ellios] contratols) respectivols)

CERTIFICADOS DE CALDAD: Para lu presenfe condicion de comprase entenderd por
ceriificados de calidad los soliciiados en el numeral denominado DOCUMENTACION TECNICA
A PRESENTAR CON LA QFERTA, por ejempio: Normas 150, Certificads de Control de Calidad,
Buenas Practicas de Manufaciura, Cumplimiente de Nomas de o Food and  Drug
Administration (FDA) o de lg Comunidad Europea.

DACABE Deparfamento de Aseguramiento de la Calidad de Bienes & insumaos

QFERTA TECNICA: £s un documento que contiene 1os términos técnicos de los producios o
servicios que el oferenie monifiesia iener v estar dispuesto o cumplir v lo somele g evaluacidn
del comprador

DIA HABIL

&g el dia laborable en el 1883, de conformidad con e CONTRATO COLECTIVO DE TRABAJO,
clédusulas No. 33 y 38, las cuales estipuian que el personal del Instifuto gozard de asueto
remunerade durante los dics siguientes;

Primero v dos de enefo;

De lunes de la Semona Santa a martes de Pascua, ambos dias inclusive,

Prirnero de mayo,

Diez de maoyo, Dia da la kadre,

Catorce de Mayo, Dio deld Trabdlador de la Seguridad Social *

Dizcisiete de junio, dia del padre,

. el primero ol siete de agosto. ambas fechas inclusive,

Quince ds septiembire,

Dos de noviembre,

Digciséis de diciembre (Dia de ia Constitucion del Sindicato) ™y

Del veintiune, al freinta y uno de diciembre, ambas fechas inclusive.,

S&bado vy Domingo.

TETTIO S a0T0

Ademds los frubojadores gque laboran ervia Zona Methropolitana de San Salvador, gozardn de
csueto remunerado ios dias fres, cuatro, cince vy sels de agosto. v los que frabajan fuera de
dicha zona lo gezardn de tgual manerd los dias, fres, cinco v seis de agosto v el dia principal de
o festividad mdas importante del lugar.

*H dia del frabgjador de lg seguridad social se gozord e calorge de mayo s fusse lunss ©
viernes, case contrano se gozard el dia lunes mads cercano.

* B dia de la Constitucidn del Sindicato, se gozard el dieciséls de diciembre, §f fuese viemes;
caso confrario, se gozard ef gia viemes previo d la fecha antes mencionada.

I'Qq“ .
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Anexo de Conirato 24677, Oferta de Compra No 54, 21/0%9/2018

Cudlguier ofro dia establecide como asueto nacional por decreto legislotivo.
ENTIDAD SOLICITANTE: Instituto Salvadorefio del Seguro Social, que se abrevia ISSS,

FABRICANTE: Para esia condicion de compra s enfenderd por fabricante, la persondls} ¢
corporacion duefos de lafs) fabricals) en las que se produce el bien oferfado. Se entenderd
por documento emifido por e fobricante, aque! cuya firma pertenece a una autoridad o
representanie del {abricante, yva sea este miembro de una de sus féricas o de una oficina
corporativg, mdads no se reflere q un distibuidor auiorizado.

FUERZA MAYOR: Son ocuellos sucesos provocados por la mano del hombre, tdles como:
Huelgas, paros, actos de autoridades ejercidos por un funcionario publico, apresamiento de

- enemigos, privacion de liberfad, ofros.

INTERES PUBLICO: Todo aguello que sea de provecho o de beneficio para la consecucion de
los objetivo del 1585, Los objetfivos del 1S5S son la prestacion de bienes y servicios de salud asus
derechohabientes con calidad vy eficiencia.

INSTRUMENTOS PUBLICOS: Son aguellos expedidos por notario como fedatdrio v por autoridad
o funcionario pUblice en &l ejercicio de s funcidn,

INSTRUMENTOS PRIVADOS: Son aguellos cuye autoria es aklibuida o los particulares. También se
consideraran instrumentos privados a los expedidos que hayan incumphdo las formalidades que
I ley prevé pora los instrumenios publicos

1585 Se entenderd por 1855 ¢ Consejo Directivo, Director Genergl, Comisiones Evaluadoras de
Ofertas, Comision de Alto Nivel, Unidad Solicitante, segin o etopa det proceso en que se
encuentre mencionndo.

MARCA: Cualquier signo o combinacidn de signos gue permita distinguir los bienss o servicios
de una persona de 10s de ofra, por considerarse &stos suficientemente distintivos o susceptibles
de identificar los bienes o servicios a los que se apliguen frente a los de su misma especie ©
close. LEY DE MARCAS Y OTROS SIGNOS DISTINTIVOS At 2

OFERENTE: Aguellas personas naturaies o juridicas o ia unidn de fas mismas, que presenien olerto
técnica y econdmica de conformidad a lo estipulado en ks presenies bases.

PAIS DE ORIGEN O FABRICACION: Paois o paises donde se produjeron o fabricaron los bienas
{producio ferminado), (FEDEX - Glosario de términos de envios infernaciondiles, cduanas v
normativas,

nito/ fwww fedex. com/mu/internglional/resources/dlossary.hitrmi)

SAFISSS: Sistema Administrative Financiero del ISSS.

SUMINISTRO: Bien o servicio requerido en esta condicidén de compra.

UACH Unidad de Adauisiciones y Contrataciones Institucional, def 1888,
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Anexo de Conirato 24677, Oferta de Compra No 54, 21/09/2018 '

Formulario de precios conifratados sin IVA v con I[VA

— ] PREC*D‘ SAONTOTGTAL | PRECIOVATTARIO | MONIOTGTAL
conwato | toTe | rew | cOoso PROBUCTO um | cam vmra:iﬁs" sinIvA tow A CONWA

DESAYUNG CORR. PARA PACIERNTE (a4

138 1 121002308 SANTIAGD DE MARIA

C/U ] 1380 | S 5340237 15 736953 ) % 6034467 | & 832754

AMMUERZO CORR. PARA PACIENTE UM,

133 | 141002305 SANTIAGD DE MAARIA

c/u 1380 | 5 6083901 | S RADA0G | S 6.831588 | § 9,496.59

CENA CORR. FARA PACIENTE LM, BANTIAGD

140 § 121002310 DE MAKTA

c/u 1380 | S 5340237 5 V26853 |5 6034467 | § B,32756

_— DESAYUNQ TERAPEUTICD PARA PACIENTE : -
341 § 121002311 U5t SANTIAGE DF MARIA Wit} 1112 | 5 5340237 1 5 593834 | 5 6034467 | § 671033

. ALMUERZO TERAPEUTIZG PARA PACIENTE
24677 16 187 12002312 | | e taandn iy 1164 | $ 6489901 | % 7,088.65 | § 6881588 3 861007

CEMA TERARELITICE PARS PACEENTE (04,

SANTIAGO DE MARIA c/u 1124 | & 5.340237 | 5 6002431 5 £034467 | 5 678274

143 | 121002313

RESAYLING PR PACIENTE DIABETICO UM,
144 | 120002334 | o bE msitia cly 747 $ 5340237 | & 398016 | § 6034467 S5 4500785

ALMUERTO FARA PACIENTE DIARETION U M,

145 1323002335 SANTIAGO DE MaRIA

/U 747 $ 6089901 | 5 454916 | & 6.BBIS8R | § 514055

CEMA PARE PACHENTE DHABETICO UM, oy
SANTIAGO BE MARIA

TOTALES 4 54,700.00 $ 61,811.00

148 | 123007318 747 $ 5340237 | 5 3980096 & 6.034467 | 5 4,507.75

CVEIYiT KIVETd

Agente de Bolsa Credencial Ng' 66
BOLPROS, 5.A. de C.V. {US1)
Representante del Estgdo

Lidia AZUCEna KCMero iviejia ~EPET T AHCH UNas O
Agente de Bolsa Credencial No. 56 Director de Corro
Antares inversiones, S.A. BOLPRGS, S.A. de V.

Puesto de Bolsa Vendedor

i
A

Pdgina 63 de 63




ANEXO No.19

DATOS GENERALES DEL CONTRATO:
(Completar después del cierre)

- Nombre de la sociedad contratada La Cocina de La Abuela, S.A de C.V
(seguin escritura publica de
constitucion):

- NOmero telefénico:

ISSS 24677

~ Numero telefénico: 2133-1600







